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Sicherheit de

1 Sicherheit

Beachten Sie die nachfolgenden Sicherheitshinweise.

1.1 Allgemeine Hinweise

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

= Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen fur
einen spateren Gebrauch oder Nachbesitzer auf.

m SchlieBen Sie das Gerat bei einem Transportschaden nicht an.

1.2 BestimmungsgemaBer Gebrauch

Verwenden Sie das Gerat nur:

= um Lebensmittel zu kihlen und zu gefrieren und zur Eiswurfel-
bereitung.

= im privaten Haushalt und in geschlossenen Raumen des hausli-
chen Umfelds.

® bis zu einer Hohe von 2000 m Uber dem Meeresspiegel.

1.3 Einschrankung des Nutzerkreises

Dieses Geréat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartber und von
Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder menta-
len Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen be-
nutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren
Gebrauchs des Geréts unterwiesen wurden und die daraus resul-
tierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder ohne
Beaufsichtigung durchgefuhrt werden.

Kinder ab 3 Jahren und jinger als 8 Jahre durfen das Kuhl-/Ge-
friergerat be- und entladen.

1.4 Sicherer Transport

/A WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Das hohe Gerategewicht kann beim Anheben zu Verletzungen
fUhren.

» Das Gerat nicht alleine anheben.
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1.5 Sichere Installation

/A WARNUNG - Stromschlaggefahr!

UnsachgemaBe Installationen sind gefahrlich.

» Das Gerat nur geméaBl den Angaben auf dem Typenschild an-
schlieBen und betreiben.

» Das Gerat nur Uber eine vorschriftsmaBig installierte Steckdose
mit Erdung an ein Stromnetz mit Wechselstrom anschlieBen.

» Das Schutzleitersystem der elektrischen Hausinstallation muss
vorschriftsmaBig installiert sein.

» Nie das Geréat Uber eine externe Schaltvorrichtung versorgen, z.
B. Zeitschaltuhr oder Fernsteuerung.

» Wenn das Gerat eingebaut ist, muss der Netzstecker der Netz-
anschlussleitung frei zuganglich sein, oder falls der freie Zu-
gang nicht moglich ist, muss in der festverlegten elektrischen In-
stallation eine allpolige Trennvorrichtung nach den Errichtungs-
bestimmungen eingebaut werden.

» Beim Aufstellen des Gerats darauf achten, dass die Netzan-
schlussleitung nicht eingeklemmt oder beschadigt wird.

Eine beschadigte Isolierung der Netzanschlussleitung ist gefahr-

lich.

» Nie die Netzanschlussleitung mit Warmequellen in Kontakt brin-
gen.

/A WARNUNG - Explosionsgefahr!

Wenn die BelUftungséffnungen des Geréats verschlossen sind,

kann bei einem Leck des Kaltekreislaufs ein brennbares Gas-Luft-

Gemisch entstehen.

» Bellftungsoffnungen im Gerategehause oder im Einbaugehause
nicht verschlieBen.

/A WARNUNG - Brandgefahr!

Eine verlangerte Netzanschlussleitung und nicht zugelassene Ad-

apter zu verwenden, ist gefahrlich.

» Keine Verlangerungskabel oder Mehrfachsteckdosenleisten ver-
wenden.

» Wenn die Netzanschlussleitung zu kurz ist, den Kundendienst
kontaktieren.
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» Nur vom Hersteller zugelassene Adapter verwenden.

Ortsveranderliche Mehrfachsteckdosenleisten oder Netzteile kon-

nen Uberhitzen und zum Brand fuhren.

» Ortsveranderliche Mehrfachsteckdosenleisten oder Netzteile
nicht an der Ruckseite der Geréate platzieren.

1.6 Sicherer Gebrauch

/A WARNUNG - Stromschlaggefahr!

Eindringende Feuchtigkeit kann einen Stromschlag verursachen.

» Das Gerat nur in geschlossenen Raumen verwenden.

» Nie das Gerat groBer Hitze und Nasse aussetzen.

» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreiniger verwenden, um
das Gerat zu reinigen.

/A WARNUNG - Erstickungsgefahr!

Kinder konnen sich Verpackungsmaterial Uber den Kopf ziehen
oder sich darin einwickeln und ersticken.

» Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten.

» Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

Kinder konnen Kleinteile einatmen oder verschlucken und da-
durch ersticken.

» Kleinteile von Kindern fernhalten.

» Kinder nicht mit Kleinteilen spielen lassen.

/A WARNUNG - Explosionsgefahr!

Durch Beschadigung des Kaltekreislaufs kann brennbares Kalte-

mittel austreten und explodieren.

» Zum Beschleunigen des Abtauvorgangs keine anderen me-
chanischen Einrichtungen oder sonstigen Mittel als die vom Her-
steller empfohlenen benutzen.

» Festgefrorene Lebensmittel mit einem stumpfen Gegenstand 16-
sen, z. B. Holzloffelstiel.

Produkte mit brennbaren Treibgasen und explosiven Stoffen kon-

nen explodieren, z. B. Spraydosen.

» Keine Produkte mit brennbaren Treibgasen und explosiven Stof-
fen im Gerat lagern.
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/A WARNUNG - Brandgefahr!

Elektrische Gerate innerhalb des Gerats konnen zu einem Brand
flhren, z. B. Heizgerate oder elektrische Eisbereiter.

» Keine elektrischen Gerate innerhalb des Geréats betreiben.

/A WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Behéalter mit kohlensaurehaltigen Getranken kénnen platzen.

» Keine Behalter mit kohlensaurehaltigen Getranken im Gefrier-
fach lagern.

Verletzung der Augen durch Austritt von brennbarem Kaltemittel

und schadlichen Gasen.

» Nicht die Rohre des Kaltemittel-Kreislaufs und die Isolierung be-
schadigen.

Das Gerat kann kippen.

» Nicht auf Sockel, Auszlige oder Turen treten oder darauf abstut-
zen.

/A WARNUNG - Verbrennungsgefahr!
Einzelne Teile der Geréatertuckseite werden bei Betrieb heil.
» Nie die heiBen Teile berlhren.

/A WARNUNG - Verbrennungsgefahr durch Kalte!

Kontakt mit Gefriergut und kalten Oberflachen kann zu Verbren-

nungen durch Kélte fGhren.

» Nie Gefriergut sofort in den Mund nehmen, nachdem es aus
dem Gefrierfach genommen wurde.

» Langeren Kontakt der Haut mit Gefriergut, Eis und Oberflachen
im Gefrierfach vermeiden.

/\ VORSICHT - Gefahr von Gesundheitsschaden!

Um die Verunreinigung von Lebensmitteln zu vermeiden, sind die

folgenden Anweisungen zu beachten.

» Wenn die TUr fur eine langere Zeit gedffnet wird, kann es zu ei-
nem erheblichen Temperaturanstieg in den Fachern des Geréa-
tes kommen.

» Die Flachen, die mit Lebensmitteln und zuganglichen Ablaufsys-
temen in Berihrung kommen kdnnen, regelmaBig reinigen.

10
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» Rohes Fleisch und Fisch in geeigneten Behaltern im Kuhl-
schrank so aufbewahren, dass es andere Lebensmittel nicht be-
rihrt oder auf diese tropft.

» Wenn das Kuhl-/Gefriergerat langere Zeit leer steht, das Gerat
ausschalten, abtauen, reinigen und die Tur offen lassen, um
Schimmelbildung zu vermeiden.

Teile im Gerat aus Metall oder mit Metalloptik kdnnen Aluminium

enthalten. Wenn saure Lebensmittel mit Aluminium in Kontakt

kommen, kdnnen Aluminiumionen in die Lebensmittel Gbergehen.

» Verunreinigte Lebensmittel nicht verzehren.

1.7 Beschadigtes Gerat

/A WARNUNG - Stromschlaggefahr!

Ein beschadigtes Geréat oder eine beschadigte Netzanschlusslei-

tung ist gefahrlich.

» Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.

» Nie an der Netzanschlussleitung ziehen, um das Gerat vom
Stromnetz zu trennen. Immer am Netzstecker der Netzan-
schlussleitung ziehen.

» Wenn das Gerat oder die Netzanschlussleitung beschadigt ist,
sofort den Netzstecker der Netzanschlussleitung ziehen oder
die Sicherung im Sicherungskasten ausschalten.

» Den Kundendienst rufen. — Seite 29

UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich.

» Nur daflir geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am Gerat
durchfuhren.

» Nur Original-Ersatzteile dirfen zur Reparatur des Gerats verwen-
det werden.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerats beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdun-
gen zu vermeiden.

11
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/A WARNUNG - Brandgefahr!

/A

Bei Beschadigung der Rohre konnen brennbares Kaltemittel und

schadliche Gase austreten und sich entztinden.

» Feuer und Zundquellen vom Gerat fernhalten.

» Den Raum luften.

» Das Gerat ausschalten. - Seijte 17

» Den Netzstecker der Netzanschlussleitung ziehen oder die Si-
cherung im Sicherungskasten ausschalten.

» Den Kundendienst rufen. — Seite 29

12



2 Sachschaden vermei-
den

ACHTUNG!

Das Verkanten der Geraterollen kann

beim Verschieben des Geréts den

FuBboden beschadigen.

» Das Gerat mit einer Sackkarre
transportieren.

» Beim Verschieben des Gerats
einen FuBbodenschutz verwenden
und nicht im Zickzack bewegen.

Durch Benutzung der Sockel, AuszU-

ge oder Geréatetlren als Sitzflache

oder Steigflache kann das Geréat be-
schadigt werden.

» Nicht auf Sockel, Auszige oder

Taren treten oder darauf abstutzen.

Durch Verschmutzungen mit Ol oder

Fett konnen Kunststoffteile und Tur-

dichtungen poros werden.

» Kunststoffteile und Tirdichtungen
Ol- und fettfrei halten.

Teile im Gerat aus Metall oder mit

Metall-Optik kdnnen Aluminium ent-

halten. Aluminium reagiert bei Kon-

takt mit sauren Lebensmitteln.

» Keine Lebensmittel unverpackt im
Gerét lagern.

3 Umweltschutz und
Sparen

3.1 Verpackung entsorgen

Die Verpackungsmaterialien sind um-

weltvertraglich und wiederverwertbar.

» Die einzelnen Bestandteile ge-
trennt nach Sorten entsorgen.

Sachschaden vermeiden de

3.2 Energie sparen

Wenn Sie diese Hinweise beachten,
verbraucht Ihr Gerat weniger Strom.

Wahl des Aufstellorts

m Das Gerét vor direkter Sonnenein-
strahlung schutzen.

m Das Gerat mit moglichst groBem
Abstand zu Heizkorpern, Herd und
anderen Warmequellen aufstellen:
— 30 mm Abstand zu Elektro- oder

Gasherden halten.
— 300 mm Abstand zu OI- oder
Kohleherden halten.

m Einen kleinen seitlichen Wandab-
stand einhalten.

= Nije die duBeren Luftungsdffnungen
abdecken oder zustellen.

Energie sparen beim Gebrauch

Hinweis: Die Anordnung der Ausstat-
tungsteile hat keinen Einfluss auf den
Energieverbrauch des Geréts.

m Das Gerat nur kurz 6ffnen und
sorgfaltig schlieBen.

= Nie die inneren Bellftungséffnun-
gen oder die duBeren Luftungsoff-
nungen abdecken oder zustellen.

m Gekaufte Lebensmittel in einer
Klhltasche transportieren und
schnell ins Gerat legen.

= Warme Lebensmittel und Getranke
vor dem Einlagern abkuhlen las-
sen.

= Um die Kélte des Gefrierguts zu
nutzen, das Gefriergut zum Auftau-
en ins Kuhlfach legen.

= Zwischen den Lebensmitteln und
zur Rickwand immer etwas Platz
lassen.

13
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4 Aufstellen und
AnschlieBen

4.1 Lieferumfang

Prifen Sie nach dem Auspacken alle
Teile auf Transportschaden und die
Vollstandigkeit der Lieferung.

Bei Beanstandungen wenden Sie
sich an Ihren Handler oder an unse-
ren Kundendienst — Seite 29.

Die Lieferung besteht aus:

m Standgerat

Ausstattung und Zubehor!
Montagematerial
Montageanleitung
Gebrauchsanleitung
Kundendienstverzeichnis
Garantiebeilage?
Energielabel
Informationen zu Energieverbrauch
und Gerauschen

4.2 Kriterien fiir den Aufstell-
ort

/A WARNUNG

Explosionsgefahr!

Wenn das Gerét in einem zu kleinen

Raum steht, kann bei einem Leck

des Kéltekreislaufs ein brennbares

Gas-Luft-Gemisch entstehen.

» Das Gerat nur in einem Raum auf-
stellen, der mindestens ein Volu-
men von 1 m® pro 8 g Kéltemittel
hat. Die Menge des Kaltemittels
steht auf dem Typenschild.

- Abb. 1/ @

Das Gewicht des Gerats kann je
nach Modell ab Werk bis zu 90 kg
betragen.

' Je nach Gerateausstattung

2 Nicht in allen Landern

14

Um das Gewicht des Gerats zu tra-
gen, muss der Untergrund ausrei-
chend stabil sein.

Zulassige Raumtemperatur

Die zulassige Raumtemperatur hangt
von der Klimaklasse des Gerats ab.
Die Klimaklasse steht auf dem Typen-
schild. » Abb. B/A

Klimaklas- Zuldssige Raumtem-

se peratur

SN 10 °C...32 °C
N 16 °C...32 °C
ST 16 °C...38 °C
T 16 °C...43 °C

Das Gerat ist innerhalb der zulassi-
gen Raumtemperatur voll funktionsfa-
hig.

Wenn Sie ein Gerat der Klimaklasse
SN bei kalteren Raumtemperaturen
betreiben, konnen Beschadigungen
am Gerat bis zu einer Raumtempera-
tur von 5 °C ausgeschlossen wer-
den.

Over-and-Under- und Side-by-
Side-Aufstellung

Wenn Sie 2 Kihlgerate Gbereinander
oder nebeneinander aufstellen wol-
len, missen Sie zwischen den Gera-
ten mindestens 150 mm Abstand hal-
ten. FUr ausgewahlte Geréte ist eine
Aufstellung ohne Mindestabstand
moglich. Fragen Sie dazu lhren Fach-
handler oder Kichenplaner.

4.3 Gerat montieren

» Das Gerat gemaB beiliegender
Montageanleitung montieren.



4.4 Gerat fiur den ersten Ge-
brauch vorbereiten

1. Das Informationsmaterial entneh-
men.

2. Die Schutzfolien und Transportsi-
cherungen, z. B. Klebestreifen und
Karton entfernen.

3. Das Gerat zum ersten Mal reini-
gen. — Seite 22

4.5 Gerat elektrisch anschlie-
Ben

1. Den Netzstecker der Netzan-
schlussleitung des Gerats in eine
Steckdose in der Nahe des Gerats
stecken.

Die Anschlussdaten des Gerats
stehen auf dem Typenschild.
- Abb. @1/

2. Den Netzstecker auf festen Sitz
prifen.

v Das Gerat ist jetzt betriebsbereit.

Kennenlernen de

Obst- und Gemusebehélter
mit Feuchtigkeitsregler
- Seite 16

o

Typenschild — Seite 29

Gefriergutbehalter
- Seite 23

SchraubfuB

ol il

Turabsteller flr groBe Fla-
schen — Seite 17

5 Kennenlernen

5.1 Gerat

Hier finden Sie eine Ubersicht tiber
die Bestandteile |hres Gerats.
- Abb. H

Kihlfach — Seite 20

IZ] Gefrierfach — Seite 20
Bedienfeld

Beleuchtung

Flaschenablage — Seite 16
Lagerbehalter — Seite 16

Hinweis: Abweichungen zwischen |h-
rem Gerat und den Abbildungen sind
hinsichtlich Ausstattung und GréBe
moglich.

5.2 Bedienfeld

Uber das Bedienfeld stellen Sie alle
Funktionen lhres Gerats ein und er-
halten Informationen zum Betriebszu-
stand.

- Abb. A

alarm leuchtet, wenn der
Alarm eingeschaltet ist.

Die Temperatureinstelltaste
(KUhlfach) stellt die Tempera-
tur des Kuhlfachs ein.

super (Kihlfach) leuchtet,
wenn Super-Kihlen einge-
schaltet ist.

Zeigt die eingestellte Tempe-
ratur des Kuhlfachs in °C an.

eco (Kuhlfach) leuchtet, wenn
der Energiesparmodus im
KuUhlfach eingeschaltet ist.

Die Temperatureinstelltaste
(Gefrierfach) stellt die Tempe-
ratur des Gefrierfachs ein.

super (Gefrierfach) leuchtet,
wenn Super-Gefrieren einge-
schaltet ist.

Zeigt die eingestellte Tempe-
ratur des Gefrierfachs in °C
an.

N

=

o~

N &
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IE]  eco (Gefrierfach) leuchtet,
wenn der Energiesparmodus
im Gefrierfach eingeschaltet
ist.

6 Ausstattung

Die Ausstattung lhres Gerats ist mo-
dellabhangig.

6.1 Ablage

Um sich eine bessere Ubersicht zu
verschaffen und Lebensmittel schnel-
ler zu entnehmen, ziehen Sie die Ab-
lage heraus.

Um die Ablage nach Bedarf zu variie-
ren, kdnnen Sie die Ablage entneh-
men und an anderer Stelle wieder
einsetzen.

- "Ablage entnehmen", Seite 23

6.2 Flaschenablage

Lagern Sie Flaschen sicher auf der
Flaschenablage.

Um die Flaschenablage nach Bedarf
zu variieren, kénnen Sie die Fla-
schenablage enthehmen und an an-
derer Stelle wieder einsetzen.

- "Ablage entnehmen", Seite 23

6.3 Lagerbehalter

Im Lagerbehalter herrschen tiefere
Temperaturen als im Kahlfach. Tem-
peraturen unter 0 °C kdnnen zeitwei-
se auftreten.

Um Temperaturen nahe 0 °C im
Lagerbehalter zu erreichen, die Kihl-
fachtemperatur auf 2 °C einstellen.
- Seite 17

Nutzen Sie die tieferen Temperaturen
im Lagerbehélter, um leicht verderbli-
che Lebensmittel zu lagern, z. B.
Fisch, Fleisch und Wurst.

16

6.4 Obst- und Gemiisebehal-
ter mit Feuchtigkeitsreg-
ler

Lagern Sie frisches Obst und Gemi-

se unverpackt im Obst- und GemUse-

behalter.

Angeschnittenes Obst und Gemuse

abdeckt oder luftdicht verpackt ein-

lagern.

Uber den Feuchtigkeitsregler kénnen

Sie die Luftfeuchtigkeit im Obst- und

Gemusebehalter anpassen. Damit

konnen Sie frisches Obst und Gemu-

se langer einlagern als bei konventio-

neller Lagerung.

— Abb.

Die Luftfeuchtigkeit im Obst- und

Gemdusebehalter nach Art und Menge

der einzulagernden Lebensmittel

durch Verschieben des

Feuchtigkeitsreglers einstellen:

= Niedrige Luftfeuchtigkeit & bei
Uberwiegender Lagerung von
Obst, Mischbeladung oder hoher
Beladung.

= Hohe Luftfeuchtigkeit <& & bei
Uberwiegender Lagerung von Ge-
muse oder geringer Beladung.

Je nach Lagermenge und Lagergut
kann sich im Obst- und Gemusebe-
halter Kondenswasser bilden.

Das Kondenswasser mit einem tro-
ckenen Tuch entfernen und die Luft-
feuchtigkeit Gber den Feuchtigkeits-
regler anpassen.

Damit die Qualitat und das Aroma er-
halten bleiben, lagern Sie kéalteemp-
findliches Obst und Gemuse auBer-
halb des Geréts bei Temperaturen
von ca. 8 °C bis 12 °C, z. B. Ana-
nas, Bananen, Zitrusfriichte, Gurken,
Zucchini, Paprika, Tomaten und Kar-
toffeln.



6.5 Turabsteller

Um den Tiarabsteller nach Bedarf zu
variieren, kénnen Sie den Turabstel-
ler entnehmen und an anderer Stelle
wieder einsetzen.

- "Tlirabsteller entnehmen”,

Seite 23

6.6 Zubehor

Verwenden Sie Originalzubehor. Es
ist auf Inr Gerat abgestimmt.

Das Zubehor Ihres Gerats ist modell-
abhangig.

Eierablage

Lagern Sie Eier sicher auf der Eierab-
lage.

Eiswiirfelschale

Nutzen Sie die Eiswlrfelschale, um
Eiswirfel herzustellen.

Eiswiirfel herstellen

Verwenden Sie zur Herstellung von

Eiswrfeln ausschlieBlich Trinkwas-

ser.

1. Die Eiswdirfelschale zu % mit Trink-
wasser flillen und in das Gefrier-
fach stellen.

Festgefrorene Eiswirfelschale nur
mit stumpfem Gegenstand, z. B.
Loffelstiel [0sen.

2. Zum L6sen der Eiswiurfel die Eis-
wirfelschale kurz unter flieBendes
Wasser halten oder leicht verwin-
den.

7 Grundlegende
Bedienung

7.1 Gerat einschalten

1. Das Gerat elektrisch anschlieBen.
- Seijte 15

Bedienung de

v Das Gerat beginnt zu kihlen.

v Ein Warnton ertént und alarm blinkt,
da das Gefrierfach noch zu warm
ist.

2. Den Warnton mit der Temperatur-
einstelltaste (Gefrierfach) ausschal-
ten.

v alarm erlischt, sobald die eingestell-
te Temperatur erreicht ist.

3. Die gewlnschte Temperatur ein-
stellen. = Seite 17

7.2 Hinweise zum Betrieb

= Wenn Sie das Gerat eingeschaltet
haben, dauert es bis zu mehreren
Stunden bis die eingestellte Tem-
peratur erreicht wird.

Keine Lebensmittel einlegen, bevor
die eingestellte Temperatur er-
reicht ist.

m Die Stirnseiten des Gehauses wer-
den zeitweise leicht beheizt. Dies
verhindert Schwitzwasserbildung
im Bereich der Turdichtung.

m Wenn Sie die Tur schlieBen, kann
ein Unterdruck entstehen. Die Tur
lasst sich nur schwer wieder 6ff-
nen. Warten Sie einen Moment, bis
sich der Unterdruck ausgleicht.

7.3 Gerat ausschalten

» Das Gerat vom Stromnetz trennen.
Den Netzstecker der Netzan-
schlussleitung ziehen oder die Si-
cherung im Sicherungskasten aus-
schalten.

7.4 Temperatur einstellen

Kiihifachtemperatur einstellen

» So oft die Temperatureinstelltaste
(KUhlfach) driicken, bis die Tempe-
raturanzeige (Kuhlfach) die ge-
wlnschte Temperatur zeigt.

17



de Zusatzfunktionen

Um die eingestellte Temperatur zu
erreichen, den Temperaturregler
des Lagebehalters auf '5-Stellung
von unten schieben. — Seijte 18
Die empfohlene Temperatur im
Kihlfach betragt 4 °C.

Lagerbehélter-Temperatur

einstellen

1. Um die Temperatur zu verringern,
den Temperaturregler in Richtung
extra cold schieben.

2. Um die Temperatur zu erhodhen,
den Temperaturregler in Richtung
cold schieben.

- Abb. 1

Gefrierfachtemperatur einstellen

» So oft die Temperatureinstelltaste
(Gefrierfach) dricken, bis die Tem-
peraturanzeige (Gefrierfach) die
gewinschte Temperatur zeigt.

Die empfohlene Temperatur im Ge-
frierfach betragt -18 °C.

8 Zusatzfunktionen

8.1 Super-Kiihlen

Beim Super-Kihlen kihlt das Kuhl-
fach so kalt wie moglich.

Schalten Sie Super-Kihlen vor dem
Einlagern groBer Lebensmittelmen-
gen ein.

Hinweis: Wenn Super-Kihlen einge-
schaltet ist, kann es zu vermehrten
Gerauschen kommen.

Super-Kiihlen einschalten

» So oft die Temperatureinstelltaste
(KUhlfach) dricken, bis super
(Kuhlfach) leuchtet.

Hinweis: Nach ca. 6 Stunden schal-
tet das Gerat auf Normalbetrieb.

18

Super-Kiihlen ausschalten

» So oft die Temperatureinstelltaste
(Kdhlfach) dricken, bis die Tempe-
raturanzeige (Kihlfach) die ge-
wlnschte Temperatur zeigt.

8.2 Automatisches Super-Ge-
frieren

Beim automatischen Super-Gefrieren
kihlt das Gefrierfach deutlich kalter
als im Normalbetrieb. Dadurch frieren
die Lebensmittel schneller durch.

Das automatische Super-Gefrieren
schaltet sich ein, wenn Sie frische Le-
bensmittel von links beginnend in
den untersten Gefriergutbehalter le-
gen.

Wenn das automatische Super-Ge-
frieren eingeschaltet ist, leuchtet
super (Gefrierfach) und vermehrte Ge-
rausche kdnnen entstehen.

Das Gerat schaltet nach Ablauf von
automatischem Super-Gefrieren auf
Normalbetrieb.

Automatisches Super-Gefrieren
abbrechen

» So oft die Temperatureinstelltaste
(Gefrierfach) dricken, bis die Tem-
peraturanzeige (Gefrierfach) die
gewlnschte Temperatur zeigt.

8.3 Manuelles Super-Gefrie-
ren

Beim Super-Gefrieren kiihlt das Ge-
frierfach so kalt wie mdglich.
Schalten Sie Super-Gefrieren 4 bis
6 Stunden vor dem Einlagern einer
Lebensmittelmenge ab 2 kg ins Ge-
frierfach ein.

Um das Gefriervermdgen auszunut-
zen, verwenden Sie Super-Gefrieren.
— "Voraussetzungen fiir das Gefrier-
vermogen”, Seite 21



Hinweis: Wenn Super-Gefrieren ein-
geschaltet ist, kann es zu vermehrten
Gerauschen kommen.

Manuelles Super-Gefrieren
einschalten

» So oft die Temperatureinstelltaste
(Gefrierfach) driicken, bis super
(Gefrierfach) leuchtet.

Hinweis: Nach ca. 60 Stunden schal-
tet das Gerat auf Normalbetrieb.

Manuelles Super-Gefrieren
ausschalten

» So oft die Temperatureinstelltaste
(Gefrierfach) dricken, bis die Tem-
peraturanzeige (Gefrierfach) die
gewinschte Temperatur zeigt.

8.4 Energiesparmodus

Mit dem Energiesparmodus schalten

Sie das Geréat in den energiesparen-

den Betrieb um.

Das Gerat stellt die Temperaturen au-
tomatisch um.

Kuhlfach 8 °C

Gefrierfach -16 °C

Energiesparmodus einschalten

» So oft die Temperatureinstelltaste
driicken, bis eco leuchtet.

Energiesparmodus ausschalten

» So oft die Temperatureinstelltaste
driicken, bis die Temperaturanzei-
ge die gewlnschte Temperatur
zeigt.

Alarm de

9 Alarm

9.1 Turalarm

Wenn die Geratetir langer offen
steht, schaltet sich der Turalarm ein.
Ein Warnton ertont und alarm leuchtet.

Turalarm ausschalten

» Die Geratetir schlieBen.
v Der Warnton ist ausgeschaltet.

9.2 Temperaturalarm

Wenn es im Gefrierfach zu warm ist,
sphaltet sich der Temperaturalarm
ein.

Ein Warnton ertdnt und alarm blinkt.

/\ VORSICHT

Gefahr von Gesundheitsschaden!

Beim Auftauen kdnnen sich Bakterien

vermehren und das Gefriergut kann

verderben.

» An- oder aufgetautes Gefriergut
nicht wieder einfrieren.

» Erst nach dem Kochen oder Bra-
ten erneut einfrieren.

» Die maximale Lagerdauer nicht
mehr voll nutzen.

Der Temperaturalarm kann sich in

folgenden Fallen einschalten:

m Das Gerat wird in Betrieb genom-
men.
Lebensmittel erst einlagern, wenn
die eingestellte Temperatur er-
reicht ist.

= GroBe Mengen frischer Lebensmit-
tel werden eingelegt.
Vor dem Einlagern groBer Mengen
Lebensmittel Super-Gefrieren ein-
schalten.

m Die Gefrierfachtir ist zu lange ge-
offnet.
Prifen, ob das Gefriergut an- oder
aufgetaut ist.

19



de Kihlfach

Temperaturalarm ausschalten

» Die Temperatureinstelltaste (Ge-
frierfach) driicken.
v Der Warnton ist ausgeschaltet.

10 Kihlfach

Im Kihlfach kénnen Sie Fleisch,
Wurst, Fisch, Milchprodukte, Eier, zu-
bereitete Speisen und Backwaren
aufbewahren.

Die Temperatur ist von 2 °C bis 8 °C
einstellbar.

Durch die Kihllagerung kénnen Sie
auch leicht verderbliche Lebensmittel
kurz- bis mittelfristig lagern. Je tiefer
die gewéahlte Temperatur ist, desto
langer bleiben die Lebensmittel
frisch.

10.1 Tipps zum Einlagern von
Lebensmitteln ins Kiihl-
fach

= Nur frische und unversehrte Le-
bensmittel einlagern.

= Die Lebensmittel luftdicht verpackt
oder abgedeckt einlagern.

m Um die Luftzirkulation nicht zu be-
eintrachtigen und das Gefrieren
von Lebensmitteln zu vermeiden,
die Lebensmittel nicht vor die inne-
ren Bellftungséffnungen oder di-
rekt an die Ruckwand stellen.

= Warme Speisen und Getranke erst
abkuhlen lassen.

m Das vom Hersteller angegebene
Mindesthaltbarkeitsdatum oder
Verbrauchsdatum beachten.
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10.2 Kaltezonen im Kihlifach

Durch die Luftzirkulation im Kuhlfach
entstehen unterschiedliche Kaltezo-
nen.

Kalteste Zone

Die kalteste Zone ist im Lagerbehal-
ter.

Tipp: Lagern Sie leicht verderbliche
Lebensmittel in der kaltesten Zone,
z. B. Fisch, Wurst und Fleisch.

Warmste Zone

Die warmste Zone ist an der Tur
ganz oben.

Tipp: Lagern Sie unempfindliche Le-
bensmittel in der warmsten Zone,

z. B. Hartkdse und Butter. Kase kann
so sein Aroma weiter entfalten, die
Butter bleibt streichfahig.

11 Gefrierfach

Im Gefrierfach kdnnen Sie Tiefkhl-
kost lagern, Lebensmittel einfrieren
und Eiswdrfel herstellen.

Die Temperatur ist von =16 °C bis
—24 °C einstellbar.

Die langfristige Lagerung von Le-
bensmitteln sollte bei —18 °C oder
darunter erfolgen.

Durch die Gefrierlagerung kdénnen
Sie verderbliche Lebensmittel lang-
fristig lagern. Die tiefen Temperaturen
verlangsamen oder stoppen den Ver-
derb.

11.1 Gefriervermoégen

Das Gefriervermdgen gibt an, welche
Menge Lebensmittel in wie vielen
Stunden bis zum Kern durchgefroren
werden kann.

Angaben zum Gefriervermogen fin-
den Sie auf dem Typenschild.

-~ Abb. /A



Voraussetzungen fiir das
Gefriervermégen

1. Ca. 24 Stunden vor dem Einlegen
frischer Lebensmittel, Super-Gefrie-
ren einschalten.

- "Manuelles Super-Gefrieren ein-
schalten”, Seite 19

2. Die Lebensmittel zuerst in den un-

tersten Gefriergutbehalter legen.

11.2 Gefrierfachvolumen voll-
standig nutzen

Erfahren Sie, wie Sie die maximale

Menge an Gefriergut im Gefrierfach

unterbringen.

1. Alle Ausstattungsteile im Gefrier-
fach entnehmen. — Seite 23

2. Die Lebensmittel direkt auf den Ab-
lagen und dem Gefrierfachboden
einlagern.

11.3 Tipps zum Einlagern von
Lebensmitteln ins Ge-
frierfach

m Die Lebensmittel luftdicht verpackt
einlagern.

m Einzufrierende Lebensmittel nicht
mit gefrorenen Lebensmitteln in
Berlhrung bringen.

® Die Lebensmittel groBflachig in
den Gefriergutbehéaltern verteilen.

= Um groBere Mengen frischer Le-
bensmittel schnell und schonend
einzufrieren, diese in den untersten
Gefriergutbehalter legen.

= Damit die Luft ungehindert im Ge-
rat zirkulieren kann, den Gefriergut-
behalter bis zum Anschlag ein-
schieben.

11.4 Tipps zum Einfrieren fri-
scher Lebensmittel

= Nur frische und einwandfreie Le-
bensmittel einfrieren.

Gefrierfach de

® [ ebensmittel portionsweise einfrie-
ren.

m Zubereitete Lebensmittel sind ge-
eigneter als roh verzehrbare Le-
bensmittel.

m Gemuse vor dem Einfrieren wa-
schen, zerkleinern und blanchie-
ren.

m Obst vor dem Einfrieren waschen,
entkernen und eventuell schalen,
eventuell Zucker oder Ascorbin-
saureldsung zuflgen.

= Zum Einfrieren geeignete Lebens-
mittel sind z. B. Backwaren, Fisch
und Meeresfrichte, Fleisch, Wild
und Geflugel, Eier ohne Schale,
Kase, Butter, Quark, fertige Spei-
sen und Speisereste.

m Zum Einfrieren ungeeignete Le-
bensmittel sind z. B. Blattsalate,
Radieschen, Eier mit Schale, Wein-
trauben, rohe Apfel und Birnen, Jo-
ghurt, saure Sahne, Creme Fraiche
und Mayonnaise.

Gefriergut verpacken

Geeignetes Verpackungsmaterial und
die richtige Art der Verpackung erhal-
ten maBgeblich die Produktqualitat
und vermeiden Gefrierbrand.

1. Die Lebensmittel in die Verpa-
ckung einlegen.

2. Die Luft herausdricken.

3. Die Verpackung luftdicht verschlie-
Ben, damit die Lebensmittel den
Geschmack nicht verlieren oder
austrocknen.

4. Die Verpackung mit dem Inhalt
und dem Einfrierdatum beschriften.

11.5 Haltbarkeit des Gefrier-
guts bei -18 °C

Lebensmittel Lagerzeit
Fisch, Wurst, zube-  bis zu 6 Mo-
reitete Speisen, nate

Backwaren
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de Abtauen

Lebensmittel Lagerzeit

Geflugel, Fleisch bis zu 8 Mo-
nate

Gemduse, Obst bis zu 12 Mo-
nate

Der aufgedruckte Gefrierkalender
gibt die maximale Lagerdauer in Mo-
naten bei einer durchgehenden Tem-
peratur von =18 °C an.

11.6 Auftaumethoden fiir Ge-
friergut

A\ VORSICHT

Gefahr von Gesundheitsschaden!

Beim Auftauen kdnnen sich Bakterien

vermehren und das Gefriergut kann

verderben.

» An- oder aufgetautes Gefriergut
nicht wieder einfrieren.

» Erst nach dem Kochen oder Bra-
ten erneut einfrieren.

» Die maximale Lagerdauer nicht
mehr voll nutzen.

= Tierische Lebensmittel im Kuhlfach
auftauen, z. B. Fisch, Fleisch, Kase
und Quark.

= Brot bei Raumtemperatur auftauen.

® | ebensmittel zum sofortigen Ver-
zehr in der Mikrowelle, im Back-
ofen oder auf dem Herd zuberei-
ten.

22

12 Abtauen

12.1 Abtauen im Gefrierfach

Durch das vollautomatische NoFrost-
System bleibt das Gefrierfach frost-
frei. Ein Abtauen ist nicht notwendig.

13 Reinigen und Pflegen

Damit Ihr Gerat lange funktionsfahig
bleibt, reinigen und pflegen Sie es
sorgfaltig.

Die Reinigung von unzuganglichen
Stellen muss durch den Kunden-
dienst erfolgen. Die Reinigung durch
den Kundendienst kann Kosten verur-
sachen.

13.1 Gerat zum Reinigen vor-
bereiten

1. Das Gerat vom Stromnetz trennen.

Den Netzstecker der Netzan-
schlussleitung ziehen oder die Si-
cherung im Sicherungskasten aus-
schalten.

2. Alle Lebensmittel entnehmen und
an einem kuhlen Ort lagern.

Wenn vorhanden, Kalteakkus auf
die Lebensmittel legen.

3. Alle Ausstattungsteile und Zube-
horteile aus dem Gerat nehmen.
- Seite 23

13.2 Gerat reinigen

A\ WARNUNG

Stromschlaggefahr!

Eindringende Feuchtigkeit kann einen

Stromschlag verursachen.

» Keinen Dampfreiniger oder Hoch-
druckreiniger verwenden, um das
Gerat zu reinigen.



Flussigkeit in der Beleuchtung, in den
Bedienelementen oder in den inneren
Bellftungsoffnungen kann gefahrlich
sein.

» Das Spulwasser darf nicht in die
Beleuchtung, in die Bedienelemen-
te oder in die inneren Beliftungs-
offnungen gelangen.

ACHTUNG!

Ungeeignete Reinigungsmittel kén-

nen die Oberflachen des Gerats be-

schadigen.

» Keine harten Scheuerkissen oder
Putzschw&mme verwenden.

» Keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel verwenden.

» Keine stark alkoholhaltigen Reini-
gungsmittel verwenden.

Wenn Sie Ausstattungsteile und Zu-

behor im Geschirrspller reinigen,

kdnnen sich diese verformen oder

verfarben.

» Nie Ausstattungsteile und Zubehor
im Geschirrspller reinigen.

1. Das Gerat zum Reinigen vorberei-
ten. — Seite 22

2. Das Gerat, die Ausstattungsteile,
die Zubehérteile und die Tlrdich-
tungen mit einem Spiiltuch, lauwar-
mem Wasser und etwas pH-neutra-
lem Spulmittel reinigen.

3. Mit einem weichen, trockenen
Tuch grindlich nachtrocknen.

4. Die Ausstattungsteile einsetzen.

5. Das Gerat elektrisch anschlieBen.
- Seite 15

6. Die Lebensmittel einlegen.

Reinigen und Pflegen de

13.3 Ausstattungsteile ent-
nehmen

Wenn Sie die Ausstattungsteile
grundlich reinigen wollen, entnehmen
Sie diese aus lhrem Gerat.

Ablage enthehmen

» Die Ablage herausziehen, anheben
und entnehmen.
- Abb. H

Tarabsteller entnehmen

» Den Turabsteller anheben und ent-
nehmen.
- Abb. @

Lagerbehalter enthehmen

1. Den Lagerbehalter bis zum An-
schlag herausziehen.

2. Den Lagerbehdlter vorn anheben
® und entnehmen @.
— Abb.

Obst- und Gemiisebehalter

entnehmen

1. Den Obst- und Gemiisebehalter
bis zum Anschlag herausziehen.

2. Den Obst- und Gemiisebehalter
vorn anheben @ und entnehmen @

> Abb. B

Gefriergutbehilter enthnehmen

1. Den Gefriergutbehalter bis zum An-
schlag herausziehen.

2. Den Gefriergutbehalter vorn anhe-
ben @ und entnehmen @.
— Abb. B

Behalterfront abnehmen

Sie konnen die Behalterfront des
Obst- und GemUisebehalters zur bes-
seren Reinigung abnehmen.
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de Reinigen und Pflegen

» Die seitlichen Schnapphaken des
Behélters eindriicken @ und die
Behalterfront durch eine Drehbe-
wegung vom Behalter abneh-
men @,

— Abb. Hll
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14 Stérungen beheben

Kleinere Stérungen an lhrem Gerat konnen Sie selbst beheben. Nutzen Sie die
Informationen zur Stérungsbehebung, bevor Sie den Kundendienst kontaktie-
ren. So vermeiden Sie unnotige Kosten.

/\ WARNUNG

Stromschlaggefahr!

UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich.

» Nur dafur geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am Geréat durchfiihren.

» Nur Original-Ersatzteile durfen zur Reparatur des Gerats verwendet werden.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerats beschadigt wird, muss sie
durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte
Person ersetzt werden, um Gefadhrdungen zu vermeiden.

Stérung Ursache und Stérungsbehebung

Gerét kuhlt nicht, An-  Ausstellungsmodus ist eingeschaltet.
zeigen und Beleuch-  » Halten Sie die Temperatureinstelltaste (Kahlfach) 9

tung leuchten. bis 11 Sekunden gedriickt, bis ein akustisches
Signal ertont.

LED-Beleuchtung Unterschiedliche Ursachen sind mdglich.

funktioniert nicht. » Rufen Sie den Kundendienst.

Die Kundendienstnummer finden Sie im beiliegen-
den Kundendienstverzeichnis.

Seitenwande des Ge- Kein Fehler. In Seitenwanden verlaufen Rohre, die
rats sind warm. sich wahrend des Kuihlvorgangs erhitzen. Mdbel, die
das Gerat berthren, werden durch die Warme nicht
beschéadigt.
Keine Handlung notwendig.

Warnton ertdnt und Unterschiedliche Ursachen sind mdglich.
alarm blinkt. » Drlicken Sie die Temperatureinstelltaste (Gefrier-
fach).

v Der Alarm wird ausgeschaltet.

Geratetur ist offen.
» SchlieBen Sie die Geratetir.

AuBere Liftungsoffnungen sind verdeckt.
» Entfernen Sie Hindernisse vor den auBeren Luf-
tungsoffnungen.

GroBere Mengen frischer Lebensmittel wurden einge-
legt.
» Uberschreiten Sie das Gefriervermdgen nicht.

- "Gefriervermbgen”, Seite 20
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Stérung

Ursache und Stérungsbehebung

Eingestellte Tempera-
tur wird nicht erreicht.

Vollautomatische Ab-
tauung funktioniert
nicht mehr.

Gefrierfachtlr war lange Zeit geo6ffnet. Verdampfer
(Kalteerzeuger) im NoFrost-System ist sehr stark ver-
eist.

Voraussetzung: Das Gefriergut ist gut isoliert an ei-
nem kihlen Ort gelagert.

1. Schalten Sie das Gerat aus. — Seite 17
2. Trennen Sie das Gerdt vom Stromnetz.
Ziehen Sie den Netzstecker der Netzanschlusslei-

tung oder schalten Sie die Sicherung im Siche-
rungskasten aus.

3. Rucken Sie das Gerat von der Wand weg.

4. Lassen Sie die Geratetir offen.

v Nach ca. 20 Minuten beginnt das Tauwasser in die
]}/erdunstungsschale auf der Geraterlckseite zu lau-
en.

- Abb.

5. Um ein Uberlaufen der Verdunstungsschale zu ver-
meiden, saugen Sie das Tauwasser mit einem
Schwamm auf.

Der Verdampfer ist abgetaut, wenn kein Tauwasser
mehr in die Verdunstungsschale lauft.

6. Reinigen Sie den Innenraum des Geréts.

- Seite 22
7. Schalten Sie das Gerat wieder ein. — Seite 17

Temperatur weicht
stark von der Einstel-
lung ab.

Unterschiedliche Ursachen sind maoglich.

1. Schalten Sie das Gerat aus. — Seite 17

2. Schalten Sie das Gerat nach ca. 5 Minuten wieder
ein. — Seite 17

- Wenn die Temperatur zu warm ist, prifen Sie die
Temperatur nach ein paar Stunden erneut.

- Wenn die Temperatur zu kalt ist, prifen Sie die
Temperatur am Folgetag erneut.

Auf der Gerateoberfla-
che und den Ablagen
im Geréat bildet sich
Kondenswasser.

Das in warmer und feuchter Luft enthaltene Wasser

kondensiert an den kélteren Oberflachen des Gerats.

1. Wischen Sie das Wasser mit einem weichen, tro-
ckenen Tuch ab.

2. Offnen Sie das Gerat so kurz wie maglich.

3. Achten Sie darauf, dass das Geréat immer richtig ge-
schlossen ist.
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Stérung

Ursache und Stérungsbehebung

Gerat brummt, blub-
bert, surrt, gurgelt,
klickt oder knackt.

Kein Fehler. Ein Motor lauft, z. B. Kéalteaggregat, Venti-
lator. Kaltemittel flieBt durch die Rohre. Motor, Schal-
ter oder Magnetventile schalten ein oder aus. Automa-
tische Abtauung erfolgt.

Keine Handlung notwendig.

Gerat macht Ge-
rausche.

Geréat steht uneben.
» Richten Sie das Geréat mit Hilfe einer Wasserwaage
und den SchraubfiBen aus.

Gerat ist nicht freistehend.
» Halten Sie die Mindestabstidnde des Geréats ein.

Ausstattungsteile wackeln oder klemmen.
» Prifen Sie die entnehmbaren Ausstattungsteile und
setzen Sie diese eventuell neu ein.

Flaschen oder GefaBe berlhren sich.
» Rucken Sie die Flaschen oder GefaBe auseinander.

Super-Gefrieren ist eingeschaltet.
Keine Handlung notwendig.

27



de Lagern und Entsorgen

14.1 Stromausfall

Wahrend eines Stromausfalls steigt
die Temperatur im Gerat, dadurch
verkurzt sich die Lagerzeit und die
Qualitat des Gefrierguts verringert
sich.

Auf unserer Webseite zu lhrem Gerat
finden Sie in den technischen Daten
die Lagerzeit des Gefrierguts bei ei-
ner Stoérung.

Hinweise
m Das Gerat wahrend eines Strom-
ausfalls mdglichst wenig 6ffnen
und keine weiteren Lebensmittel
einlagern.
= Die Qualitat der Lebensmittel
unmittelbar nach dem Stromausfall
Uberprifen.
— Gefriergut, das angetaut und
warmer als 5 °C ist, entsorgen.
— Leicht angetautes Gefriergut ko-
chen oder braten und entweder
verzehren oder wieder einfrie-
ren.

15 Lagern und Entsorgen

Erfahren Sie hier, wie Sie |hr Gerét
fur die Lagerung vorbereiten. AuBer-
dem erfahren Sie, wie Sie Altgerate
entsorgen.

15.1 Gerat auBer Betrieb neh-
men

1. Das Gerat vom Stromnetz trennen.
Den Netzstecker der Netzan-
schlussleitung ziehen oder die Si-
cherung im Sicherungskasten aus-
schalten.

2. Alle Lebensmittel entnehmen.

Das Gerat reinigen. — Seite 22

4. Um die Beluftung des Innenraums
sicherzustellen, das Gerat gedffnet
lassen.

]
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15.2 Altgerat entsorgen

Durch umweltgerechte Entsorgung
konnen wertvolle Rohstoffe wieder-
verwendet werden.

/A WARNUNG

Gefahr von Gesundheitsschaden!

Kinder konnen sich im Gerat einsper-

ren und in Lebensgefahr geraten.

» Um Kindern das Hineinklettern zu
erschweren, Ablagen und Behalter
nicht aus dem Geréat nehmen.

» Kinder vom ausgedienten Geréat
fernhalten.

/A WARNUNG

Brandgefahr!

Bei Beschadigung der Rohre kénnen

brennbares Kaltemittel und schadli-

che Gase austreten und sich entzin-

den.

» Nicht die Rohre des Kaltemittel-
Kreislaufs und die Isolierung be-
schadigen.

1. Den Netzstecker der Netzan-
schlussleitung ziehen.

2. Die Netzanschlussleitung durch-
trennen.

3. Das Gerat umweltgerecht entsor-
gen.

Informationen Uber aktuelle Entsor-
gungswege erhalten Sie bei lhrem
Fachhandler sowie lhrer Gemein-
de- oder Stadtverwaltung.

Dieses Gerét ist entspre-
chend der européaischen
Richtlinie 2012/19/EU
Uber Elektro- und Elek-
tronikaltgerate (waste
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electrical and electronic
equipment - WEEE) ge-
kennzeichnet.

Die Richtlinie gibt den
Rahmen flur eine EU-weit
gultige Ricknahme und
Verwertung der Altgeréate
Vor.

16 Kundendienst

Wenn Sie Fragen haben, eine Sto-
rung am Gerat nicht selbst beheben
kénnen oder das Gerat repariert wer-
den muss, wenden Sie sich an unse-
ren Kundendienst.
Funktionsrelevante Original-Ersatztei-
le geméaB der entsprechenden Oko-
design-Verordnung erhalten Sie bei
unserem Kundendienst fur die Dauer
von mindestens 10 Jahren ab dem
Inverkehrbringen Ihres Gerats inner-
halb des Europaischen Wirtschafts-
raums.

Hinweis: Der Einsatz des Kunden-
diensts ist im Rahmen der jeweils lo-
kal geltenden Herstellergarantiebe-
dingungen kostenlos. Die Mindest-
dauer der Garantie (Herstellergaran-
tie flr Privatverbraucher) im Europai-
schen Wirtschaftsraum betragt 2 Jah-
re geman den geltenden lokalen Ga-
rantiebedingungen. Die Garantiebe-
dingungen haben keine Auswirkun-
gen auf andere Rechte oder Anspri-
che, die lhnen nach lokalem Recht
zustehen.

Detaillierte Informationen Uber die
Garantiedauer und die Garantiebedin-
gungen in lhrem Land erhalten Sie
bei unserem Kundendienst, lhrem
Handler oder auf unserer Webseite.

1
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Wenn Sie den Kundendienst kontak-
tieren, benotigen Sie die Erzeugnis-
nummer (E-Nr.) und die Fertigungs-
nummer (FD) lhres Gerats.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts
finden Sie im beiliegenden Kunden-
dienstverzeichnis oder auf unserer
Webseite.

16.1 Erzeugnisnummer (E-
Nr.) und Fertigungsnum-
mer (FD)

Die Erzeugnisnummer (E-Nr.) und die
Fertigungsnummer (FD) finden Sie
auf dem Typenschild des Geréts.

- Abb. @1/

Um lhre Gerétedaten und die Kun-
dendienst-Telefonnummer schnell
wiederzufinden, kdnnen Sie die Daten
notieren.

17 Technische Daten

Kaltemittel, Nutzinhalt und weitere
technische Angaben befinden sich
auf dem Typenschild.

- Abb. B/IA

Dieses Produkt enthélt eine Lichtquel-
le der Energie-Effizienzklasse G. Die
Lichtquelle ist als Ersatzteil verfigbar
und nur durch daflir geschultes Fach-
personal auszutauschen.

Weitere Informationen zu Ihrem Mo-
dell finden Sie im Internet unter
https://eprel.ec.europa.eu/’. Diese
Webadresse verlinkt auf die offizielle
EU-Produktdatenbank EPREL. Bitte
folgen Sie dann den Anweisungen
der Modellsuche. Die Modellkennung
ergibt sich aus den Zeichen vor dem
Schrégstrich der Erzeugnisnummer
(E-Nr.) auf dem Typenschild. Alterna-

Gilt nur fir LaAnder im Europdaischen Wirtschaftsraum
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de Technische Daten
tiv finden Sie die Modellkennung

auch in der ersten Zeile des EU-Ener-
gielabels.
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Futher information and explanations are

available online:

Table of contents

1 Safety ..o 33
1.1 General information.................. 33
1.2 Intended USE....coeeevvvvivieeeeeriiin, 33
1.3 Restriction on user group......... 33
1.4 Safe transport.....cccceeeeveeeeeeenn. 33
1.5 Safe installation ........ccccoceevveee. 34
1.6 Safe USe ...cocvvvveveeiiiiiieeeeeee, 35
1.7 Damaged appliance................. 37

2 Preventing material damage ..... 38

3 Environmental protection and

Saving energy.......coeceerrssssneenennnas 38
3.1 Disposing of packaging........... 38
3.2 Saving energy.....ccccccceeeeuvvvnennn. 38
4 Installation and connection....... 39
4.1 Scope of delivery.........cccvvveee. 39
4.2 Criteria for the installation

location........cccccviiiiiiiiiiii, 39
4.3 Installing the appliance. ............ 39
4.4 Preparing the appliance for

the first time...coooeeiiie 40
4.5 Connecting the appliance to

the electricity supply................. 40
5 Familiarising yourself with

your appliance........ccoeemmmrerrrennnns 40
5.1 ApplianCe ..oooevvviiiiiieeiieeeeenn, 40
5.2 Control panel.......cccccccvvvvvnnnnnnnn. 40
6 Features....cccccceceeverreceeecceeeneeecns 41
6.1 Shelf ..o, 41
6.2 Bottle shelf.....cccoooeiviiiiiii 41
6.3 Storage container.........ccoeeeueen. 41

6.4 Fruit and vegetable con-
tainer with humidity control ...... 41

6.5 DOOr rack .......cevvvvvvvveniniiiiinennn, 42
6.6 ACCESSOrIES...vvvvrrrrririrrinniiinnnn 42
7 Basic operation ........cccceecmeriiianns 42
7.1 Switching on the appliance...... 42
7.2 Operating tipS.....cccovvvvvviviiiinns 42
7.3 Switching off the appliance...... 42
7.4 Setting the temperature............ 42
8 Additional functions ........cccceeeus 43
8.1 Super cooling .....cceeevvvviiinnnnn, 43
8.2 Automatic Super freezing......... 43
8.3 Manual Super freezing ............. 44
8.4 Energy-saving mode................. 44
9 Alarm......coieeecer e e 44
9.1 Door alarm ........cvvvvevvnnnninnnnn, 44
9.2 Temperature alarm................... 44
10 Refrigerator compartment....... 45
10.1 Tips for storing food in the
refrigerator compartment ....... 45
10.2 Chill zones in the refriger-
ator compartment................... 45
11 Freezer compartment............... 45
11.1 Freezing capacity ................... 46
11.2 Fully utilising the freezer
compartment volume ............. 46
11.3 Tips for storing food in the
freezer compartment.............. 46

11.4 Tips for freezing fresh food.... 46
11.5 Shelf life of frozen food at

=18 °Criiee 47
11.6 Defrosting methods for
frozen f00d .....ooovevviiiiiiiiiien, 47

31



en

12 Defrosting.....cccceeeerrnnnniisnnnnnnnnns 47
12.1 Defrosting in the freezer
compartment .......cooeeeeiieennnnn. 47
13 Cleaning and servicing............ 47
13.1 Preparing the appliance for
cleaning...cooeeeveeeiviiiiiieeeeieiinnn, 47
13.2 Cleaning the appliance .......... 48
13.3 Removing the fittings.............. 48
14 Troubleshooting.........cceeeummennns 50
14.1 Power failure.........ocoeeeeeeeee 53
15 Storage and disposal............... 53
15.1 Taking the appliance out of
operation ...o..cvveeeviiieeeiiiieeeinn, 53
15.2 Disposing of old appliance .... 53
16 Customer Service.......cccceeemeeuns 54
16.1 Product number (E-Nr.) and
production number (FD)......... 54
17 Technical data........cccceceeevnennnee 54

32



Safety en

1 Safety

Observe the following safety instructions.

1.1 General information

m Read this instruction manual carefully.

m Keep the instruction manual and the product information safe
for future reference or for the next owner.

= Do not connect the appliance if it has been damaged in transit.

1.2 Intended use

Only use this appliance:

m for chilling and freezing food and for making ice cubes.

® |n private households and in enclosed spaces in a domestic en-
vironment.

= Up to an altitude of 2000 m above sea level.

1.3 Restriction on user group

This appliance may be used by children aged 8 or over and by
people who have reduced physical, sensory or mental abilities or
inadequate experience and/or knowledge, provided that they are
supervised or have been instructed on how to use the appliance
safely and have understood the resulting dangers.

Do not let children play with the appliance.

Cleaning and user maintenance must not be performed by chil-
dren unless they are being supervised.

Children above the age of three years old and younger than eight
years old may load and unload the the fridge-freezer.

1.4 Safe transport

/A WARNING - Risk of injury!
The high weight of the appliance may result in injury when lifted.
» Do not lift the appliance on your own.
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1.5 Safe installation

/A WARNING - Risk of electric shock!

Incorrect installation is dangerous.

» Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate.

» Connect the appliance to a power supply with alternating cur-
rent only via a properly installed socket with earthing.

» The protective conductor system of the domestic electrical in-
stallation must be properly installed.

» Never equip the appliance with an external switching device,
e.g. a timer or remote control.

» When the appliance is installed, the mains plug of the power
cord must be freely accessible. If free access is not possible, an
all-pole isolating switch must be installed in the permanent elec-
trical installation according to the installation regulations.

» When installing the appliance, check that the power cable is not
trapped or damaged.

If the insulation of the power cord is damaged, this is dangerous.

» Never let the power cord come into contact with heat sources.

/A WARNING - Risk of explosion!

If the appliance's ventilation openings are sealed, a leak in the re-

frigeration circuit may result in a flammable mixture of gas and air.

» Keep ventilation openings, in the appliance enclosure or in the
built-in structure, clear of obstruction.

/A WARNING - Risk of fire!

It is dangerous to use an extended power cord and non-approved

adapters.

» Do not use extension cables or multiple socket strips.

» |f the power cord is too short, contact Customer Service.

» Only use adapters approved by the manufacturer.

Portable multiple socket strips or portable power supply units may

overheat and cause a fire.

» Do not place portable multiple socket strips or power supply
units on the back of the appliance.

34



Safety en
1.6 Safe use

/A WARNING - Risk of electric shock!

An ingress of moisture can cause an electric shock.

» Only use the appliance in enclosed spaces.

» Never expose the appliance to intense heat or humidity.

» Do not use steam- or high-pressure cleaners to clean the appli-
ance.

/A WARNING - Risk of suffocation!

Children may put packaging material over their heads or wrap
themselves up in it and suffocate.

» Keep packaging material away from children.

» Do not let children play with packaging material.

Children may breathe in or swallow small parts, causing them to
suffocate.

» Keep small parts away from children.

» Do not let children play with small parts.

/A WARNING - Risk of explosion!

If the cooling circuit is damaged, flammable refrigerant may es-

cape and explode.

» To accelerate the defrosting process, do not use any other
mechanical devices or means other than those recommended
by the manufacturer.

» If food is stuck to the freezer compartment, loosen it with a blunt
implement such as the handle of a wooden spoon.

Products which contain flammable propellants and explosive sub-

stances may explode, e.g. spray cans.

» Do not store products which contain flammable propellants (e.g.
spray cans) or explosive substances in the appliance.

A WARNING - Risk of fire!

Electrical devices within the appliance may cause a fire, e.g. heat-
ers or electric ice makers.

» Do not operate electrical devices within the appliance.
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/A WARNING - Risk of injury!

Containers that contain carbonated drinks may burst.

» Do not store containers that contain carbonated drinks in the
freezer compartment.

Injury to the eyes caused by escaping flammable refrigerant and

hazardous gases.

» Do not damage the tubes of the refrigerant circuit or the insula-
tion.

The appliance may tip.

» Do not stand or support yourself on the base, runners or doors.

/A WARNING - Risk of burns!

Individual parts on the back of the appliance become hot during
operation.

» Never touch these hot parts.

/A WARNING - Risk of cold burns!

Contact with frozen food and cold surfaces may cause burns by

refrigeration.

» Never put frozen food straight from the freezer compartment
into your mouth.

» Avoid prolonged contact of the skin with frozen food, ice and
surfaces in the freezer compartment.

A\ CAUTION - Risk of harm to health!

To prevent food from being contaminated, you must observe the

following instructions.

» |f the door is open for an extended period of time, this may lead
to a considerable temperature increase in the compartments of
the appliance.

» Regularly clean the surfaces that may come into contact with
food and accessible drain systems.

» Store raw meat and fish in suitable containers in the refrigerator
so that they do not touch or drip on other food.

» If the fridge/freezer is empty for an extended period of time,
switch off the appliance, defrost it, clean it and leave the door
open to prevent the formation of mould.
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Metal or metal-style parts in the appliance may contain aluminium.
If acidic food comes into contact with aluminium in the appliance,
aluminium foil ions may pass into the food.

» Do not consume soiled food.

1.7 Damaged appliance

/A WARNING - Risk of electric shock!

If the appliance or the power cord is damaged, this is dangerous.

» Never operate a damaged appliance.

» Never pull on the power cord to unplug the appliance. Always
unplug the appliance at the mains.

» |f the appliance or the power cord is damaged, immediately un-
plug the power cord or switch off the fuse in the fuse box.

» Call customer services. = Page 54

Incorrect repairs are dangerous.

» Repairs to the appliance should only be carried out by trained
specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repairing the appliance.

» |f the power cord of this appliance is damaged, it must be re-
placed by the manufacturer, the manufacturer's Customer Ser-
vice or a similarly qualified person in order to prevent any risk.

/A WARNING - Risk of fire!

/\

If the tubes are damaged, flammable refrigerant and harmful

gases may escape and ignite.

» Keep naked flames and ignition sources away from the appli-
ance.

» Ventilate the room.

» Switch off the appliance. — Page 42

» Unplug the appliance from the mains or switch off the circuit
breaker in the fuse box.

» Call after-sales service. = Page 54
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2 Preventing material
damage

ATTENTION!

If not rolling freely, the appliance's

castors may damage the floor when

the appliance is moved.

» Transport the appliance using a
sack truck.

» Use floor protection when moving
the appliance, and do not move it
in a zigzag fashion.

Using the base, runners or appliance

doors as a seat surface or climbing

surface may damage the appliance.

» Do not stand or support yourself
on the base, runners or doors.

Contamination with oil or fat may

cause plastic parts and door seals to

become porous.

» Keep plastic parts and door seals
free of oil and grease.

Metal or metal-style parts in the appli-

ance may contain aluminium. Alu-

minium reacts when it comes into
contact with acidic foods.

» Do not store unpackaged food in
the appliance.

3 Environmental protec-
tion and saving energy

3.1 Disposing of packaging

The packaging materials are environ-

mentally compatible and can be re-

cycled.

» Sort the individual components by
type and dispose of them separ-
ately.
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3.2 Saving energy

If you follow these instructions, your
appliance will use less power.

Selecting the installation location

m Keep the appliance out of direct
sunlight.

m |nstall the appliance as far away as
possible from heating elements,
cookers and other heat sources:

— Maintain a 30 mm clearance to
electric or gas cookers.

— Maintain a 300 mm clearance to
oil or solid-fuel cookers.

= Make sure there is a small gap
between the side wall and the ap-
pliance.

= Never cover or block the external
ventilation openings.

Saving energy during use

Note: The arrangement of the fittings
does not affect the energy consump-
tion of the appliance.

= Open the appliance only briefly
and then close it carefully.

m Never cover or block the interior
ventilation openings or the exterior
ventilation openings.

m Transport purchased food in a
cool bag and place in the appli-
ance quickly.

= Allow warm food and drinks to
cool down before storing them.

m Thaw frozen food in the refrigerator
compartment to utilise the low tem-
perature of the food.

= Always leave some space between
the food and to the back panel.



4 Installation and con-
nection

4.1 Scope of delivery

After unpacking all parts, check for
any transport damage and for com-
pleteness of delivery.

If you have any complaints, contact
your dealer or our after-sales service
— Page 54.

The delivery consists of the following:
m Free-standing appliance
Equipment and accessories'
Installation material

Installation instructions

User manual

Customer service directory
Warranty enclosure?

Energy label

Information on energy consump-
tion and noises

4.2 Criteria for the installation
location

/A WARNING

Risk of explosion!

If the appliance is in a space that is

too small, a leak in the refrigeration

circuit may result in a flammable mix-

ture of gas and air.

» Only install the appliance in a
space with a volume of at least
1 m? per 8 g refrigerant. The
volume of refrigerant is indicated
on the rating plate. = Fig. ll/ &

The weight of the appliance ex works
may be up to 90 kg depending on
the model.

1

2 Not in all countries

Installation and connection en

The subfloor must be sufficiently
stable to bear the weight of the appli-
ance.

Permitted room temperature

The permitted room temperature de-
pends on the appliance's climate
class.

The climate class can be found on
the rating plate. = Fig. B/

Climate Permitted room tem-
class perature

SN 10 °Cto 32 °C

N 16 °C to 32 °C

ST 16 °C to 38 °C

T 16 °Cto 43 °C

The appliance is fully functional within
the permitted room temperature.

If an appliance with climate class SN
is operated at colder room temperat-
ures, the appliance will not be dam-
aged up to a room temperature of

5 °C.

Over-and-under and side-by-side
installation

If you want to install 2 refrigerating
appliances one over the other or side
by side, you must maintain a clear-
ance of at least 150 mm between the
appliances. Selected appliances can
be installed without a minimum clear-
ance. Ask your dealer or kitchen
planner about this.

4.3 Installing the appliance

» Install the appliance in accordance
with the enclosed installation in-
structions.

Depending on the appliance specifications
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en Familiarising yourself with your appliance

4.4 Preparing the appliance
for the first time

1. Remove the informative material.

2. Remove the protective foil and
transit bolts, e.g. remove the ad-
hesive strips and carton.

3. Clean the appliance for the first
time. —» Page 48

4.5 Connecting the appliance
to the electricity supply

1. Insert the mains plug of the appli-
ance's power cable in a socket
nearby.

The connection data of the appli-
ance can be found on the rating
plate. = Fig. @/ &

2. Check the mains plug is inserted
properly.

v The appliance is now ready for
use.

5 Familiarising yourself
with your appliance

5.1 Appliance

You can find an overview of the parts
of your appliance here.
- Fig. @

Refrigerator compartment
— Page 45

Freezer compartment

Control panel

E] - Page 45
(/]

Lighting

Bottle shelf = Page 41

Storage container
- Page 41

Fruit and vegetable container
with humidity control
— Page 41

Rating plate — Page 54

o

Frozen food container
— Page 48

Screw foot

Door storage compartment
for large bottles = Page 42

ol il

Note: Deviations between your appli-
ance and the diagrams may differ
with regard to their features and size.

5.2 Control panel

You can use the control panel to con-
figure all functions of your appliance
and to obtain information about the
operating status.

- Fig. A

alarm lights up when the alarm
is switched on.

The temperature setting but-
ton (refrigerator compartment)
sets the temperature of the
refrigerator compartment.

super (Refrigerator compart-
ment) lights up when Super
cooling is switched on.

Displays the set temperature
for the refrigerator compart-
ment in °C.

eco (Refrigerator compart-
ment) lights up when the en-
ergy-saving mode in the refri-
gerator compartment is
switched on.

The temperature setting but-
ton (freezer compartment)
sets the temperature of the
freezer compartment.

=

>

&




super (Freezer compartment)
lights up when Super freezing
is switched on.

Displays the set temperature
for the freezer compartment
in °C.

e}  eco (Freezer compartment)
lights up when the energy-
saving mode in the freezer
compartment is switched on.

6 Features

The features of your appliance de-
pend on the model.

6.1 Shelf

In order to achieve an improved over-
view and to remove food more
quickly, pull out the shelf.

To vary the shelf as required, you

can remove the shelf and re-insert it
elsewhere.

— "Removing the shelf", Page 48

6.2 Bottle shelf

Store bottles securely on the bottle

shelf.

To vary the bottle shelf as required,
you can remove the bottle shelf and
re-insert it elsewhere.

— "Removing the shelf", Page 48

6.3 Storage container

The temperatures in the storage con-
tainer are lower than in the refriger-
ator compartment. Temperatures be-
low 0 °C may occur occasionally.

In order to reach temperatures close
to 0 °C in the storage container, set
the refrigerator compartment temper-
ature to 2 °C. — Page 42

Features en

Use the lower temperatures in the
storage container to store highly per-
ishable food, e.g. fish, meat and
sausages.

6.4 Fruit and vegetable con-
tainer with humidity con-
trol

Store fresh fruit and vegetables loose
in the fruit and vegetable container.
Cover any chopped fruit and veget-
ables, or store in air-tight packaging.
You can adjust the humidity in the
fruit and vegetable container using
the humidity controller. This allows
fresh fruit and vegetables to be
stored for longer than with conven-
tional storage.
- Fig.
The air humidity in the fruit and
vegetable container can be set
according to the type and amount of
food to be stored by moving the
humidity controller:
= |ow humidity ¢ required when
primarily storing fruit or mixed
items, or if the appliance is very
full.
= High humidity € & required when
primarily storing vegetables or
when the appliance is not very full.

Condensation may form in the fruit
and vegetable container depending
on the food and quantity stored.
Remove the condensation with a dry
cloth and adjust the air humidity in
the vegetable container using the hu-
midity controller.

To ensure that the quality and aroma
are retained, store fruit and veget-
ables that are sensitive to cold out-
side of the appliance at temperatures
of approx. 8 °C to 12 °C, e.g. pine-
apple, bananas, citrus fruits, cucum-
bers, courgettes, peppers, tomatoes
and potatoes.
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6.5 Door rack

To adjust the door racks as required,
you can remove the door rack and
re-insert elsewhere.

— "Removing door rack"”, Page 48

6.6 Accessories

Use original accessories. These have
been made especially for your appli-
ance.

The accessories for your appliance
depend on the model.

Egg tray
Store eggs safely on the egg tray.

Ice cube tray

Use the ice cube tray to make ice
cubes.

Making ice cubes

Use only drinking water to make ice

cubes.

1. Fill the ice cube tray with drinking
water up to % and place in the
freezer compartment.

If the ice cube tray is stuck to the
freezer compartment, loosen it with
a blunt implement only (e.g. spoon
handle).

2. To loosen the ice cubes, twist the
ice cube tray slightly or hold it
briefly under flowing water.

7 Basic operation

7.1 Switching on the appli-
ance

1. Electrically connect the appliance.
- Page 40

v The appliance begins to cool.

42

v A warning tone sounds and alarm
flashes because the freezer com-
partment is still too warm.

2. Switch off the warning tone using
the temperature setting button
(freezer compartment).

v alarm goes out as soon as the set
temperature has been reached.
3. Set the required temperature.
— Page 42

7.2 Operating tips

= Once you have switched on the
appliance, the set temperature is
only reached after several hours.
Do not put any food in the appli-
ance until the set temperature has
been reached.

m The front panels of the housing are
temporarily heated slightly. This
prevents condensation in the area
of the door seal.

= \When you close the door, a va-
cuum may be created. The door is
then difficult to open again. Wait a
moment until the vacuum is offset.

7.3 Switching off the appli-
ance

» Disconnect the appliance from the
power supply. Unplug the appli-
ance from the mains or switch off
the circuit breaker in the fuse box.

7.4 Setting the temperature

Setting the refrigerator
compartment temperature

» Press the temperature setting but-
ton (refrigerator compartment) re-
peatedly until the temperature dis-
play (refrigerator compartment)
shows the required temperature.



To reach the set temperature, slide
the temperature controller for the
storage container to a position that
is one third from the bottom.
- Page 43
The recommended temperature in
the refrigerator compartment is
4 °C.

Setting the storage container

temperature

1. To reduce the temperature, slide
the temperature controller in the
extra cold direction.

2. To increase the temperature, slide
the temperature controller in the
cold direction.

- Fig. &

Setting the freezer compartment
temperature

» Press the temperature setting but-
ton (freezer compartment) re-
peatedly until the temperature dis-
play (freezer compartment) shows
the required temperature.

The recommended temperature in

the freezer compartment is
-18 °C.

8 Additional functions

8.1 Super cooling

With Super cooling, the refrigerator
compartment cools as cold as pos-
sible.

Switch on Super cooling before pla-
cing large quantities of food.

Note: When Super cooling is
switched on, increased noise may
occur.

Additional functions en

Switching on Super cooling

» Press the temperature setting but-
ton (refrigerator compartment) re-
peatedly until super (Refrigerator
compartment) lights up.

Note: After approx. 6 hours, the ap-
pliance switches to normal operation.

Switching off Super cooling

» Press the temperature setting but-
ton (refrigerator compartment) re-
peatedly until the temperature dis-
play (refrigerator compartment)
shows the required temperature.

8.2 Automatic Super freezing

With automatic Super freezing, the
freezer compartment cools down to a
much lower temperature than in nor-
mal mode. This freezes food more
quickly.

The automatic Super freezing
switches on if you place fresh food in
the bottom frozen food container,
starting from the left-hand side.

If the automatic Super freezing is
switched on, super (Freezer compart-
ment) lights up and increased noises
may occur.

After operation, the appliance
switches from automatic Super freez-
ing to normal operation.

Cancelling automatic Super
freezing

» Press the temperature setting but-
ton (freezer compartment) re-
peatedly until the temperature dis-
play (freezer compartment) shows
the required temperature.
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8.3 Manual Super freezing

With Super freezing, the freezer com-
partment cools as cold as possible.
Switch on Super freezing four to

six hours before placing food weigh-
ing 2 kg or more into the freezer
compartment.

In order to utilise the freezer capacity,
use Super freezing.

- "Prerequisites for freezing capa-
city", Page 46

Note: When Super freezing is
switched on, increased noise may
occur.

Switching on manual Super
freezing

» Press the temperature setting but-
ton (freezer compartment) re-
peatedly until super (Freezer com-
partment) lights up.

Note: After approx. 60 hours, the ap-
pliance switches to normal operation.

Switching off manual Super
freezing

» Press the temperature setting but-
ton (freezer compartment) re-
peatedly until the temperature dis-
play (freezer compartment) shows
the required temperature.

8.4 Energy-saving mode

You can set the appliance to save
energy with the energy-saving mode.
The appliance automatically sets the
temperatures.

Refrigerator com- 8 °C
partment

Freezer compart- -16 °C
ment
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Switching on energy-saving mode

» Press the temperature setting but-
ton repeatedly until eco lights up.

Switching off energy-saving mode

» Press the temperature setting but-
ton repeatedly until the temperat-
ure display shows the required
temperature.

9 Alarm

9.1 Door alarm

If the appliance door is open for a
while, the door alarm switches on.
A warning tone sounds and alarm
lights up.

Switching off the door alarm

» Close the appliance door.
v The warning tone is switched off.

9.2 Temperature alarm

If the freezer compartment becomes
too warm, the temperature alarm is
switched on.

A warning tone sounds and alarm
flashes.

A\ cAuTION

Risk of harm to health!

During the thawing process, bacteria

may multiply and spoil the frozen

food.

» Do not refreeze food after it has
been defrosted or started to de-
frost.

» Refreeze food only after cooking.
» These items should no longer be
stored for the maximum storage

period.



The temperature alarm can be

switched on in the following cases:

= The appliance is switched on.
Do not store any food until the ap-
pliance has reached the set tem-
perature.

® |arge quantities of fresh food are
being placed inside.
Switch on Super freezing before
placing large quantities of food in
the appliance.

m The freezer compartment door is
open for too long.
Check whether the frozen food has
defrosted or thawed.

Switching off the temperature

alarm

» Press the temperature setting but-
ton (freezer compartment).

v The warning tone is switched off.

10 Refrigerator compart-
ment

You can keep meat, sausage, fish,
dairy products, eggs, prepared meals
and pastries in the refrigerator com-
partment.

The temperature can be set from

2 °Cto 8 °C.

The refrigerator compartment can
also be used to store highly perish-
able foods in the short to medium
term. The lower the selected temper-
ature, the longer the food remains
fresh.

10.1 Tips for storing food in
the refrigerator compart-
ment

= Only store food when fresh and

undamaged.

m Store food covered or in air-tight
packaging.

Refrigerator compartment en

= To avoid impeding the circulation
of air and to prevent food from
freezing, do not place food in front
of the inner ventilation openings or
directly against the back wall.

= Allow hot food and drinks to cool
down first before placing in the ap-
pliance.

= Observe the best-before date or
use-by date specified by the manu-
facturer.

10.2 Chill zones in the refri-
gerator compartment

The air circulation in the refrigerator
compartment creates different chill
zones.

Coldest zone

The coldest zone is in the storage
container.

Tip: Store highly perishable food
such as fish, sausages and meat in
the coldest zone.

Warmest zone

The warmest zone is at the very top
of the door.

Tip: Store food that does not spoail
easily in the warmest zone, e.g. hard
cheese and butter. Cheese can then
continue to release its aroma and the
butter will still be easy to spread.

11 Freezer compartment

You can store frozen food, freeze
food and make ice cubes in the
freezer compartment.

The temperature can be set from
-16 °C to —24 °C.

Long-term storage of food should be
at =18 °C or lower.
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en Freezer compartment

The freezer compartment can be
used to store perishable food long-
term. The low temperatures slow
down or stop the spoilage.

11.1 Freezing capacity

The freezing capacity indicates the
quantity of food that can be frozen
right through to the centre within a
specific period of time.

Information on freezing capacity can
be found on the rating plate.

- Fig. @/A

Prerequisites for freezing capacity

1. Approx. 24 hours before placing
fresh food in the appliance, switch
on Super freezing.

- "Switching on manual Super
freezing", Page 44

2. Place food in the bottom frozen

food container first.

11.2 Fully utilising the freezer
compartment volume

Learn how to store the maximum

amount of frozen food in the freezer

compartment.

1. Remove all fittings from the freezer
compartment. - Page 48

2. Store food directly on the shelves
and on the floor of the freezer
compartment.

11.3 Tips for storing food in
the freezer compartment

= Store food in air-tight packaging.

= Do not bring food which is to be
frozen into contact with frozen
food.

m Place the food over the whole area
of the frozen food containers.
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= To quickly and gently freeze larger
quantities of fresh food, place this
in the bottom frozen food con-
tainer.

®m T0 ensure that the air can circulate
freely in the appliance, push the
frozen food containers in as far as
they will go.

11.4 Tips for freezing fresh
food

m Freeze fresh and undamaged food
only.

m Freeze food in portions.

m Cooked food is more suitable than
food that can be eaten raw.

m Vegetables: Wash, chop up and
blanch before freezing.

= Fruit: Wash, pit and perhaps peel,
possibly add sugar or ascorbic
acid solution.

® Food that is suitable for freezing in-
cludes baked items, fish and sea-
food, meat, game, poultry, eggs
without shells, cheese, butter and
quark, ready meals and leftovers.

= Food that is unsuitable for freezing
includes lettuce, radishes, eggs in
shells, grapes, raw apples and
pears, yoghurt, sour cream, creme
fraiche and mayonnaise.

Packing frozen food

If you select suitable packaging ma-

terial and the correct type of pack-

aging, you can determine the product

quality and prevent freezer burn.

1. Place the food in the packaging.

2. Squeeze out the air.

3. Pack food airtight to prevent it
from losing flavour and drying out.

4. Label the packaging with the con-
tents and the date of freezing.



11.5 Shelf life of frozen food

at-18 °C

Food Storage time
Fish, sausages, pre- up to
pared meals and 6 months
baked goods
Poultry, meat up to

8 months
Vegetables, fruit up to

12 months

Defrosting en

12 Defrosting

12.1 Defrosting in the freezer
compartment

The fully automatic NoFrost system
ensures that the freezer compartment
remains frost-free. Defrosting is not
required.

The imprinted freezer calendar indic-
ates the maximum storage duration
in months at a constant temperature
of =18 °C.

11.6 Defrosting methods for
frozen food

A\ cAuTION

Risk of harm to health!

During the thawing process, bacteria

may multiply and spoil the frozen

food.

» Do not refreeze food after it has
been defrosted or started to de-
frost.

» Refreeze food only after cooking.
» These items should no longer be
stored for the maximum storage

period.

m Defrost animal-based food, such
as fish, meat, cheese, quark, in the
refrigerator compartment.

m Defrost bread at room temperat-
ure.

m Prepare food for immediate con-
sumption in the microwave, in the
oven or on the hob.

13 Cleaning and servi-
cing

To keep your appliance working effi-
ciently for a long time, it is important
to clean and maintain it carefully.
Customer Service must clean inac-
cessible points. Cleaning by cus-
tomer service can give rise to costs.

13.1 Preparing the appliance
for cleaning

1. Disconnect the appliance from the
power supply.
Unplug the appliance from the
mains or switch off the circuit
breaker in the fuse box.

2. Take out all of the food and store it
in a cool place.
Place ice packs (if available) onto
the food.

3. Remove all fittings and accessor-
ies from the appliance.
— Page 48
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13.2 Cleaning the appliance

/A WARNING

Risk of electric shock!

An ingress of moisture can cause an

electric shock.

» Do not use steam- or high-pres-
sure cleaners to clean the appli-
ance.

Liquid in the lighting, controls or in-

ner ventilation openings can be dan-

gerous.

» The rinsing water must not drip
into the lighting, controls or inner
ventilation openings.

ATTENTION!

Unsuitable cleaning products may

damage the surfaces of the appli-

ance.

» Do not use hard scouring pads or
cleaning sponges.

» Do not use harsh or abrasive de-
tergents.

» Do not use cleaning products with
a high alcohol content.

If you clean fittings and accessories

in the dishwasher, this may cause

them to become deformed or discol-

our.

» Never clean fittings and accessory
in the dishwasher.

1. Prepare the appliance for cleaning.
- Page 47

2. Clean the appliance, the fittings,
the accessories and the door seals
with a dish cloth, lukewarm water
and a little pH-neutral washing-up
liquid.

3. Dry thoroughly with a soft, dry
cloth.

4. Insert the fittings.

5. Electrically connect the appliance.
- Page 40

6. Putting the food into the appliance.
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13.3 Removing the fittings

If you want to clean the fittings thor-
oughly, remove these from your ap-
pliance.

Removing the shelf

» Pull out, life and remove the shelf.
- Fig. H

Removing door rack

» Lift the door rack and remove it.
- Fig. @

Removing the storage container

1. Pull out the storage container as
far as it will go.

2. Lift the storage container at the
front @ and remove it @.
- Fig.

Removing the fruit and vegetable

container

1. Pull out the fruit and vegetable
container as far as it will go.

2. Lift the fruit and vegetable con-
t@ainer at the front ® and remove it

- Fig. A

Removing the frozen food

container

1. Take out the frozen food container
as far as it will go.

2. Lift the frozen food container at the

front ® and remove it @.
- Fig. B

Removing the front of the
container
You can remove the front of the fruit

and vegetable container to facilitate
cleaning.



» Press in the snap-in hooks on the
side of the container ® and re-
move the front from the container
in a turning motion @.

- Fig.

Cleaning and servicing en
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14 Troubleshooting

You can rectify minor faults on your appliance yourself. Read the troubleshoot-
ing information before contacting after-sales service. This will avoid unneces-

sary costs.

/\ WARNING
Risk of electric shock!

Incorrect repairs are dangerous.
» Repairs to the appliance should only be carried out by trained specialist

staff.

» Only use genuine spare parts when repairing the appliance.

» |If the power cord of this appliance is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, the manufacturer's Customer Service or a similarly qualified
person in order to prevent any risk.

Fault

Cause and troubleshooting

The appliance is not
cooling, the displays
and lighting are lit.

Showroom mode is switched on.

» Press and hold the temperature setting button (refri-
gerator compartment) for 9 to 11 seconds until an
audible signal sounds.

The LED lighting does
not work.

Different causes are possible.
» Call customer service.

The customer service number can be found in the
enclosed customer service directory.

Side panels of the ap-
pliance are warm.

Not a fault. The side panels contain pipes which heat
up during the cooling process. Units touching the ap-
pliance will not be damaged by the heat.

No action required.

A warning signal
sounds and alarm
flashes.

Different causes are possible.

» Press the temperature setting button (freezer com-
partment).

v The alarm is switched off.

The appliance door is open.
» Close the appliance door.

External ventilation openings are covered up.
» Remove any obstructions from in front of the ex-
ternal ventilation openings.

Larger quantities of fresh food have been put in.
» Do not exceed the max. freezing capacity.
— "Freezing capacity", Page 46
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Fault

Cause and troubleshooting

The set temperature is
not reached.

Fully automatic de-
frosting no longer
works.

The freezer compartment door was open for a long
time. The evaporator (refrigeration unit) in the noFrost
system is heavily iced up.

Requirement: Store the frozen food well insulated in a

cool place.

1. Switch off the appliance. » Page 42

2. Disconnect the appliance from the mains.

Unplug the appliance from the mains or switch off
the circuit breaker in the fuse box.

3. Move the appliance away from the wall.

4, Leave the appliance door open.

v After approx. 20 minutes, the condensation starts to
run into the evaporation pan at the rear of the appli-
ance.

— Fig. Kl

5. To prevent the evaporation pan from overflowing,
mop up the condensation water with a sponge.

The evaporator is defrosted if no more condensa-
tion water runs into the evaporation pan.

6. Clean the interior of the appliance. — Page 48

7. Switch the appliance back on. = Page 42

The temperature dif-
fers greatly from the
setting.

Different causes are possible.
1. Switch off the appliance. » Page 42
2. Switch the appliance back on after five minutes.
— Page 42
- If the temperature is too warm, check the temper-
ature again after a couple of hours.
— If the temperature is too cold, check the temper-
ature again on the following day.

Condensation accu-
mulates on the sur-
face of the appliance
and on the shelves in-
side.

The water contained in warm and humid air con-
denses on the colder surfaces of the appliance.

1. Wipe away the water with a soft, dry cloth.

2. Open the appliance as briefly as possible.

3. Ensure that the appliance is always closed properly.

The appliance hums,
bubbles, buzzes,
gargles, clicks or
crackles.

Not a fault. A motor is running, e.g. refrigerating unit,
fan. Refrigerant flows through the pipes. The motor,
switches or solenoid valves are switching on or off.
Automatic defrosting is running.

No action required.
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Fault

Cause and troubleshooting

The appliance makes
noises.

The appliance is not level.

» Align the appliance using a spirit level and the
screw feet.

The appliance is not free-standing.
» Observe the minimum clearances for the appliance.

Fittings wobble or stick.

» Check the removable fittings and, if required, re-
place these.

Bottles or containers are touching.
» Move the bottles or containers away from each
other.

Super freezing is switched on.
No action required.
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14.1 Power failure

During a power failure, the temperat-
ure in the appliance rises; this re-
duces the storage time and the qual-
ity of the frozen food.

On the website for your appliance,
the technical data provides you with
the storage times for frozen food in
the event of a fault.

Notes
= Open the appliance as little as
possible during a power failure
and do not place any other food in
the appliance.
m Check the quality of the food
immediately after a power failure.
— Dispose of any frozen food that
has defrosted and is hotter than
5 °C.
— Cook or fry slightly thawed
frozen food, and then either con-
sume it or freeze it again.

15 Storage and disposal

You can find out here how to prepare
your appliance for storage. You will
also find out how to dispose of old
appliances.

15.1 Taking the appliance out
of operation

1. Disconnect the appliance from the
power supply.
Unplug the appliance from the
mains or switch off the circuit
breaker in the fuse box.

2. Remove all of the food.

Clean the appliance. — Page 48

4. To guarantee the ventilation inside
the appliance, leave the appliance
open.

©

Storage and disposal en

15.2 Disposing of old appli-
ance

Valuable raw materials can be re-
used by recycling.

A\ WARNING

Risk of harm to health!

Children can lock themselves in the

appliance, thereby putting their lives

at risk.

» Leave shelves and containers in-
side the appliance to prevent chil-
dren from climbing in.

» Keep children away from the re-
dundant appliance.

/A WARNING

Risk of fire!

If the tubes are damaged, flammable

refrigerant and harmful gases may

escape and ignite.

» Do not damage the tubes of the re-
frigerant circuit or the insulation.

1. Unplug the appliance from the
mains.

2. Cut through the power cord.

3. Dispose of the appliance in an en-
vironmentally friendly manner.
Information about current disposal
methods are available from your
specialist dealer or local authority.

2

This appliance is la-
belled in accordance
with European Directive
2012/19/EU concerning
used electrical and elec-
tronic appliances (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

The guideline determ-
ines the framework for
the return and recycling
of used appliances as
applicable throughout
the EU.
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16 Customer Service

If you have any queries, are unable to
rectify faults on the appliance your-
self or if your appliance needs to be
repaired, contact Customer Service.
Function-relevant genuine spare parts
according to the corresponding Eco-
design Order can be obtained from
Customer Service for a period of at
least 10 years from the date on
which your appliance was placed on
the market within the European Eco-
nomic Area.

Note: Under the terms of the manu-
facturer's warranty applicable to the
location, the use of Customer Service
is free of charge. The minimum dura-
tion of the warranty (manufacturer's
warranty for private consumers) in
the European Economic Area is 2
years according to the terms of war-
ranty applicable to the location. The
terms of warranty do not affect other
rights or claims held by yourself un-
der local legislation.

Detailed information on the warranty
period and terms of warranty in your
country is available from our after-
sales service, your retailer or on our
website.

If you contact Customer Service, you
will require the product number (E-
Nr.) and the production number (FD)
of your appliance.

The contact details for Customer Ser-
vice can be found in the enclosed
Customer Service directory or on our
website.

1
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16.1 Product number (E-Nr.)
and production number
(FD)

You can find the product number (E-
Nr.) and the production number (FD)
on the appliance's rating plate.

- Fig. @1/ @A

Make a note of your appliance's de-
tails and the Customer Service tele-
phone number to find them again
quickly.

17 Technical data

Refrigerant, cubic capacity and fur-
ther technical specifications can be
found on the rating plate.

- Fig. /A

This product contains a light source
from energy efficiency class G. The
light source is available as a spare
part and should only be replaced by
trained specialist staff.

You can find more information about
your model online at
https://eprel.ec.europa.eu/'. This web
address is linked to the official EU
EPREL product database. Please
then follow the instructions on
searching for the model. The model
identifier is made up of the charac-
ters before the slash in the product
number (E-Nr.) on the rating plate. Al-
ternatively, you can also find the
model identifier in the first line of the
EU energy label.

Only applies to countries in the European Economic Area



Para mas informacion, consulte la Guia del

usuario digital.
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Seguridad es

1 Seguridad
Tenga en cuenta las siguientes indicaciones de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informacion del producto para
un uso posterior o para futuros propietarios.

= No conecte el aparato en el caso de que haya sufrido dafnos
durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

Utilizar el aparato Uunicamente:

m para refrigerar y congelar alimentos, asi como para preparar cu-
bitos de hielo.

® en el uso doméstico privado y en espacios cerrados del entor-
no doméstico.

® hasta una altura de 2000 m sobre el nivel del mar.

1.3 Limitacion del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por nifios a partir de 8 anos y por
personas con limitaciones fisicas, sensoriales o mentales, o que
carezcan de conocimientos o de experiencia, siempre que cuen-
ten con la supervision de una persona responsable de su seguri-
dad o hayan sido instruidos previamente en su uso y hayan com-
prendido los peligros que pueden derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el aparato.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo del usuario no po-
dran ser efectuados por nifios si no cuentan con la supervision
de una persona adulta responsable de su seguridad.

Los nifios de entre 3 y 8 afos pueden cargar y descargar el frigo-
rifico/congelador.
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1.4 Transporte seguro

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!
El elevado peso del aparato puede causar lesiones al levantarlo.
» Una sola persona no puede levantar el aparato.

1.5 Instalacién segura

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga eléctrica!

Las instalaciones realizadas de forma incorrecta son peligrosas.

» Conectar y poner en funcionamiento el aparato solo de confor-
midad con los datos que figuran en la placa de caracteristicas
del mismo.

» Conectar el aparato solo a una fuente de alimentacién con co-
rriente alterna mediante un enchufe reglamentario con puesta a
tierra.

» La conexion de puesta a tierra de la instalacion eléctrica do-
meéstica debe estar instalada de acuerdo con las normas vigen-
tes.

» No alimentar nunca el aparato a través de un dispositivo de
conmutacion externo, como por ejemplo, un reloj avisador o un
mando a distancia.

» Cuando el aparato esté montado, el enchufe del cable de cone-
xion de red debe quedar accesible, o, en caso de que no pue-
da quedar accesible, debe instalarse un dispositivo de separa-
cion omnipolar en la instalacion eléctrica fija, de acuerdo con
las normas de instalacion.

» Al instalar el aparato en su emplazamiento definitivo, asegurar-
se de que el cable de conexion de red no quede aprisionado ni
se dane.

Un aislamiento incorrecto del cable de conexion de red es peli-

groso.

» Evitar siempre que el cable de conexion de red entre en con-
tacto con fuentes de calor.
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/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de explosion!

Si las aberturas de ventilacion del aparato se encuentran cerra-

das, puede generarse una mezcla inflamable de aire y gas en ca-

so de una fuga del circuito de enfriamiento.

» No cerrar las aberturas de ventilacion de la carcasa del aparato
0 de la carcasa de la instalacion.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Es peligroso utilizar cables de conexion de red prolongados y

adaptadores no autorizados.

» No utilizar alargaderas ni tomas de corriente multiples.

» Si el cable de conexion de red es demasiado corto, ponerse en
contacto con el servicio de asistencia técnica.

» Utilizar solo adaptadores autorizados por el fabricante.

Las unidades de alimentacion o las tomas de corriente multiples

moviles pueden sobrecalentarse y provocar incendios.

» No colocar las unidades de alimentacion o las tomas de co-
rriente multiples moviles en la parte posterior de los aparatos.

1.6 Uso seguro

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga eléctrica!

La infiltracion de humedad puede provocar una descarga eléctri-

ca.

» Utilizar el aparato solo en espacios interiores.

» No exponer el aparato a altas temperaturas y humedad.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de alta presion
para limpiar el aparato.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los ninos pueden ponerse el material de embalaje por encima de

la cabeza, o bien enrollarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del alcance de los ni-
nos.

» No permita que los niios jueguen con el embalaje.

Si los nifos encuentran piezas de tamano reducido, pueden aspi-

rarlas o tragarlas y asfixiarse.

» Mantener las piezas pequenfas fuera del alcance de los nifios.
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» No permita que los nifos jueguen con piezas pequenas.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de explosion!

Si se dana el circuito de refrigeracion, puede escaparse liquido

refrigerante inflamable y explotar.

» Para acelerar la descongelacion, no utilizar ningun otro disposi-
tivo mecanico u otro medio distinto a los recomendados por el
fabricante.

» Separar los alimentos congelados adheridos con un objeto ro-
mo, como el mango de una cuchara de madera.

Los productos que contienen gases propelentes o inflamables y

las materias explosivas pueden causar una explosion (por ejem-

plo, esprais).

» No guardar productos que contengan gases propelentes o in-
flamables ni materias explosivas en el aparato.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Los dispositivos eléctricos en el interior del aparato pueden pro-

vocar incendios (por ejemplo, calefactores, heladoras, etc.).

» No poner en funcionamiento dispositivos eléctricos en el interior
del aparato.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las botellas y latas pueden estallar.

» No guardar en el congelador botellas, tarros o latas que con-
tengan liquidos gaseosos.

Riesgo de lesiones en los ojos debido a la salida de liquido refri-

gerante inflamable y gases nocivos.

» Prestar atencion a que las tuberias del circuito de frio y el aisla-
miento de su aparato no sufran danos.

El aparato puede volcar.

» No subirse ni apoyarse sobre los zdcalos, cajones o puertas.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

Algunas piezas de la parte posterior del aparato se calientan du-
rante el funcionamiento.

» No tocar nunca las partes calientes.
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/A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras por frio!

El contacto con productos congelados y superficies frias puede

provocar quemaduras por el frio.

» No introducir nunca en la boca directamente los alimentos con-
gelados extraidos del congelador.

» Evitar el contacto prolongado de la piel con los alimentos con-
gelados, el hielo y las superficies del congelador.

/A PRECAUCION - jRiesgo de dafios para la salud!

Para evitar la contaminacion de los alimentos, se deben tener en

cuenta las siguientes indicaciones.

» Si se abre la puerta durante un tiempo prolongado, se puede
producir un aumento considerable de la temperatura en los
compartimentos del aparato.

» Limpiar regularmente las superficies que puedan entrar en con-
tacto con alimentos y sistemas de drenaje accesibles.

» Guardar el pescado y la carne cruda en recipientes apropiados
en el frigorifico con el fin de que no entren en contacto con
otros alimentos ni goteen sobre ellos.

» Si el frigorifico/congelador esta vacio durante mucho tiempo,
apagar, descongelar, limpiar y dejar la puerta abierta para evitar
la creacion de moho.

Las piezas metalicas o con aspecto metalico pueden contener

aluminio. Si algun alimento acido entra en contacto con el alumi-

nio presente en el aparato, los iones de aluminio podrian traspa-
sarse a los alimentos.

» No consumir alimentos contaminados.

1.7 Aparato danado

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga eléctrica!

Un aparato dafiado o un cable de conexion defectuoso son peli-

grosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un aparato dafnado.

» No tirar nunca del cable de conexion a la red eléctrica para de-
senchufar el aparato. Desenchufar siempre el cable de cone-
xion de red de la toma de corriente.
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» Si el aparato o el cable de conexion de red estan dafados, de-
senchufar inmediatamente el cable de conexion de red o des-
conectar el interruptor automatico del cuadro eléctrico.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica. — Pagina 80

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e in-
tervenciones en el aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto originales para la repa-
racion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este aparato resulta danado,
debe sustituirlo el fabricante, el Servicio de Asistencia Técnica o
una persona cualificada a fin de evitar posibles situaciones de
peligro.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

/A

Si los tubos estan danados, se puede producir una fuga de liqui-

do refrigerante inflamable y gases nocivos, lo que puede provo-

car un incendio.

» Mantener las fuentes de fuego o focos de ignicion alejados del
aparato.

» Ventilar la estancia.

» Apagar el aparato. — Pdgina 68

» Extraer el enchufe del cable de conexion de red o desconectar
el fusible de la caja de fusibles.

» Llamar al Servicio de Asistencia Técnica. — Pdgina 80
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2 Evitar danos materiales

{ATENCION!

La inclinacién de las ruedas del apa-

rato puede danar el piso al desplazar

el aparato.

» Transportar el aparato con una ca-
rretilla para sacos.

» Proteger el piso con algo cuando
se vaya a desplazar el aparato y
no volverlo en zigzag.

Al subirse o apoyarse sobre zdcalos,

cajones o puertas, se puede danar el

aparato.

» No subirse ni apoyarse sobre los
zocalos, cajones o puertas.

La suciedad con aceite o grasa pue-

de crear poros en las piezas de plas-

tico y las juntas de las puertas.

» Mantener las piezas de plastico y
juntas de las puertas sin aceites y
grasas.

Las piezas metalicas o con aspecto

metalico pueden contener aluminio.

El aluminio reacciona al contacto con

alimentos acidos.

» No guardar alimentos sin envasar
en el aparato.

3 Proteccion del medio
ambiente y ahorro

3.1 Eliminacidén del embalaje

Los materiales del embalaje son res-

petuosos con el medio ambiente y

reciclables.

» Desechar las diferentes piezas se-
paradas segun su naturaleza.

Eliminar el embalaje de
forma ecoldgica.

(&,

Evitar dafos materiales es

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicacio-
nes, su aparato consumira menos
corriente.

Seleccion del lugar de colocacion

® Proteger el aparato de la radiacion
solar directa.

m |nstalar el aparato con la mayor
distancia posible respecto a radia-
dores, hornos y otras fuentes de
calor;

- Mantener una distancia de
30 mm respecto a cocinas de
gas o eléctricas.

- Mantener una distancia de
300 mm respecto a hornos de
carbon o aceite.

= Mantener una pequefa distancia
lateral con respecto a la pared.

= No cubrir ni obstruir nunca las
aberturas de ventilacion exteriores.

Ahorro de energia durante el
funcionamiento

Nota: La posicion de los elementos y
accesorios del aparato no influye en
su consumo de energia.

= Abrir brevemente el aparato y ce-
rrarlo correctamente.

= No cubrir ni bloguear nunca las
aberturas de ventilacion interiores
ni las aberturas de ventilacion ex-
teriores.

m Procurar transportar a casa los ali-
mentos en una bolsa isotérmica y
colocarlos inmediatamente en el
aparato.

m Dejar enfriar los alimentos o bebi-
das calientes hasta la temperatura
ambiente antes de almacenarlos.

m Descongelar los productos conge-
lados en el interior del comparti-
mento frigorifico para aprovechar
el frio desprendido por los mis-
mos.
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m Dejar siempre un poco de espacio
entre los alimentos y la pared pos-
terior.

4 Instalacion y conexion

4.1 Volumen de suministro

Al desembalar el aparato, comprobar

que las piezas no presenten dafos

ocasionados durante el transporte y

que el volumen de suministro esté

completo.

En caso de reclamacion, dirigirse al

comercio en cuestion o a nuestro

Servicio de Asistencia Técnica

— Pdgina 80.

El suministro se compone de los si-

guientes elementos:

m Aparato de libre instalacion

El equipamiento y los accesorios’

Material de montaje

Instrucciones de montaje

Instrucciones de uso

Directorio de Servicios de Aten-

cion al Cliente

Documento de la garantia®

Etiqueta energética

® |[nformacion sobre el consumo de
energia y los ruidos del aparato

' Segun el equipamiento del aparato

2 No disponible en todos los paises
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4.2 Requisitos para seleccio-
nar el lugar de colocacion

/\ ADVERTENCIA

Riesgo de explosion!

Si el aparato se encuentra en un es-

pacio demasiado pequeno, puede

generarse una mezcla inflamable de

aire y gas en caso de una fuga del

circuito de enfriamiento.

» Colocar el aparato en espacios
gue tengan un volumen minimo de
1 m® por 8 g de liquido refrigeran-
te. La cantidad de refrigerante se
indica en la placa de caracteristi-
cas. — Fig. @1/ A

El peso de fabrica del aparato puede
llegar, en funcion del modelo concre-
to, hasta los 90 kg.

Para soportar el peso del dispositivo,
la superficie debe ser lo suficiente-
mente estable.

Temperatura ambiente admisible

La temperatura ambiente admisible
de la habitacion depende de la clase
climatica del aparato.

La clase climatica a la que pertenece
el aparato figura en la placa de ca-
racteristicas del mismo. — Fig. Bl/&

Clase cli- Temperatura ambien-
matica te admisible

SN 10 °C...32 °C

N 16 °C..32 °C

ST 16 °C...38 °C

T 16 °C...43 °C

El aparato puede funcionar perfecta-
mente en los rangos de temperatura
ambiente admisibles.



Si un aparato de la clase climatica
SN funciona a una temperatura am-
biente mas fria, no se produciran da-
nos en el mismo hasta una tempera-
tura de 5 °C.

Colocacion superpuesta o
contigua

Si se desea instalar dos frigorificos
uno encima de otro o uno al lado de
otro, debe mantenerse una distancia
minima de 150 mm entre ambos. Pa-
ra determinados aparatos, es posible
una instalacioén sin distancia minima.
En este sentido, consultar con un dis-
tribuidor especializado o planificador
de cocinas.

4.3 Montar el aparato

» Montar el aparato siguiendo las
instrucciones de montaje adjuntas.

4.4 Preparar el aparato para
el primer uso

1. Retirar el material informativo.

2. Retirar las laminas protectoras y
los seguros de transporte, p. €j., la
cinta adhesiva y la caja.

3. Primera limpieza del aparato.

— Pdgina 74

4.5 Conexidn del aparato a la
red eléctrica

1. El enchufe del cable de conexién
de red del aparato debe conectar-
se a una toma de corriente cerca-
na al aparato.

Los datos de conexion de aparato
se encuentran en la placa de ca-
racteristicas. — Fig. i/

2. Comprobar que el enchufe del ca-
ble de conexion de red esta firme
en la toma de corriente.

v El aparato esta listo para su uso.

Familiarizandose con el aparato es

5 Familiarizandose con el
aparato

5.1 Aparato

Aqui encontrara una vista general de
los componentes de su aparato.
- Fig. @

Compartimento frigorifico
— Pdgina 71

Congelador — Pdgina 71

Panel de mando

[luminacion

Botellero — Pdgina 66

Recipiente de almacenamien-
to — Pdgina 66

Cajon para la fruta y la verdu-
ra con regulador de humedad
— Pagina 67

Placa de caracteristicas
— Pdgina 81

Recipiente para productos
congelados — Pdgina 75

Pata atornillada

o~ oo lf - ool >

g 5 &

Botellero para guardar bote-
llas grandes — Pdgina 67

Nota: Es posible que las ilustracio-
nes muestren detalles y caracteristi-
cas de equipamiento y tamafo que
no concuerdan con las de su aparato
concreto.

5.2 Panel de mando

Mediante el panel de mando se pue-
den ajustar todas las funciones del
aparato y recibir informacion sobre el
estado de funcionamiento.

- Fig. A
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es Equipamiento

alarm se ilumina cuando esta
activada la alarma.

La tecla de ajuste de la tem-
peratura (compartimento fri-
gorifico) permite ajustar la
temperatura del compartimen-
to frigorifico.

super (compartimento frigorifi-
co) se ilumina cuando Super-
frio esta activada.

2

Muestra la temperatura ajus-
tada del compartimento frigo-
rifico en °C.

&

eco (compartimento frigorifico)
se ilumina cuando esta acti-
vado el modo de ahorro de
energia en el compartimento
frigorifico.

La tecla de ajuste de la tem-
peratura (congelador) permite
ajustar la temperatura del
congelador.

§ &

super (congelador) se ilumina
cuando Supercongelacion es-
ta activada.

Muestra la temperatura ajus-
tada del compartimento de
congelacioén en °C.

eco (congelador) se ilumina
cuando esta activado el mo-
do de ahorro de energia en el
compartimento de congela-
cion.
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6 Equipamiento

El equipamiento del aparato depen-
de del modelo.

6.1 Bandeja

Para obtener una mejor vista general
y retirar los alimentos mas rapida-
mente, extraer la bandeja.

Si se desea modificar la posicion de
las bandejas segun sea necesario,
puede retirarse la bandeja y recolo-
carse en otro lugar.

— "Retirar las bandejas", Pagina 75

6.2 Botellero

Guardar las botellas con total seguri-
dad en el botellero.

Si se desea modificar la posicion del
botellero seglin sea necesario, pue-
de retirarse y colocarse en otro lugar.
— "Retirar las bandejas”, Pdgina 75

6.3 Recipiente de almacena-
miento

El recipiente de almacenamiento se
encuentra a temperaturas mas bajas
que el compartimento frigorifico.
Ocasionalmente pueden registrarse
temperaturas inferiores a 0 °C.

Para que el recipiente de almacena-
miento alcance temperaturas en tor-
no a los 0 °C, ajustar la temperatura
del compartimento frigorifico a 2 °C.
— Pdgina 68

La zona de menor temperatura del
recipiente de almacenamiento se uti-
liza para guardar alimentos perece-
deros (por ejemplo, pescado, carne y
embutido).



6.4 Cajon para la frutay la
verdura con regulador de
humedad

Guardar las frutas y verduras frescas,

sin su envase, en el cajon para frutas

y verduras.
Tapar la fruta y la verdura cortadas o

almacenarlas en envases herméticos.

En el cajon para la fruta y la verdura,

la humedad del aire se puede ajustar

a través de un mando regulador. De

esta manera se pueden guardar la

fruta y verdura mas tiempo que en

caso de almacenamiento convencio-

nal.

- Fig.

Deslizar el regulador de humedad

para ajustar la humedad del aire en

el cajon para fruta y verdura, en

funcion de la naturaleza y la cantidad

de alimentos que se vayan a guardar

en el mismo:

= Nivel bajo de humedad del aire &
para guardar preferentemente fru-
ta, alimentos frescos en general o
grandes cantidades de alimentos
frescos.

= Nivel alto de humedad del aire
& dy para guardar preferentemen-
te hortalizas, o si hay una pequefa
cantidad de alimentos frescos.

En funcién de la cantidad y el tipo de
alimentos almacenados en el cajon
para fruta y verdura, puede formarse
agua de condensacion en el mismo.
Eliminar el agua de condensacion
con un pafo seco y adaptar el grado
de humedad del aire usando el man-
do regulador.

Para conservar la calidad y el sabor
de las frutas y hortalizas sensibles al
frio (p. ej. pifias, platanos, citricos,
pepinos, calabacines, pimientos, to-
mates y patatas), se recomienda al-
macenarlas fuera del aparato a una
temperatura aproximada de entre
8°Cy12 °C.

Manejo es

6.5 Botellero de puerta

El botellero puede retirarse y recolo-
carse en otro lugar para modificar su
posicidon segln sea necesario.

— "Retirar el botellero de puerta”,
Pdgina 75

6.6 Accesorios

Utilice accesorios originales. Estan
pensados para este aparato.

Los accesorios del aparato depen-
den del modelo.

Huevera
Depositar los huevos en la huevera.

Bandeja para cubitos de hielo

Utilizar la bandeja para cubitos de
hielo para hacer cubitos de hielo.

Preparar cubitos de hielo

Utilizar solo agua potable para pre-

parar cubitos de hielo.

1. Llenar con agua potable tres cuar-
tas partes de la bandeja para cubi-
tos de hielo y colocarla en el con-
gelador.

Desprender la bandeja para cubi-
tos de hielo adherida solo con
ayuda de un objeto sin aristas, co-
mo por ejemplo el mango de una
cuchara.

2. Para retirar los cubitos de hielo de
la bandeja para cubitos de hielo,
colocar ésta brevemente debajo
del chorro de agua del grifo o do-
blarla ligeramente.

7 Manejo basico

7.1 Conectar el aparato

1. Conectar el aparato a la red eléc-
trica. = Pdgina 65
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v El aparato comienza a refrigerar.

v Se escucha un tono de aviso y
alarm parpadea porque la tempera-
tura del congelador es todavia de-
masiado alta.

2. Desactivar la sefial acustica con la
tecla de ajuste de la temperatura
(congelador).

v alarm se apaga tan pronto como
se ha alcanzado la temperatura
ajustada.

3. Ajustar la temperatura deseada.
— Pdgina 68

7.2 Advertencias relativas al
funcionamiento del apara-
to

m Una vez encendido el aparato,
transcurren varias horas hasta que
se alcanza la temperatura ajusta-
da.

No introducir alimentos en el apa-
rato antes de alcanzar la tempera-
tura ajustada.

m | 0s lados frontales del comparti-
mento del congelador se calientan
de forma intermitente. De este mo-
do, se impide la formacién de
agua de condensacion en la zona
de la junta de la puerta.

m Cuando se cierra la puerta, puede
producirse una presion. La puerta
se vuelve a abrir con dificultad. Es-
perar un momento hasta que la
presion se estabilice.

7.3 Desconectar el aparato

» Desconectar el aparato de la red
eléctrica. Extraer el enchufe del ca-
ble de conexidn de red o desco-
nectar el fusible de la caja de fusi-
bles.
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7.4 Ajustar la temperatura

Ajustar la temperatura del
compartimento frigorifico

» Pulsar varias veces la tecla de
ajuste de la temperatura (comparti-
mento frigorifico) hasta que el indi-
cador de temperatura (comparti-
mento frigorifico) muestre la tem-
peratura deseada.

Para alcanzar la temperatura ajus-
tada, desplazar el termostato del
recipiente desde la posicion infe-
rior a V5. — Pdgina 68

La temperatura recomendada del
compartimento frigorifico asciende
a4 °C.

Ajustar la temperatura del

recipiente de almacenamiento

1. Para disminuir la temperatura, des-
plazar el termostato en direccion
extra cold.

2. Para aumentar la temperatura,
desplazar el termostato en direc-
cién cold.

- Fig. &

Ajustar la temperatura del
congelador

» Pulsar varias veces la tecla de
ajuste de la temperatura (congela-
dor) hasta que el indicador de
temperatura (congelador) muestre
la temperatura deseada.

La temperatura recomendada del
congelador asciende a —18 °C.



8 Funciones adicionales

8.1 Superfrio

Mediante la funcion Superfrio, el
compartimento frigorifico se enfria
hasta alcanzar la temperatura mas
baja posible.

Encender Superfrio antes de almace-
nar grandes cantidades de alimen-
tos.

Nota: Estando activada la funcion Su-
perfrio, el nivel sonoro del aparato
puede aumentar.

Conectar Superfrio

» Pulsar varias veces la tecla de
ajuste de la temperatura (comparti-
mento frigorifico) hasta que super
(compartimento frigorifico) se en-
cienda.

Nota: La funcion se desactiva auto-
maticamente pasadas unas 6 horas
y el aparato vuelve al funcionamiento
normal.

Desconectar Superfrio

» Pulsar varias veces la tecla de
ajuste de la temperatura (comparti-
mento frigorifico) hasta que el indi-
cador de temperatura (comparti-
mento frigorifico) muestre la tem-
peratura deseada.

8.2 Funcidén Supercongela-
cién automatica
Con la funcién Supercongelacion au-

tomatica, el congelador enfria consi-
derablemente mas que en el modo

Funciones adicionales es

de funcionamiento normal. Por eso,
los alimentos se congelan mas rapi-
do.

La Supercongelacion automatica se
activa si se colocan alimentos fres-
cos en el recipiente para productos
congelados inferior, empezando por
la izquierda.

Si el Supercongelacion automatico
esta conectado, super (congelador)
se enciende y pueden producirse
mas ruidos.

Una vez finalizada la funciéon Super-
congelacion automatica, el aparato
vuelve automaticamente al modo de
funcionamiento normal.

Cancelar la Supercongelacion
automatica

» Pulsar varias veces la tecla de
ajuste de la temperatura (congela-
dor) hasta que el indicador de
temperatura (congelador) muestre
la temperatura deseada.

8.3 Supercongelacion manual

Con la funcion Supercongelacion, el
congelador enfria a la temperatura
mas baja posible.

Encender el Supercongelacion du-
rante 4-6 horas antes de almacenar
una cantidad de alimentos de 2 kg o
superior en el congelador.

Utilizar Supercongelacion para apro-
vechar la capacidad de congelacion.
— "Condiciones para alcanzar la ca-
pacidad de congelacion”,

Pdgina 72

Nota: Estando activada la funcién Su-
percongelacion, el nivel sonoro del
aparato puede aumentar.
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Activar la funcién
Supercongelacion manualmente

» Pulsar varias veces la tecla de
ajuste de la temperatura (congela-
dor) hasta que super (congelador)
se encienda.

Nota: La funcion se desactiva auto-
maticamente pasadas unas 60 horas
y el aparato vuelve al funcionamiento
normal.

Desactivar la funcion
Supercongelacion manualmente

» Pulsar varias veces la tecla de
ajuste de la temperatura (congela-
dor) hasta que el indicador de
temperatura (congelador) muestre
la temperatura deseada.

8.4 Modo de ahorro de ener-
gia

Con el modo de ahorro de energia,

el funcionamiento del aparato cam-

bia para consumir menos energia.

El aparato reajusta automaticamente
las siguientes temperaturas.

Compartimento 8 °C
frigorifico

Congelador -16 °C

Activar el modo de ahorro de
energia
» Pulsar la tecla de ajuste de la tem-

peratura repetidamente hasta que
eco se ilumine.

Desactivar el modo de ahorro de

energia

» Pulsar varias veces la tecla de
ajuste de la temperatura hasta que
el indicador muestre la temperatu-
ra deseada.
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9 Alarma

9.1 Alarma de la puerta

Si la puerta permanece abierta du-
rante mas tiempo, la alarma de la
puerta se activa.

Suena una senal acustica y alarm se
ilumina.

Apagar la alarma de la puerta

» Cerrar la puerta del aparato.
v La sefal acustica se apaga.

9.2 Alarma de temperatura

La alarma de temperatura se activa
si la temperatura es demasiado alta.
Suena una senal acustica y alarm par-
padea.

/\ PRECAUCION

Riesgo de dafos para la salud!

Las bacterias pueden multiplicarse

durante el proceso de descongela-

cion de los alimentos y estos pueden
deteriorarse.

» No volver a congelar los alimentos
que se hayan descongelado o em-
pezado a descongelarse.

» Solo pueden volver a congelarse
si se han cocinado (en sartén u
horno) previamente.

» No guardar el alimento hasta su
fecha maxima de conservacion.

La alarma de temperatura puede

activarse en los casos siguientes:

= Al poner en marcha el aparato.
No guardar los alimentos hasta
que este haya alcanzado la tempe-
ratura ajustada.

m Al introducir grandes cantidades
de alimentos frescos.
Antes de almacenar grandes canti-
dades de alimentos frescos, acti-
var Supercongelacion.



= Al tener abierta durante mucho
tiempo la puerta del congelador.
Comprobar que los alimentos se
hayan congelado o descongelado
por completo.

Desactivar la alarma de

temperatura

» Pulsar la tecla de ajuste de la tem-
peratura (congelador).

v La senal acustica se apaga.

10 Compartimento frigo-
rifico
En el compartimento frigorifico, se
puede almacenar carne, embutido,
pescado, productos lacteos, huevos,
platos preparados y productos de
panaderia.
La temperatura se puede ajustar de
2°Cas8°C.
En el compartimento frigorifico, tam-
bién se pueden conservar alimentos
perecederos a corto y medio plazo.
Cuanto mas baja sea la temperatura
seleccionada, mas tiempo se mantie-
nen frescos los alimentos.

10.1 Consejos para el alma-
cenamiento de alimen-
tos en el compartimento
frigorifico

m Guardar unicamente alimentos
frescos y en perfecto estado.

= Almacenar los alimentos envasa-
dos herméticamente o tapados
adecuadamente.

= No colocar los alimentos delante
de las ranuras de ventilacion inte-
riores ni directamente junto al pa-
nel posterior para no perjudicar la
circulacion de aire y evitar que se
congelen los alimentos.

Compartimento frigorifico es

m Dejar enfriar los alimentos y bebi-
das calientes.

m Deben observarse las fechas de
caducidad o de consumo preferen-
te senaladas por los fabricantes.

10.2 Prestar atencion a las di-
ferentes zonas de frio
del compartimento frigo-
rifico

La circulacién de aire en el comparti-

mento frigorifico genera diferentes
zonas de frio.

Zona mas fria

La zona mas fria es la del recipiente
de almacenamiento.

Consejo: Guardar en la zona de mas
frio los alimentos perecederos, como
pescado, embutido y carne.

La zona menos fria

La zona menos fria se encuentra en
la parte superior de la contrapuerta.

Consejo: Guardar en la zona menos
fria la comida menos perecedera,
por ejemplo, el queso curado y la
mantequilla. De esta manera, el que-
so podra desarrollar su aromay la
mantequilla se podra untar en el pan
facilmente.

11 Congelador

En el congelador, es posible guardar
productos ultracongelados, congelar
alimentos y preparar cubitos de hie-
lo.

La temperatura se puede ajustar de
-16 °C a—24 °C.

El almacenamiento de alimentos du-
rante largos periodos de tiempo de-
berd efectuarse a una temperatura
de -18 °C o0 mas baja.
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es Congelador

Los alimentos perecederos pueden
almacenarse congelados durante
mucho tiempo. Las bajas temperatu-
ras ralentizan o detienen su deterio-
ro.

11.1 Capacidad de congela-
cion

La capacidad maxima de congela-

cion indica qué cantidad de alimen-

tos se puede congelar hasta el nu-

cleo en un periodo de tiempo especi-

fico.

Encontrara informacién sobre la ca-

pacidad de congelacion en la placa

de caracteristicas del aparato.

- Fig. @/EA

Condiciones para alcanzar la
capacidad de congelacion

1. Aprox. 24 horas antes de introdu-
cir los alimentos frescos, encender
Supercongelacion.

- "Activar la funcion Superconge-
lacion manualmente”, Pdgina 70

2. Colocar los alimentos primero en
el compartimento de congelacion
situado mas abajo.

11.2 Aprovechar al maximo el
volumen del congelador

Coémo aprovechar al maximo la capa-

cidad del congelador.

1. Extraer todos los elementos y ac-
cesorios del congelador.
— Pdgina 75

2. Los alimentos pueden depositarse
directamente sobre las bandejas y
el fondo del congelador.
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11.3 Consejos para colocar

los alimentos en el con-
gelador

Almacenar los alimentos en enva-
ses herméticos.

Los productos congelados que ya
hubiera en el congelador no debe-
ran entrar en contacto con los ali-
mentos frescos que se desee con-
gelar.

Distribuir los alimentos ampliamen-
te en los recipientes para produc-
tos congelados.

Para congelar grandes cantidades
de alimentos frescos de manera
rapida y eficaz, deben colocarse
en el recipiente para productos
congelados inferior.

Para que el aire pueda circular li-
bremente por el aparato, el reci-
piente para productos congelados
debe estar insertado hasta el tope.

11.4 Consejos para congelar

alimentos frescos

Congelar solo alimentos frescos y
en perfectas condiciones.
Congelar alimentos en porciones.
Los alimentos preparados son
mas adecuados que los alimentos
crudos.

Lavar, trocear y escaldar la verdu-
ra antes de congelarla.

Lavar la fruta, retirar los huesos vy,
si asi se desea, pelarla antes de
congelarla; dado el caso, se le
puede afnadir azdcar o una solu-
cién de acido ascorbico.

Algunos alimentos apropiados pa-
ra congelar son el pan y la bolle-
ria, el pescado, el marisco, la car-
ne, la caza, las aves, los huevos
sin cascara, el queso, la mantequi-
lla, el requesodn, los platos precoci-
nados y los restos de comida.



= Algunos alimentos no apropiados
para congelar son las lechugas,
los rabanitos, los huevos con cas-
cara, las uvas, las manzanas o pe-
ras crudas, los yogures, la nata
agria o fresca y la mayonesa.

Envasar productos congelados

Utilizar el tipo y el material de emba-
laje adecuados permite conservar
significativamente la calidad de los
productos y evitar que se quemen
por congelacion.

1. Introducir los alimentos en el em-
balaje previsto para tal efecto.

2. Eliminar todo el aire que pudiera
haber en el envase.

3. Envasar los alimentos hermética-
mente para que no se deshidraten
ni pierdan su sabor.

4. Marcar los envases, indicando su
contenido y la fecha de congela-
cion.

11.5 Tiempo de conservacion
del producto congelado

a-18 °C
Alimentos Tiempo de
conserva-
cion
Pescado, embutido, hasta 6 me-

platos preparados,  ses
pan vy bolleria

Carne, aves hasta 8 me-
ses

Frutas, verduras hasta 12 me-
ses

El calendario de congelacion impre-
so indica en meses el plazo maximo
de conservacion de los alimentos a
una temperatura de -18 °C.

Congelador es

11.6 Métodos de descongela-
cion para productos
congelados

/\ PRECAUCION

Riesgo de dafios para la salud!

Las bacterias pueden multiplicarse

durante el proceso de descongela-

cion de los alimentos y estos pueden
deteriorarse.

» No volver a congelar los alimentos
que se hayan descongelado o em-
pezado a descongelarse.

» Solo pueden volver a congelarse
si se han cocinado (en sartén u
horno) previamente.

» No guardar el alimento hasta su
fecha maxima de conservacion.

m Descongelar en el compartimento
frigorifico los alimentos de origen
animal, como el pescado, la carne,
el queso o el requeson.

m Descongelar el pan a temperatura
ambiente.

m Preparar los alimentos de consu-
mo inmediato en el microondas,
en el horno o en las placas de
coccion.
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es Desescarchar el aparato

12 Desescarchar el apa-
rato

12.1 Descongelacion dentro
del congelador

Gracias al sistema totalmente auto-
matico «NoFrost», no se genera es-
carcha en el congelador. Por tanto,
no es necesario un desescarchado.

13 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga duran-
te mucho tiempo su capacidad fun-
cional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

El Servicio de Asistencia Técnica de-
be encargarse de la limpieza de los
lugares de dificil acceso. La limpieza
por parte del Servicio de Asistencia
Técnica puede generar costes.

13.1 Preparar el aparato para
su limpieza

1. Desconectar el aparato de la red
eléctrica.

Extraer el enchufe del cable de co-
nexion de red o desconectar el fu-
sible de la caja de fusibles.

2. Retirar los alimentos y guardarlos
en un lugar fresco.
Colocar acumuladores de frio di-
rectamente sobre los alimentos, si
se dispone de ellos.

3. Retirar todos los elementos adicio-
nales y accesorios del aparato.
— Pdgina 75
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13.2 Limpiar el aparato

/\ ADVERTENCIA

Riesgo de descarga eléctrica!

La infiltracion de humedad puede

provocar una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro
de vapor ni de alta presion para
limpiar el aparato.

La presencia de liquidos en los ele-

mentos de iluminacion o de mando o

en las aberturas internas de ventila-

cién puede entrafar peligros.

» El agua utilizada para limpiar el
aparato no debe entrar en contac-
to con los elementos de ilumina-
cién o de mando ni en las abertu-
ras internas de ventilacion.

{ATENCION!

Los productos de limpieza inadecua-

dos pueden danar la superficie del

aparato.

» No utilizar estropajos o0 esponjas
duros.

» No utilizar productos de limpieza
agresivos ni abrasivos.

» No utilizar productos de limpieza
con un alto contenido alcohdlico.

Si se lavan los elementos y acceso-

rios del aparato en el lavavajillas, se

podria producir su deformacion o de-

coloracion.

» No lavar nunca los elementos y
accesorios del aparato en el lava-
vajillas.

1. Preparar el aparato para su limpie-
za. — Pdgina 74

2. Limpiar el aparato, los elementos
adicionales, los accesorios y las
juntas de la puerta con una baye-
ta, agua templada y un poco de ja-
bdén de pH neutro.

3. Secar completamente con un pano
suave y Seco.

4. Colocar los accesorios.



5. Conexioén del aparato a la red
eléctrica. — Pdgina 65
6. Introducir alimentos:

13.3 Retirar elementos del
aparato

Si se desea limpiar a fondo los ele-
mentos del aparato, es necesario re-
tirarlos.

Retirar las bandejas
» Tirar de la bandeja, levantarla y ex-

traerla.
- Fig. H

Retirar el botellero de puerta

» Tirar del botellero y extraerlo.
- Fig. @

Retirar el recipiente de

almacenamiento

1. Tirar hacia afuera del recipiente de
almacenamiento hasta el tope.

2. Levantar el recipiente de almace-
namiento por la parte delantera @
y retirarlo @.
- Fig.

Retirar el cajon para fruta y

verdura

1. Sacar el cajon para fruta y verdura
hasta el tope.

2. Levantar el cajon para fruta y ver-
dura por delante @ vy retirarlo @.
- Fig. H

Retirar el recipiente para
productos congelados

1. Sacar el compartimento de conge-
lacion hasta el tope.

2. Levantar el recipiente para produc-
tos congelados delantero @ vy reti-
rar @.

- Fig. B

Cuidados y limpieza es

Retirar la parte frontal del cajén

Es posible retirar las partes frontales
del cajon de frutas y verduras para
limpiarlas mejor.

» Presionar los ganchos de engan-
che del cajon @ vy retirar la parte
frontal del cajén con un movimien-
to de giro @.

- Fig. i1
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es Solucionar pequenas averias

14 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las pequefas averias de este apara-
to. Se recomienda utilizar la informacion relativa a la subsanacion de averias
antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica. De este
modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA

Riesgo de descarga eléctrica!
Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.
» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e intervenciones

en el aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto originales para la reparacion del apa-

rato.

» Si el cable de conexidn de red de este aparato resulta dafiado, debe susti-
tuirlo el fabricante, el Servicio de Asistencia Técnica o una persona cualifica-
da a fin de evitar posibles situaciones de peligro.

Fallo

Causa y resolucion de problemas

El aparato no enfria;
los paneles indicado-
res y la iluminacion in-
terior se iluminan.

El modo de exposicidn esta activado.

» Mantener pulsada la tecla de ajuste de temperatura
(compartimento frigorifico) durante 9-11 segundos
hasta que se escuche una sefial acustica.

La iluminacién LED no
funciona.

Hay diferentes causas posibles.
» Llamar al Servicio de Atencidn al Cliente.

El numero del Servicio de Atencion al Cliente se
encuentra en el directorio adjunto.

Las paredes laterales
del aparato estan ca-
lientes.

No se trata de una averia. En el interior de las pare-
des laterales hay tubos que se calientan durante el
proceso de refrigeracion. El calor que emite el apara-
to no dafa a los muebles contiguos.

No se requiere ninguna accion.

Suena una sefal
acustica y alarm par-
padea.
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Hay diferentes causas posibles.

» Pulsar la tecla de ajuste de la temperatura (conge-
lador).

v La alarma se desactiva.

La puerta del aparato esta abierta.
» Cerrar la puerta del aparato.

Las aberturas de ventilacion exteriores estan cubier-

tas.

» Se debe eliminar la causa de la obstruccion de las
aberturas de ventilacion exteriores.

Se han introducido grandes cantidades de alimentos
frescos.



Solucionar pequefias averias es

Fallo

Causa y resolucion de problemas

Suena una sefal
acustica y alarm par-
padea.

» No exceder la capacidad de congelacién de ali-
mentos frescos del aparato.
- "Capacidad de congelacion", Pdagina 72

No se alcanza la tem-
peratura ajustada.

La funcion de deses-
carche automatico no
funciona.

La puerta del congelador ha permanecido abierta du-
rante mucho tiempo. El evaporador (generador de
frio) en el sistema NoFrost tiene mucha escarcha.

Requisito: Los productos congelados se han guarda-

do en un lugar fresco.

1. Apagar el aparato. = Pdgina 68

2. Desconectar el aparato de la red eléctrica.

Extraer el enchufe del cable de conexidn de red o
desconectar el fusible de la caja de fusibles.

. Apartar el aparato de la pared.

4. Dejar la puerta del aparato abierta.

v Al cabo de 20 minutos comienza a correr el agua
de descongelacion hasta la bandeja de evapora-
cion situada en la parte posterior del aparato.

- Fig. Ed

5. Para evitar que el agua de descongelacion rebose
en la bandeja de evaporacion, absorber el agua de
descongelaciéon con una esponja.

Cuando deje de entrar agua en la bandeja de eva-
poracion, el evaporador estara desescarchado.

6. Limpiar el interior del aparato. —» Pdgina 74

7. Volver a encender el aparato. — Pdgina 67

w

La temperatura difiere
considerablemente
del valor ajustado.

Hay diferentes causas posibles.
1. Apagar el aparato. — Pdgina 68
2. Volver a encender el aparato tras unos 5 minutos.
— Pdgina 67
- Si la temperatura es demasiado alta, volver a
comprobarla al cabo de unas pocas horas.
- Si la temperatura es demasiado baja, volver a
comprobarla al dia siguiente.

En la superficie y en
las bandejas del apa-
rato se forma agua de
condensacion.

El agua contenida en el aire humedo y calido se con-

densa en las superficies del aparato que se encuen-

tran a menor temperatura.

1. Limpiar el agua con un pafio suave y seco.

2. Mantener abierto el aparato el menor tiempo posi-
ble.

3. Asegurarse de que el aparato esté siempre cerrado
correctamente.
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es Solucionar pequenas averias

Fallo Causa y resolucion de problemas

El aparato suena, bur- No se trata de una averia. El motor esta en marcha
bujea o emite zumbi- (compresores, ventilador). El liquido refrigerante fluye
dos, chasquidos, cruji- a través de los tubos. El motor, los interruptores o las
dos o ruidos de agua electrovalvulas se conectan o desconectan. Se esta

en movimiento. realizando el desescarchado automatico.

No se requiere ninguna accion.
El aparato hace rui- El aparato esta colocado en posicion desnivelada.
dos. » Nivelar el aparato con la ayuda de un nivel de bur-

buja y de las patas atornilladas.

El aparato no esta libre.
» Mantener las distancias minimas del aparato.

Los elementos del aparato se tambalean o se quedan

atascados.

» Comprobar los elementos extraibles y, en caso ne-
cesario, volver a introducirlos.

Las botellas o recipientes entran en contacto.
» Separar las botellas o recipientes entre si.

Supercongelacion esta activada.
No se requiere ninguna accion.
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14.1 Corte en el suministro
eléctrico

Al producirse un corte en el suminis-
tro eléctrico, la temperatura del apa-
rato aumenta, lo que disminuye el
tiempo de almacenamiento y afecta a
la calidad de los productos congela-
dos.

En la seccion relativa a los datos téc-
nicos de cada aparato en nuestro si-
tio web, se pueden consultar los
tiempos de almacenamiento de los
productos congelados en caso de
averia.

Notas

® Durante el corte de suministro
eléctrico, se recomienda abrir el
aparato o menos posible y no
guardar nuevos alimentos.

= Al finalizar el corte de suministro
eléctrico, es preciso comprobar la
calidad de los alimentos.

— Desechar los productos conge-
lados que se hayan descongela-
do y estén a temperaturas supe-
riores a los 5 °C.

— Los productos congelados que
se hayan descongelado ligera-
mente se pueden cocinar o ca-
lentar ligeramente, bien para su
consumo o para volver a conge-
larlos.

Almacenamiento y eliminacion es

15 Almacenamiento y eli-
minacion

Aqui se explica cémo preparar el

aparato para el almacenamiento.

Ademas, se ofrece informacion sobre
coémo desechar los aparatos usados.

15.1 Interrumpir el funciona-
miento del aparato

1. Desconectar el aparato de la red
eléctrica.
Extraer el enchufe del cable de co-
nexion de red o desconectar el fu-
sible de la caja de fusibles.

2. Retirar todos los alimentos.

. Limpiar el aparato. » Pdgina 74

4, Para asegurar la ventilacion del in-
terior del aparato, dejar la puerta
abierta.

w

15.2 Eliminacion del aparato
usado

Gracias a la eliminacion respetuosa
con el medio ambiente pueden reuti-
lizarse materiales valiosos.

/\ ADVERTENCIA

Riesgo de dafios para la salud!

Los nifos podrian quedar encerrados

en el aparato y poner asi en peligro

su vida.

» No retirar las bandejas y recipien-
tes del aparato a fin de dificultar
que los nifos pueden acceder al
interior del mismo.

» Mantenga a los nifios alejados de
aparatos inservibles.
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/\ ADVERTENCIA

Riesgo de incendio!

Si los tubos estan dafiados, se pue-

de producir una fuga de liquido refri-

gerante inflamable y gases nocivos,

lo que puede provocar un incendio.

» Prestar atencion a que las tuberias
del circuito de frio y el aislamiento
de su aparato no sufran dafos.

1. Desenchufar el cable de conexidn
de red de la toma de corriente.

2. Cortar el cable de conexion de
red.

3. Desechar el aparato de forma res-
petuosa con el medio ambiente.

Puede obtener informacién sobre
las vias y posibilidades actuales
de desecho de materiales de su
distribuidor o ayuntamiento local.

Este aparato esta marca-
do con el simbolo de
cumplimiento con la Di-
rectiva Europea
2012/19/UE relativa a
los aparatos eléctricos y
electronicos usados (Re-
siduos de aparatos eléc-
tricos y electronicos RA-
EE).

La directiva proporciona
el marco general valido
en todo el ambito de la
Unién Europea para la
retirada vy la reutilizacion
de los residuos de los
aparatos eléctricos y
electrénicos.

B
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16 Servicio de Asistencia
Técnica

Si tiene preguntas, si no puede sub-
sanar una averia en el aparato o si
éste debe repararse, dirijase al Servi-
cio de Asistencia Técnica.

Las piezas de repuesto originales re-
levantes para el funcionamiento con-
forme al reglamento sobre disefo
ecoldgico se pueden adquirir en
nuestro Servicio de Asistencia Técni-
ca durante al menos 10 afos a partir
de la fecha de introduccion en el
mercado del aparato dentro del Es-
pacio Econdmico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de
Asistencia Técnica es gratuita en el
marco de las condiciones de garan-
tia locales vigentes del fabricante. La
duracién minima de la garantia (ga-
rantia del fabricante para consumido-
res particulares) en el Espacio Eco-
ndmico Europeo es de 2 anos de
acuerdo con las condiciones de ga-
rantia locales vigentes. Las condicio-
nes de garantia no tienen ningun
efecto sobre otros derechos que le
corresponden segun la legislacion lo-
cal.

Para obtener informacién detallada
sobre el periodo de validez de la ga-
rantia y las condiciones de garantia
en su pals, pongase en contacto con
nuestro Servicio de Asistencia Técni-
ca o con su distribuidor, o bien con-
sulte nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica, no ol-
vide indicar el numero de producto
(E-Nr.) y el numero de fabricacion
(FD) del aparato.

Los datos de contacto del Servicio
de Asistencia Técnica se encuentran
en el directorio adjunto o en nuestra
pagina web.



16.1 Numero de producto (E-
Nr.) y namero de fabrica-
cion (FD)

El numero de producto (E-Nr.) y el
numero de fabricacion (FD) se en-
cuentran en la placa de caracteristi-
cas del aparato.

- Fig. l1/&A

Para volver a encontrar rapidamente
los datos del aparato o el numero de
teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.

17 Datos técnicos

En la placa de caracteristicas del
aparato figuran el liquido refrigerante
empleado, la capacidad util y otras
especificaciones técnicas.

- Fig. @/EA

El presente producto contiene una
fuente de luz de la clase de eficien-
cia energética G. La fuente de luz se
encuentra disponible como repuesto
y puede ser reemplazada Unicamen-
te por personal especializado.

Para obtener mas informacién acer-
ca del modelo, consultar la pagina
web https://eprel.ec.europa.eu/’. Es-
ta direccion web enlaza con EPREL,
la base de datos oficial de productos
de la UE. Seguir las instrucciones
que se indican para buscar el mode-
lo. El identificador del modelo se de-
riva de los caracteres que se en-
cuentran delante de la barra del nu-
mero de producto (E-Nr.) en la placa
de caracteristicas. El identificador del
modelo también se encuentra en la
primera linea de la etiqueta energéti-
ca de la UE.

1

Datos técnicos es

Valido solo para paises pertenecientes al Espacio Econdmico Europeo
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el Aocddieia

1 AGPXAEIX
MpooelTe TIC akOAouBec utodeifeic aodaAeiag.

1.1 levikeg uTTOdEIEEIg

= AloBAoTE TPOOEKTIKA QUTEC TIC 0dnyieg.

m QuAaéTe TIC 00nyiec KABWC Kal TIC TTANPOodOPIieC TTPOIOVTOC VIO
HETETIEITOL XPNON 1 VIO TOV EMOPEVO KOTOXO TNC CUOKEUNC.

= Mn ouvOEETE TN OUOKEUN O€ TIEPITTWOoN (NUIAC KATA TN
peTadopa.

1.2 Xpnon cUPPwWVA JE TOV GKOTIO TIPOOPIGHOU

XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B V0 TNV WUEN Kol KOTAWUEN Tpodipwy KOl TNV TTOPAOKEUN
TOYOKUPBwV.

B OTO IDIWTIKG VOIKOKUPIO KOl 08 KAEIOTOUG XWPEOUC TOU OIKIOKOU
mepIBAMoVTOC.

B pexpl eva uywog amd 2.000 m mavw amd Tnv emdpaveia TG
BGAao00C.

1.3 MePIOPICHOC OPAOAC XPNOTWV

AUTI N OUOKEUN PITOPEI VO XpNOIJOTIoIEITOl oo TadI& Ao 8 eTwv
KOl VW KOl oo TTPOOWITA PE PEIWPEVEC PUOIKES, a1oBNTNPIEC N
VONTIKEG IKAVOTNTEC KOOWC Kol EANEIYN EUTEIPIAC KOI/T yvwong, av
EMPBAETOVTAI ) EXOUV KOTOTOTTIOTEI OXETIKG Pe TNV aodaAn Xxpnon
TNC OUOKEUNG KOI EXOUV KATOVONOEl TOUG KIVOUVOUC TTOU
QMOPPEOUV QO QUTH.

Ta moudia dev emTpemeTal VO TACOUV Ye TN OUOKEUN.

O KaBapIopoC Kol N cuvTHENOoN Ao To XPNOTN dev EMTEETETAI VO
ekTeAeiTal amo madId Xwpic emiBAewn.

Ta maudi& NAIKiaG oo 3 €TV Kol KATW TWV 8 €TWV PUTOPOUV VO
GOPTWOOUV KOl Vo EePOPTWOOUV TO YUYEIO/KOATAWUKTN.
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Aodaieia el
1.4 AoPaAnRg HeTadPop&

/A NMPOEIAOMOIHEH - Kivduvog TpauPaTIGHoU!

To peyoAo B&poc TNG CUOKEUNC pmopei va odnynoel oe
TOQUPOTIOPOUC KOTG TNV avUYPwon.

» Mn onNKWveTe HOVOI OOC TN CUOKEUN.

1.5 ACPAANC EYKATROTAON

/A NMPOEIAOMOIHEH - Kivduvog nAekTpomAngicg!

Or pn evdedelyheves eyKOTOOTAOEIC Eival EMKIVOUVEC.

» >UVOEOTE KOl XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN PHOVO OUPDWVA PE TO
OTOIXEIO TTOU avapEPOVTAI OTNV TIVOKIda TUTTOU.

» >UvOEOTE TN OUOKEUN 0€ eva BIKTUO PEUUOTOC Je
EVOAOIOOOUEVO PEULO HOVO PEOW PIGG YelwpevNC TTPidag,
EYKOTEOTNUEVNC CULPWVA PE TOUC KOVOVIOUOUG.

» TO OUOTNUG OYWYWV TTPOOTACIAC (YEIWON) TNC NAEKTPIKNGC
EYKOTOOTOIONG TOU OTITIOU TIPETIEl VO €IVAI EYKATOOTNHEVO
OUPOWVO PE TOUC KOVOVIOPOUG.

» Mnv Tpo$odOTEITE TN OUCKEUN TIOTE PEOW HIOG EEWTEPIKNG
dlaTaéNC PETAYWYNG, TI.X. XPOVOJIGKOTTNG 1 TNAEXEIPIOUOC.

» OTOV N OUOKEUN €ival EyKOTEOTNUEVN, TTPETTEI TO PIC TOU
KoAwdiou ouvdeoncg va eival eAsUBepa TTIPOCITO N O€ TIEPITTITWON
Tou N eAelBepn podoBaion dev eival OUVATH, TTPETEI OTN POVIUN
NAEKTPIKN eyKaTaoToon va TormoBetnBei pia d1oTaén SI0KOTING
OAWV TWV TTOAWV OUPPWVO e TOUC KAVOVIOUOUG EYKATAOTAONG.

» Katd TNV TOTTOOETNON TNC OUOKEUNC TTPOO0EETE, VO PN HOYKWOEI N
VO UNV TOOKIOTEI TO KOAwDIO ouvdeonc oTo SiKTUO Tou
peUPaTOoC.

Mio xoAaopevn HOVWon Tou KaAwdiou ouvdeonc eivail emKivouvn.

» Mn depveTe ToTe TO KOAWDIO OUVOEONC OE emadr pe TTNYEC
BepuoTNTAC.
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el Aocddieia

/A NPOEIAOMOIHZH - Kivduvocg €kpnéng!

OTav T OVOIYHOTO GEPIOUOU TNG OUOKEUNC €ivail KAEIOTA, UTTOPEI

O€ TTEPIMTWOoN HIaC OI0PEONC WUKTIKOU PEOOU VO OXNUATIOTE! Eval

EUDAEKTO PiyPa oepiou-aepa.

» MnVv KAEiveTE TO QVOIYHOTO iepIopouU oTo TePiBANUa TNG
OUOKEUNC N OTO emiToIxo TepiBAnua.

/A MPOEIAOMOIHEH - Kivduvog mupKayiac!

H xpron evoc emekTapevou KaAwdiou ouvdeong oTo SiKTUO TOU

OEUUOTOC KOI UN EYKEKPIUEVWY TIDOCOPHOYEWY, Eival EMKivVOUVN.

» Mn XPNOIUOTOIEITE KOVEVO KOAWDIO EMEKTAOONG (UTTaAQVTECR) N
moAuTTpICO.

» OTav 70 KoAwdI0 ouvdeonC oTo OIKTUO TOU PEUHOTOC €ival TTOAU
HIKPO, eAOTE O emadr) e TNV umnEeoia eEUTINPETNONG TIEAGTWV.

» XpNOoIUOTIOIEITE HOVO TIPOOGPHOVYEIC, EYKEKPIUEVOUC OO TOV
KOTOOKEUQOTN.

Ta dopnTd MoAUTIPICO 1 TPODODOTIKA PTTOPEI Vo uTrepOeppavOouv

KOl VO TIDOKOIAEOOUV TTUPKOYIC.

» Mnv TornmoBeTeite T popnTd TOAUTIPICO I TPOPODOTIKA OTNV TTHOW
TTASUPQA TWV OUOKEUWV.

1.6 AcpaAng xprion

/A NMPOEIAOMOIHEH - Kivduvog nAekTpomAngicg!

Mia eloxwpPNnon uypaoiag pmmopei va mpokaheoel NAekTpomAnEia.

» XpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN PHOVO 0 KASIOTOUC XWPOUC.

» Mnv ekBeTETE TN OUOKEUN TTIOTE O PeyOAn (EOTN Kol Uypaoia.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE CUOKEUEC eKTOEEUONC OTHOU ) OUOKEUEC
KoBapliopgoU uwnAnc meong, yia Vo KBapIioeTe TN OUCKEUN.

/A MPOEIAOMOIHEH - Kivduvog aoputicg!

To maudic pyrmopei va mep&oouv To UANIKG TNG OUCKEUQOING TTAV®
oo T0 KEQOAAI ) va TUAIXTOUV O’ auTA Kol Vo TadBouv aoduiia.

» KpoTOTe T UAIKG CUOKEUOOIOG HOKPIG ommo Ta TTaidIa.

» Mnv adrjvete Ta Taidia va TTaiouV Pe To UNIKG CUOKEUOOIOG.
Ta maudid urmopei va e10TveloouV I VO KOTATTIOUV PIKPOL KOUUOTIO
KOl €TOI V& TaBouv aoduiia.

» KOOTOTE TO HIKPO KOPUATION HOKPIG O TO TTaHdIA.
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» Mnv adrvete Ta TadIG va TTaiCoUV Pe HIKPA KOUUATIO.

/A NMPOEIAOMOIHEH - Kivduvog £ékpnEng!

AOYW CNUIGEC TOU KUKAWPOTOC Wuénc pmopei va eEENBel eUDAEKTO

WUKTIKO JECO KOI VO EKPOYE.

» o TNV emTaxuvon Tne diadikaoiag amoywuéng, un
XPNOIUOTIOIEITE GANEC PUNXOVIKES DIOTAEEIC 1 AOITTG PECO OTTO
QUTG TTOU OUVIOTOUVTOI OO TOV KOATOOKEUOOTH.

> ZEKOAMNOTE T KOAMNPEVD TPOPIUO E VO OUPBAU QVTIKEIPEVO, TI.X.
AaBn EUAIVOU KOUTOAIOU.

[MpoidovTa pe eUPAEKTO TTPOWONTIKO GEPIO KAI EKPNKTIKEC UAEC

UTTOPEI VO EKPAYOUV, TT.X. KOUTIQ OTIPEL.

» Mnv ommoBnkeueTe OTN OUOKEUN TTPOIOVTA PE EUPAESKTO
TTPOWONTIKA GEPIO KOl EKPNKTIKEC UAEG.

/A NMPOEIAOMOIHEH - Kivduvog mupkayiagc!

HAEKTPIKEC OUOKEUEC €VTOC TNG OUOKEUNC PTTopeEi var odnyrnoouv
O€ JIO TTUPKOYIQ, TT.X. OEPUACTPEC ) NAEKTPIKES TTOYOUNXOVEC.

» Mn AeiToupyeiTe NAEKTPIKEC OUOKEUEC EVTOC TNC OUOKEUNG.

/A MPOEIAOMOIHEH - Kiviuvog TpaUPATIGHOU!

Ta doxeia pe avhpaKoUuxa TTOTG pTmopei va "oKaoouVv".

» Mnv amoBnkeueTe doxeia pe avBpaKoUXa TTOTA OTOV BAOAGLIO
KOTAWUENG.

TOQUUOTIOPOC TWV POTIWV AOVW EUGAEKTOU WUKTIKOU PEOOU KOl

eMPBAABWV aePiWV TTOU EEPXOVTA.

» Mnv TpokaAeoeTe (NUIG OTOUC OWANVEC TOU KUKAWUOTOC TOU
WUKTIKOU PEOOU Kal OTn povwon.

H ouokeun pmopei va avaTpaTei.

» Mnv aveBaiveTe ) pn otnpideoTte Movw o€ BAOEIC, OUPTAPIA N
mOPTEC.

/A NMPOEIAOMOIHEH — Kivduvog eyKaXUNATOG!

Opiopeva pepn TNE Tow TTAEUPAC TNS OUOKEUNG (EOTAIVOVTOI TTOAU
KOTA TN AeIToupyia.

» MnNVv OKOUUTIATE TTIOTE TOL KAUTG PEPN.
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el Aocddieia

/A MPOEIAOMOIHEH - Kivduvog KpUOTIyHATOG!

H emadn pe kaTewuypeva TPOPILO KAl KpUeC eMOAVEIEC PTTOPEI VO

odnynoel 0g eyKaUpoTa AOyw WYUENG.

» Mn BadeTe TOTE KATEWUYHEVD TRPODIUA OHEOWC PETG TNV
adaipeor Toug amd Tov OAAGLO KOTAWUENG OTO OTOUO.

» AmodeuyeTe TN HOKEO eTadn TOU DEPUOTOC PE TG KOTEWUYHEVD
TOPODIUG, TOV TTAYO KOl TIC eM@AVEIEC OTOV BOAGLO KATOWUENC.

/A NMPOZOXH - Kivduvog BA&BNG YIx THV Uysia!

Mo TV omoduyn TNG JOAUVONG TwV TPodiuwy, TTPETE! Vol TNPNBOoUV

ol akOAouBec odnyiec.

» Edv avoifel n mOPTa vIa Eva HEYOAUTEPO XPOVIKO OIGOTNUA,
gITopei va TpokANBei pia onpavTikn auénon TNG BepuoKpaoiog
OTOUC BOAGPOUC TNC OUOKEUNG.

» O1 emdaveleg, TTou epxovTal oe emadn Pe TPOPIPa Kol TTOOOITA
OUOTNHOTO OIMOXETEUONG, TTPETTEI VO KOBOPICOVTOI TOKTIKA.

» QUAQYETE TO OPW KPEAC Kal T YApIa oe KaTAMNAa doxeiot 0To
Yuyeio pe TEToloVv TPOTIO, WOTE VO PNV €PXOVTOI O eTadn pe
AMO TPOPIPG 1) vor OTACOUV ETTAVR OE QUTA.

» OTav n ouokeun Yuénc/kKatawuénc pevel adela yio heyoAUTEQO
XPOVIKO OIGOTNUAO, OTIEVEQYOTIOINOTE TN CUOKEUN, EEMOYWOTE Kal
KaBopioTe TNV Kol adHoTe TV TTOPTA QVOIXTH, VIO VO oTTodUYETE
TN dnNUIoUPYIo HOUXAQC.

MeEpn 0TN OUOKEUN KOATOOKEUGOUEVA OTIO HETOANO I HE HETOAAIKN

EUPAVION PTTOPOUV VO TTIEPIEXOUV aAoupivio. OTav O&iva TpodIua

epBouv oe emadr) pe aAoUpivIO, UTTOPOUV IOVTO OIAOUUIVIOU VO

TEPAOOUV PJEOO OTO TPODIUA.

» MnVv KOTOVOAWVETE HOAUCHEVD TPODIHO.

1.7 XXAXOEVI CUCKEUN

/A MPOEIAOMOIHEH - Kivduvog nAekTpomAngicg!

Mia ouokeun 1 eva KoAwdIO oUvOEONC TTOU €XOUV UTTOoTEl (NIt

eival emkivouva.

» Mn AeITOupyEITE TTOTE PIO OUOKEUN TTIOU €xel uttooTel ¢nuIa.

» Mnv TpaBaTe MoTE TO KAAwdIO ouvdeoNC, VIO VO OTTOOUVOEOETE
TN OUOKeur amd Tol OIKTUO TOU peupaToc. TpaBaTe TAVTOTE TO
dIc Tou KoAwdiou ouvdeonc.
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» OTav n ouokeun N 170 KoAwdIo ouvdeoncg exel (NuIG, TpaRNETe
apEOWC TO dIC Tou KoAwdiou ouvdeonc N KateBaoTe TNV
ao0POAEIO OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.

» KaAeoTe Tnv umnpeoia e€utinpeTnong meAoTwyv. = 2eAida 108

Ol akOTOMNAEC €TTIOKEUEC givail eTIKivOUVEC.

» MOvo ekmaideupevo yI’ auTo, €IBIKEUPEVO TIPOOWTTIKO ETITPETETA
VO TIDOYLOTOTIOINGE! ETTIOKEUES OTN CUOKEUT.

» MOvVO yvnola avTOAOKTIKO ETTITPETIETOI VO XPNoIpomoinouv yia
TNV EMOKEUr TNC CUOKEUNC.

» EQv 10 KoAwdI0 oUvdeong OTO BIKTUO TOU PEUPOTOC QUTNG TNG
OUOKeUNG uttooTel nuId, TIPETIEI VO QVTIKOTAOTAOE!I QO TOV
KOTOIOKEUQOTN 1 TNV UTTNPEoia eEUTINPETNONCG TIEAGTWY TOU I OTIO
EVO OVTIOTOIXO €I0IKEUPEVO GTOUO, VIO TNV ammoduyr eMKIVOUVWY
KOTOOTOOEWV.

/A NMPOEIAOMOIHEH - Kivduvog mupKayiac!

2e epImTwon ¢NUIGC TwV OWANVWV PTTopEei Vo eEEAOeI eUDAEKTO

WUKTIKO PEOCO Kail eMBAARN aepia Kol Vo avadAeyouv.

» KpataTe TN QwTIA KOl TIC TINYEC avadAeENC HaKPIG oo TN
OUOKeUN.

» AepideTe TOV XWPO.

» ATTevepyoTioInoTe TN ouoKkeun. = 2eAida 95

» ToaBnEte To PIC TOu KaAwdiou ouvdeonc oTo dIKTUO TOU
pelpPaToC 1N KoTeRAOTE TNV GOPAGAEIR OTO KIBWTIO TWV
aoPaAEIV.

» KaAeoTe Tnv umnpeoia e€utinpetnong meAoTwyv. = 2eAida 108
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el Amnoduyn UNK®V nuiwv

2 Ammoduyn UAIKwV
{NMIWV

MPOZOXH!

To HAYKWUG TV POAWV TNC OUOKEUNC

UTTIOPEl O€ TTEPITITWON PETOTOTIONG TNC

OUOKEUNC va TIpokaAeoel ¢nuI& oTO

damedo.

» MeTapEPETE TN OUCKEUN PE EVOL
KOPOTOI PETAGOPAC.

» KoTd Tn HeTOTOMON TG OUCKEUNC,
XPNOIUOTIOINOTE HIC TIDOOTAOIN
damedou Kal hn PETOKIVAOTE (IyK-
COVK.

Me T xprion Tng Baong, Twv

OUPTOPIWV I TNC MOPTOC TNC

OUOKEUNC WG emdaveia KaBIoPoTog

emddveia avapBaong, Umopei va adel

dnuI& n ouoKeun.

» Mnv aveBaivete 1 un otnpileoTe
Tovw oe BAoeIg, oUPTAPIO N
mopTEC.

AOyw purmavoncg pe Aadi ) Airoc,

UTTOPEl TG TAQIOTIKG HEPN KA Ol

TOIUOUXECG TNG TTOPTAC VO ViVOUV

mopwdng.

» Kpartame Ta TAGOTIKG JEPN KO TIC
TOINOUXEC TNC TTOPTOC KABAPG armd
AG&dIa Kol AiTTn.

MeEpn OTn OUOKEUr KOTOOKEUGOHEVDL

arrd PETOANO 1 pe PETOAIKE epdavion

UTTOPOUV VO TIepIEXoUV aAoupivio. To

OAOULIVIO avTIOPG OE TTEPITTITWON

enmadnc pe 0&iva ToOPIHa.

» Mnv amoBnkeueTe TOODIUO XWPIC
OUOKeUOoIol OTN OUOKeUH.
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3 MpooTacix
TTEPIBAAAOVTOG KX
OIKOVOMIx

3.1 AnOOUPON CUCKEUXOING

To UNKG ouoKeuaoiag eival GIAIKG

TPOC TO TIEPIBAAAOV KAl

ETTOVOXPNOILOTIOIOULEVA.

» ATOOUPETE TO ETUEPOUC
eCapTAUOTO EEXWPIOTA, QVAAOYO e
TO €idoC.

3.2 EE0IKOVOUNON EVEPYEING

AV 0KOAOUBNOETE QUTEC TIC
uttodeiéelg, N ouoKeur oac Ba
KOTOVOAWVEL AlydTEPO PEULO.

EmAoyn Tng 6£€ong Tomod£TnoNg

m []poOoTOTEVUETE TN OUCKEUN ammo
apeon nAIOK oKTIVOBOAIQL.
= TormoBOeTrOTe TN OUOCKEUN PE TN
pEYIOTN BUVOTH ammoOoTOoN OTO T
OEPUAVTIKA OWHOTA, TNV NAEKTPIKNA
Koudiva Kol GAAEC TINVEC
BepuodTNTOC:
— AloTAPNON HIoC amdoTAoNG
30 mm omd NAEKTPIKEG KOUTIVEG
N koudivec aepiou.
— AloThPNOoN HIOC amooTaoNC
300 mm amd koudivec
TeTPEARIoOU ) K&PPBouvou.
® Tnpeite pia HIKEr TASUPIKT
amdoTOoN OO TOV TOIXO.
= Mnv KGAUTITETE TTOTE KOl PNV
KASIVETE TTIOTE e QVTIKEIYEVA Ta
eEWTEPIKA OVOIYHOTO epIOpoU.
EEolkovounon eVEPYEIRG KATK TN
Xpnon
Tnueiwon: H d16Tagn Twv yepwyv
eomAiopou, Oev emnpedlel TNV
KOTOVAAWON eVEPYEIOC TNC CUOKEUNC.

= AVOIYETE TN OUOKEUN POVO YIa Aiyo
KOl KAEIVETE TNV KOG



B Mnv KGAUTITETE TTIOTE KOl YNV
KAEIVETE TTOTE PE QVTIKEIiJEVA Tl
E0WTEPIKG QVOIYUOTO aiepIopoU N
T eEWTEPIKA AVOIYUOTO OlEePIOpOU.

B MeTodEPETE TO OYOPAOHEVD
TPOPIUC HECO O PIG TOAVTO-
Yuyeio Kol TOTTOBETEITE T YPHYOPO
HEOO OTN OUOKEUN.

B Adryvete Ta (eoTG TOODIPO KOl
TTOTG VO KOUWOOUV TIPWTA, TTPOTOU
TO amoOnKeUoETE.

B [0 VO EKPUETOAMEUTEITE TO YUXOC
TWV KOTEWYUYHEVWV TPODIHWY,
TOTIOOETEITE TO KOATEWUYHEVDL
TPOPIUG VIO EETAYWLIO OTOV
BaAapo wuénc.

B Adryvete TAvTOTE AiyO XWPO
avapeoa ota TPODIPO KOl OTO TTHoW
TOiXWHO.

4 TommoOETNON KXI
ocuvdeon

4.1 YAIK& maxpadoong

MeT& To EeTTOKETAOPIOUA, EAEYETE OAO
TO pEPEN YiIo (NUIEC HETADOPAC KAOWC
KOl yIot TNV TANPOTNTOL TNC
mapadoong.

AreuBuvOeiTe 0g TIEPITITWON
OlOOPTUPIOG OTOV EUTTIOPG OGC N
oTnv utnpeoia e&unnEETnonc
meAoTwv = 2ZeAida 108 Tnc eTaipeiag
HOC.

H nmapddoon omoTeAeitan omd Ta €€NC:

B AveldpTnTn CUOKEUN
EConAiopog Kai e€apthpara’
YNKG ouvappoAdynong
Odnyiec ouvappoAdynonc
Odnyieg xpnong

Ox1 0g OAeC TIC XWPEG

TomoBeTnon kol ouvdeon el

= KaraAhoyoc TNG utnpeoiog
e&utmnpeTnong meAaTwv

= EmouvarnTopevo GUMOo eyyunonc?

= Evepyelakn onuavon

= [TAnpodopieC OXETIKG pe TNV
KOTOVAAWON EVEPYEIOG KOI TOUG
BopuBoug

4.2 KpiTipix yiax Tn 6€on
Tomo0£TNONG

/\ NPOEIAOMNOIHEH

Kivéuvog €kpné&ng!

Edv n ouokeur| BpiokeTal oe Evav

TTOAU LIKPO XWPO, UTTOPEl 0e

TEPITITWON HIOG SIGPPONC WUKTIKOU

HEOOU VO OXNUOTIOTE! Eva eUPAEKTO

Hivuo oepiou-aEpa.

» TomoOeTeiTe TN CUOKeUN POVO Oe
EVOV XWPO, O OTI0I0G €XEl OYKO
TouAaiotov 1 m® Gva 8 yp.
WUKTIKOU peoou. H moodtnTa Tou
WUKTIKOU PECOU avaypadeTal oTNV
mvakida Tumou. — Eix. /A

To B&POC TNC OUOKEUNC PTTopel va
QVEPXETOI OO TO EPYOOTAOIO,
avOAOYO JE TO LOVTEAO, OE PEXP! KAl
90 KIAO.

H emddveia Tpemel va eival EMAPKWC
oTaBepPn, VIa VO avTEXEl TO B&POC TNG
OUOKEUNC.

EmTpenTn OEpHOKPACIX XWPOU
H emTpemnTr) OepUOKPOoIa XWEOU
eEapTATOI OTIO TNV KOTNYOPIO
KAILOTOC TNG OUOKEUNC.

H katnyopia KAIUOTOC avoaypadeTal
oTnv mvakida Tumou. — Eik. B/

Karnyopia EmTpenTn

KAiJOTOG  OEpUOKPACIx XWPOU
SN 10 °C...32 °C
N 16 °C...32 °C

Avdahoya pe Tov e€OTTAIOUO TNC OUOKEUNG
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el Tvopiyia

Karnyopia EmTpenTn

KAiJOTOG  OEPHOKPACIX XWPOU
ST 16 °C...38 °C
T 16 °C...43 °C

H ouokeun eival evtOg TNG EMTPEMTNG
OePUOKPOACIOG XWPOU TTANPWC
AEITOUPVIKN.

OT1av AeIToupyeiTe Piot CUOKEUN TNG
KaTnyopiag kKAipoatog SN oe
XOUNAOTEPEC BEPLOKPOOIEG XWPOU
UTTOPOUV VO OTTOKAEIoTOUV (NUIEC OTN
OUOKEUN PEXP! HIot BepUoKpaoia
Xwpou amd 5 °C.

Tommo6éTnon Over-and-Under ko
Side-by-Side

OT1av B¢AeTe Vo TOTTOOETHOETE 2
OUOKeUeC YUENC TN pia mhvw ammd Tnv
GMN 1 TN pioe SiMAa ommd TNV GAAN,
TTPETIEl VO TNPEITE PHETAEU TWV
OUOKEUWV HIO OmOOTOON OO TO
AyoTepo 150 mm. Mo emAeypeveg
OUOKEUEC eival QUVOTH pIot
TOTTOOETNON XWPIG EAGXIOTN
amdoToon. PWTNoTe yia auTtod OTO
EI0IKA KOTOOTAHUOTO 1 TOV OXedINOTH
NG Koudivag 00G.

4.3 ZuvapupoAoynon TnG
OUCKEUNC

» JUVOPUOAOYNOTE TN CUOKEUN
oUpdWva e TIC OuVNUUEVEQ
odnyiec ouvapuoAoynongc.

4.4 TpoeTOINXCIX TNG

CUOKEUNG YIX TN XpRon
YIX TTPWTN pop&

1. AdaipeoTe To TANPODOPIOKO UAIKO.

2. AGQIPEDTE TIC TTOOOTOTEUTIKES
peuBpaveg Kol TIC aoPAAEIEC
HETOdOPAC, TI.X. KOMNTIKES TAIVIEC
KOl XOPTOVI.

3. KabapioTe TN oUoKeur| VIO TTPWTN
dopd. = Zerida 102
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4.5 HAekTpIKN cUvdeon TNG
CUOKEUNG

1. TommoBetnoTe To $IC ToU KOAwdiou
ouvdeONC TNG CUOKEUNC O HIXK
TPIo KOVT& OTNn OUOKEUT).

Ta oToixeia ouvdeong TNG
OUOKEUNG BpiokovTal oTnv
mvakida Tumou. — Eix. /A

2. EAeyETe TO dIC vio oTaBEPN
TTPOOGPHOVYN.

v H ouokeun BpiokeTal Twpo oe
ETOINOTNTOL ASITOUPVICC.

5 MNvopipix

5.1 Zuokeun

Edw Ba Bpeite pia emokomnon yio To
eEQPTHHOTO TNG CUOKEUNC OGC.
- Eik. |

Od&Aapoc Yuéne — 2eAida 98

Od&Aapoc KoTawuéng — ZeAida
99

[Medio xelpiopou

DOwTIOPOC

Padr droAwv — ZeAida 93

Aoxeio amobrikeuonc — 2eAida
94

g ENS S

Aoxeio dpoUTwv Kal
AOXOVIKQV HE pubuioT
uypooiog — 2eAida 94

Mivakida TUTOU — ZeAidar 109

NAOXEIO KATEWYUYHEVWY
Tpodipwv — ZeAida 103

BidwTto modI

ol il

OnKN MOPTOC VIO HEYOAEC
dIGAeg — ZeAida 94




Znueiwon: AokAioelg ueTa&l Tng
OUOKEUNC OOC KOI TWV GTTEIKOVIoEWYV
eival dUVATEG, OXETIKG PE TOV
eComAIopod Kol To peyebocg.

5.2 MNedio xeipiopou

Meow Tou Tediou xelpiopoU pubpideTe
OAEC TIC AeITOUPYIEC TNC OUOKEUNC
oo¢ Kol AapBavete mAnpodopieg yia
TNV KOTAOTOON ASITOUPYVIOC.

- Fbik. A

alarm AvdBel, 6tav o
OUVOYEPUOC eivail
EVEPYOTTOINUEVOC.

To MARKTPO PUBHIONG
Bepuokpaoioc (BaAapog
Yuéng) pubuicer T
Beppokpaoio Tou BaAdpoU
YUEng.

super (QaAapoG Wuine)
AvaBel, oTtav 1o Yiepyuén
gival evepyoTioiNuUevo.

Agixvel Tn puBpIopévn
Beppokpaoio Tou BaAdpoU

wuénc oe °C.

eco (OGAaPOC YUEng) AvaBel,
oTav N AsiToupyia
e€olkovopunong evepyeiag
oTov BaAapo Wuénc eivai
EVEPYOTIOINUEVN.

I To mAikTpo pUBuIoNg
BepuoKpaoiac (BAAaUOC
KOTOWUENG) pubuicel Tn
Beppokpaoio Tou BaAdpoU
KoTawuéng.

super (O&AOHOC KATAWUENC)
AvaBel, oTav To
YmnepkaTawuén eivail
EVEPYOTIOINUEVO.

) Aeixvel Tn puBpiopévn
BepuoKkpaoia Tou BaAGuOoU
KoTaywuéng oe °C.

E€omhiopoc el

E)  eco (Bdhapoc kaTaWuENng)
AvaBel, 0Tav n AsiToupyia
efolkovopunong evepyeiog
oTov BAaAaUO KOTGWUENG eivai
evepyoroinuevn.

6 EEomAiopog

O e€omAIopOC TNG OUOKEUNC OaC
eapTaTal OO TO HOVTEAO.

6.1 Paol

Mo TNV emTeuén pIoG KOAUTEPNC
eMoKOTTNOoNC Kol TN ypnyopoTepn
adaipeon Twv Tpodipwy, TPARAETE
e¢w TO PODI.

Mo va dlopopdwoeTe To PadI
AvAAOYO PE TIC OVAYKEC OOC,
PrTopeite va adaipeoeTE TO PAPI KOl
VOl TO TOToBeTAOETE Eaval O€ PIG GAAN
Beon.

- "Apaioeon Tou pagiou” SeAida
102

6.2 P&o1 praAwv

TomoBeThoTe PIGAEC pe aohAAeIn OTO
PAdI GICAWV.

Mo va dlopopdwoete 7o PAdI GIoOAWYV
QVAAOYOL LE TIC OVAYKEC OOC,
PTopeiTe va adaipeoete To padI
dIo0AwV Kol va To TorroOeThnoeTe Eava
oe pio AN B€on.

- "Apaipeon Tou pagiou”, SeAida
102
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el EfomAhiouodg

6.3 Aoxeio amoOnkeuong

270 OOXEIO ATOBRKeEUONC EMKPATOUV
XOUNAOTEPEC BepOKPATIEC O O,TI
oTtov BaAapo Yuénc. Mmopouv va
eudavIOTOUV KATA KAIPOUC
Beppokpaoiec kK&TW amd Toug 0 °C.
Mo TNV emteun OePPOKPOOINY KOVTR
otouc 0 °C oTo doxeio amobrikeuonc,
pubuioTe TN Beppokpacia Tou
BoAdpou Yuéng otoug 2 °C. — ZeAida
95

XENOIYOTIOIEITE TIC XOUNAOTEPEC
Bepuokpaoiec oTo oxeio
ammoBrKeuong, yIo Vo armobnkeueTe
TPOPIUG TTOU GAAOIWVOVTOI EUKOAQ,
LY. WAPI, KPEOG KO OIAQVTIKA.

6.4 Aoxeio GppoUTWV Kl
AXXXVIKWV JE pUBUIOTH
UypPxoixg

AmoOnkeUeTe Tot GPEOKO GPOUTO KOl
AOXQVIKO XWPIC OUOKEUTOIO OTO
Ooxeio PPoUTWV KO AOXAVIK®WY.
AToOnkKeUoTe Ta Koppeva GpouTa N
AOXQVIKO OKETIOIOPEVD N
OUOKEUOIOHEVO OlepOOTEYWC.
Meow Tou puBpIoTH uypooiag,
UTTOPEITE VO TIPOCGPUO0ETE TNV
uypooia Tou aepa oTo doxeio
dpoUTWV Kail Aaxavikwy. ETol
UTTOPEITE VO armoBnkeloeTe GPEOK
dPOoUTA KAl ACXOVIKA VIO HeEYOAUTEPO
XPOVIKO O1d0TNUa ot OTI e TN
OUPBOTIKM ammoBnkeuon.
- EIK.
PubpioTe TNV Uypaoia TOU aiEPa OTO
doxeio GpoUTwV Kol Aaxavikwy Baoel
TOU €id0oUC KaI TNC TTOOOTNTOC TWV
ToodiUWV TTOU TTPOKEITAI VO
duAaxToUV, OTIPWXVOVTOC TOV
pubuIoTH Uypooiag:
= XapnAr uypooio Tou agpa 9 oe
epIMTWoN GUARENC KUPIWG
dpoUTWYV, YIKTAC POPTWONC 1 OF
TIEQITITWON HeyaAng ¢oOpTwoNG.
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= YynAn uypaoia Tou agpa <& &b og
epIMTWon GUAXENC KUPIWS
AOXQVIKQWV ) O€ TIEPITTWoN WIKPAC
dOpTWONC.
AvAAoya pe TNV ToooTNTA KAl TO!
TTPOC amoBrkeuon TPOdIPA, UTTOPE] Vo
OXNUOTIOTEI vEPO OUUTTUKVWONG
(uypaoia) oTto doxeio GPOUTWV KAl
AOXQVIKQV.
ATTOUOKOUVETE TO VEPO CUPTTUKVWONC
He &val OTeYVO TV KAl TIPOOGPUOOTE
TNV UYPCOIO TOU OEPA HEOW TOU
PUBUIOTH Uypooiag.
Mo va dilarnenOei N oldTNTA Kol TO
APWHO, aTTOONKEUETE TOl EURIOONTO
OTO YUXOC GPOUTO KOI AXXCVIK
€KTOC TNC OUOKEUNG, OE
Beppuokpaoieg amod mepimou 8 °C
pexpl 12 °C, m.x. avavag, Pmavaveg,
eomep1d0eldr), ayyoupla,
KOAOKUOOGKIQ, TITIEPIEG, VTOUATEG KOl
TTOTATEC.

6.5 OnKn MopPTAGQ

Mo ™ dladopomoinon TnG BNKNg TNG
TTOPTOC AVAAOYD HE TIC OGVAYKEC OCC,
uropeite va adaipeoeTe TN OAKN TNG
TTOPTOC KO VO TNV TOTTOOETHOETE
Eavd oe pia AN Bgon.

- "Apaipeon Tn¢ Bnknc¢ moprac”,
JeAida 102

6.6 EExpTRMOTX

XpNOIYOTIoIEITE YVNOIO ERPTIHUATO.
Eival mpooappoopéva otn OIKr) 0og
ouokeun.

To e€QPTAPOTO TNC OUCKEUNG OOC
e&apTWVTOI AO TO LOVTEAO.

OnKn xuywv

ATTOONKeUETE TO AUy pe aodAaAeI
oTn OnKN auywv.

AEKAVAKI TTAYOKUBWV

XpNOIUOTIOINOTE TO AEKAVOKI
TTAYOKUBWY, VIO VO TTAPOAOKEUAOETE
TayOKUBOoUG.



Nxpaokeun MAXYOKUBWV

Mo vo TTOPOIoKEUGOETE TIOYOKUBOUC,
XPNOILOTIOIEITE OTTOKASIOTIKA TTOOIHO
vePO.

1.

[MANPWOTE TO ASKAVAKI TTOYOKURB WV
KOT& ¥4 pe TOOIUO VEPO KOl
TOTIOOETNOTE TO OTOV BGAGUO
KOTAWUENC.

ZEKOMOATE TO KOMNUEVO ASKAVOKI
TTOYOKURBWY HOVO pE €V OuBAU
QVTIKEIPEVO, TI.X. HIC A
KOUTQAIOU.

Mo va EeKoMNMoouv o1 TTayoKuBol,
KPOITHOTE TO AEKAVAKI TTAYOKUBWY
yIo Alyo KATW amd TpeXoupevo vepod
M AuyioTe TO eAadpa.

7 BOOIKOG XEIPIOHOG

7.1 Evepyormoinon Tng

GUOKEUNG

>UVOEOTE NAEKTPIKA TN CUOKEUN.
- 2eAida 92

H ocuokeun apxidel va yuxel.

Hyxei eva mpoeidomoinTIKO O Kal
TO alarm avaoofnvel, emeidn o
B&ALOC KOTAWUENG eival akOUN
TTOAU (eOTOC.

ATevepyoTioInoTe TO
TTPOEIOOTIOINTIKO ONUG e TO
TTANKTPO puUBuIoNG BepUOKPOOIOG
(BAAOPOC KATAWUENQ).
alarm>3r\vel, HOAIG emTeuxBei n
pubpuIouEvn BepUOKPOICL.
PuBuioTe Tnv emBupuntn
Bepuokpaoia. = ZeAida 95

7.2 YTodei&eIg yix Tn

AeiIToupyix

= ‘OTov £XETE EVEPYOTTOINOE! TN

ouoKeur, OI0PKEI APKETEC WPEC
HEXPI VO emiTeuxOei n pubuiopévn
Bepuokpaoia.

xelpiopog el

Mnv TommoBeTroeTE TPOPIUA,
TTPOTOU emMTEUXOEI N pUBUIoUEVN
BepuoKkpaoia.

B Ol JETWITIKEC TIASUPEC TOU
epIBARUOTOC BeppaivovTal
TTPOOCWPIVA eAadpd. AuTO eutodilel
TOV OXNUOTIONO vepou
OUPTTUKVWONC OTNV TIEPIOXN TNC
TOIJOUXOIC TNC TTOPTAC.

= OTav KAgiveTe TNV TTOPTA, UTTOPEI
va dnuioupynOei piar uttottieon. H
TOPTA PTTopEl va avoixTei Eava
povo pe SUoKOAia. lMepipéveTe pia
OTIVUN, PEXP! Va e€looppoTndei n
urrortieon.

7.3 Amevepyoroinon Tng
CUOCKEUNC

» ATOoUVOEOTE TN CUOKEUN OTo TO
OikTUO Tou peupoToc. Tpapnéte To
dIC Tou KoAwdiou olvdeonC OTO
OIKTUO TOU pPelPaTOC 1N KOTERGOTE
TNV 6oPAAEIC OTO KIBWTIO TWV
aodaAeiv.

7.4 PuBpuion Tng
0EPHOKPAOING

PuUBpion Tng OepuoKpaCiag TOU

OaA&uMOU WYUENG

» [latnoTe Tooec GOPEC TO MANKTPO
pubuionc Bepuokpaoiog (BaAapog
WUENG), WEXP! N Evoelén
BepUOoKPaoIag (BAAaUOG Yuéng) va
deixvel TNV emoOuunTh
Beppokpaoia.
Mo TNV emiteuén TNG pubuiopevng
BepUOKPAOIOC, OTTPWETE TOV
PUBUIOTH BEPUOKPTOIOC TOU
doxeiou amobrikeuonc oTtn Beon V4
amno K&Tw. = ZeAida 96
H ouvioToUpevn BepuoKkpaoia oTov
BOACPO YUENC QVEPXETOI OTOUC
4 °C.
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el Tpdobetec Aeitoupyieg

PUOuIoN TNG OEPHOKPACING TOU

doxeiou amobnkeuong

1. Mo va peiwoeTe TN OepuUoKpaoia,
omPWETE TOV PUBUIOTN
OePUOKPOOInG TTIPOG TNV
katelOuvon extra cold.

2. o va auénoete Tn Beppokpaoia,
omTPWETE TOV PUOPIOTN
OepUOKPOoIOg TTPOC TNV
kareuBuvon cold.

- Fik. A3

PuUBuion TNG BEpHOKPACING TOU

OXAKHOU KXTAWUENG

» [MoTthoTe T00eC GOPEC TO TTANKTPO
puBuIoNg Bepuokpaciag (BGAXUOC
KOTAWUENG), WEXP! N evderen
Bepuokpaoiag (BGAapoC
KOTOWUENG) va deixvel TNV
emouunTr BePUOKPATIO.
H ouvioToupevn Bepuokpaoia oTov

OAOAOpO KATOWUENC QVEPXETOI OE
-18 °C.

8 MpoobeTeg
AeiToupyieg

8.1 Ynepwuén

>1nv Ymepywuén o B&Aapoc Wyuéne
WUxel 0TNn XounAOTEPN duvaTnh
Bepuokpaoia.

Evepyormoinote Tnv Yniepywuén moiv
TNV OTTOONKeUOoN PeYGAWY TTOCOTHTWY
Toodipwy.

Znpeiwon: Otav eival
gvepyoroinpevn n Ymepwuén, umopei
va mapoTnendouv auénuevol Bdpufol
AeiToupyiag.

Evepyomoinon Yrepywu&n

» [latoTe To TANKTPO PUBUIONC
Bepuokpaoiog (BaAapog Yuéng)
TOOEC POPEC, HEXP! VO OVAWYEI TO
super (QaAQLOG WUENG).

96

Znueinon: MeTd omo mepimou 6
WPEC, N OUOKEUN TIEPVA OTNV
KOVOVIKN AeIToupyial.

Anevepyotroinon Tou Yrepyugn

» [latnoTe Tooec GOPEC TO TMANKTPO
puBbuIoNC BepuoKkpaoiag (BaAauog
WUENG), peEXP! N Evoelén
Beppokpaoiac (BaAapoc Yuéng) va
deixvel TNV emobuunTn
BepuoKkpaoia.

8.2 AutopaTn
YIEPKATRYUEN

>NV autopoTn YmepKaTaywuén, o
B&AapOC KOTAWUENS WUXETON
ONUOVTIKA TIEPICOOTEPO OO O,TI OTNV
KQVOVIKN Aeitoupyia. ETol
KOTOWUXOVTAI T& TOODIYO TTIO
YPryopa.

H autoparn YmepkoTawuén
evepyoroleital, OTtav TomobeTeiTe
dpeoKa TPODILG apxiCOVTOC OO T
apIoOTEPXA, OTO MO KATW OOXEIO
KOTEWUYHEVWY TOODIUWV.

OrTav eival evepyoroinuevn n
autopoTn YTepKaTaWwuén, avapel
super (B&AapoC KoTawuéng) Kal
prmopei va mpokAnBouUv auénuevol
BopuBol AeIToupyiag.

H cuokeun mepva oTNV KOVOVIKN)
AeiToupyia, peT& TO MEPAC TNG
auUTOHOTNG YTIEPKOTOWUEN.

AIXKOTT} TOU XUTOPXTOU

YrepKATAWUEN

» [latnoTe Tooec GOPEC TO TMANKTPO
puBbuIoNg Bepuokpaoiag (BaAauog
KOTOWUENG), hexp! N evdeitn
Bepuokpaoiag (BGAXUOC
KOTOWUENC) va Oeixvel TNV
emouunTr BepUOKPaOIa.



8.3 Xelpokivntn
YrepkaTaypugn

21N YrepkoTawuén, o BAGAapOC
KoTawuéng Wuxel oTn XapnAoTepn
OuvaTr BepuoKpaoia.
Evepyomoinote TNV YepkoTaWwuén
4-6 WPEC TIPIV TNV amobrKeuon PIog
TTooOTNTAC TPODIUWY OTO 2 KIAG KOl
TAVW OTOV OAACPO KATOWUENC.

Mo Vo EKUETOMEUTEITE TNV IKAVOTNTA
KoTawuéng, XpnoluoToInoTe TNV
YmepkaTaWuén.

- "MMoolrobgoeiC yia TNV IKAVOTNTA
karawuéncg” Zehida 99

Inueinon: OTav eival
gvepyoroinuevn n YmepkoTawuén,
pmopei va mopoarnendouv auénuevol
BopuBol AeIToupyiag.

Evepyoroinon xeipokivnTng

YrepKaTayun

» [NoThoTe To TMANKTPO PUBUIONG
BOepuokpaoiag (BGAapoc
KOTOWUENG) TOOEC GOPES, UEXP! VO
avayel To super (6GAXUOC
KOTOWUENC).

Inueinon: Metd omo mepimou 60
WPEC, N OUOKEUN TIEPVA OTNV
KOVOVIKI AeIToupyia.

Anevepyortoinon XeipokivnTng

YrrepKaTaWuén

» [latnoTe Tooec GOPEC TO TMANKTPO
puUBuIoNC BepuoKPaoiag (BAAaUOC
KOTOWUENG), bexp! N evoeltn
Bepuokpaciac (OGAXUOC
KOTOWUENC) va deixvel TNV
emouunTr BepUOKPaOIa.

>uvayepuoc el

8.4 AeiToupyia
€E0IKOVOMNONG EVEPYEIXG

Me Tn AeiToupyia e€olkovounong
EVEPVEIOC N CUOKEUN PeTapaivel oTn
AerToupyia e€oikovounong evepyeiog.
H ouokeun pubpidel auTOPOTO TIC
OepuoKpaoieg.

Odhapoc wuéne 8 °C
Od&Aapog -16 °C
KoTawuéng

Evepyoroinon AsiToupyiag

€E0IKOVOHUNONG EVEPYEIXG

» [latnoTe To TANKTPO PUOUIONC
Bepuokpaoiac TOoEC GOPES, UEXPI
VO QVAYEl TO eco.

Anevepyoroinon AsiToupyiag

€E0IKOVOHUNONG EVEPYEING:

» [latnoTe Tooec GOPEC TO TMANKTPO
pubuionc Beppuokpaoiag, HEXP! N
evoeln Beppokpaoiac va Oeixvel
TNV emoOuunTr BEPUOKPAOIAL

9 ZuvayepMOCg

9.1 TuvayepHOG TTOPTOG

OT1av n MOPTA TNC OUOKEUNG €ival
QVOIXTH YIC HEYOAUTEPO XPOVIKO
OIOTNUA, EVEQYOTIOIEITAI O
ouvayeEPUOC TNC TTOPTAC.

‘Eva mpoegidonoinTikd orjua NXel Kol To
alarm avael.

Amnevepyoroinon Tou
CUVAYEPHOU TTOPTAG
» KAeioTe Tnv MOPTO TNG OUOKEUNG.

v To mpoeidomoinTiKd NXNTIKO ORI
gival amevepyoTToInueEVo.
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el Odhauog Wuéng

9.2 ZuvayepHOg
0EPHUOKPAOING

OT1ov n Oepuokpaoio oTov OGN0
KoTaywuéng €ivail oAU ynAn,
EVEPYOTTOIEITAI O CUVAYEPHOC
BepUOKPaOIag.

Eva mpoeidomnoinTikd ofpo NXel Kol To
alarm avaBooBrvel.

/A nPozOXH

Kivduvog BA&BNG yix TRV uyeia!

Kord To EEMAywuo UTTIopouV Vo

TToAamAaoIooTOUV BaKTNEIdIa Kal val

OAMOIWOOUV TO KOTEWUYUEVD TPODILOL.

» Mnv koTayuéete Eava TO
HIOOEETTOYWHEVD I EVTEAWC
EETTAYWUEVD KATEWUYHEVD TOODIUAL.

» AUTAO pmtopel va KaTayuxbouv ek
VEOU, 0doU TTPWTO TO BOAOETE 1 TX
YnoerTe.

» Mnv e€avTAnoeTe TAEOV TN PEYIOTN
OIdPKEIO QTTOBrKEUONG.

O ouvoyepuoc BepUOKPOAOIOG UTTOPE]

VOl evepyoTToindei oTIC akoAouBeC

TIEPITTWOEIC:

= H ouokeun TiBeTal 0€ AeIToupyia.
DuldyeTe T TPOPILG pOVO, adou
TTPWTO €xel emMTEUXOEI N
pubpuIouEvn BepUoKPAOICL.

= TormoBetnONKav PeyodAeg
TTOoOTNTEC PPEOKWY TPOPIHWV.
Mpiv ammd TNV TOTTOBETNON HEYGAWY
TTOCOTATWY TPODIHWY,
EVEPYOTTOINOTE TO YTIEPKOTAWUEN.

= H mopTa TOU BOAGPOU KaTawuéng
eival avoixTn yio HeydAo XPOoVIKO
OIAOTNUO.
EAeyETe, €Gv TO KATEWUYHEVD
TPOPIUO EXOUV EETTAVWOEI €V LEPEI
N TARPWG.
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Armrevepyorroinon Tou

ouUVAYEPHOU BEPHOKPACIG

» [NoTtnoTe TO MANKTPO PpUBUIONG
Bepuokpaoiag (BGAXUOC
KOTQWUENC).

v To mpoeidomoinTiKd NXNTIKO Orua
eival amevepyomoinueEVo.

10 OGAXMOC YUENG

>T0oV BGAPO YUENC PTTOPEITE VO
dUAGEETE KPEDC, OAAVTIKS, YapIa,
YOAOGKTOKOUIKG TTROIOVTA, QUYE,
enelepyaopeva daynTd Kol
GPTOOKEUGIOLOTO.

H Beppokpaoia pmopei vor puOpIoTEl
amd 2 °C pexpr 8 °C.

Me Tnv amobrkeuon oe Yuén
HTTOPEITE VO ammoONKEUOETE QKON KOl
eAadPA GAOIVCIPG TOOPIUT VIO
ouvToun 1 PEon XPOVIKM JIGPKEIC.
Ooo Mo XxopnAn eivail n emAeypevn
Beppuokpaoia, TOOO TEPICOOTEPO
TTAPOUEVOUV GPEOKD T TPOPIUAL.

10.1 ZupBOUAEG YIX TNV
armofnkeucn TPoPipwv
oTOV OGXAGMO YUENG

B ATTOONKeEUOTE PHOVO GPEOKD
TPOdIUG 0 Gyoyn KoT&oTaOoN.

= AToOnKeUoTe TG TOODIUA
OUOKEUGOUEVD 0EPOOTEYWC I KOAX
OKETTOOUEVA.

® [TpoKelpévou va un dlarapaxoei n
KUKAODOPIC TOU OEPO KOl VIO VOl
armodeuxBei To TAYWHO TWV
TPO®IYWY, YNV TOTTIOOETEITE TO
TPOPIUG PTIPOOTA OTIO T
E0WTEPIKG AVOIYUOTO 0iepIopoU h
ammeuBeiog OTo oW TOIXWHO.

® Adnote Ta CeoTd daynTA KAl TTOTA
TTPWTA VO KQUWOOUV.

® [TpooelTe TNV nUEPOUNVia
avaAwOoNC N TNV nuepopnvia Anéng
TTou OIVETOI QMO TOV KOTAOKEUTOTN.



10.2 Zwveg YUENg oTov
O&Aapo YUENG

Ao TNV KUKAOOpITl TOU GEPT OTOV
BaAapo Yuénce mpokUmTouv CWVeC
O10hOPETIKOU YUXOUC.

WuxpoTepn Lwvn
H mo kpua {wvn eival 0To Ooxeio
anmobnkeuong.

SupBouAn: AmoBnkeleTe Ta TOODIUC
TTOU OAAOIGVOVTOI EUKOAD OTNV
WuxpoTEEN CWVN, TLX. WAPIA,
OMOVTIKA KO KPEOC.

OgppoTepn wvn

H BepudTepn Cwvn eival 07O EMAVW
HEPOC TNG TTOPTOC.

ZUMBOUAR: >Tn BeppoTepn Jwvn
armoOnkeUeTe TPOPIUC TTOU eV
OAOIOVOUV EUKOAQ, TT. X. OKANPO TUpPI
Kol BouTupo. To Tupi Prmopei €ToI Vo
ouvexioel va avamTuooel To dpwPd
TOU, TO BOUTUPO TTOPOHEVEI HOACKO.

11 O&AXMOC KOTAWUENS

>Tov OGAapo KaTawuéng propeite va
aToONKEUOETE KOTEWUYUEVD TPODILQ,
VO KOTOWUEETE TPOPIUO KOl VO
TTOPOIOKEUBOETE TTAYOKUBOUC.

H Beppokpaoia pmopei voi puObpIoTel
armd —16 °C péxpl —24 °C.

H amobrkeuon Toodiuwy VIo
pEYOAUTEPO XPOVIKO dioTnua Bat
TTpETel va yiveTal otoug —18 °C n
XOUNAOTEPOQ.

Me Tnv amobrnkeuon oe KaTtayuén,
UTTOPEITE VO OmOONKEUOETE VIO
HEYOAN XPOVIKN OIGOKEIR OGAAOIWCIPO
TPOdIpa. O XaunAEC BepuoKpaoieg
emBpadUvouv N oTauaTouV TNV
aMoiwon.

Odahapoc kataywuéng el

11.1 IKXVOTNTX KXTAYUENCS

H ikavoTnTa KaTdwuénc umodelikvuel,
Tole¢ MoooOTNTEC TPodipWY uTopei va
KOTOWUXO0UV €WC TOV TTUPHVO TOUC
KOl 0 TTOOEC WPEC.

2TOIXEIO VIO TNV IKOVOTNTO KOTOWUENGC
Oa Bpeite oTnv mMvakida TUTTOU.

- Eix. l/1A

MpoUmoBETEIg YIX TV IKXVOTNTX

KXTXYUENGQ

1. [epimou 24 wpeg mpIv TV
ToTmoBETNON GPECKWY TPODIUWY,
EVEPYOTTOINOTE YTIEPKOTAWUEN.
— "Evepyorioinon xelpoKivnTne
Yrmepkarawuén", ZeAida 97

2. TomoBeTOTE TO TPODIUA TTOWT
OTO KATW OOXEIO KOTEWUYHEVWV
ToodiLwV.

11.2 MANpPNGg eKPeT&GAAEUON
XWPENTIKOTNTAXG
OXAXHOU KXTXWYUENG

Md&OeTe, MTwe Ba ToTmoOeTNOETE TN

HEYIOTN TTOCOTNTA KATEWUYHEVWY

TPOdIUWYV OTOV BANGUO KOTOWUENG.

1. AdaipeoTe OAa TG PEPN TOU
eComAiopoU otov B&Aapo
KOTOWUENG. — 2eAida 102

2. AmoBnkeleTe Ta TPODILO
ammeuBeiog emAvw OTO PAPGIC KAl
oTov TuBpeva Tou BaAdpou
KOTOWUéNG.

11.3 ZupBOUAEG YIX TNV
armolnkeucn TPoPipwv
oToV OGAapo
KXTXWYUENQ

B AoOnkeloTe Ta TPODIUG
OUOKEUOOUEVD OiEPOOTEYWC.

= Mn dEpveTE TG TTPOC KOTAWUEN
ToOdIya og emadr Pe Non
KOTEWUYHEVD TPODILO.
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OA&AXPOC KOTAWUENC

TomoBeTeiTe Ta TPODIPO ATTAWHEVDL
peoa oTa OOoxXeia KATEWUYHEVWY
TPOPIWV.

Mo vo KoTawuéete peyaec
moooTNTEC GPEOKWY TPODILWV
YPNYOPO KOI Pe Ao TPOTTOo,
TOTIOOETNOTE TG OTO TNO KOTW
O0oXei0 KATEWUYHEVWY TPOPIHWV.
Mo TNV amPOOKOTITN KUKAODOPIO
TOU OEPO UEOO OTN OUOKEUN,
ompwETe peoa To doxeio
KOTEWUYHEVWY TPOPIHWV PEXP!
TEPUO.

11.4 ZupBOUAEGQ yIx TRV
KXTAYUEN PPECKWV

TPOPipwWV

Karawuxete HOvVo GpEOKT Kal
AploTNG ToIOTNTAC TPODILO.
KaTtayuxeTe Ta TpODIO OE
pepideq.

Ta emeepyaopeva TOOPIUA eival
KOTOMNAOTEPO OTTO TOL WU
TPODIUAL.

Mpiv TNV KoTawuén, MAUVETE, KOYTE
KOl (EPOTIOTE TO AOXOVIKA.

Mpiv TNV KoTawuén, TMAUVeTE,
APAIPEDTE T KOUKOUTOIO KOl
evdexouevwe Eeproudiote Ta
dpoUTa, evOEXOUEVWC TIPOOBEDTE
axopn 1N dIGAUPO aloKopPRIKoU
oeoq.

KaToMnAa yia TNV KaTaywuén eivai
TPODILOG OTIWG TI.X.
OPTOOKEUGOUOTT, YAPIO KO
OoACOOIVY, KPEDQC, BNPAUATO KOl
TTOUAEPIKA, AUYA XWpic kKeAudog,
TUPIA, BoUTUPO, PUlNOPA, ETOIL
daynT& Kol UTTOASIHPOTO GayNTwV.
AKOTAAMNAQ VIOt TNV KOTAWUEN eival
TPODIPO OTIWC TI.X. TTIPACIVEC
OOAATEG, POTTIAVAKIO, QUYA JE
KeAUDOC, oTODUNIG, WG UAAC Kal
oxAadIa, VIGOUPTI, €IV KPEUQ,
KPEUO YAAOKTOG KOl payiovela.
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ZUCKEUXOIX TWV KAXTEYUYHEVWV
Tpodipwv

To KOTGAMNAO UAIKO CUOKEUOICIOC KAl
0 OWOTOC TPOTTOC TNG CUOKEUNOIAC,
OUVEIOPEPOUV ONUOVTIKA OTN
dlaTpnNon TNS MoIOTNTOC Tou
TTPOIOVTOC KOl 0TNV ommoduyr evoc
"KayipgoTog" KaTdWuéng.

1.

2

3.

TomoBeTeiTe TG TOODIUOL HEOT OTN
ouokeuooia.

MedeTe TN OUOKEUOOIQ, PEXPI VO
Bvei 0 aepag.

KAeiveTe alepooTeyne TN
OUOKeUaoia, VIO PNV XAoouv TA
TPOPIUa TN yeuon Toug N
OTEYVWOOUV.

AvaypadeTe OTn CUCKEUOOIO TO
TIEPIEXOUEVO KOl TNV NuUepopnvia
KOTOWuéng.

11.5 Xpovog SiaTrPnong TWv

KXTEWYUYHEVWV
Tpodipwv oToug -18 °C
Tpodipax Xpovog
ammobnKeuon
q
Wapl, aAMaVTIKS, HEXPI KOl 6
emeepyaouEva Prveg
daynTa,
OPTOOKEUGOUOTO
[MouAepIK&, KPEAC UE?XDI Kol 8
pnvecg
Aaxovike, dpouTa peExp! Ko 12
pnveg

To TUTTWHEVO NUEPOADYIO KaTAWUENC
Oivel Tn peyiotn dIdpKeIo
QAmmoONKeUONG 0g PNVEC JE PIG OUVEXN
Bepuokpooia -18 °C.



11.6 M£B060I EEMAYWHATOG
YIX KATEWYUYHEVX
TPOPIHX

A nPOzOXH

Kivouvog BA&BNG yix TRV uyeia!

KoTd To EEMAyWUO UTTopoUV Vol

TToAMamAaoIaoToUV BakTnEIdIo Kol Vot

OAOIWOOUV TG KATEWUYHEVT TPODIUAL.

» Mnv koTawu&ete Eava TO
HIOOEETTOVWHEVD 1) EVTEAWC
EETTAYVWUEVD KATEWUYUEVD TOODIUOL.

» AUTG PTTOPEl VO KOTOWUXOoUV €K
VEOU, adoU TTPWTO TO BPAOETE N TO
WnoerTe.

» Mnv e€avTAnoeTe TTACOV TN PEYIOTN
OIGPKeEIa ATTOORKeEUONC.

B =graywveTe (WIKG ToODILO OTOV
O&Aapo Yuéng, X WApIa, KPEag,
TUPIA Kol pulnBpa.

B —eTovoVveTe Ywii oe Oepuokpoaoia
dwpaTiou.

® [TpoeToipdleTe oTovV HOUPVO
HIKOOKUUGTWY, 0ToV GoUpvo n oTnv
koudiva TpOdIUO TTPOC Gueon
KOTavAaAwonN.

Amoyuén el

12 ATOwuén

12.1 Amoyuén otov O&AapO
KXTAYUENGQ

Xd&pn oTo MAAPWC GUTOLOTO OUCTNUO
"NoFrost", mapapevel 0 OGAAPOC
KOTOWUENC Xwpic Tayo. Mia amowuén
dev eival TAEOV amapaiTnTn.

13 KaOaxpiopog Kai
$povTIdX

o Vol TIOPOILIEVET Nl CUOKEUN 00G VIO
HEYAAO XPOVIKO BIGOTNHO ASITOUPYIKN,
KaBapileTe Kol dpovTileTe TNV
TTPOOEKTIKA.

O KoBapIoPOC TwV dUOKOA
TTPOORAOILWY CNUEIWV TTPETTE VO
TTPOYHUOTOTIOIEITOI OO TNV UTTNPECIN
efunnpetnong meAoTwyv. O
KOOaPIoPOC ard TNV UTTNpEeoia
e&utnPETNONG MEAGTWY UTTOPET VO
OUVETIAYETAI KOOTOG.

13.1 MpoeToINaGIx TNG
CUOKEUNG YIX
KXOXPIGHO

1. ATTOOUVOEOTE TN OUOKEUN OO TO
OIKTUO TOU PEUPOTOC.

TpaRnéte To dIC TOU KoAwdiou
ouvdeong oto SIKTUO TOU
PEULOTOC I KATERGOTE TNV
aoPAAeIa OTO KIBWTIO TWV
aodoAEIRV.

2. BydAte OAa Ta ToOdIpal armd TN
OUOKEUN KalomobnkeuoTe Ta 0€
eva 0pooepd PEPOG.

OTav utdpxouv, ToTToOeTNOTE
TTOYOKUOTEC EMAVW OTA TOODIUA.

3. Adaipeon OAWV TwV PEPWV TOU
e€omAiopoU Kal Twv eEapTNHATWV
amd TN ouokeun. = ZeAida 102
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el Kabapiopog kal ppovTtida

13.2 KaxOaxpiopog Tng
GUOKEUNG

A\ NPOEIAOMNOIHEH

Kivéuvog nAektpomAngiag!

Mia €10xwPEN0oN UYPOoIOC PTmopei va

TookaAEoe! nAekTpomAnEio.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE CUOKEUECG
EKTOEEUONC OTHOU I CUOKEUECG
KaOopIopgoU UWnAAC TTieong, yia Vo
KoOaPIoETE TN OUOKEUN.

H Unmopén uypou otn diaraén

dwTIOPOU, OTOL OTOIXEIO XEIPIOUOU N

OTO E0WTEPIKA OVOIYHOTO OEPICUOU

pmmopei va givail emkivouvn.

» To vepd mMAUoNG dev EMTPETETAI VO
dleioduoel otn dIGTaEN dwTIouoU,
OTO OTOIXEIO XEIPIOPOU ) OTA
E0WTEPIKA AVOIYHOTO 0iepIoPoU.

MPOZOXH!

To akaTAGAMNAG UNIKG KaiBopiopiou

UTTOPE! VO KOTOOTPEWOUV TIC

eMPAVEIEC TNC OUOKEUNC.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVD OKANPO
oUpua TPIYINATOC 1) odouyyapl
KoBapiopou.

» Mn XENOIUOTIOIEITE KAVEVD I0XUPO
OTTOPPUTOVTIKO I UNKKG TRIWIUOTOG.

» Mn xpnolgotoleite 10XUp&
aAKOOAOUXO pEOO KaBapiopou.

OT1ov kKaBapileTe yepn ToU

eComAiopoU Kol e€apTALOTO OTO

TTAUVTI P10 TATWY, PTTOPEI QUTA VO

mapapopdwOoUV 1 va oMaEouv

XPWUC.

» Mnv KaBapileTe TTOTE PePN ToU
efomAiopoU Kail eE0PTNUATO OTO
TTAUVTIPI0 TIIATWV.

1. [1poeToIPAioTE TN OUOKEUN VIO TOV
KoBapIopo. — 2eAida 101

2. KabopileTe TN OUOKeU, TO PEEN
Tou e€omMAIopoU, Ta eEQPTHUOTO KOl
TIC OTEYOVOTTIOINOEIC TNG TTOPTOC Ue
gva mavi Kabapiopou, xAiapod vepod
Kal Aiyo uypO KaBopiopoU maTwy
pe oudeTePO pH.
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3. 2TEYVWOTE ETMEITA KOAG pE EVa
HOACKO, OTEYVO TTOWi.

4. TomoOeTNOTE TO PEPN TOU
efomAiouou.

5. 2uvOeoTe NAEKTPIKA TN OUOKEUN.
- 2elida 92

6. TomoBeThOTE T TPOPIUAL.

13.3 Adaipeon TWV HEPWV
€EOMTAIGHOU

OT1av 6¢AeTe VO KOBOPIOETE KOAG TOL
pepn Tou eComAiopoU, adalpecTe TG
amd Tn OUOKEUN 00G.

Adaipeon Tou padiou

» TpoBnéte TO padI TPOC Ta €W,
OVOIONKWOTE TO Kol GhaIpEDTE TO.
- bk B

Adaipeon TNG ORKNG TTOPTAG

» AvoonkwoTe Tn Bnkn TNC mOPTAC
Kol adaipeoTe TN.
- Ek A

Adaipeon Tou doxeiou

armoénkeuong

1. TpaBn&te To doxeio amobrkeuong
HEXPI TEPUO TTPOC T €EW.

2. AVOONKWOTE PTTPOOTA TO DOXEIO
%ﬂO@I"}KSUOI’]C @ kol adaIpeoTe TO

- EIK.

Adaipeon Tou doxeiou ppouTWV
KO AXXOVIKWV

1. TpaBn&te 1o doxeio dpoUTwWV Kal
AOXQVIKQV HEXPI TEQUO TTPOC T
elw.

2. AvOionNK®WoTE PTIPOOTA TO OOXEIO
dpouTwV Kol Aoxavikav @ ko
adaipeoTe T0 @.

- Fik. &



A¢aipeon Tou doxeiou
KOTEWYUYUEVWV TPOPIiHWV
1. TpaBnéTe €€w PEXP! TEPUO TO
OOXEI0 KOTEWUYHEVWY TPODIHWV.
2. AvOionNK®OoTE PTIPOooTa TO OOXEIO
KOTEWUYHEVQVY Tpodipwv @ Kal
adaipeoTe 10 @.
- Eik. B

Adcaipeon Tng mMpocoywng Tou
doxeiou
Mmopeite va adaipeoeTe TNV
mpooown Tou doxeiou GPoUTWV Kal
AOXQVIKQV VIO KOAUTEPO KaOapIopo.
» [lieoTe pEoO TO TTASUPIKA AYKIOTPO!
KOUUTQOUOTOC Tou doxeiou @ Kai
adaipeoTe TNV MPoOCOYN TOU
doxeiou pe pio TepIOTPOPIKT
Kivnon omo 1o doxeio @.
- Fik. 1

KoBapiopdg kol ppovtida el
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el AmnokartdaoTtoon BAaBov

14 AmokaTxoTaon BAxBwv

Tic pikpOTEPEC BAGBEC OTN CUOKEUN OOC UTTOPEITE VO TIC GTTOKOTOOTIOETE Ol
id101. XpnolyotoInoTe TIC TANPOPOpPIeC yia TNV amokaTdoTaon BAaBwy, TpoTou
epBeTe oe emadr pe TNV urmnpeocia eEuTPETNONG TeAaTwy. ETol amodelyeTe

aokota €000l

/\ NPOEIAOMOIHEH

Kivéuvog nAekTpomAniag!

O1 oKoTAMNAEC ETTIOKEUEC eivail eTTIKIVOUVEC.

» MOvVO eKmaideuUpPEVO yI' auTO, €IBIKEUPEVO TTPOOWTIIKO ETITPETETAI VO
TTPOYHUOTOTTIOINOE! ETMOKEUEC OTN CUOKEUN.

» Movo yvnoIio avTOAOKTIKG ETTITPETTETAI VO XONOIWOTIOINOOUV VIO TNV ETTIOKEUN

TNC OUOKEUNG.

» Edv 10 KOAwdI0 oUvdeong oTo BIKTUO TOU PEUPOTOC OIUTAC TG OUOKEUNC
utrooTel ¢nUIdA, TTPETIEI VO OVTIKOTAOTAOE! ammd TOV KOATOOKEUGOTH 1 TNV
utnpeoia eEUTINEETNONC TIEACTWY TOU N amO VOl avVTIOTOIXO EIOIKEUPEVO
ATOMO, VIO TNV armoduyr EMKIVOUVWY KOTAOTAOEWV.

BA&BN

AITIEC KXI QVTIUETWOITION TTPOBANUATWV

H ouokeun dev Yuxel,
ol evOeielc Kal o
dwTIOPOC avapouy.

O TpOTOC AeIToupyiag €kBeong eival EVEQYOTTOINUEVOC.

» KpartnoTte To MANKTPO pubuiong TnG BeppoKpaoiog
(BA&AaoC WUEng) marnuévo yia 9 pexpr 11
OeUTEPOAETITOL, UEXPI VO NXNOEI EVOL IKOUOTIKO OO,

O dwTtiopde LED o¢
AeIToupvel.

Aidipopec autieg eival OUVOTEC.

» KoAeoTe Tnv utinpeoia eEumnpeeTnong MEAOTWY.
Tov aplBuo TNAeDWVOU TNC UTTNPECIOC
efunnpetnonc meAaTwv Ba Tov Bpeite oTov
ouvNUPevo KoTGAoyo TNG umnpeoiog eEumnpeTnong
TTEAOTWV.

To MASUPIKA
TOIXWHOTO TNG
OUOKeuNg eival (eoTa.

Aev omoTeAel odAOAUO. STO TTASUPIKA TOIXWUOTO
epvouv OWANAVEC, 01 OTToiol BeppaivovTal KOTA TN
dldpkela TG dIadIKaoiog YUENG. 2Tal VTOUAATTIO TTOU
CKOUPTIOUV OTN OUOKeUN, dev TPOKaAeITal {nUIt oo
™ BeppdTNTOL.

Kapia evepyela amopaitnTn.

To mpoeidotmoInTIKO
ONUG NXel Kal To alarm
avapoofnvel.
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Alddopec auTieg eival SUVOTEG.

» [laTnoTe TO TTANKTPO PUOUIONG OEPUOKPOOING
(BAAapOC KaTGWUENC).

v O ouvayepuOC OTIEVEPYOTIOIEITA.

H mopTa TNC OUCKEUNG €ival avoIXTH.
» KAeioTe TNV MOPTA TNG OUOKEUNG.

To e€WTEPIKA QVOIYHOTO OEPIOUOU EiVal KOAUPUEVQ.



AmokaraoTtoon BAaBwv el

BAaBn

AITiEG KO VTIMETWTTION TTPOPBANUKTWV

To mpoeidotoIiNTIKO
ONUG NXEl Kal TO alarm
avapBooRnvel.

» ATOPOKEUVETE TO ePTTOOIO OO TO eEWTEPIKA
avoiyhoTa aeplopou.

TomoBeTnONKov PeYOAUTEPEC TTOOOTNTEC DPEOKWV
TOOPIUWV.
» Mnv umiepBaivete TNV IKAVOTNTO KOTAWUENG.

- "lkavotnTa katawuéng”, ZeAida 99

H puBuiopevn
Bepuokpaoia dev
ETITUYXAVETA.

H mAfpwe autduoTn

amowuén Oe Aeitoupyel
TTAEOV.

H mopTa TOU BOAALOU KOTAWUENG ATOV AVOIXTH VIO
peyaAo xpoviko didoTtnua. O eEoTuIoThC (YevvnTpIo
Wu&nc) oto ovuoTnua NoFrost exel maywoel & TTOAU.
MpolméBeon: Ta KATEWUYUEVD TPODIUG EIVAI KOAG
HOVwUEVa amobnkeupeva o eva 0pooepOd UEPOG.

1. ATTevepyoTtoinoTe TN OUoKeur. = ZeAida 95

2. AToouvOEDTE TN OUOKEUN ammod To OIKTUO Tou
peupaTOoC.

Tpapn&te To dIc Tou KoAwdiou ouvdeong oTo OIKTUO
TOU PeUUOTOC 1 KATERAOTE TNV aoPAAEIDt OTO
KIBWTIO TWV GodaAEIWV.

3. ATTOLOKPUVETE TN OUOKEUN Ommo TOV TOIXO.

4. AGroTe avoIxXTn TNV TTOPTO TNC CUOKEUNC.

v Metd omo mepimou 20 Aent& apxidel To vepo
amoYuing va peel peoa oto doxeio e€ATuiong, oTnv
mMow TTAeUPG TNC OUOKEUNG.
= 11]

5. Mo va amoduyeTe TNV UttepxeiAion Tou doxeiou
efaTpiong, avappodnaoTe To vepd amoyuéng pe eva
opouyyapl.

Otav de peel TAsov KaBOAoU vepO amoOYUENG PEO
oTo doxeio e€ATUIONG, O EQTUIOTNC £XEl aTTOYUXOEl.

6. KaBapioTe Tov e0WTEPIKO XWPO TNC OUOKEUNC.

- JeAida 102
7. Evepyomnoinote Eava Tn ouokeur). = ZeAida 95

H Bepuokpaoia
QmmoKAivel TTOAU amo Tn
puBuion.

Alapopeg autieg eival OUVOTEG.
1. ATievepyorTolnoTe Tn ouokeur). = 2eAida 95
2. Evepyormoinote Eava TN CUOKEUr PETG Qo Trepimou
5 Aentté. = JeAida 95
- Ed&v n Beppokpaoia eival TOAU UWwnAn, eAeyéte TN
OepPUOKPOCIO HETG OTIO PHEPIKEC WPEC €K VEOU.
- Ed&v n Bepuokpaoia gival TTOAU XaunAr, eAeyETe TN
OePUOKPOOIO TNV EMOUEVN NUEPDT EK VEOU.
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el AmnokartdaoTtoon BAaBov

BAaBn

AITiEG KO VTIMETWTTION TTPOPBANUKTWV

M&vw oTnv emodveia
TNC OUOKEUNC KOI OTO
pGdIo OTN OUOKEUN
dnuioupyeiTal vepo
OUUTTUKVQUOTOC.

To mepihapBavopevo oTov (eoTd Kol Uypd aEPT vepOd

uyportoleiTal T&vw OTIC o KPUEG emdavelec TNG

OUOKEUNG.

1. ZKOUTTIOTE TO VEPO HE EVA PHGAGKO, OTEYVO TTAVI.

2. AvoiyeTe Tn ouokeun 600 To BUVATOV VIO HIKPOTEPO
XPOVIKO dIAoTNHA.

3. [1p0OEXETE, VO €iVal N CUOKEUN TTAVTOTE KOAXK
KAEIOpEVN.

H ouokeun Bouilel,
kehapulel,
oouoouvicel,
yopyapicel i
KPOTOAICEL.

Aev omoTeAel opGAua. Evag KivnTAPAG AeITOUpVEi, TI.X.
ouyKPOTNUO YUENG, avepioThpoag. WUKTIKO YECO peel
peoa amd Toug owAnveg. O KivnThpag, ol SIGKOTTEG
ol payvnTiKeS BaABideg evepyoToloUVTal 1)
QMEVEPYOTIOIOUVTA. [OAYUOTOTIOIEITOI N AUTOUATN
amoOYun.

Kapia evepyela amopaitnTn.

H ouokeun Kavel
BopuBoug.

H ouokeun de BpiokeTal oe emimedn Bgon.
» EubBuypappiote Tn ouokeur) pe Tn Bondeia evog
oAPadIoU KAl TwV BIOWTWV TTOBIWV.

H ouokeun &g oTékeTal eAeUbepa.
» TnpnoTe TIC eAGXIOTEG OTIOOTAOEIC TNC OUOKEUNC.

MeEpn Tou eEOTMAIOHOU KOUVIOUVTOI I HOYKWVOUV.
» EAeyETe TO adaipoupeva pepn Tou e€OMAIOHOU KAl
evOEXOUEVWC TOTTOBETNOTE TO EK VEOU.

O1 d1dec 1) T doxeia akoupmave HETAEU TOUG.
» AmopokpuveTe PeTall Toug TIC GIGAeC 1) Tar Doxeial.

H YmepkoTdwuén eival evepyoroimnpevn.
Kapio evepyela amopaitnTn.
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14.1 AIGKOTIN PEUMOTOC

Katda tn didipKela piog SI0KOTAG
peUuoTOoC, N BEPUOKPACIa OTN
ouokeun au&aveTal, yeyovog Tou
HEIWVEI TOV XPOVO QrmoBrKeuong Kal
TNV TOIOTNTO TWV KATEWYUYUEVWY
Toodipwy.

TNV 10TO0EAIOO LOC VIO TN CUOKEUN
00¢, Ba BpeiTe oTa TEXVIKA OTOIXEIO
TOV XPOVO QMOBNKEUONC TwV
KOTEWYUYHEVWV TPOPIHWY O€
mepinTwon BAGBNC.

YlTOﬁSIE,SIq
= AvoiveTe Tn OUOKEUN KOTA ™
dldpKela pIog OIGKOTING PEUUATOC
000 TO BUVOTOV TTIO AiveC POpEC
KQI UNV omoBnKeueTe MEQAITEPW
TPODILO.

" EAévETe TNV ToIOTNTO TwV TPODIHWY
ausowq HETG OTTO pIo DIOKOTTH
PeUUOTOC.

— ATIOOUPETE TO KOTEWUYHEVDL
TPOPIUE, TTOU apxiCouv va
EETTOYWVOUV KOl €XOUV UIO
BepuoKpaoia peyoAuTEPN aTmd
5 °C.

— MayeipeyTe N TNyovioTe TOU
ehadpwe Eemaywpeva
KOTEWUYHEVD TPODILO KAl €iTE
KOTOVOAWOTE TO I KATOWUETE T
Eava.

AmoBrikeuon Kol amoéoupon el

15 AmoOnkeuon Kol
XTITOcUPON

MdaBeTe edw, TOV TPOTIO
TTPOETOIUOOIOG TNC OUOKEUNG OOC VIO
TNV amodnkeuon. EmmAsov pabaiveTe,
TTWC VO AMOCUPETE TIC TTONIEC
OUOKEUEC.

15.1 ©€0n TNG GUOKEUNG
EKTOG AEITOUPYIXG

1. ATTOOUVOEOTE TN CUOKEUN OO TO
OIKTUO TOU PEUPOTOC.

TpaRnéte To dIC TOu KoAwdiou
ouvdeong oto SIKTUO TOU
PEULOTOC I KATERGOTE TNV
aoPAAEIa OTO KIBWTIO TWV
aodoAEIRV.

2. AdaipeoTte OAG Ta TOODIUG.

3. KaBapioTe Tn ouokeun. — ZeAida
102

4. Mo TV eEaodaAion Tou aepliopou
TOU €0WTEPIKOU XWPOU, adroTe TN
OUOKEUN QVOoIXTH.

15.2 AmTOoupon TTXAING
CUOKEUNG

Me Tnv amooupon cUPPWVA Pe TOUC
KOVOVEC TIDOOTACIOG TOU
TEPIBAAOVTOC, PUTTOPOUV VO
ETTAVATTIOKTNOOUV TIOAUTIUEG TTPWTEC
UAEC.

A MPOEIAOMNOIHZH

Kivouvog BA&BNG yix TRV uyeia!

Toa maudid pTropouUV Vo KAEIOwOoUV

0Tn OUOKeur Kal va TeBel oe KivOuvo

n Cwr) Toug.

» Mo vor QUOKOAEWETE OTa TIAIOIG TNV
ovoPPIXNoN PECOE OTN OUOKEUN,
NV adaipeoeTe Ta PAGIO KOI TO
doxeio armd Tn CUOKEUN.

» Kporare 1o maidid HoKPIG ommo TNV
TTOAIG Kol &xonoTn OUOKeUn.
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el Ymnpeoia eEumnEETNONG TEAATWOV

/A NPOEIAOMNOIHEH

Kivéuvog rmupkayiag!

2e TepIimTwon ¢NUIGC TwV OWANVWV

umopei va eEEAOEI eUPAEKTO WUKTIKO

HEOO Kail eMBAGRH aEpIa Kl VOl

avadAeyouv.

» Mnv mmpokaAeoeTe CNUId OTOUC
OWANVEC TOU KUKAWHOTOC TOU
WUKTIKOU JEOOU KOl OTNn poOvwon.

1. TopaBné&rte 10 dIC TOU KOAWDIOU
ouvdeong oto SIKTUO ToU
peULOTOC.

2. KoyTte TO0 KOAwdIO ouvdeong OTo
OIKTUO TOU PEUHOITOC.

3. ATTOOUPETE TN OUOKEUN OUUDWVQ
E TOUG KOVOVEC TTIPOOTOCING TOU
TTEPIBGAOVTOC.

MAnpodopieC OXETIKA Pe TOUC
ETMKAIPOUC TPOTTIOUCG OTTOOUPONC Ba
Bpeite 01O €18IKO KATAOTNUG 1)
oTNV aPUOdIC TOTTIKNA ANUOTIKN
Apxn 00G.

XOPAKTNEICETOI OULPWVO
HE TNV EUPWTTAIKN odnyio
2012/19/EE mepi
NAEKTPIKWV KAl
NAEKTOOVIKWV OUOKEUWV
(waste electrical and
electronic equipment -
WEEE).

H odnyia mpokabopidel
TOL TAGIOIO VIO pICt
ammdoupon Kal
a&lomoinon Twv MoAIOV
OUOKEUWV HE 10XU 0° OAN
Tnv EE.

E AUTH N OUOKEUN
—
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16 Yrnnpeoix

eEunnpeTnong
MEAXTWV

OTav €xeTe epwTNOEIC, OTOV dev
propeite va emdlopbwaoeTe ol idlol
dia BAGRBN oTn cuokeun 1 OTav N
OUOKEUNN TIPETTEI VO ETTIOKEUNOTE,
ameuBuvOeite oTn JIKN POC UTINPEESIO
e&utiNPETNONG TTEAGTWV.

>XETIKG Pe TN AeiToupyia yvhola
AVTOMOKTIKG, OUPPWVT pe TNV
avTioToixn dIGTAEN 0IKOAOYIKOU
oxedIcouoU, UTTOPEITE VAl
TpopnBeuTeiTe OO TNV UTINEEOIO
e&utmpeTnoNg MEAOTWY TNC ETAIPEING
pog yia Tn d1dpkela To Aiyotepo 10
ETWV QMo Tn Beon oe KUKAodopia TNG
OUOKEUNC 00C evToc Tou Eupwraikou
OIKOVOUIKOU XWwPOou.

Inueinon: H xprion Tng unnpeoiog
e&utmnPETNONG MEAOTWV €ival OTO
TTAQOIO TWV TOTTIK& I0XUOVTWYV OPWV
eyyunonc ToU KOTOOKEUOOTH OWPEAV.
H eAdxioTn diGipkela TNC eyyunoncg
(eyyUnon KOTAOKEUGOTN VIa 1016TN
KOTOVOAWTN) oTov Eupwmaiko
OIKOVOUIKO XwPOo eival 2 £Tn,
oUPdWVa Pe TOUC I0XUOVTECG TOTTIKOUG
opouc eyyunong. O1 Opol eyyunong
Oev emnpedadouv omoIadNTIOTE A
OIKOIWHOTO 1 a&IWOEIC, TTOU EXETE
Baoel TNG ToTKNAC vopobeaoiag.

AemrTopepeic MANPodopiec yio Tov
XPOVO €yyunong Kol Toug 6poucg
eyyunoncg oTn Xwpo 0oc Oa AaBeTe
amd TNV utnpeocia eEUnEETNONG
TTEAOTWV TNC ETAIPEING HOG, TOV
EUTTOPA OOIC ) TNV I0TOOEAIDO UGG,
Otav €pBeTe o€ emadn pe Tnv
urnpeoia eEUTINEETNONG TTEACTWY,
xpelaleaTe Tov aplBud mpoidvtoc (E-
Nr.) Kol Tov aplBuo KoTaokeung (FD)
TNC OUOKEUNG OCGC.



To oTOIXEIO EMKOIVWVIOC TNG
utinpeoiag eEurnEETNonG TTEAATWV B
TO BPEiTE OTOV OUVNUUEVO KOTAAOYO
TNC UTINPeoiag eEUTINPETNONG
TEAOTWV 1} OTNV 1I0TO0EAIOO OC.

16.1 ApiBpog mpoiovTtog (E-
Nr.) ka1 xp1Opog
KaTtaxokeung (FD)

Tov ap1Buo mpoidvToc (E-Nr.) kai Tov
aplBpod kataokeunc (FD) Ba Toug
Bpeite oTnv mvaokida TUTOU TNG
OUOKEUNG.

- Eix. B/ &

Mo va Bpeite Eava ypryopa Ta
OTOIXEIO TNC OUOKEUNG OOC KOl TOV
apIBpd TNAedWVOU TNC UTINEEOCIOC
e&utiNPETNONG TTEAOTWY, UTTOPEITE VOl
TO ONUEIWOETE.

17 TeXVIKX OTOIXEIX

Tot YUKTIKG PEOR, TO WHENHO
TTEPIEXOUEVO KOl TTEPAITEQPW TEXVIKO
OToIXEIx BpioKovTal oTnNV TMVoKIda
TUTIOU.

- Eixk. B/

AUTO TO TIPOIOV TTEPIAGUBAVEL POt
mnyn wTOG TNG KATNYOPIiag
evepyelakng omodoong G. H mnyn
dWTOC eival diabEoiun We
AVTOMOKTIKO KOl ETITPETIETOI VO
QVTIKOTOOTNOEI pOvo amod
EKTTAIOEULEVO VIO QUTO €IOIKEUPEVO
TTOOOWTTIKO.

MepioodTEPES TMANPOPOPIEC VIO TO
povTeAo oac Ba Bpeite oTo dIadIKTUO
KOTW OO
https://eprel.ec.europa.eu/’. Auth n
10TOOEANIOO oUVOEETAI e TNV emionun
Baon dedopevwyv mpoidvTwv EPREL
Tne¢ EE. AkoAouBnote peta TIc
utodeifelg yio TNV avadnTnon
pHovTEAOU. TO QvVOyVWPEIOTIKO HOVTEAOU

1

Texvik& oToixeia el

TTPOKUTITEl ATO TOUC XOPOKTNPECG TIPIV
TNV KA&OETO TOU aPIOOU TIPOIOVTOC
(E-Nr.) otnv mvakida TUMOU.
EvaMokTIKG Ba Bpeite TO
QVOYVWPIOTIKO JOVTEAOU €TTIONG OTNV
TPWTN YPOUUN TNG EVEPYEIOKNG
eTIKETOC EE.

loxuel uovo yia xwpeg oTov Eupwmaikd Oikovouikd Xwpo
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Per ulteriori informazioni, si prega di fare ri-
ferimento alla Guida utente digitale.
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it Sicurezza

1 Sicurezza

Osservare le seguenti avvertenze di sicurezza.

1.1 Avvertenze generali

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni e le informazioni sul prodotto per il suc-
cessivo utilizzo o per il futuro proprietario.

= Non collegare 'apparecchio se ha subito danni durante il tra-
sporto.

1.2 Utilizzo conforme all'uso previsto

Utilizzare 'apparecchio soltanto:

m Per refrigerare e per congelare gli alimenti e per la produzione
di ghiaccio.

® in case private e in locali chiusi in ambito domestico;

® fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul livello del mare.

1.3 Limitazione di utilizzo

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta pari o
superiore a 8 anni e da persone con ridotte facolta fisiche, senso-
riali o mentali o prive di sufficiente esperienza e/o conoscenza se
sorvegliati o gia istruiti in merito all'utilizzo sicuro dell'apparecchio
e se hanno compreso i rischi da esso derivanti.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

Ai bambini senza sorveglianza € vietato eseguire la pulizia e ma-
nutenzione di competenza dell’'utente.

| bambini da 3 a 8 anni possono caricare e scaricare il frigorifero/
congelatore.

1.4 Trasporto sicuro

/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Il peso elevato dell'apparecchio puo causare lesione durante il
sollevamento.

» Non sollevare 'apparecchio autonomamente.
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Sicurezza it
1.5 Installazione sicura

/A AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!

Le installazioni effettuate in modo non appropriato costituiscono

un pericolo.

» Collegare e utilizzare I'apparecchio solo in conformita con i dati
indicati sulla targhetta identificativa.

» Collegare l'apparecchio a una rete a corrente alternata soltanto
con una presa con messa a terra installata a norma.

» || sistema del conduttore di protezione dell’'impianto elettrico do-
mestico deve essere installato a norma.

» Non alimentare mai l'apparecchio da un commutatore esterno
ad es. un timer esterno o un telecomando.

» Se |'apparecchio & incassato, la spina di alimentazione del cavo
di collegamento alla rete elettrica deve essere liberamente ac-
cessibile, oppure qualora non fosse possibile accedere libera-
mente alla spina, nell'impianto elettrico fisso deve essere mon-
tato un dispositivo di separazione onnipolare conformemente al-
le norme di installazione.

» Durante l'installazione dell'apparecchio prestare attenzione che
il cavo di alimentazione non resti incastrato e non si danneggi.
Un isolamento danneggiato del cavo di allacciamento alla rete co-

stituisce un pericolo.

» Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto
con fonti di calore.

/A AVVERTENZA - Pericolo di esplosione!

Se le aperture di ventilazione dell'apparecchio sono tappate, in

caso di perdita del circuito refrigerante si pud creare una miscela

inflammabile di gas e aria.

» Non tappare le aperture di ventilazione all'interno dell'alloggia-
mento dell'apparecchio o nell'alloggiamento a incasso.

/A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

E pericoloso utilizzare un cavo di alimentazione con una prolunga
e un adattatore non ammesso.

» Non utilizzare cavi di prolunga o prese multiple.
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it Sicurezza

» Se il cavo di alimentazione e troppo corto, contattare il servizio
di assistenza clienti.

» Utilizzare esclusivamente gli adattatori approvati dal produttore.

Le prese multiple mobili o gli alimentatori mobili possono surri-

scaldarsi e provocare un incendio.

» Non collocare prese multiple mobili 0 alimentatori mobili nella
parte posteriore dell'apparecchio.

1.6 Utilizzo sicuro

/A AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!
L'infiltrazione di umidita pud provocare una scarica elettrica.

» Utilizzare l'apparecchio esclusivamente in luoghi chiusi.

» Non esporre mai l'apparecchio a calore e umidita eccessivi.
» Non lavare |'apparecchio con pulitori a vapore o idropulitrici.

/A\ AVVERTENZA - Pericolo di soffocamento!

| bambini potrebbero mettersi in testa il materiale di imballaggio o
avvolgersi nello stesso, rimanendo soffocati.

» Tenere lontano il materiale di imballaggio dai bambini.

» Vietare ai bambini di giocare con materiali d'imballaggio.

| bambini possono inspirare o ingoiare le parti piccole, rimanendo
soffocati.

» Tenere i bambini lontano dalle parti piccole.

» Non lasciare che i bambini giochino con le parti piccole.

/A AVVERTENZA - Pericolo di esplosione!

Se il circuito refrigerante € danneggiato, puo fuoriuscire del refri-

gerante infammabile ed esplodere.

» Per accelerare il processo di scongelamento non utilizzare di-
spositivi meccanici o altri strumenti diversi da quelli consigliati
dal produttore.

» Staccare gli alimenti congelati con un oggetto smussato, ad es.
il manico di un cucchiaio di legno.

| prodotti contenenti gas propellenti combustibili e sostanze esplo-

sive possono esplodere, per es. bombolette spray.

» Non conservare nell'apparecchio prodotti contenenti gas propel-
lenti combustibili e sostanze esplosive.
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/A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

Gli apparecchi elettrici all’interno di questo elettrodomestico pos-

sono incendiarsi, ad esempio apparecchi di riscaldamento o pro-

duttori di ghiaccio elettrici.

» Non utilizzare alcun apparecchio elettrico all'interno dell'elettro-
domestico.

/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

| contenitori di bevande contenenti anidride carbonica possono

esplodere.

» Non conservare nel congelatore contenitori con bevande conte-
nenti anidride carbonica.

Pericolo di lesioni agli occhi dovute alla fuoriuscita di refrigerante

inflammabile e gas nocivi.

» Non danneggiare i tubi del circuito refrigerante e l'isolamento.

L’apparecchio puo ribaltarsi.

» Non salire su zoccolo, parti estraibili o porte, né sostenersi sugli
stessi.

/A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Singoli componenti della parte posteriore dell'apparecchio si ri-
scaldano durante il funzionamento.

» Non toccare mai le parti roventi.

/A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni da freddo!

[l contatto con gli alimenti surgelati e le superfici fredde pud cau-

sare bruciature dovute al freddo.

» Non mettere in bocca alimenti congelati appena presi dal con-
gelatore.

» Evitare il contatto prolungato della pelle con prodotti surgelati,
ghiaccio e con superfici nel congelatore.

/\ ATTENZIONE - Pericolo di danni alla salute!

Osservare le seguenti indicazioni per evitare di sporcare gli ali-

menti.

» Se la porta viene aperta per un periodo di tempo prolungato, si
puo verificare un notevole aumento di temperatura all'interno
degli scomparti dell'apparecchio.
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» Pulire regolarmente le superfici che entrano in contatto con gli
alimenti e i sistemi di scarico accessibili.

» Conservare carne e pesce crudi in contenitori adatti nel frigorife-
ro, in modo che non entrino in contatto con altri alimenti o non
gocciolino su questi.

» Se il frigorifero/congelatore rimane vuoto per un lungo periodo,
spegnere l'apparecchio, scongelarlo, pulirlo e lasciare aperta la
porta per prevenire la formazione di muffa.

| componenti nell'apparecchio in metallo o che sembrano in me-

tallo possono contenere alluminio. Se cibi con un certo grado di

acidita entrano in contatto con l'alluminio, gli ioni di alluminio pos-

sono trasferirsi negli alimenti.

» Non consumare alimenti contaminati.

1.7 Apparecchio danneggiato

/A AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!

Un apparecchio o un cavo di alimentazione danneggiati costitui-

Scono un pericolo.

» Non mettere mai in funzione un apparecchio danneggiato.

» Non tirare mai il cavo di collegamento alla rete elettrica per
staccare 'apparecchio dalla rete elettrica. Staccare sempre la
spina del cavo di alimentazione.

» Se l'apparecchio o il cavo di alimentazione € danneggiato, stac-
care subito la spina di alimentazione del cavo di alimentazione
e spegnere il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti. = Pagina 134

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non appropriato rap-

presentano una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e formato puo
esequire riparazioni sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio possono essere impiegati
soltanto pezzi di ricambio originali.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo
apparecchio subisce danni deve essere sostituito dal produtto-
re, dal suo servizio di assistenza clienti o da persona in posses-
so di simile qualifica.
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Sicurezza it

/A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

/A

In caso di danneggiamento dei tubi, il refrigerante infiammabile e i

gas nocivi possono fuoriuscire e prendere fuoco.

» Tenere il fuoco e le fonti di calore lontani dall'apparecchio.

» Ventilare I'ambiente.

» Spegnere l'apparecchio. = Pagina 123

» Togliere la spina del cavo di alimentazione o disattivare il fusibi-
le nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti. = Pagina 134
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it Prevenzione di danni materiali

2 Prevenzione di danni
materiali

ATTENZIONE!

L'inceppamento delle ruote dell'appa-

recchio pud danneggiare i piedini du-

rante lo spostamento.

» Trasportare I'apparecchio con un
carrellino.

» Per spostare l'apparecchio utilizza-
re una protezione per i piedini e
non procedere a zig-zag.

Salendo o sedendosi sullo zoccolo,

sugli elementi estraibili o sulle porte,

I'apparecchio pud danneggiarsi.

» Non salire su zoccolo, parti estrai-
bili o porte, né sostenersi sugli
stessi.

Le parti di plastica e le guarnizioni

delle porte possono diventare porose

a causa di sporco di olio o grasso.

» Tenere le parti in materiale plastico
e le guarnizioni delle porte sempre
libere da olio e grasso.

| componenti nell'apparecchio in me-

tallo o che sembrano in metallo pos-

sono contenere alluminio. L'alluminio
ha una reazione chimica se & a con-

tatto con cibi con un certo grado di

acidita.

» Non mettere alimenti nell'apparec-
chio senza imballaggio.

3 Tutela dell'ambiente e
risparmio

3.1 Smaltimento dell’imbal-
laggio

| materiali dell'imballaggio sono ri-

spettosi dell'ambiente e possono es-

sere riutilizzati.

» Smaltire le singole parti distinta-
mente secondo il tipo di materiale.
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3.2 Risparmio energetico

Osservando queste avvertenze l'ap-
parecchio consuma meno energia
elettrica.

Selezione del luogo d'installazione

m Proteggere l'apparecchio dalla lu-
ce diretta del sole.

m Disporre I'apparecchio alla mag-
giore distanza possibile da radiato-
ri, piano cottura e altre fonti di ca-
lore:

— Mantenere una distanza di
30 mm dai fornelli elettrici o0 a
gas.

- Mantenere una distanza di
300 mm da stufe a olio o a car-
bone.

= Mantenere una piccola distanza
dalla parete laterale.

= Non coprire oppure ostruire mai le
aperture di ventilazione esterne.

Risparmio energetico durante
I'utilizzo
Nota: La disposizione delle parti

dell'attrezzatura non influisce sul con-
sumo di energia dell'apparecchio.

m Aprire solo per poco l'apparecchio
e richiuderlo accuratamente.

= Non coprire né bloccare mai le
aperture di aerazione interne e le
aperture di ventilazione esterne.

m Trasportare gli alimenti acquistati
in una borsa termica e metterli su-
bito nell'apparecchio.

m | asciare raffreddare gli alimenti e
le bevande, se caldi, prima di col-
locarli nell’apparecchio.

m Per scongelare gli alimenti surgela-
ti metterli nel frigorifero, in modo
da sfruttare il freddo che hanno ac-
cumulato.

m | asciare sempre un poco di spazio
fra gli alimenti e la parete posterio-
re.



4 Installazione e allaccia-
mento

4.1 Contenuto della confezio-
he

Dopo il disimballaggio controllare
che ci siano tutti i componenti e che
non presentino danni dovuti al tra-
sporto.

In caso di contestazioni rivolgersi al
fornitore oppure al nostro servizio di
assistenza clienti —» Pagina 134.

La dotazione comprende:

m Apparecchio a libera installazione

Attrezzatura e accessori’

Materiale di montaggio

Istruzioni per il montaggio

Istruzioni per I'uso

Elenco dei centri di assistenza

clienti

= Allegato di garanzia
convenzionale®

m Etichetta energetica

m |nformazioni sul consumo energeti-
co e sui possibili rumori

4.2 Criteri per il luogo d'in-
stallazione

/\ AVVERTENZA

Pericolo di esplosione!

Se l'apparecchio & collocato in un lo-

cale troppo piccolo, in caso di perdi-

ta del circuito refrigerante si pud

creare una miscela inflammabile di

gas e aria.

» Collocare 'apparecchio soltanto in
un locale con un volume minimo di
1 m® ogni 8 g di refrigerante.

1

2 Non in tutti i Paesi

Installazione e allacciamento it

La quantita di refrigerante € indica-
ta sulla targhetta identificativa.
- Fig. @/A

A seconda del modello I'apparecchio
pud pesare di fabbrica fino a 90 kg.
Per poter trasportare il peso dell'ap-
parecchio, la base deve essere suffi-
cientemente stabile.

Temperatura ambiente ammessa

La temperatura ambiente ammessa
dipende dalla classe climatica
dell'apparecchio.

La classe climatica & indicata nella
targhetta identificativa. = Fig. B/

Classe cli- Temperatura ambien-
matica te ammessa

SN 10 °C...32 °C

N 16 °C...32 °C

ST 16 °C...38 °C

T 16 °C...43 °C

Nei limiti della temperatura ambiente
ammessa l'apparecchio € pienamen-
te efficiente.

Se un apparecchio della classe cli-
matica SN viene utilizzato a tempera-
ture ambiente inferiori, possono esse-
re esclusi danni all’apparecchio fino
ad una temperatura ambiente

di 5 °C.

Installazione over-and-under e
side-by-side

Se si desiderano installare due appa-
recchi di refrigerazione sovrapposti o
vicini, mantenere una distanza di al-
meno 150 mm l'uno dall'altro. Per ap-
parecchi selezionati & possibile ese-
guire un'installazione senza distanza

In funzione dell'allestimento dell'apparecchio
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it Conoscere l'apparecchio

minima. A tal proposito, rivolgersi al
proprio rivenditore specializzato o
progettista della cucina.

4.3 Montaggio dell’apparec-
chio
» Montare l'apparecchio secondo le
relative istruzioni di montaggio.

4.4 Preparazione dell'appa-
recchio per il primo utiliz-
zo

1. Rimuovere il materiale informativo.

2. Rimuovere la pellicola protettiva e i
blocchi di trasporto, come il nastro
adesivo e il cartone.

3. Pulire l'apparecchio per la prima
volta. — Pagina 128

4.5 Collegamento elettrico
dell'apparecchio

1. Inserire la spina del cavo di allac-
ciamento alla rete dell'apparecchio
a una presa vicina.
| dati di collegamento dell'apparec-
chio sono indicati sulla targhetta di
identificazione. — Fig. K/

2. Controllare il corretto posiziona-
mento della spina.

v Ora 'apparecchio € pronto per il
funzionamento.

5 Conoscere l'apparec-
chio

5.1 Apparecchio

Di seguito € riportata una panorami-
ca dei componenti dell'apparecchio.
- Fig. @

Frigorifero — Pagina 125

120

Congelatore — Pagina 126

Pannello di comando

[luminazione

Portabottiglie = Pagina 121

Contenitore di conservazione
— Pagina 121

Cassetto per frutta e verdura
con regolatore di umidita
- Pagina 121

Targhetta identificativa
— Pagina 134

Cassetto surgelati = Pagina
129

Piede a vite

o[~ ool o

olfc- i~

Balconcino porta per grandi
bottiglie — Pagina 122

Nota: A seconda della dotazione e
delle dimensioni sono possibili diffe-
renze fra apparecchio e figure.

5.2 Pannello di comando

Il pannello di comando consente di
impostare tutte le funzioni dell'appa-
recchio e di ottenere informazioni sul-
lo stato di esercizio.

- Fig. A

alarm si accende quando l'al-
larme ¢ attivo.

[l pulsante di regolazione del-
la temperatura (frigorifero) im-
posta la temperatura del frigo-
rifero.

super (Frigorifero) si accende

quando Super-raffreddamento
e attiva.

Indica in °C la temperatura
impostata del frigorifero.




eco (Frigorifero) si accende
quando la modalita di rispar-
mio energetico nel frigorifero
e attiva.

o

Il pulsante di regolazione del-
la temperatura (congelatore)
imposta la temperatura del
congelatore.

super (Congelatore) si accen-
de quando Super-congela-
mento & attiva.

N &

Indica in °C la temperatura
impostata del congelatore.

eco (Congelatore) si accende
quando la modalita di rispar-
mio energetico nel congelato-
re € attiva.

6 Dotazione

La dotazione dell'apparecchio dipen-
de dal modello.

6.1 Ripiano

Per ottenere una migliore visuale e ri-
muovere piu velocemente gli alimen-
ti, estrarre il ripiano.

Per variare il ripiano secondo la ne-
cessita, rimuoverlo e reinserirlo in un
altro punto.

— "Rimozione del ripiano”, Pagina
129

6.2 Portabottiglie

Disporre in sicurezza le bottiglie sul
portabottiglie.

Per variare il portabottiglie secondo
la necessita, € possibile rimuoverlo e
reinserirlo in un altro punto.

— "Rimozione del ripiano”, Pagina
129

Dotazione it

6.3 Contenitore di conserva-
zione

Nel contenitore di conservazione le
temperature sono piu basse rispetto
al frigorifero. A volte possono essere
raggiunte anche temperature inferiori
a0 °C.

Per raggiungere una temperatura di
circa 0 °C all'interno del contenitore
di conservazione, impostare una tem-
peratura di 2 °C nel frigorifero.

- Pagina 123

Sfruttare le temperature piu basse
del contenitore di conservazione per
conservare gli alimenti facilmente de-
peribili, per esempio pesce, carne e
salsicce.

6.4 Cassetto per frutta e ver-
dura con regolatore di
umidita

Conservare frutta e verdura fresche,

senza coprirle, nell'apposito cassetto.

La frutta e la verdura gia tagliate de-

vONo essere conservate coperte o si-

gillate ermeticamente.

L'umidita dell'aria nel cassetto per

frutta e verdura pud essere adattata

per mezzo del regolatore umidita e di

una speciale guarnizione. In questo

modo frutta e verdura fresche posso-
no essere conservate piu a lungo ri-

spetto alla conservazione tradiziona-

le.

- Fig. H

L'umidita dell'aria nel cassetto della

frutta e della verdura pud essere

regolata spostando il regolatore
dell'umidita a seconda del tipo

e della quantita degli alimenti da

conservare:

= Umidita dell'aria inferiore & per la

conservazione principalmente di
frutta, di carico misto o carico ele-
vato.
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it dibase

= Umidita dell'aria elevata <& & per
la conservazione principalmente di
verdure o carico ridotto.

A seconda della quantita e del pro-
dotto conservato, nel cassetto per
frutta e verdura puo formarsi conden-
sa.

Rimuovere la condensa con un pan-
no asciutto e adattare I'umidita
dell’aria con l'apposito regolatore.
Per mantenere la qualita e I'aroma,
conservare frutta e verdura sensibili
al freddo all'esterno dell'apparecchio
a temperature tra 8 °C e 12 °C, ad
es. ananas, banane, agrumi, cetrioli,
zucchine, peperoni, pomodori e pata-
te.

6.5 Balconcino controporta

Per variare il balconcino controporta,
€ possibile rimuoverlo e reinserirlo in
un altro punto.

— "Rimozione del balconcino contro-
porta", Pagina 129

6.6 Accessori

Utilizzare gli accessori originali in
quanto prodotti appositamente per
questo apparecchio.

Gli accessori dipendono dal modello
di apparecchio.

Portauova
Conservare le uova nel portauova.

Vaschetta per cubetti di ghiaccio

Per fare i cubetti di ghiaccio, utilizza-

re la vaschetta apposita.

Produzione di cubetti di ghiaccio

Per produrre cubetti di ghiaccio utiliz-

zare esclusivamente acqua potabile.

1. Riempire la vaschetta per cubetti
di ghiaccio per %4 con acqua por-
tabile e inserirla nel congelatore.
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Staccare la vaschetta eventual-
mente attaccata solo con un og-
getto non acuminato, ad esempio
un manico di cucchiaio.

2. Per staccare i cubetti di ghiaccio
mettere brevemente la vaschetta
sotto acqua corrente oppure tor-
cerla leggermente.

7 Comandi di base

7.1 Accensione dell’apparec-
chio

1. Collegare elettricamente I'apparec-
chio. = Pagina 120

v L’apparecchio inizia a raffreddare.
v Viene emesso un segnale acustico
e alarm lampeggia, poiché il vano

congelatore & ancora caldo.

2. Spegnere il segnale acustico con il
pulsante di regolazione della tem-
peratura (congelatore).

v alarm si spegne non appena
la temperatura impostata & stata
raggiunta.

3. Impostare la temperatura desidera-
ta. = Pagina 123

7.2 Istruzioni per il funziona-
mento

= Una volta acceso, l'apparecchio
puod impiegare anche diverse ore
per raggiunge la temperatura im-
postata.

Non inserire alcuna pietanza prima
che venga raggiunta la temperatu-
ra impostata.

m || [ato anteriore dell’apparecchio,
col tempo, si riscalda leggermente.
Questo impedisce la formazione
di condensa nella zona della guar-
nizione della porta.



m Chiudendo lo sportello, si pud veri-
ficare una depressione. Lo sportel-
lo si riapre solo con difficolta. At-
tendere brevemente finché la de-
pressione non € stata compensata.

7.3 Spegnimento dell'appa-
recchio

» Staccare l'apparecchio dalla rete
elettrica. Togliere la spina del cavo
di alimentazione o disattivare il fu-
sibile nella scatola dei fusibili.

7.4 Regolazione della tempe-
ratura

Regolazione della temperatura del
frigorifero

» Premere ripetutamente il pulsante
di regolazione della temperatura
(frigorifero) finché l'indicatore (fri-
gorifero) non indica la temperatura
desiderata.

Per raggiungere la temperatura im-
postata, spingere il regolatore di
temperatura del contenitore dal
basso nella posizione V3. = Pagina
123

La temperatura consigliata all'inter-
no del frigorifero & di 4 °C.

Impostazione della temperatura nel

contenitore di conservazione

1. Per abbassare la temperatura,
spingere il I'apposito regolatore in
direzione extra cold.

2. Per alzare la temperatura, spingere
il 'apposito regolatore in direzione
cold.

- Fig. &

Funzioni supplementari it

Regolazione della temperatura del
congelatore

» Premere ripetutamente il pulsante
di regolazione della temperatura
(congelatore) finché l'indicatore
non indica la temperatura deside-
rata (congelatore).

La temperatura consigliata all'inter-

no del congelatore & pari a
-18 °C.

8 Funzioni supplementari

8.1 Super-raffreddamento

Con il Super-raffreddamento il frigori-
fero raffredda al massimo della po-
tenza.

Attivare Super-raffreddamento prima
di riporre grandi quantita di alimenti.

Nota: Se Super-raffreddamento ¢ atti-
vato, il rumore dell'apparecchio au-
menta.

Attivazione Super-raffreddamento

» Premere ripetutamente il pulsante
di regolazione della temperatura
(frigorifero) finché super (Frigorife-
ro) non si accende.

Nota: Dopo 6 ore l'apparecchio com-
muta al funzionamento normale.

Disattivazione di Super-
raffreddamento

» Premere ripetutamente il pulsante
di regolazione della temperatura
(frigorifero) finché l'indicatore (fri-
gorifero) non indica la temperatura
desiderata.
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it Funzioni supplementari

8.2 Super-congelamento au-
tomatico

Con il Super-congelamento automati-
co, il congelatore raffredda molto di
piu che durante il funzionamento nor-
male. Gli alimenti vengono cosi con-
gelati completamente piu rapidamen-
te.

[l Super-congelamento automatico si
accende se si collocano gli alimenti
freschi cominciando da sinistra nel
cassetto surgelati piu in basso.

Se il Super-congelamento automatico
e attivato, super (Congelatore) si ac-
cende e si pud verificare I'aumento di
rumori.

Al termine, l'apparecchio commuta
dal Super-congelamento automatico
al funzionamento normale.

Interrompere il Super-
congelamento automatico

» Premere ripetutamente il pulsante
di regolazione della temperatura
(congelatore) finché l'indicatore
non indica la temperatura deside-
rata (congelatore).

8.3 Super-congelamento ma-
nuale

Con il Super-congelamento il conge-
latore raffredda al massimo della po-
tenza.

Attivare Super-congelamento da 4 a
6 ore prima di riporre una quantita di
alimenti a partire da 2 kg nel conge-
latore.

Per sfruttare la capacita di congela-

mento, utilizzare Super-congelamen-
to.

— "Condizioni per la capacita di con-
gelamento”, Pagina 126

Nota: Se Super-congelamento ¢ atti-
vato, il rumore dell'apparecchio au-
menta.
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Attivare Super-congelamento
manuale

» Premere ripetutamente il pulsante
di regolazione della temperatura
(congelatore) finché super (Conge-
latore) non si accende.

Nota: Dopo 60 ore l'apparecchio
commuta al funzionamento normale.

Disattivare Super-congelamento
manuale

» Premere ripetutamente il pulsante
di regolazione della temperatura
(congelatore) finché l'indicatore
non indica la temperatura deside-
rata (congelatore).

8.4 Modalita risparmio ener-
getico

Con la modalita risparmio energetico
si commuta I'apparecchio al funzio-
namento a risparmio energetico.
L’apparecchio regola automatica-
mente le temperature.

Frigorifero 8 °C

Congelatore -16 °C

Attivazione della modalita
risparmio energetico
» Premere ripetutamente il pulsante

di regolazione della temperatura
finché eco non si accende.

Disattivazione della modalita
risparmio energetico

» Premere ripetutamente il pulsante
di regolazione della temperatura
finché l'indicatore non indica la
temperatura desiderata.



9 Allarme

9.1 Allarme porta

Se lo sportello dell'apparecchio resta
aperto a lungo, si attiva l'allarme por-
ta.

Viene emesso un segnale acustico e
alarm si accende.

Disattivazione dell'allarme porta

» Chiudere lo sportello dell'apparec-
chio.

v |l segnale acustico € disattivato.

9.2 Allarme temperatura

Quando la temperatura nel congela-
tore aumenta troppo, si attiva l'allar-

me temperatura.

Viene emesso un segnale acustico e
alarm lampeggia.

/\ ATTENZIONE

Pericolo di danni alla salute!

Durante lo sbrinamento possono au-

mentare i batteri e i prodotti surgelati

possono deteriorarsi.

» Non ricongelare gli alimenti parzial-
mente o completamente deconge-
lati.

» Ricongelare solo dopo la cottura.

» Considerare una durata di conser-
vazione inferiore.

L'allarme temperatura pud attivarsi

nei seguenti casi:

m |'apparecchio viene messo in fun-
zione;
Introdurre gli alimenti soltanto
quando é stata raggiunta la tempe-
ratura impostata.

= \engono introdotte grandi quantita
di alimenti freschi;
Prima di introdurre grandi quantita
di alimenti, attivare Super-congela-
mento.

Allarme it

m | o sportello del congelatore &
aperto da troppo tempo.
Controllare se gli alimenti si sono
scongelati o hanno iniziato a scio-
gliersi.

Disattivazione dell'allarme
temperatura

» Premere il pulsante di regolazione
della temperatura (congelatore).
v |l segnale acustico & disattivato.

10 Frigorifero

Nel frigorifero € possibile conservare
carne, salsiccia, pesce, latticini, uova,
piatti cucinati e prodotti da forno.

La temperatura pud essere regolata
da2°Ca8°C.

Mediante conservazione in frigorifero
anche alimenti facilmente deperibili
pPOSSono essere conservati a breve
o medio termine. Minore & la tempe-
ratura selezionata, piu a lungo riman-
gono freschi gli alimenti.

10.1 Consigli per la conserva-
zione degli alimenti nel
frigorifero

= Conservare soltanto alimenti fre-
schi e integri.

m Sistemare gli alimenti confezionati
o coperti in modo sigillato.

= Per non compromettere la circola-
zione dell'aria ed evitare che gli ali-
menti congelino, non posizionare
questi ultimi davanti alle bocchette
di aerazione o direttamente davanti
alla parete posteriore.

m Fare prima raffreddare gli alimenti
e le bevande caldi.

m Osservare la data minima di con-
servazione o la data di consumo
indicata dal produttore.
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it Congelatore

10.2 Zone fredde nel frigorife-
ro

Per via della circolazione dell'aria
all'interno del frigo si creano diverse
zone fredde.

Zona piu fredda

La zona piu fredda si trova nel conte-
nitore di conservazione.

Consiglio: Conservare nella zona piu
fredda gli alimenti facilmente deperi-
bili, per esempio pesce, salsiccia,
carne.

Zona meno fredda

La zona meno fredda € nella parte
piu alta della porta.

Consiglio: Conservare gli alimenti
meno delicati nella zona meno fred-
da, ad es. formaggio duro e burro. |l
formaggio pud cosi continuare a dif-
fondere il suo aroma e il burro resta
spalmabile.

11 Congelatore

Nel vano congelatore € possibile
conservare i prodotti surgelati, con-
gelare gli alimenti e produrre i cubetti
di ghiaccio.

La temperatura pud essere regolata
da-16 °C a —24 °C.

La conservazione a lungo termine de-
gli alimenti va eseguitaa -18 °C o a
temperature piu basse.

Mediante conservazione in congela-
tore anche alimenti deperibili posso-
no essere conservati a lungo termine.
Le basse temperature rallentano op-
pure arrestano il deterioramento.
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11.1 Capacita di congelamen-
to

La capacita di congelamento indica
in quante ore pud essere completa-
mente congelata una determinata
quantita di alimenti.

Sulla targhetta identificativa sono ri-
portati i dati della capacita di conge-
lamento. — Fig. /A

Condizioni per la capacita
di congelamento

1. Circa 24 ore prima della conserva-
zione di alimenti freschi, attivare
Super-congelamento.

- "Attivare Super-congelamento
manuale", Pagina 124

2. Deporre gli alimenti prima nel cas-

setto surgelati pit in basso.

11.2 Utilizzo completo del vo-
lume del vano congela-
tore

Scoprire come collocare la quantita

massima di alimenti congelati nel va-

no.

1. Rimuovere tutte le parti dell'attrez-
zatura interna nel congelatore.
— Pagina 129

2. Disporre gli alimenti direttamente
sui ripiani e sul fondo del congela-
tore.

11.3 Consigli per la conserva-
zione di alimenti nel va-
no congelatore

m Sistemare gli alimenti confezionati
o coperti in modo sigillato.

= Non mettere gli alimenti da surge-
lare a contatto con gli alimenti sur-
gelati.

m Disporre gli alimenti distesi in pia-
no nei cassetti surgelati.



m Per surgelare in maniera rapida e
delicata grandi quantita di alimenti
freschi, collocarli nel cassetto sur-
gelati piu in basso.

= Affinché l'aria circoli senza ostacoli
all'interno dell'apparecchio, spinge-
re il cassetto surgelati fino in fon-
do.

11.4 Consigli per congelare
alimenti freschi

m Congelare soltanto alimenti freschi
e integri.

m Congelare alimenti in porzioni.

m Gli alimenti da cuocere sono pil
adeguati rispetto a quelli da consu-
mare crudi.

m | avare, sminuzzare e sbollentare la
verdura prima di congelarla.

m | avare, snocciolare ed eventual-
mente sbucciare la frutta prima di
congelarla, aggiungere eventual-
mente zucchero o una soluzione
di acido ascorbico.

= Alimenti adatti al congelamento so-
no ad es. prodotti da forno, pesce
e frutti di mare, carne, selvaggina
e pollame, uova senza guscio, for-
maggio, burro, quark, cibi pronti e
i residui di alimenti.

= Alimenti non adatti al congelamen-
to sono ad es. lattuga, ravanelli,
uova con guscio, uva, mele e pere
crude, yogurt, panna acida, creme
fraiche e maionese.

Confezionamento di alimenti
surgelati

[l materiale di confezionamento ade-

guato e la tipologia corretta di imbal-

laggio mantengono la qualita del pro-

dotto ed evitano bruciature da fred-

do.

1. Introdurre 'alimento nella confezio-
ne.

2. Fare uscire l'aria.

3

4.

Congelatore it

Chiudere le confezioni a tenuta
d'aria, per evitare che gli alimenti
perdano il gusto o possano essic-
carsi.

Scrivere sulla confezione il conte-
nuto e la data di congelamento.

11.5 Conservazione degli ali-

menti congelatia -18 °C

Alimento Tempo di

conservazio-
ne

Pesce, insaccati di fino a 6 mesi
carne, cibi cotti, pro-
dotti da forno

Carne, pollame fino a 8 mesi
Frutta, verdura finoa 12 me-
Si

[l calendario di congelamento stam-
pato indica la massima durata

di conservazione, calcolata in mesi,
ad una temperatura costante di -
18 °C.

11.6 Metodi di scongelamen-

to per alimenti congelati

A\ ATTENZIONE

Pericolo di danni alla salute!
Durante lo sbrinamento possono au-
mentare i batteri e i prodotti surgelati
possono deteriorarsi.

>

Non ricongelare gli alimenti parzial-
mente o completamente deconge-
lati.

» Ricongelare solo dopo la cottura.
» Considerare una durata di conser-

vazione inferiore.

Scongelare gli alimenti di origine
animale, come pesce, carne, for-
maggio e quark, nel frigorifero.
Scongelare il pane a temperatura
ambiente.
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m Preparare gli alimenti per il consu-
mo immediato nel microonde, nel
forno o sui fornelli.

12 Scongelamento

12.1 Scongelamento nel vano
congelatore

Grazie al sistema "NoFrost" comple-
tamente automatico, nel congelatore
non si forma ghiaccio. Lo sbrinamen-
to da parte del cliente non & neces-
sario.

13 Pulizia e cura

Per mantenere a lungo l'apparecchio
in buone condizioni, sottoporlo a una
cura e a una manutenzione scrupolo-
se.

La pulizia dei punti inaccessibili deve
essere effettuata dal servizio di assi-
stenza clienti. La pulizia da parte del
servizio di assistenza clienti pud
comportare costi.

13.1 Preparazione dell'appa-
recchio per la pulizia

1. Staccare 'apparecchio dalla rete
elettrica.
Togliere la spina del cavo di ali-
mentazione o disattivare il fusibile
nella scatola dei fusibili.

2. Togliere tutti gli alimenti e conser-
varli in un luogo fresco.
Se disponibili, mettere degli accu-
mulatori del freddo sugli alimenti.

3. Rimuovere tutte le parti dell'attrez-
zatura e gli accessori dall'apparec-
chio. = Pagina 129
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13.2 Pulizia dell'apparecchio

A\ AVVERTENZA

Pericolo di scosse elettriche!

L'infiltrazione di umidita pud provoca-

re una scarica elettrica.

» Non lavare l'apparecchio con puli-
tori a vapore o idropulitrici.

| liquidi che raggiungono l'interno

dell'unita d'illuminazione, gli elementi

di comando o l'interno delle bocchet-

te di aerazione possono essere noci-

Vi.

» L’acqua con detersivo non deve
penetrare nell’unita d'illuminazione,
negli elementi di comando o all'in-
terno delle bocchette di aerazione.

ATTENZIONE!

| detersivi non appropriati possono

danneggiare le superfici dell'apparec-

chio.

» Non utilizzare spugnette dure o
abrasive.

» Non usare prodotti corrosivi o
abrasivi.

» Non utilizzare detergenti a elevato
contenuto di alcol,

Lavando i pezzi dell'attrezzatura e gl

accessori in lavastoviglie, questi si

possono deformare o scolorire.

» Non lavare mai le parti dell'attrez-
zatura e gli accessori in lavastovi-
glie.

1. Preparare l'apparecchio per la puli-
Zia. = Pagina 128

2. Pulire l'apparecchio, le parti dell'at-
trezzatura, i componenti dell'appa-
recchio e le guarnizioni della porta
utilizzando un panno spugna, ac-
qua tiepida e una quantita esigua
di detergente con pH neutro.

3. Asciugare a fondo con un panno
morbido e asciutto.

4. Inserire le parti dell'attrezzatura.

5. Collegare elettricamente l'apparec-
chio. = Pagina 120



6. Inserire gli alimenti.

13.3 Rimozione degli acces-
sori

Se si vogliono pulire a fondo le parti
dell'attrezzatura, rimuoverle dall'appa-
recchio.

Rimozione del ripiano
» Estrarre, sollevare e rimuovere il ri-

piano.
- Fig. H

Rimozione del balconcino
controporta
» Sollevare il balconcino controporta

ed estrarlo.
- Fig. @

Estrazione del contenitore di
conservazione

1. Estrarre il contenitore di conserva-
zione fino a battuta.

2. Sollevare @ e rimuovere @ il con-
tenitore di conservazione.
- Fig.

Rimozione del cassetto per frutta

e verdura

1. Estrarre il cassetto della frutta e
della verdura finché non si innesta
in posizione.

2. Sollevare da davanti il cassetto
della frutta e della verdura @ e ri-
muoverlo @.

- Fig. H

Rimozione del cassetto surgelati

1. Estrarre il cassetto surgelati fino a
battuta.

2. Sollevare il cassetto surgelati da
davanti ® ed estrarlo da dietro @.
- Fig. H

Pulizia e cura it

Rimozione della parte frontale del
contenitore

E possibile rimuovere la parte fronta-
le del cassetto per frutta e verdura
per una migliore pulizia.

» Premere i ganci a scatto laterali
del contenitore @ e con una rota-
zione rimuovere la parte frontale
dal contenitore @.

— Fig. 1
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14 Sistemazione guasti

| guasti minori possono essere sistemati autonomamente dall'utente. Utilizzare
le informazioni per la sistemazione dei guasti prima di contattare il servizio di
assistenza clienti. In questo modo si evitano costi non necessari.

/\ AVVERTENZA

Pericolo di scosse elettriche!
Gli interventi di riparazione effettuati in modo non appropriato rappresentano

una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e formato pud eseguire ripa-
razioni sull'apparecchio.
» Per la riparazione dell'apparecchio possono essere impiegati soltanto pezzi

di ricambio originali.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo apparecchio
subisce danni deve essere sostituito dal produttore, dal suo servizio di assi-
stenza clienti o da persona in possesso di simile qualifica.

Anomalia

Causa e ricerca guasti

L'apparecchio non raf-
fredda, l'indicatore

e l'illuminazione sono
accesi.

Il programma «dimostrativo» & attivo.

» Tenere premuto il tasto di impostazione della tem-
peratura (frigorifero) da 9 a 11 secondi, finché non
viene emesso un segnale acustico.

L'iluminazione LED
non funziona.

Sono possibili diverse cause scatenanti.
» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

Il numero del servizio di assistenza clienti si trova
nell'elenco dei centri di assistenza allegato.

| pannelli laterali
dell'apparecchio sono
caldi.

Nessun guasto. Nelle pareti laterali sono posati tubi
che si riscaldano durante il raffreddamento. | mobili a
contatto con l'apparecchio non vengono danneggiati
dal calore.

Nessun trattamento necessario.

Viene emesso un se-
gnale acustico e alarm
lampeggia.

130

Sono possibili diverse cause scatenanti.

» Premere il pulsante di regolazione della temperatu-
ra (congelatore).

v L'allarme viene disattivato.

La porta dell'apparecchio & aperta.
» Chiudere la porta.

Le aperture di ventilazione esterne sono coperte.
» Rimuovere gli ostacoli che si trovano davanti alle
aperture di ventilazione esterne.

Sono state introdotte grandi quantita di alimenti fre-
schi.
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Anomalia

Causa e ricerca guasti

Viene emesso un se-
gnale acustico e alarm
lampeggia.

» Non superare la capacita di congelamento.
— "Capacita di congelamento”, Pagina 126

La temperatura impo-
stata non é stata rag-
giunta.

Lo scongelamento
completamente auto-
matico non funziona

piu.

Lo sportello del congelatore & stato aperto troppo a
lungo. L'evaporatore (dispositivo di generazione del
freddo) del sistema NoFrost & fortemente gelato.

Requisito: Gli alimenti surgelati sono ben isolati e si

trovano in un luogo fresco.

1. Spegnere l'apparecchio. » Pagina 123

2. Scollegare l'apparecchio dall'alimentazione elettrica.
Togliere la spina del cavo di alimentazione o disatti-
vare il fusibile nella scatola dei fusibili.

3. Spostare 'apparecchio dalla parete.

4, Lasciare aperto lo sportello dell'apparecchio.

v Dopo ca. 20 min. 'acqua di sbrinamento comincia
a gocciolare nella vaschetta d’evaporazione sul lato
posteriore dell’apparecchio.

— Fig. Kl

5. Per evitare che la vaschetta d’evaporazione traboc-

chi, assorbire I'acqua con una spugna.

L'evaporatore € sbrinato quando nella vaschetta
d’evaporazione non defluisce pit acqua di sbrina-
mento.

6. Pulire il vano interno dell'apparecchio. = Pagina
128

7. Riaccendere 'apparecchio. = Pagina 122

La temperatura si di-
scosta notevolmente
dall'impostazione.

Sono possibili diverse cause scatenanti.
1. Spegnere l'apparecchio. » Pagina 123
2. Riaccendere |'apparecchio dopo circa 5 minuti.
- Pagina 122
- Se la temperatura € troppo elevata, controllarla di
nuovo dopo qualche ora.
- Se la temperatura & troppo bassa, controllarla
di nuovo il giorno seguente.

Sulla superficie
dell'apparecchio e sui
ripiani dell'apparec-
chio si forma conden-
sa.

L'acqua contenuta nell'aria calda e umida condensa

sulle superfici piu fredde dell'apparecchio.

1. Asciugare l'acqua con un panno morbido e asciut-
to.

2. Aprire I'apparecchio nel piu breve tempo possibile.

3. Prestare attenzione che l'apparecchio sia sempre
chiuso correttamente.
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Anomalia

Causa e ricerca guasti

L'apparecchio emette
rumori come gorgo-
glii, ronzii, scatti, scric-
chiolii.

Nessun guasto. Un motore € in funzione, ad es. grup-
po frigorifero, ventola. Il refrigerante fluisce nei tubi.
Motore, interruttori ed elettrovalvole si inseriscono o
disinseriscono. Sbrinamento automatico eseguito cor-
rettamente.

Nessun trattamento necessario.

L'apparecchio produ-
ce dei rumori.

L’apparecchio non & correttamente livellato.
» Posizionare I'apparecchio con una livella a bolla
d’aria e dei piedini a vite.

L'apparecchio non ha abbastanza spazio.
» Rispettare le distanze minime dell'apparecchio.

Le parti dell'attrezzatura traballano o si incastrano.
» Controllare le parti estraibili ed eventualmente inse-
rirle di nuovo correttamente.

Le bottiglie o le stoviglie si toccano.
» Separare le bottiglie o le stoviglie.

Super-congelamento ¢ attivato.
Nessun trattamento necessario.
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14.1 Interruzione dell’alimen-
tazione elettrica

Durante un'interruzione di corrente la
temperatura nell'apparecchio aumen-
ta, riducendo il tempo di conservazio-
ne e la qualita degli alimenti congela-
ti.
Sul nostro sito web relativo all'appa-
recchio, all'interno dei dati tecnici &
riportato il tempo di conservazione
degli alimenti congelati in caso di
anomalia.
Note
m Durante un'interruzione di corrente,
aprire l'apparecchio il meno possi-
bile e non conservare ulteriori ali-
menti.
= Controllare la qualita degli alimenti
dopo l'interruzione
dell'alimentazione elettrica.

— Smaltire gli alimenti che si sono
scongelati e hanno una tempe-
ratura superiore a 5 °C.

— Cucinare gli alimenti leggermen-
te scongelati e consumarli o
congelarli di nuovo.

15 Stoccaggio e smalti-
mento

Di seguito sono indicate informazioni
per preparare 'apparecchio per I'im-
magazzinamento. Vi sono anche in-
formazioni sulla rottamazione degli
apparecchi dismessi.

15.1 Messa fuori servizio
dell'apparecchio

1. Staccare 'apparecchio dalla rete
elettrica.
Togliere la spina del cavo di ali-
mentazione o disattivare il fusibile
nella scatola dei fusibili.

2. Estrarre tutti gli alimenti.

Stoccaggio e smaltimento it

3. Pulire l'apparecchio. — Pagina 128

4. Per garantire un'aerazione nel va-
no interno, lasciare aperto l'appa-
recchio.

15.2 Rottamazione di un ap-
parecchio dismesso

Un corretto smaltimento nel rispetto
dell'lambiente permette di recuperare
materie prime preziose.

A\ AVVERTENZA

Pericolo di danni alla salute!

| bambini possono restare chiusi

nell'apparecchio, rischiando la vita.

» Per rendere difficile ai bambini I'in-
gresso nell'apparecchio, non ri-
muovere dal suo interno ripiani
e contenitori.

» Tenere i bambini lontano dall'appa-
recchio dismesso.

A\ AVVERTENZA

Pericolo di incendio!

In caso di danneggiamento dei tubi, il

refrigerante infiammabile e i gas noci-

vi possono fuoriuscire e prendere

fuoco.

» Non danneggiare i tubi del circuito
refrigerante e l'isolamento.

1. Staccare la spina del cavo di ali-
mentazione.

2. Tagliare il cavo di alimentazione.

3. Smaltire l'apparecchio nel rispetto
dell'ambiente.
Per informazioni sulle attuali proce-
dure di smaltimento rivolgersi al ri-
venditore specializzato o al comu-
ne di competenza.

B

Questo apparecchio di-
spone di contrassegno
ai sensi della direttiva
europea 2012/19/UE in
materia di apparecchi
elettrici ed elettronici
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(waste electrical and
electronic equipment -
WEEE).

Questa direttiva defini-
sce le norme per la rac-
colta e il riciclaggio degli
apparecchi dismessi va-
lide su tutto il territorio
dell’Unione Europea.

16 Servizio di assistenza
clienti

In caso di domande, se non si riesce
a sistemare un guasto in autonomia
o se l'apparecchio deve essere ripa-
rato, rivolgersi al nostro servizio di
assistenza clienti.

| ricambi originali rilevanti per il fun-
zionamento secondo il corrisponden-
te regolamento Ecodesign sono re-
peribili presso il nostro servizio di as-
sistenza clienti per un periodo di al-
meno 10 anni a partire dalla messa
in circolazione dell'apparecchio all'in-
terno dello Spazio economico euro-
peo.

Nota: L'intervento del servizio di assi-
stenza clienti € gratuito nell'ambito
delle condizioni di garanzia del pro-
duttore applicabili a livello locale. La
durata minima della garanzia (garan-
zia del produttore per utenti privati)
nello Spazio economico europeo € di
2 anni secondo le condizioni di ga-
ranzia applicabili a livello locale. Le
condizioni di garanzia non produco-
no alcun effetto su altri diritti o riven-
dicazioni spettanti conformemente al
diritto locale.

Informazioni dettagliate sulla durata
della garanzia e sulle condizioni di
garanzia in ciascun Paese sono repe-

1
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ribili presso il nostro servizio di assi-
stenza clienti, presso il proprio riven-
ditore o sul nostro sito Internet.
Quando si contatta il servizio di assi-
stenza clienti sono necessari il codi-
ce prodotto (E-Nr.) e il codice di pro-
duzione (FD) dell'apparecchio.

| dati di contatto del servizio di assi-
stenza clienti sono disponibili
nell'elenco dei centri di assistenza al-
legato o sul nostro sito Internet.

16.1 Codice prodotto (E-Nr.) e
codice di produzione
(FD)

Il codice prodotto (E-Nr.) e il codice
di produzione (FD) sono riportati sul-
la targhetta identificativa dell'apparec-
chio.

- Fig. @/EA

Annotare i dati dell'apparecchio e il
numero di telefono del servizio di as-
sistenza clienti per ritrovarli rapida-
mente.

17 Dati tecnici

Il refrigerante, il contenuto utile ed al-
tri dati tecnici sono indicati sulla tar-
ghetta identificativa.

— Fig. @1/&

[l prodotto contiene una sorgente lu-
minosa con classe di efficienza ener-
getica G. Tale sorgente & disponibile
come componente di ricambio e de-
ve essere sostituita esclusivamente
da personale qualificato.

Ulteriori informazioni sul modello
scelto sono disponibili sul sito Inter-
net https://eprel.ec.europa.eu/’. Que-
sto link rimanda alla pagina ufficiale
del database europeo dei prodotti
EPREL. Seguire quindi le indicazioni
relative alla ricerca del modello. Si ri-

Valido solo per i Paesi dello Spazio economico europeo



conosce il modello dal segno prima
della barra del codice prodotto (E-
Nr.) sulla targhetta identificativa. In al-
ternativa, l'indicazione del modello si
trova anche nella prima riga dell'eti-
chetta energetica UE.

Dati tecnici it
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