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WMF PERFECTION 800L-SERIE

KAFFEEVOLLAUTOMAT

Herzlichen Gliickwunsch! Sie sind jetzt
stolzer Besitzer eines WMF Perfection
Kaffeevollautomaten.

Die am hiufigsten nachgefragten Getranke
konnen durch einfaches Antippen des Bedien-
felds aufgerufen werden. Auf dem Bedienfeld
konnen Sie die einzelnen Schritte der Zuberei-
tung lhres Kaffees nachverfolgen und haben
kinderleichten Zugriff auf die einzelnen Menis.
Die meisten Getrdnke kdnnen auch gleich dop-
pelt zubereitet werden; dies spart Zeit und for-
dert das Gemeinschaftserlebnis.

Wir wiinschen Ihnen mit lhrem WMF Perfec-
tion Kaffeevollautomaten viele Jahre entspann-
ten Kaffeegenuss.

1| TECHNISCHE DATEN

Maschine: WMF Perfection Kaffeevollautomat
Stromversorgung: 220 - 240 V~ [50 Hz
Pumpendruck: 15 bar

Fiillmenge Kaffeebohnenbehalter: 250 g
Fiillmenge Satzbehalter: 15 Portionen
Fiillmenge Wassertank: 2,0 |
Leistungsaufnahme: im Betrieb 1550 W
Verwendung und Aufbewahrung: Innenraum,
trockener Ort (frostgeschiitzt)

Kabelldnge (m): ca. 1,1

MaBe (mm) Hx B xT: 395 x 285 x 480
Gewicht (kg): 12,0

Die Garantiefrist fiir dieses Gerat betrégt
2 Jahre und/oder 8.000 Zyklen bei maximal

4.000 Zyklen pro Jahr. Einzelheiten zu den ande-

ren Gewahrleistungsbedingungen in lhrem Land
entnehmen Sie bitte der Garantieerklarung.

Hersteller:

SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne
Frankreich

2| WICHTIGE
SICHERHEITSHINWEISE

Wichtige Informationen sind in dieser Bedie-
nungsanleitung anhand von Symbolen und
Signalwortern gekennzeichnet:

VWLGIMUNIEY zeigt eine gefdhrliche Situation
an, die zu ernsten Verletzungen fiihren kann.

\(oiNV (6518 zeigt eine potenziell gefahrliche
Situation, die zu geringfligigen oder leichten

Verletzungen fiihren kann.

G ILENER zeigt eine Situation, die zu Sach-
schdden fiihren kann.

gibt zusatzliche Informationen zum
sicheren Umgang mit dem Produkt.

& Symbole: Hinweise beachten und
befolgen.

2.1| BESTIMMUNGSGEMASSE

VERWENDUNG

Diese Maschine ist nicht fiir die
Verwendung durch Personen (ein-
schlieBlich Kindern) mit einge-
schrankten physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder
fehlender Erfahrung und/oder feh-
lendem Wissen vorgesehen, es sei
denn, sie werden durch eine fiir
ihre Sicherheit zustandige Person
beaufsichtigt oder wurden von die-
ser in die Benutzung der Maschine
eingewiesen.

Kinder sind zu beaufsichtigen, um
zu verhindern, dass sie mit der
Maschine spielen.

Bei beschadigtem Netzkabel die
Maschine auf keinen Fall verwen-
den. Das Netzkabel muss durch
den Hersteller oder seinen Kun-
dendienst oder Personen mit
ahnlicher Qualifikation ausge-
tauscht werden, um Gefahren zu
vermeiden.

Diese Maschine ist ausschlieB3-
lich fiir den privaten Gebrauch

in Innenrdaumen und in Hohen-
lagen unterhalb von 2000 m
vorgesehen.

Maschine, Netzkabel oder Stecker
nicht in Wasser oder eine andere
Flissigkeit tauchen.

. Die Maschine ist ausschlieBlich fiir

den privaten Gebrauch vorgesehen.

- Sie ist nicht fiir den Einsatz in fol-

genden Bereichen vorgesehen,

die nicht von der Gewahrleistung

abgedeckt sind:

- Personalkiichen in Geschaf-
ten, Biiros und an anderen
Arbeitsorten;

- landwirtschaftliche Betriebe;
- Verwendung durch Kunden in
Hotels, Motels und anderen

Wohneinrichtungen;

- Pensionen und dhnliche

Unterkiinfte.

- Zur Reinigung stets die Reini-

gungsanleitung beachten:

- Maschine vom Stromnetz
trennen,

- die Maschine nicht reinigen,
wenn sie noch heiB ist,

- zur Reinigung feuchtes Tuch
oder Schwamm verwenden,

- Maschine auf keinen Fall in
Wasser tauchen oder unter
flieBendes Wasser halten.

- Bei Verwendung der Diise Aus-
richtung beachten, um Verbren-
nungen zu vermeiden.

- Keine Gegenstande in die Kaffee-
muhle einflihren.

- Die Maschine zum Gebrauch nicht
in einem Schrank aufstellen.

DE



Bei unsachgemaBer Verwen-

dung der Maschine besteht
Verletzungsgefahr. Beriihren Sie
nach dem Gebrauch keine heiBen
Oberflachen (Kaffeeauslauf), die
Restwédrme ausgesetzt sind.

2.2| NUR FUR DEN
EUROPAISCHEN MARKT

- Diese Maschine kann von Kindern
ab 8 Jahren unter Aufsicht bedient
werden, sofern sie in die sichere
Verwendung der Maschine einge-
wiesen sind und sich der mit der
Bedienung der Maschine verbun-
denen Gefahren voll bewusst sind.

- Reinigung und Pflege der Maschine
darf nicht von Kindern unter 8 Jah-
ren durchgefiihrt werden, sofern
diese nicht von einer erwachsenen
Person beaufsichtigt werden.

- Die Maschine und das dazuge-
horige Netzkabel auBerhalb der
Reichweite von Kindern unter
8 Jahren aufbewahren.

- Diese Maschine kann durch Per-
sonen mit eingeschrankten physi-
schen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten bzw. ohne ausrei-
chende Erfahrung oder ausrei-
chendes Wissen bedient werden,
sofern sie beaufsichtigt werden
oder in den sicheren Umgang mit
der Maschine eingewiesen wurden
und sich tber die damit verbun-
denen Gefahren im Klaren sind.

- Die Maschine sollte von Kindern
nicht als Spielzeug verwendet
werden.

- Entsprechend der europdischen
Richtlinie 2012/19/EU liber Elek-
tro- und Elektronik-Altgerate
(WEEE-Richtlinie) sind Elektro-
und Elektronik-Altgerate vom
Hausmull getrennt zu entsorgen.
Um die Riickgewinnung und Ver-
wertung der enthaltenen Mate-
rialien zu optimieren und die
Auswirkungen auf Umwelt und
Gesundheit zu begrenzen, sind
Altgerate separat zu sammeln.

2.3| EMPFEHLUNGEN FUR DIE
INSTALLATION

- Die Maschine nur an eine geer-
dete Steckdose anschlieBen. Dar-
auf achten, dass der auf dem
Typenschild der Maschine ange-
gebenen Werte flir Spannung
der Spannung des Stromnetzes
entspricht, an das die Maschine
angeschlossen wird.

- Bei Fehlfunktion oder Bescha-
digung die Maschine nicht ver-
wenden. In diesem Fall ein
autorisiertes Kundendienstzent-
rum informieren.

- Diese Maschine wurde zu lhrer
Sicherheit entsprechend den gel-
tenden Normen und Vorschriften
(Richtlinien zu Niederspannung,
EMV, Materialien in Kontakt mit
Nahrungsmitteln, Umweltschutz
usw.) hergestellt.

- Bei fehlerhaftem Anschluss

an das Stromnetz erlischt die
Gewahrleistung.

- Die Maschine nicht ohne Tropf-

schale und Abtropfgitter
verwenden.

- Zur manuellen Reinigung die
Maschine vom Stromnetz trennen.
- Bei Problemen wahrend des

Betriebs und vor der Reinigung
den Netzstecker ziehen.

- Den Netzstecker nicht am Kabel

herausziehen.

- Das Netzkabel unbedingt von

heiBen Teilen der Maschine, War-
mequellen und scharfen Kanten
fernhalten und darauf achten,
dass es diese nicht beriihrt.

- Darauf achten, dass Netzkabel

und Hande nicht die heiBen Teile
der Maschine (Warmhalteplatte,
Dampfdiise) bertihren.

. Zum Entkalken der Maschine

Anleitung beachten.

- Alle Eingriffe tber Reinigung und

tagliche Pflege durch den Kun-
den hinaus diirfen nur durch
einen autorisierten Kundendienst
durchgefiihrt werden.

. Das Zubehor und die abnehmba-

ren Teile der Maschine sind nicht
spulmaschinenfest.

- Zu lhrer eigenen Sicherheit

ausschlieBlich Originalzube-

hor des Herstellers und fir Ihre
Maschine produzierte Ersatzteile
verwenden.

- Diese Maschine ist nicht fir

die Zubereitung von Getranken
fur Kleinkinder unter 2 Jahren
geeignet.

- Alle Gerate unterliegen einer

strengen Qualitatskontrolle. Diese
umfasst Funktionspriifungen von
stichprobenartig ausgewahlten
Maschinen, sodass die Maschine

Gebrauchsspuren aufweisen kann.
- Zur Vermeidung von Verletzun-

gen das Netzkabel nicht tber die
Tischkante hdngen lassen, wo
Kinder daran ziehen konnen oder
es eine Stolpergefahr darstellt.

- Niemals unmittelbar nach einem

Briihzyklus kaltes Wasser einfiil-
len. Die Maschine zwischen den
einzelnen Anwendungen abkiih-
len lassen.

. Die Maschine nicht auf oder

neben einer Gas- oder Elektrohei-
zung oder einem Ofen aufstellen.

- Die Maschine nur fir die vorge-

sehenen Zwecke verwenden.

. Die Maschine niemals mit nassen

Handen bedienen.
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2.4| WICHTIGE HINWEISE
ZUM PRODUKT

Diese Anleitung griindlich durchlesen und
& zum spateren Nachschlagen aufbewahren.
Die Sicherheitshinweise sind zu beachten.

Die Maschine darf nur fiir den vorgesehenen
Zweck und entsprechend dieser Bedienungsan-
leitung verwendet werden. Die Anleitung ent-
halt Anweisungen fiir Gebrauch, Reinigung
und Pflege der Maschine. Fiir Schdden, die

auf die Nichtbeachtung der Bedienungsanlei-
tung zurlickzufiihren sind, wird keine Haftung
tibernommen.

Die Anleitung an einem sicheren Ort aufbewah-
ren und bei Verkauf der Maschine zusammen
mit dieser an den neuen Besitzer liberge-

ben. Beiliegende Hinweise zur Gewahrleistung
beachten. Bei Gebrauch der Maschine stets die
Sicherheitshinweise beachten.

2.5| VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1| Maschine und sdmtliche Zubehérteile vor-
sichtig auspacken und darauf achten, dass
alle Komponenten und Zubehdorteile vorhan-
den und unversehrt sind.

2| Vor Verwendung der Maschine sdmtliche Ver-
packungsmaterialien entfernen.

3| Maschine, Komponenten und Zubehérteile
vor der ersten Verwendung sowie nach lan-
ger Lagerung wie in Abschnitt 11 beschrie-
ben reinigen.

3| KOMPONENTEN

Deckel fiir Kaffeebohnenbehilter
Einstellregler fiir Mahlgrad
Einfulloffnung fiir Kaffeepulver
bzw. Reinigungstablette
LED-Beleuchtung

Zubehor zur Reinigung des Milch-
systems, 2 in 1: Montagewerk-
zeug und Reinigungsnadel
Abnehmbarer Block fiir One
Touch Cappuccino

Loffel fur Kaffeepulver
Milchbehilter mit Deckel (modellabhingig)
Milchlanze

Milchschlauch

Kaffeesatzbehilter

Anschluss fiir Milchschlauch
Abtropfgitter und abnehmbare Tropfschale
Abnehmbare Abdeckung
Héhenverstellbarer Kaffeeauslauf
Wassertank

Filtersystem Claris Aqua mit
Montagezubehor

Bedienfeld

Tasche fiir Pflegeutensilien

1 Beutel mit Entkalker

2 Reinigungstabletten

2 Teststreifen zur Priifung der Wasserhirte
Rohrreiniger

Einstelltaste

Reinigungstaste

Ein-/Aus-Taste

Taste fiir Hauptmeni

Touchscreen zur Meniinavigation
Profil 1

Profil 3

Profil 2

Profil 4
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4| UNTERSCHIEDE ZWISCHEN DEN EINZELNEN MODELLEN

BESONDERHEITEN

WMF
PERFECTION
890L

WMF
PERFECTION
880L

WMF
PERFECTION
860L

WMF
PERFECTION
840L

Design

schwarz

silber

silber

silber

Rezepte

Ristretto

Espresso

Lungo

Verlingerter Espresso [ Café Créme

Doppio / Doppelter Espresso

Americano

NEAYRYRYAYR

NEIRIRIAYA

Friihstiicks-Kaffee

Cappuccino

Latte Macchiato

Milchkaffee

Flat White

Milchkaffee [ Cafe au Lait

Espresso Macchiato

HeiBe Milch

Milchschaum

RN N NS N N N N N NS NN N N N RN

N R AN AN RN AN RN RN N N N NI RN NN

AN N N N NI

HeiBwasser

NEY RN EY RN AN RN AN

HeiBwasser fiir schwarzen Tee

HeiBwasser fiir weiBen Tee

HeiBwasser fiir griinen Tee

SURNIAN

SIENEIEN

SRR

Einstellungen

Profileinstellungen

Kaffeestarke einstellen

Funktion

Kaffeepulver

Zubehor

Milchbehalter

DE



5| GESAMTANSICHT

5.1| BESCHREIBUNG DER EINZELNEN TASTEN

TASTE

BESCHREIBUNG / FUNKTION

Maschine ein- und ausschalten. Zum Einschalten der Maschine muss diese Taste gedriickt werden.

Taste flir Hauptmenii. Riickkehr zum Hauptmendi.

Die Maschine verfiigt tiber zahlreiche Einstellungen - probieren Sie sie aus! Damit schaffen Sie
sich ein individuelles Benutzererlebnis.

“# Reinigungsfunktionen der Maschine aufrufen. Mit der richtigen Pflege verlangern Sie die
(} Lebensdauer lhres Kaffeevollautomaten und erhalten den authentischen Kaffeegeschmack.
< Riickkehr zur vorherigen Ansicht.

Weiter zum nidchsten Schritt. Wenn Sie beispielsweise Cappuccino zubereiten, wechseln Sie mit
>> . : :
dieser Taste von der Milch- zur Espressozubereitung.

N

DR\ Im Menii nach oben blittern/ausgewshlten Parameterwert erhéhen. Im Menii nach unten

VWIN blittern/ausgewihlten Parameterwert verringern.

VI

+ Mit der Taste | +] konnen Sie auf Ihrer Maschine eine oder zwei Tassen zubereiten.

OK Auswahl bestatigen.

START Auswahl starten.

STOP Auswahl anhalten.

Y T ™
n.. N..

Profiltasten an der rechten Bedienfeldseite.

w Profiltasten oben links auf dem Bedienfeld.
oo Taste fiir Kontextmendi, Funktion ist abhZngig von der aktiven Ansicht (erweiterte Einstellungen
fiir Rezepte, Profileinstellungen usw.).
e Ein Rezept mit diesem Symbol wird aus gemahlenem Kaffee zubereitet, der tiber die

Einfiilléffnung fiir Kaffeepulver [3] eingefligt wird.

5.2| BELEUCHTUNGSEINSTELLUNGEN

Informationen zur Hintergrundbeleuchtung

der Tasten

» Wenn eine Taste nicht leuchtet, steht die ent-
sprechende Funktion nicht zur Verfligung.

» Wenn sie schwach leuchtet, steht die Funktion
zur Verfligung und ist auswahlbar.

» Wahrend die aufgerufene Funktion ausge-
flihrt wird, leuchtet die Taste hell.

Informationen zu den Lichteffekten am

Sockel der Maschine

« Bei eingeschalteter Maschine ist der Sockel

hell erleuchtet. Das Licht kann wie in

Abschnitt 10 beschrieben ein- oder ausge-

schaltet werden.

Bei ausgeschalteter Maschine ist der Sockel

nicht beleuchtet.

« Bei reduziertem Licht wird gerade ein Getrank

zubereitet.

Bei Blinklicht ist eine Benutzeraktion erfor-

derlich, um einen laufenden Vorgang zu

beenden.

* Alle allgemeinen Informationen wie Warnun-
gen werden auf dem Bedienfeld [18] angezeigt.

& Dieses Produkt enthilt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse D. Bitte

beachten Sie dass das Lichtelement in dem Pro-
dukt nicht fiir Beleuchtungszwecke vorgesehen

ist. Das Lichtelement ist durch autorisiertes Ser-
vicepersonal austauschbar.

Informationen zur Auslaufbeleuchtung der

Maschine

* Die Auslaufbeleuchtung wird automatisch
eingeschaltet, sobald ein Getriank zuberei-
tet wird.

11

6| AUFBAU DER MASCHINE

Siehe Abb. AT-A15.

& Maschine an eine geerdete Steckdose
mit 230 V anschlieBen. Andernfalls
besteht die Gefahr todlicher Verletzungen durch

Stromschlag! Die in Abschnitt 3.3 aufgefiihrten
Sicherheitshinweise beachten!

Maschine auf einer stabilen, ebenen und hit-
zebestandigen Unterlage aufstellen. Dabei
auf ausreichenden Abstand zu Spritzwasser
und Wéarmequellen achten. Die Maschine gibt
Wairme ab, daher auf eine ausreichende Beliif-
tung achten. Die Maschine nicht auf Oberfla-
chen aus Materialien wie Marmor aufstellen.
Schutzfolie vom Bedienfeld [18] abziehen.

Informationen zur Tropfschale

In der Tropfschale werden Wasser bzw. Kaf-
fee aufgefangen, die wahrend oder nach der
Getrénkebereitung aus der Maschine flieBen.
Die Tropfschale muss stets an ihrem Platz blei-
ben und regelméBig geleert werden.

Maschine einschalten

Maschine an der Ein-/Aus-Taste [2g einschalten.
Auf dem Bedienfeld wird das WMF-Logo ange-
zeigt. Entsprechend der vom Gerét angezeigten
Anweisungen vorgehen (Abb. A1-A15).

Ersteinstellung

Bei der erstmaligen Verwendung der Maschine
werden Sie dazu aufgefordert, verschiedene
Einstellungen vorzunehmen. Gehen Sie ein-
fach entsprechend der Anweisungen auf dem
Bedienfeld vor.



6.1| WASSERHARTE TESTEN

Entsprechend der Wasserhdrte muss ein Wert

von 0 bis 4 eingestellt werden. Dazu wie folgt

vorgehen:

1| Vor der erstmaligen Verwendung der
Maschine die Wasserharte testen, sodass die
Maschine entsprechend eingestellt werden
kann. Auch bei Verwendung der Maschine

an einem Ort mit einer anderen Wasser-
harte oder bei einer merklichen Veranderung
der Wasserhirte sollte diese gepriift und die
Maschine ggf. neu eingestellt werden.

2| Zum Priifen der Wasserhirte den mit der
Maschine gelieferten Teststreifen [22) verwen-
den oder die zustandige Behorde fiir Wasser-
versorgung kontaktieren.

Nachfolgend sind die einzelnen Klassen naher beschrieben:

HARTEGRAD KLASSE 0 KLASSE 1 KLASSE 2 KLASSE 3 KLASSE 4

°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°

‘e <3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°

°f <54° >72° >12,6° >252° > 37,8°

Einstellung am Gerat 0 - sehr 1 - weich 2 - mittlere 3 - hart 4 - sehr hart
weich Harte

3| Ein Glas mit Leitungswasser fiillen und den
Teststreifen eintauchen (Abb. B1-B2).

4| Streifen wieder aus dem Glas nehmen. Nach
etwa einer Minute kann der Hartegrad am
Teststreifen abgelesen werden (Abb. B3 - B4).

5| Bei der Einstellung der Maschine die Anzahl
der roten Bereiche angeben (Abb. B6).

6.2| FILTER EINSETZEN

Beim erstmaligen Einschalten der Maschine
werden Sie zum Einsetzen des Filters aufgefor-
dert. Wenn Sie das tun mdchten, JA auswéh-

len und entsprechend der Anweisungen auf dem

Bedienfeld fortfahren.
1| Filter in die Maschine einsetzen.
2| Filter NUR mit dem beiliegenden Werkzeug

in den Boden des Wassertanks einschrau-
ben (Abb. A4-A5).

3| Durch Drehen des grauen Rings am oberen
Ende des Filters den Monat des Filtereinbaus
einstellen (Pos. 1 in der Abbildung, linke Zahl
in der Offnung). An Pos. 2 der nachfolgenden
Abbildung (rechte Zahl in der Offnung) wird
der Monat angezeigt, in dem der Filter aus-
getauscht werden sollte.

4| Nach Einsetzen des Filters den Wassertank
befiillen.

5| Unter der Dampfdiise einen Behilter mit 0,6 |
Volumen aufstellen (Abb. A8). Unabhingig
davon, ob ein Filter eingesetzt ist, muss die
Maschine Wasser ansaugen, um die Wasser-
kreislaufe zu befiillen. Dazu entsprechend der
Anweisungen auf dem Bedienfeld vorgehen.

6/ Die Maschine befiillt die Wasserkreislaufe,
heizt sie vor und flihrt anschlieBend eine
automatische Spiilung aus. Der Abschluss
dieses Vorgangs wird durch eine Meldung auf
dem Bedienfeld angezeigt.

7| WICHTIGE HINWEISE VOR
DER ZUBEREITUNG VON
GETRANKEN

7.1| MASCHINE VORBEREITEN

1| Wassertank herausnehmen und befiillen
(Abb. A3-A6).

2| Wassertank wieder einsetzen [is] (Abb. A7).

3| Deckel des Kaffeebohnenbehilters [1] 6ff-
nen und Kaffeebohnen einfiillen (max. 250 g)
(Abb. A12-A13).

4| Deckel des Kaffeebohnenbehilters wieder
schlieBen [1] (Abb. A14).

Den Wassertank [16] nicht mit heiBem
& Wasser, Milch oder anderen Fliissigkei-

ten befillen.

& Niemals Kaffeepulver in den Kaffee-
bohnenbehilter einfiillen. Von der
Verwendung dliger, karamellisierter oder aroma-
tisierter Kaffeebohnen in dieser Maschine wird
dringend abgeraten, da diese die Maschine
beschadigen konnen. Darauf achten, dass sich
zwischen den Kaffeebohnen keine Fremdkdrper
befinden, da diese das Mahlwerk beschddigen
kdnnen und solche Schaden von der Gewéhr-
leistung ausgeschlossen sind. In den Kaffeeboh-
nenbehalter kein Wasser einfiillen.
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7.2 MAHLWERK VORBEREITEN

Die Menge des gemahlenen Kaffees wird von
der Maschine automatisch entsprechend dem
ausgewahlten Getrank und der gewlinschten
Stirke des Kaffees eingestellt.

Sie kdnnen die Stérke lhres Kaffees auch tiber
die Einstellung des Mahlgrads der Kaffeebohnen
anpassen. Generell wird der Kaffee umso stéarker
und cremiger, je feiner er gemahlen wird.

Die Stérke variiert auch je nach verwendeter
Kaffeeart. Wir empfehlen einen feinen Mahl-
grad fiir Espresso und einen gréberen Mahlgrad
fiir Kaffee.

Der Mahlgrad kann tiber den Schieberegler [2]
auf der Oberseite der Maschine eingestellt wer-
den (Abb. A14).

A Bei neuen Produkten ist die Mahlwerk-
position werkseitig voreingestellt und
sollte 30 Rezepte lang nicht verandert werden,
damit sich das Mahlwerk in seiner optimalen
Konfiguration einstellen kann. Wenn der Kaffee
jedoch zu langsam austritt, kbnnen Sie den
Schieberegler fiir einen groberen Mahlgrad um
1 Stufe nach rechts schieben.

& Diese Einstellung sollte wahrend des
Mahlens Stufe fiir Stufe angewendet
werden. Nach 3 Rezepten werden Sie einen
deutlichen Geschmacksunterschied feststellen.
Wenn Sie die Mahlwerkeinstellung um mehr als
1 Stufe in Richtung ,fein" verdndern, werden
Sie moglicherweise durch eine Warnmeldung
aufgefordert, eine grobere Einstellung zu
wihlen.

Die Mahlgradeinstellung ist sehr hilfreich, wenn
Sie eine andere Kaffeesorte verwenden oder die
Stérke lhres Kaffees verdandern méchten. Von
einer systematischen Verstellung des Mahlgrads
wird jedoch abgeraten.
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7.3| KAFFEEAUSLAUF EINSTELLEN

Der Kaffeeauslauf 15 kann fiir jedes Getrank
entsprechend der GroBe des TrinkgefaBes nach
oben oder unten bewegt werden (Abb. A15).

Sitzt der Kaffeeauslauf 15| zu hoch Uber
& dem TrinkgefaB, kann das Getrank sprit-

zen und Verbriihungen verursachen.

8| GETRANKE ZUBEREITEN

Zubereitung: Tasse(n) unter die Kaffeedisen stel-
len. Taste flir das gewlinschte Getrank driicken.

8.1| KAFFEEGETRANKE

Magliche Einstellungen: Uber die Anzahl der
dargestellten Kaffeebohnen in der Anzeige lasst
sich die Starke des Kaffees verandern.

Mit der Taste [+] konnen Sie auf Ihrer Maschine
eine oder zwei Tassen zubereiten (Abb. C3).

Die Menge des zubereiteten Kaffees kann durch
Verstellung der Mengenskala an der rechten
Seite des Bedienfelds angepasst werden (vor
oder wahrend der Zubereitung des Getrinks).
Die Zubereitung beginnt mit dem Mahlen der
Kaffeebohnen, anschlieBend wird das Kaffee-
pulver verdichtet und schlieBlich der Kaffee
aufgebriiht.

Durch Betétigen von STOP kann die Zuberei-
tung jederzeit abgebrochen werden.
8.2| TEE / HEISSWASSER

Mdgliche Einstellungen: Mit lhrer Maschine
konnen Sie HeiBwasser fiir Tee zubereiten.

Modell 840: Ein HeiBwasserrezept, Temperatur
und Menge des Getrinks einstellbar (vor und
wahrend der Zubereitung).

Modelle 860, 880, 890: Drei Sorten Tee (schwar-
zer, weiBer und griiner Tee) die Temperatur des
HeiBwassers wird an die Getrankeauswahl ange-
passt; die Menge des Getrdnks ist einstellbar
(vor und wihrend der Zubereitung).

8.3| MILCHHALTIGE GETRANKE
Siehe Abb. D1-D6.

Vor Beginn der Getridnkezubereitung

1| Schmalere und lingere Seite des Milchlei-
tungsanschlusses [12] an den One Touch Cap-
puccino-Block [6] anschlieBen (Abb. D1).

& Zur Gewihrleistung der Qualitit des
Getrdnks darauf achten, dass die
schmalere und langere Seite des Milchleitungs-
anschlusses [12] sicher eingefiihrt ist.

2| Das andere Ende in ein offenes GefaB mit
Milch oder direkt in die Milchflasche tauchen
(Abb. D3).

3| Tasse(n) unter die Kaffee-/Milchdiisen stel-
len (Abb. D6).

Mégliche Einstellungen: Uber die Anzahl der
dargestellten Kaffeebohnen in der Anzeige
lasst sich die Stérke des Kaffees verandern und
auch die GroBe des Getranks kann ausgewdhlt
werden.

Die Milch wird mit Dampf aufgeschdumt. Da die
Dampfproduktion hohere Temperaturen erfor-
dert, durchlduft die Maschine eine zusatzli-

che Vorwdrmphase. Die Maschine ermdglicht es,
die Menge des Milchschaums bei verschiedenen
Milchrezepten anzupassen.

Durch Betatigen von STOP kann die Getranke-
bereitung unterbrochen und mit >> der nachste
Arbeitsschritt in der Zubereitung aufgerufen
werden (nur bei Rezepten mit mindestens zwei
Arbeitsschritten).

Wahrend der Zubereitung von milch-
& haltigen Getrinken (Kaffee und Milch)
kann die Menge nicht gedndert werden.

Reinigung nach der Zubereitung
milchhaltiger Getrénke

Automatische Reinigung des Milchsystems:
Auf dem Bedienfeld erscheint nach jeder Zube-
reitung eines milchhaltigen Getranks die Mel-
dung Milchsystem splilen?.

Um die Sauberkeit des Milchschdumers sowie
die Qualitat des Milchschaums zu gewahrleis-
ten, wird empfohlen, das Milchsystem nach
jeder Benutzung zu spiilen.

& Um die besten Ergebnisse zu erzielen,
wird die regelmaBige Reinigung des
herausnehmbaren One Touch Cappuccino-
Blocks [6] empfohlen (siehe Abschnitt 11).

Wird eine Verdnderung der Milchschaumquali-
tat festgestellt, Spiil- und Reinigungsvorgang
wiederholen: Diese Art von Problemen wird
durch unzureichende Wartung des Milchsystems
verursacht.

& Automatische Spiilausldsse: Je nach
Zubereitungsart (Kaffee oder milchhal-
tiges Getrank) spiilt die Maschine beim Abschal-
ten moglicherweise automatisch. Dieser

Spiilzyklus dauert nur wenige Sekunden und
endet automatisch (Abb. £3 - E5).

8.4/ GETRANKE MIT KAFFEEPULVER

Mit lhrer Maschine konnen Sie auch Kaffee und
milchhaltige Getrdnke mit gemahlenen Kaffee
zubereiten.
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Verwenden Sie die Getrankewahl ,Kaffeepul-
ver" auf dem Startbildschirm oder (iber ein
Profil, um ein Getrank mit Kaffeepulver zuzube-
reiten. Nachdem Sie lhr Rezept eingestellt und
auf START gedriickt haben, fordert das Gerat
dazu auf, den Trichter flr Kaffeepulver zu 6ff-
nen [3]. Geben Sie mit dem mitgelieferten L6f-
fel [7] einen Loffel Kaffeepulver in die Offnung.
SchlieBen Sie die Klappe. Wiederholen Sie die-
sen Vorgang. Driicken Sie auf OK, um das
Rezept auszufiihren. Wir empfehlen, zwei Lof-
fel Kaffeepulver (hintereinander) in die Offnung
zu geben, um einen guten Kaffeegeschmack zu
erzielen.

A Geben Sie nicht mehr als 1 Loffel Kaf-
feepulver [3] auf einmal in die Einfull-
6ffnung. Geben Sie fiir ein Rezept nicht mehr
als 2 Loffel Kaffeepulver in das Gerat: Schaden
durch Einfiillen zu groBer Mengen des Kaffee-

pulvers sind nicht von der Gewahrleistung
abgedeckt.

Geben Sie nichts anderes als Kaffeepulver in die
Einflilloffnung: Schaden durch Einfiillen ande-
rer Stoffe sind nicht von der Gewéhrleistung
abgedeckt.

& Offnen Sie die Finfiill6ffnung fiir Kaf-
feemehl [3] niemals wihrend der Zube-
reitung. Ansonsten wird die Zubereitung
gestoppt und die Maschine flihrt nach dem

SchlieBen der Klappe eine automatische War-
tung durch.

Getranke mit Kaffeepulver kdnnen auch dann
zubereitet werden, wenn keine Kaffeebohnen
vorhanden sind.

Wenn ein Zyklus unterbrochen wird, verlangt
das Geréat sofort das SchlieBen der Klappe, bevor
es eine automatische Wartung durchfiihrt.



8.5| DAUERHAFTE EINSTELLUNGEN

Folgende Einstellungen kdnnen dauerhaft vorgenommen werden:

PRODUKT ANZAHL DOPPELGROSSE GROSSE STANDARDSTARKE MOGLICHE EINSTELLUNGEN ERWEITERTE EINSTELLUNGEN ZUBEREITUNG MIT
MAHLVORGANGE VERFUGBAR CA. (MIN/MED/MAX) DURCH ANTIPPEN DER KAFFEEPULVER

PARAMETER MOGLICH

Ristretto 1 ja (2 Mahlvorgiinge) 25 ml med Volumen (20-35 ml, in Schritten von 5 ml), Starke Kaffeetemperatur ja
T2/13

Espresso 1 ja (2 Mahlvorginge) 40 ml med Volumen (30-70 ml, in Schritten von 10ml), Stérke Kaffeetemperatur ja
T1/T2/13

Lungo 1 ja (2 Mahlvorginge) 80 ml med Volumen (50-90 ml, in Schritten von 10 ml), Stirke Kaffeetemperatur ja
T1/T2/[T3

Verlangerter Espresso [ Café 1 ja (2 Mahlvorginge) 120 ml min Volumen (80-180 ml, in Schritten von 10 ml), Stirke Kaffeetemperatur ja

Créme T1/T2/[T3

Doppio / Doppelter Espresso 2 nein 80 ml med Volumen (60 - 140 ml, in Schritten von 10 ml), Stérke Kaffeetemperatur nein
T1/T2/13

Americano 1 nein 160 ml ed Volumen (120-280 ml, in Schritten von 10 ml), Stirke ~ Kaffeetemperatur ja
T1/T2/13

Friihstiicks-Kaffee 1 ja (2 Mahlvorginge) 150 ml max (feste Einstellung) Volumen (120-170 ml, in Schritten von 10 ml), Stirke nein

Cappuccino 1 ja (2 Mahlvorginge) 180 ml med Volumen (M/L/XL), Stirke Milchvolumen, ja
Kaffeetemperatur T1/T2/T3

Latte Macchiato 1 ja (2 Mahlvorginge) 250 ml med Volumen (M/L/XL), Stirke Milchvolumen, ja
Kaffeetemperatur T1/T2/T3

Milchkaffee 1 nein 250 ml med Volumen (M/L/XL), Stirke Milchvolumen, ja
Kaffeetemperatur T1/T2/T3

Flat White 2 nein 160 ml med Volumen (M/L/XL), Stirke Milchvolumen, nein
Kaffeetemperatur T1/T2/T3

Milchkaffee [ Cafe au Lait 1 nein 280 ml min Volumen (M/L/XL), Stirke Milchvolumen, ja
Kaffeetemperatur T1/T2/T3

Espresso Macchiato 1 ja (2 Mahlvorgénge) 60 ml med Volumen (M/L/XL), Stirke Milchvolumen, ja
Kaffeetemperatur T1/T2/T3

HeiBe Milch nein 200 ml Volumen (M/L/XL)

Milchschaum nein 200 ml Volumen (M/L/XL) Milchvolumen

HeiBwasser Volumen (50 -300 ml, in Schritten von 10 ml) Wassertemperatur (T1/T2/T3)

HeiBwasser fiir schwarzen Tee nein 200 ml Volumen (50 -300 ml, in Schritten von 10 ml)

HeiBwasser fiir weiBen Tee nein 200 ml Volumen (50 -300 ml, in Schritten von 10 ml)

HeiBwasser fiir griinen Tee nein 200 ml Volumen (50 -300 ml, in Schritten von 10 ml)

T = Temperatur
16 17
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9| PROFILMENUS

Uber Profile und Lieblingsrezepte kdnnen Sie
Ihre Lieblingsrezepte ablegen, Rezepte indivi-
duell anpassen und weitere Einstellungen fiir
Beleuchtung und Anzeige vornehmen.

9.1| PROFIL ANLEGEN UND LOSCHEN

Verfahren 1: Eine der Profiltasten an der rech-
ten Seite des Bedienfelds driicken [29] - 32 Wenn
fiir diese Taste noch kein Profil hinterlegt ist,
Anweisungen auf dem Bedienfeld befolgen.

Verfahren 2: Profilsymbol (&&8) in der oberen
linken Ecke des Bedienfelds und anschlieBend
antippen (verfiigbar, solange die maximal mog-
liche Anzahl der Profile noch nicht erreicht ist).

Es kdnnen je nach Modell bis zu 16 verschie-
dene Profile angelegt werden. Zum Andern oder
Loschen eines Profils die Einstelltaste in diesem
Profil betatigen.

9.2| LIEBLINGSREZEPT ANLEGEN
UND LOSCHEN

Verfahren 1: Zum Anlegen eines Rezepts im Pro-
filmeni auf [+] driicken und entsprechend der
Anweisungen auf dem Bedienfeld vorgehen.

Verfahren 2: Am Ende eines Rezepts folgende
Taste betitigen: ('Q)

Fiir jedes Profil kdnnen bis zu acht Rezepte
gespeichert werden. Zum Loschen eines Lieb-
lingsrezepts die entsprechende Kachel gedriickt
halten und anschlieBend das Kreuz antippen,
das am oberen Rand der Kachel angezeigt wird.

Wihrend einer laufenden Zubereitung
& und im Profilmeni kann ein Rezept

nicht gedndert werden.

Bei Unterbrechung der Zubereitung
& eines Lieblingsgetranks wird diese Ein-
stellung gespeichert.

Fiir jedes Profil kdnnen bestimmte Einstellungen

gespeichert werden:

« Sockelbeleuchtung einfaus

» Automatisches Einschalten bei bestimmtem
Lieblingsrezept

* Anzeige der Rezepte

* Namen hinzuzufligen

* Farbe auswahlen

* Kurzwahl festlegen

10| EINSTELLMENU

Zahnradsymbol (€}) an der linken Seite des
Bedienfelds 18] antippen.

Folgende Einstellungen kdnnen

vorgenommen werden:

» Parameter: Sprache, Uhrzeit, Datum, Was-
serharte, Kaffeetemperatur, Teetemperatur,
MaBeinheit, Helligkeit Sockelbeleuchtung,
Helligkeit Bedienfeld, automatische Abschal-
tung, automatische Spiilung, Rezeptan-
zeige (Kacheln oder Schieberegler), Produkt
zuriicksetzen.

* Informationen: zubereitete Getranke, Anzahl
der ausgefiihrten Rezepte

« Hilfe und Tutorials: Videoanleitungen zur
Bedienung der Maschine

Nachfolgend sind die verfiigbaren Haupteinstellungen aufgefiihrt:

Datum Das Datum muss eingestellt werden, vor allem bei Verwendung einer
Entkalkerkartusche.

Uhrzeit Sie kdnnen zwischen 12- und 24-h-Anzeige wahlen.

Sprache Sie kdnnen aus den angezeigten Sprachen lhre Auswahl treffen.

MaBeinheit Sie konnen als MaBeinheit ml oder oz einstellen.

Helligkeit Bedienfeld

Sie konnen die Helligkeit des Bedienfelds nach Ihren Wiinschen einstellen.

Getrinketemperatur Sie kdnnen die Temperatur Ihrer Kaffee-/Teezubereitungen in drei unterschiedlichen
Stufen einstellen. Diese Einstellung ist eine allgemeine Einstellung, die standard-
maBig auf alle Rezepte angewendet wird. Sie kdnnen sie jedoch bei Bedarf andern,
wenn Sie ein Rezept starten, indem Sie die Voreinstellungen des Rezeptes aufrufen.

Wasserhirte Die Wasserhirte kann von 0 bis 4 eingestellt werden (siehe Abschnitt 6.1).

Automatische
Abschaltung

Sie kdnnen einstellen, wann sich die Maschine automatisch abschaltet (Dauer der Nicht-
nutzung). Mit dieser Funktion kénnen Sie Ihren Stromverbrauch verringern. Zum

Strom sparen die automatische Abschaltung der Maschine aktivieren (Abschaltung
15/30/60/90 Minuten nach dem letzten Arbeitsschritt der Maschine). Um maglichst viel
Strom zu sparen, die automatische Abschaltung auf die kiirzeste Dauer (15 Minuten)
setzen. Darliber hinaus kénnen auch die Werkseinstellungen wiederhergestellt werden.

Automatische Spiilung

Hier konnen Sie einstellen, ob beim Einschalten der Maschine eine automatische

Spiilung des Kaffeeauslasses erfolgen soll (betrifft nicht Tee-Rezepte).

Sockelbeleuchtung

Sie kénnen die Sockelbeleuchtung nach lhren Wiinschen einstellen bzw. die

Beleuchtung abschalten. Diese Einstellung funktioniert unabhéngig von den
spezifischen Einstellungen in den einzelnen Profilen.

Mit [<] verlassen Sie das Einstellmenii. Die Einstellungen werden in der Maschine gespeichert und

bleiben auch nach Ziehen des Netzsteckers erhalten.

11| ALLGEMEINE PFLEGE

Mit der richtigen Pflege verlangern Sie die
Lebensdauer lhres Kaffeevollautomaten und
erhalten den authentischen Kaffeegeschmack.
Aus Griinden der Hygiene ist es wichtig, dass
téglich vor der ersten Verwendung der Maschine
bzw. bei lingerer Nichtverwendung (mehr

als 2 Tage) die in der Bedienungsanleitung
beschriebenen WartungsmaBnahmen erfolgen
und ein Spiilprogramm durchgefiihrt wird.

19

11.1] PFLEGE VON KAFFEESATZ-
BEHALTER UND TROPFSCHALE

In der Tropfschale 13 wird das liberschiissige
Wasser aufgefangen, im Kaffeesatzbehalter [11]
der Kaffeesatz gesammelt.

Wann und wie sollte die Tropfschale geleert
werden?

Bei entsprechender Anzeige auf dem Bedienfeld.

Die Tropfschale kann auch schon geleert wer-
den, bevor eine entsprechende Meldung ange-
zeigt wird (Abb. J1-19).

Es wird empfohlen, die Tropfschale vor Wieder-
einsetzen in die Maschine an der Luft trocknen
zu lassen. Die Tropfschale muss stets eingesetzt
bleiben und regelmaBig geleert werden.
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VORSICHT

Da dieser Behélter in Kontakt mit Milch
und Kaffee kommt, wird aus Griinden
der Hygiene empfohlen, ihn tiglich komplett zu
zerlegen und alle Bestandteile unter heiBem
Wasser zu reinigen.

>

VORSICHT

Wird die Tropfschale nicht regelmiBig
geleert 13}, kann die Maschine Schaden
nehmen. Zur Reinigung die Abdeckung durch Zie-
hen am markierten Bereich abnehmen (Abb. J5).

>

Wann und wie sollte der Kaffeesatzbehilter
geleert werden?

Bei entsprechender Anzeige auf dem Bedien-
feld. Der Behalter kann auch geleert werden,
bevor eine entsprechende Meldung ange-

zeigt wird. Dabei jedoch darauf achten, dass die
Maschine eingeschaltet ist, sodass die Maschine
das Ausleeren des Behalters [11] registrieren kann
(Abb. I1-16).

& Wird der Kaffeesatzbehalter [11] nicht
regelmaBig geleert, kann die Maschine
Schaden nehmen. Den Kaffeesatzbehilter nicht
in die Splilmaschine geben. Aus Griinden der
Hygiene wird empfohlen, den Kaffeesatzbehal-

ter taglich mit Seife und Schwamm unter hei-
Bem Wasser zu reinigen.

Es wird empfohlen, den Behélter vor Wiederein-
setzen in die Maschine an der Luft trocknen zu
lassen.

11.2| WASSERTANK PFLEGEN

Nur bei hoher Wasserqualitdt und ausreichen-
der Hygiene kann Ihr Kaffee sein volles Aroma
entfalten. Wir empfehlen daher, nur frisches
Wasser zu verwenden und den Wassertank
taglich mit einer Flaschenbiirste unter heiBem
Wasser zu reinigen.

11.3| WARUM UND WIE MUSS ICH DAS
MILCHSYSTEM PFLEGEN?

Das Milchsystem nach der Zubereitung milch-
haltiger Getranke pflegen.

& Um eine gleichbleibend hohe Qualitit
des Milchschaums zu gewdhrleisten,
empfehlen wir Folgendes:

 Reinigungszyklus der Maschine starten.

Die Reinigungsfunktion des Milchsystems
kann jederzeit gestartet werden. Die Reini-
gung ist in Anweisungen beschrieben, die in
der Maschine gespeichert sind: Reinigung
durchfiihren.

Schlauch und Diise sofort nach jeder Verwen-
dung griindlich mit Wasser reinigen. Fir die
Innenseite des Metallteils der Milchleitung
kann die Reinigungsbiirste verwendet werden.
Wir empfehlen die Reinigung des Milch-
behilters [8] nach jeder Verwendung

oder wenn er leer ist. Der Glasbehélter ist
spiilmaschinenfest.

11.4| WARUM UND WIE MUSS ICH
DEN KAFFEEBOHNENBEHALTER
REINIGEN?

Die Kaffeebohnen kdnnen 6lige Flecken im
Behdlter hinterlassen, die das Aroma lhres Kaf-
fees beeintrachtigen kdnnen.

Um jederzeit den besten Kaffeegeschmack zu
erhalten und aus Griinden der Hygiene, emp-
fehlen wir die Reinigung des Kaffeebohnenbe-
halters vor jeder Befiillung mit einem weichen
und trockenen Tuch.

Den Behalter nicht mit Wasser reinigen,
& da Wasser im Kaffeebohnenbehdlter zu

Schiaden an der Maschine fiihren kann.

11.5 WARUM UND WIE MUSS ICH DIE
EINFOLLOFFNUNG REINIGEN?

Nach der Zubereitung eines Getranks mit
Kaffeepulver: Um jederzeit den besten Kaffee-
geschmack zu erhalten und aus Griinden der
Hygiene wird empfohlen, die Einfiilléffnung fiir
Kaffeepulver [3] nach jeder Zubereitung eines
Getranks mit Kaffeepulver mittels des Loffels
fuir Kaffeepulver [7] enthaltenen Biirste (oder
mit einem trockenen Tuch) zu reinigen.

11.6| UBERSICHT ALLGEMEINE WARTUNG

BAUTEIL VORWARNUNG

WARNUNG

Nach der Entfernung des Kaffeepul-

vers: Die Einflill6ffnung fiir Kaffeepulver
dient zur Reinigung des Kaffeesystems, um

die Reinigungstablette einzuwerfen. (siehe
Abschnitt 12). Vor dem Einwerfen der Tablette
darauf achten, dass sich kein Kaffeepulver in der
Einfilloffnung befindet. Nach der Beendigung
des Reinigungsprogramms empfehlen wir die
Reinigung der Einflill6ffnung mit einer Biirste,
um alle Riickstdnde des Reinigers zu beseitigen.

HINWEIS

Tropfschale

Tropfschale voll. Zuberei-
tung von Getrénken erst

Getrénke kdnnen nur bei eingesetzter
Tropfschale zubereitet werden.

nach Leerung der Tropf-
schale mdglich

Kaffeeboh-
nenbehilter

Kaffeebohnenbehalter leer.
Zubereitung von Getrin-
ken mit frisch gemahlenem

Hinweis: Getrankezubereitung mit
Kaffeepulver und/oder Milch und /oder
heiBem Wasser ist moglich.

Kaffee nur nach Auffiillen
des Kaffeebohnenbehilters

moglich
Wassertank Fiir einige Rezepte Wassertank leer. Zuberei- Getrdnke kdnnen nur bei eingesetztem
muss der Wassertank tung von Getrénken erst und gefiilltem Wassertank zubereitet
befillt werden nach Befiillung des Wasser- werden. Bitte setzen Sie den Wassertank
tanks moglich immer in das Gerat.
Kaffeesatz- Fiir einige Rezepte Kaffeesatzbehalter voll. Getranke kdnnen nur bei eingesetztem
behilter muss der Kaffee- Zubereitung von Getrdnken Kaffeesatzbehilter zubereitet werden.
satzbehalter geleert erst nach Leerung des Kaf-
werden feesatzbehalters moglich
Einfulloff- Zubereitung von Getranken nur bei
nung fiir geschlossener Einfiilléffnung méglich.

Kaffeepulver

Bei Offnung der Einfiilloffnung wah-
rend der Zubereitung eines Getranks
wird der Vorgang unterbrochen und
die Maschine fiihrt nach dem Schlie-
Ben der Klappe eine automatische War-
tung durch.

Deckel des
Kaffeebohnen-
behilters

Kaffeebohnen kénnen nur dann gemah-
len werden, wenn der Kaffeebohnen-
behélter mit dem zugehdorigen Deckel
verschlossen ist.

Hinweis: Um das Aroma der Kaffeeboh-
nen zu erhalten, empfehlen wir, den
Deckel stets auf der Maschine zu lassen.

21
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12| SONSTIGE PFLEGEMASSNAHMEN

Zum Aufrufen des Wartungsmends die Reinigungstaste (‘?] auf dem Bedienfeld driicken.

PFLEGE

WANN?

ERLAUTERUNG

BENOTIGTE
HILFSMITTEL

Automatische
Reinigung des
Milchsystems

Nach jeder Zuberei-
tung eines milchhalti-
gen Getranks bzw. bei

Automatisches Spiilen des
Milchsystems. Das Milchsystem kann
jederzeit gereinigt werden.

30s/20ml Anzeige einer entspre-
chenden Meldung

Spiilen des jederzeit Automatisches Spiilen des

Kaffeesystems Kaffeesystems In diesem Prozess

45s /30 ml wird ausschlieBlich heiBes Wasser
verwendet. Dadurch wird der
authentische Geschmack lhrer
Kaffeegetranke gewdhrleistet.

Spiilen des jederzeit Spiilung mit heiBem Wasser, um

Teesystems den authentischen Geschmack lhres

30s/20 ml Teegetrinks zu erhalten.

Reinigung jederzeit bzw. Dies umfasst Ausbau und Reinigung Reinigungsnadel

der Kompo- bei Anzeige einer des abnehmbaren One Touch

nenten des entsprechenden Cappuccino-Blocks [6]. Eine

Milchsystems Meldung regelmiBige Reinigung ist wichtig

5 min

fiir den perfekten Milchschaum.
Siehe dazu Anweisungen in:

Abb. F1-F15
Reinigung jederzeit bzw. Automatische Reinigung und 1 Reinigungstablette
Kaffeesystem bei Anzeige einer Entfettung des Kaffeesystems
13 min / 600 ml entsprechenden der Maschine. Gewahrleistet die
Meldung Erhaltung des optimalen Aromas
Ihrer Getrénke. Vor und nach
Durchlauf des Reinigungsprogramms
die Einflll6ffnung reinigen, siehe
Anweisungen in: Abb. H1-H9
Entkalken nach den ersten 60 Erméglicht das Entkalken der 1 Dosis Entkalker

25 min / 600 ml

Getranken jederzeit
bzw. bei Anzeige
einer entsprechenden
Meldung

Maschine. Beseitigt Kalkablagerun-
gen und sonstige Verunreinigungen,
die den Geschmack lhres Kaf-

fees beeintrachtigen konnen. Diese
Funktion wird ab einer bestimm-
ten Anzahl von auf der Maschine
zubereiteten Getrianken aktiviert.
Beim Einfillen in den Tank die
Lésung umriihren, um den Reiniger
aufzulosen.
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& Das Reinigungsprogramm muss nicht
sofort nach Anzeige der entsprechen-
den Meldung durchgefiihrt werden, allerdings
sollte nicht mehr zu lange damit gewartet wer-
den. Wenn die Reinigung verschoben wird,
erscheint die Warnung so lange, bis die
Maschine gereinigt ist.

Bei Stromausfall oder wenn die Maschine wah-

rend eines laufenden Reinigungsvorgangs vom
Netz getrennt wird, startet das Reinigungs-

13| HILFE BEI STORUNGEN

programm erneut. Dieser Vorgang kann nicht
verschoben werden, das Wassersystem muss
zwingend gespiilt werden. In diesem Fall ist
moglicherweise eine weitere Reinigungstablette
notwendig. Weitere Informationen kénnen den
Anweisungen in den Maschineneinstellungen
entnommen werden.

Wann sollten die oben beschriebenen Rei-
nigungen durchgefiihrt werden? Sobald eine
Benutzeraktion notwendig ist, wird auf dem
Bedienfeld der Maschine eine entsprechende
Meldung angezeigt.

fizierte Fachkrifte durchgefiihrt werden. Bei Nichtbeachtung dieser Anweisungen besteht

j Reparaturen an der Verkabelung und Arbeiten an elektrischen Bauteilen diirfen nur durch quali-

Lebensgefahr durch Stromschlag. Die Maschine nicht benutzen, wenn sie sichtbar beschadigt ist!

FUNKTION PROBLEM DURCHZUFUJHRENDE MASSNAHMEN
Betrieb Die Maschine zeigt eine Stdrung Maschine abschalten und vom Stromnetz trennen,
allgemein an, die Software héangt oder die Filter herausnehmen, eine Minute abwarten und

Maschine funktioniert nicht.

Maschine wieder einschalten. Zum Einschalten
Ein-/Aus-Taste gedriickt halten.

Die Maschine schaltet bei
Betétigung der EIN-/AUS-Taste
nicht ein.

Sicherungen und Steckdosen kontrollieren.
Uberpriifen, ob der Netzstecker korrekt in der
Steckdose eingesteckt ist.

Stromausfall wahrend eines
Briihzyklus.

Die Maschine wird nach Wiederherstellung der
Stromversorgung automatisch neu gestartet.
Ggf. entsprechend den Anweisungen auf dem
Bedienfeld vorgehen.

Am Gerit erscheint die
Aufforderung, den Netzstecker
zu ziehen und wieder
einzustecken.

Netzstecker ziehen, Filtersystem Claris Aqua
herausnehmen und Netzstecker nach ca.

20 Sekunden wieder einstecken. Wenn die
Meldung weiterhin angezeigt wird, Kundendienst
von WMF verstandigen.
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FUNKTION

PROBLEM

DURCHZUFUHRENDE MASSNAHMEN

FUNKTION

PROBLEM

DURCHZUFUHRENDE MASSNAHMEN

Nutzung

Ungewdhnliche Gerdusche im
Mahlwerk.

Wahrscheinlich befinden sich Fremdkdrper

im Mahlwerk. Versuchen Sie, es mit einem
Staubsauger zu reinigen, andernfalls wenden Sie
sich an den Kundendienst von WMF.

Die Einstellung des Mahlgrads ist

schwergéngig.

Mahlgrad nur bei laufendem Mahlwerk einstellen.

Die Maschine bereitet Kaffee
oder ein anderes gewiinschtes
Getrénk nicht zu.

Bei der Zubereitung des Getranks wurde ein
Problem erkannt. Die Maschine wurde automatisch
neu gestartet und ist jetzt bereit fiir einen neuen
Zyklus.

Im Kaffeebohnenbehilter
befindet sich Kaffeepulver
anstelle ganzer Bohnen.

Kaffeepulver mit einem Staubsauger aus

dem Kaffeebohnenbehilter absaugen. In den
Kaffeebohnenbehilter nur Kaffeebohnen und
keine anderen Produkte (z. B. Gewiirze) einfiillen.

Die Aufforderung zum
Nachfiillen von Kaffeebohnen
wird angezeigt, obwohl sich
noch Bohnen im Behilter
befinden.

Deckel 6ffnen und Bohnen von Hand durchriihren.
Verwendung schwer zu mahlender &liger,
karamellisierter oder aromatisierter Kaffeebohnen
vermeiden.

Unter der Maschine steht
Wasser.

Nach der Zubereitung des Kaffees noch

15 Sekunden abwarten, bis die Maschine ihren
Zyklus korrekt beendet hat und erst dann den
Wassertank herausnehmen. Darauf achten, dass die
Tropfschale korrekt unter der Maschine platziert
ist. Auch wenn die Maschine nicht verwendet wird,
sollte die Tropfschale immer an ihrem Platz sein.
Die Tropfschale wahrend eines laufenden Zyklus
nicht herausnehmen.

Im Kaffeesatzbehalter befindet
sich Wasser.

Wasser, das sich auf der oberen Abdeckung

der Maschine befindet, wird direkt in den
Kaffeesatzbehilter geleitet. Keine vollen Tassen auf
der Maschine abstellen.

Beim Abschalten der Maschine
tritt warmes Wasser aus dem
Kaffeeauslass und dem One
Touch Cappuccino-Block aus.

Je nach zubereitetem Getrénk flihrt die
Maschine beim Abschalten mdglicherweise einen
automatischen Spiilzyklus aus, um Ablagerungen
in der Leitungen zu vermeiden. Dieser Spiilzyklus
dauert nur wenige Sekunden und endet
automatisch.

Zubereitung von
Getriinken

Zubereitung von
Milchschaum

Der One Touch Cappuccino-
Block saugt keine Milch an.

Der One Touch Cappuccino-
Block produziert nur wenig oder
iberhaupt keinen Milchschaum.

Uberpriifen, ob der Block korrekt installiert ist (vor
allem der Anschluss der Milchleitung).
Uberpriifen, ob die Dampfdiise frei ist. Bei ver-
stopfter Dampfduse siehe ,Dampfdise der
Maschine anscheinend ganz oder teilweise ver-
stopft" unten. Darauf achten, dass der Anschluss
nicht verstopft oder verschmutzt ist, Anschluss in
einer Losung aus Warmwasser und Reinigungsmit-
tel einweichen, sdubern, griindlich trocknen und
wieder einbauen. Darauf achten, dass die Flexlei-
tung nicht verstopft oder verdreht ist sowie korrekt
und luftdicht mit dem One Touch Cappuccino-
Block verbunden ist. Darauf achten, dass sie kom-
plett in die Milch eingetaucht ist. Block reinigen
und spiilen (siehe Abschnitte zur Reinigung und
Spiilung des One Touch Cappuccino-Blocks).

Bei milchhaltigen Getrdnken wird die Verwendung
frischer, pasteurisierter und ultrahocherhitzter
Milch empfohlen. Dariiber hinaus empfiehlt sich
die Verwendung eines gekiihlten Behélters.

Milch oder Wasser flieBen nicht
einwandfrei in die Tasse(n).

Darauf achten, dass der One Touch Cappuccino-
Block [6] korrekt positioniert ist.

Riickstande von Milch in
Americano oder HeiBwasser.

Vor Zubereitung des Getranks Milchsystem spiilen
bzw. Zubehor fiir One Touch Cappuccino zerlegen
und reinigen.

Der Espresso oder Kaffee ist
nicht heiB genug.

Vor Zubereitung lhres Kaffees eine Spiilung des
Kaffeesystems durchfiihren. Im erweiterten Menii
bzw. in den Einstellungen die Kaffeetemperatur
erhohen. Tasse vor Zubereitung des Getranks
durch Spiilen mit heiBem Wasser vorwarmen.
TassengroBe an die GroBe des gewlinschten
Getrdnks anpassen.

Kaffee zu hell oder zu schwach.

Verwendung dliger, karamellisierter oder aroma-
tisierter Kaffeebohnen vermeiden. Darauf achten,
dass die Kaffeebohnen korrekt durch das Mahl-
werk laufen und der Sensor nicht blockiert wird.
Volumen des gewiinschten Getranks verringern
und Stérke erhohen. Mahlgradeinstellung nach
links schieben, um feineren Kaffee zu erhalten.
Das Getrank mit der Doppelfunktion in zwei Zyk-
len zubereiten.

Der Kaffee tritt zu langsam aus.

Mahlgradeinstellung [2] nach rechts schieben,

um groberen Kaffee zu erhalten (je nach
gewiinschtem Getrink). Einen oder mehrere
Spiilzyklen durchfiihren. Maschine reinigen (siehe
Abschnitt 12).

Bei Auftreten wahrend der Zubereitung eines
Getrénks mit Kaffeepulver: groberes Kaffeepulver
oder Mischung fiir Espressomaschine verwenden.

Der Tee ist nicht hei genug
oder zu heiB.

HeiBwassertemperatur in den Einstellungen
erhdhen oder verringern.
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FUNKTION PROBLEM DURCHZUFUHRENDE MASSNAHMEN
Nach dem SchlieBen der Vergewissern Sie sich, dass die Einfiill6ffnung
Einfulloffnung fiir Kaffeepulver leer ist, bevor Sie den zweiten Loffel Kaffeepulver
befindet sich im Inneren noch hineingeben. Verwenden Sie andernfalls die im
Kaffeepulver. Loffel fiir das Kaffeepulver enthaltene Biirste,
um den Kaffee zu |6sen. Achten Sie darauf, die
Einflll6ffnung zu schlieBen, nachdem Sie einen
Loffel Kaffeepulver hineingegeben haben. Geben
Sie nicht mehrere Loffel Kaffeepulver gleichzeitig
in die Einflll6ffnung. Driicken Sie das Kaffeepulver
nicht fest in die Einfill6ffnung, bevor Sie ihn
schlieBen, um Verstopfungen zu vermeiden.
Verwendung Dampfdise der Maschine Diise mit dem beiliegenden Werkzeug aus ihrer
von Dampf anscheinend ganz oder teilweise Halterung nehmen (Abb. F4). Halterung ohne

verstopft.

Diise wieder einsetzen. Spiilzyklus fiir den

One Touch Cappuccino-Block durchfiihren,

um verbliebene Ablagerungen zu entfernen.
Dampfdiise reinigen und darauf achten, dass die
Offnung der Diise nicht durch Milchriickstinde
oder Kalkablagerungen verstopft ist. Ggf. die
Reinigungsnadel verwenden. (Abb. F5).

Aus der Dampfduse tritt kein
Dampf aus.

Uberpriifen, ob die Dampfdiise frei ist. Siehe
Dampfdiise der Maschine anscheinend ganz
oder teilweise verstopft oben. Wenn das

Problem auf diese Weise nicht behoben werden
kann, Wassertank entleeren und Claris-Filter
voriibergehend ausbauen. Wassertank mit
kalziumreichem Mineralwasser (>100 mg/l)
befiillen und nacheinander mehrere Dampfzyklen
(5 bis 10) in einen Behilter ausfiihren, bis ein
ununterbrochener Dampfstrahl austritt. Filter
wieder in den Tank einsetzen und wieder normales
Leitungswasser verwenden.

Dampf tritt am Abtropfgitter
aus.

Je nach Art des zubereiteten Getrénks kann Dampf
am Abtropfgitter austreten.

Verwendung von
Wartungsfunk-
tionen

Die Tropfschale wurde geleert,
aber die Meldung wird noch
immer auf dem Bedienfeld
angezeigt.

Die Metallkontakte sind verschmutzt.
Metallkontakte an der Riickseite der Tropfschale
reinigen und abwischen.

Die Maschine zeigt keine
Aufforderung zum Entkalken an.

Ein Entkalkungszyklus ist nach einer groBen Anzahl
zubereiteter Getrénke erforderlich.

Beim Entkalken nur geringer
Durchfluss an der Kaffeediise.

Beim Entkalken laufen in der Maschine
mehrere Prozesse ab, ohne dass an der Diise ein
permanenter Durchfluss anliegt.
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DURCHZUFUHRENDE MASSNAHMEN

In der Tropfschale hat sich
Kaffeepulver angesammelt.

In der Tropfschale kann sich eine geringe Menge
Kaffeepulver absetzen. Konstruktionsbedingt saugt
die Maschine tiberschiissiges Kaffeepulver ab,
damit der Durchflussbereich frei bleibt.

Bei Kaffeegetrdnken, die mit der Einfiill6ffnung
zubereitet wurden, darauf achten, dass nur eine
Dosis (Abmessung tiber mitgelieferten Kaffeepulver
dosierer) verwendet wird.

Der Kaffeesatzbehalter wurde
geleert, aber die Meldung wird
noch immer am Bedienfeld
angezeigt.

Kaffeesatzbehalter korrekt wieder einsetzen
und entsprechend der Anleitung am Bedienfeld
vorgehen. Vor dem Wiedereinsetzen mindestens
6 Sekunden abwarten.

Der Wassertank wurde befiillt,
aber die Meldung wird noch

immer am Bedienfeld angezeigt.

Méglicherweise ist nicht ausreichend Wasser im
Behalter vorhanden, sodass die Maschine den
Wasserstand nicht erkennt. Wassertank vollstandig
befiillen.

Darauf achten, dass der Wassertank korrekt in

die Maschine eingesetzt ist. Der Schwimmer am
Tankboden sollte sich frei bewegen. Schwimmer
iberpriifen und ggf. 16sen.

Die Maschine entspricht den Europdi-
c € schen Richtlinien 2014/35/EU, 201/30/EU
und 2009/125/EU.

Ei Dieses Produkt darf am Ende seiner
Lebensdauer nicht liber den normalen
Haushaltsabfall entsorgt werden, sondern muss
an einem Sammelpunkt fiir das Recycling von
elektrischen und elektronischen Geraten abge-
geben werden. Die Werkstoffe sind gemaB ihrer
Kennzeichnung wiederverwertbar. Wiederver-
wendung, stoffliche Verwertung und andere
Formen der Verwertung von Altgeréten leisten
einen wichtigen Beitrag zum Schutz unserer
Umwelt. Bitte erfragen Sie bei der Gemeinde-
verwaltung die zustandige Entsorgungsstelle.

Anderungen vorbehalten.
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WMF PERFECTION 800L-SERIES
FULLY AUTOMATIC COFFEE MACHINE

Congratulations! You are now the proud
owner of your WMF Perfection fully auto-
matic coffee machine.

The most frequently consumed drinks are acces-
sible with one simple touch on the main inter-
face. As for the screen, it allows you to follow
the progress of your coffees and provides easy
access to the different menus. Most drinks can
be prepared in batches of two, which saves time
and is more convivial.

We wish you many years of enjoyment with
your WMF Perfection fully automatic coffee
machine.

1| TECHNICAL SPECIFICATIONS

Appliance: WMF Perfection

fully automatic coffee machine

Power supply: 220 - 240 V~ /50 Hz

Pump pressure: 15 bars

Coffee bean container: 250 g

Capacity grounds container: 15 portions
Water tank: 2.0 |

Power consumption: During operation 1,550 W
Use and storage: Indoors, in a dry place (pro-
tected from frost)

Cable length (m): approx. 1.1

Dimensions (mm) Hx W x D: 395 x 285 x 480
Weight (kg): 12.0

The guarantee period of this appliance is 2 years

and/or 8000 cycles with maximum 4000 cycles
per year. Please refer to the guarantee docu-
ment for details on the other guarantee terms
and conditions in your country.

Manufacturer:

SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne
France

2| IMPORTANT SAFETY
INFORMATION

Important information is indicated in these
operating instructions using symbols and sig-
nal words:

LALAGINEY indicates a hazardous situation
that can cause serious injuries.

(. 1[0]\R indicates a potentially hazard-
ous situation that can cause minor or moder-
ate injuries.

AVREENE0NY indicates a situation that can lead
to material damage.

provides additional information regard-
ing the safe handling of the product.

& Symbols: observe and follow the
indications.

2.1| PROPER USE

- This appliance is not intended for
use by persons (including chil-
dren) with reduced physical, sen-
sory or mental capabilities, or
lack of experience and knowl-
edge, unless they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
by a person responsible for their
safety.
Children should be supervised to
ensure that they do not play with
the appliance.
Do not use the appliance if the
power cord or plug is damaged.
The power cord must be replaced
by the manufacturer, its after-
sales service or similarly quali-
fied persons in order to avoid a
hazard.
Your appliance is intended for
domestic use inside the home only
at an altitude below 2.000 m.
Do not immerse the appliance,
power cord or plug in water or
any other liquid.
- Your appliance is designed for
domestic use only.
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- It is not intended to be used
in the following environments,
which are not covered by the
guarantee:

- staff kitchen areas in shops,
offices and other working
environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels
and other residential type
environments;

- bed and breakfast type
environments.

- Always follow the clean-
ing instruction to clean your
appliance:

- unplug the appliance,

- do not clean the appliance
while hot,

- clean with a damp cloth or
sponge,

- never immerse the appliance
in water or put it under run-
ning water.

- When using the nozzle to ensure
that it is properly oriented in
order to avoid the risk of burns.

- Do not insert foreign objects into
the grain mill.

- The appliance shall not be placed
in a cabinet when in use.

EN



Risks of injuries if you don't

use this appliance correctly.
After using, do not touch hot sur-
faces (steam nozzle), subjected to
residual heat.

2.2| FOR EUROPE MARKET ONLY

- This appliance can be used by
children of at least 8 years of age,
as long as they are supervised
and have been given instructions
about using the appliance safely
and are fully aware of the haz-
ards involved.

- Cleaning and user maintenance
shall not be made by children
unless they are older than 8 and
they are supervised by an adult.

- Keep the appliance and its cord
out of reach of children under 8
years of age.

- This appliance may be used by
persons with reduced physi-
cal, sensory or mental capabil-
ities, or whose experience or
knowledge is not sufficient, pro-
vided they are supervised or have
received instruction to use the
device safely and understand the
dangers.

- Children should not use the
device as a toy.
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- European directive 2012/19/UE

on Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE), requires that
old household electrical appli-
ances are not thrown into the
normal flow of municipal waste.
Old appliances must be col-
lected separately in order to opti-
mize the recovery and recycling
of materials they contain and
reduce the impact on human
health and the environment.

2.3| RECOMMENDATIONS FOR

INSTALLATION

- Only use an earthed socket to

plug the machine in. Check that
the power voltage indicated

on the nameplate of the appli-
ance corresponds to that of your
mains installation.

- Do not use the appliance if it is

not working properly or if it has
been damaged. If this occurs,
contact an authorised service
centre.

- For your safety, this appliance

conforms to applicable stan-
dards and regulations (Directives
on low voltage, electromagnetic
compatibility, materials in con-
tact with foodstuffs, environ-
ment, etc.)

- Any error in the electrical con-

nection will negate your
guarantee.

- Do not use if the drip tray and

the grid are not in place.

- Unplug the appliance when you

clean it manually.

- Remove the plug if a problem

occurs during operation or before
you clean the appliance.

- Do not pull on the cord to unplug

the appliance.

- The power cord must never be

close to or in contact with the
hot parts of your appliance, near
a source of heat or over a sharp
edge.

- Ensure that the cord and your

hands do not touch the hot parts
of the appliance (cup warming
plate, steam nozzle).

. Refer to the instructions for des-

caling your appliance.

. All interventions other than

cleaning and everyday mainte-
nance by the customer must be
performed by an authorised ser-
vice centre.

- The accessories and the remov-

able parts of the appliance are
not dishwasher safe.

- For your safety, only use the

manufacturer's accessories and
spare parts designed for your
appliance.
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- This appliance is not suitable for

making drinks for babies under
the age of 2 years.

- All appliances are subject to strict

quality control procedures. These
include actual usage tests on ran-
domly selected appliances, which
would explain any traces of use.

- To reduce the risk of injury, do

not leave the cord hanging over
the table or counter, where it can
be pulled on by a child or trip
someone.

- Never pour cold water in the tank

immediately after a brew cycle.
Let the appliance cool down
between preparations.

- Do not place on or near a hot gas

or electric burner, or in a heated
oven.

- Do not use appliance for other

than intended use.

- Never operate the appliance with

wet hands.
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2.4| IMPORTANT PRODUCT
INFORMATION

Read these instructions carefully and
& keep them for future reference. Please
follow the safety guidelines.

The appliance may be used only for the
intended purpose and in accordance with this
manual. It contains instructions for using,
cleaning and looking after the appliance. We
accept no liability for any damage resulting
from non-observance.

Keep this instruction manual in a safe place and
pass it on to any subsequent user together with
the appliance. Please also note the warranty
information, which is enclosed separately. The
safety precautions must be observed during use.

2.5| BEFORE USING THE FIRST TIME

1| Take the appliance and all accessories out
of the box carefully and make sure that all
components and accessories are complete
and undamaged.

2| Ensure that all packaging material is removed
before use.

3| Clean the appliance, components and acces-
sories before the first use and after any long
storage, as described in section 11.

3| COMPONENTS
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Coffee bean container lid
Grinding fineness adjustment dial
Pre ground coffee funnel/funnel
for cleaning tablet

LED light

Accessory for cleaning the milk system, 2
in 1: disassembly tool + cleaning needle
Removable One Touch Cappuccino block

Ground coffee spoon

Milk pot + lid (according to model)
Milk lance

Milk tube

Coffee grounds collector

Milk tube connector

Grid and removable drip tray
Removable spout cover
Height-adjustable coffee outlets
Water tank

Claris - Aqua Filter System

with fitting accessory

Display panel

Care kit bag

1 descaling sachet

2 cleaning tablets

2 stick for testing water hardness
Pipe cleaner

Settings button

Cleaning button

On/Off button

Home button

Navigation touchscreen

Profile 1

Profile 3

Profile 2

Profile 4

4| DIFFERENCES BETWEEN THE MODELS

FEATURES

WMF

PERFECTION

890L

WMF
PERFECTION
880L

WMF
PERFECTION
860L

WMF
PERFECTION
840L

Design

black

silver

silver

silver

Recipes

Ristretto

Espresso

Lungo

Long Coffee /Café Créme

Doppio/Double Espresso

Americano

NEAYRYRYAYR

NEIRIRIAYA

Morning Coffee

Cappuccino

Latte macchiato

Caffe Latte

Flat white

Milk Coffee/Cafe au Lait

Espresso macchiato

Hot milk

Frothy milk

RN N NS N N N N N NS NN N N N RN

N R AN AN RN AN RN RN N N N NI RN NN

AN N N N NI

Hot Water
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5| OVERALL VIEW

5.1| PRESENTATION OF THE DIFFERENT BUTTONS

BUTTON

DESCRIPTION /GENERAL FUNCTIONS

Switching the machine on and off. It is necessary to press the button to start the machine.

Home button. Allows you to return to the home menu.

The machine has a range of settings - check them out! They let you create a more personalized
experience.

“# Go to the various cleaning options for the machine. Carrying out proper maintenance will
(} optimize the life of your machine and preserve the authentic taste of your coffee.
< Allows you to return to the previous screen.

>> Go to the next. For instance, when preparing a Cappuccino, switch from milk preparation to

espresso preparation after a certain time.

Q

WD Browse upwards in the menu/increase the parameter selected. Browse downwards in the

VWIN menu [ decrease the parameter selected.

VI

+ You can prepare one or two cups with your appliance by pushing the |+ button.

OK Confirmation of selection.

START Start the selection.

STOP Stop the selection.

Y T ™
n.. N..

Profile buttons at the right ofthe screen.

w Profile button on the top left of the screen.
oo Contextual button, function depends on screen (advanced setting for recipes, settings for profiles,
etc.).
e A recipe with this symbol is prepared from ground coffee inserted via the pre ground coffee

funnel 3]
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5.2| LIGHTS SETTINGS

Specific information about the buttons’

backlight

» When a button is not illuminated, the corre-
sponding function is inaccessible.

» When it is slightly illuminated, the function is
available and can be selected.

» While the function requested is in progress,
the light becomes very bright.

Specific information about the light effects

on the base of appliance

» When the machine is ON, the base shines
brightly. You can switch the light on or off, as
described in section 10.

» When the machine is OFF the base does not

shine.

When the light is in floating mode, a drink is

being prepared.

When the light in the base is blinking, con-

sumer intervention is required to finish the

action in progress.

* All generic information like warning informa-
tion arises on the display panel [18].

& This Product contains a light source of
energy efficiency class D. Please note
that the light element in the product is not

intended for lighting purposes. The light is
interchangeable by authorized service staff.

Specific information about the spout light of

appliance

* The spout light is automatically activated
when a recipe is in progress.

6| INSTALLING THE APPLIANCE

Refer to first use figure AT-A15 earlier in the
instruction.

& Connect the appliance to an earthed
230 V mains socket. Failure to do so
means that you run the risk of fatal injury due

to electricity! Respect the safety guidelines as
indicated as described in section 10.

Place your machine on a stable, flat, heat-re-
sistant surface away from water splashes and
sources of heat. Insure that the location chosen
is sufficiently well ventilated, as the appliance
gives off heat. Please do not place the appliance
on surfaces such as marble. Remove the protec-
tive film from the display panel 18]

Specific information about the drip tray

It allows you to collect water or coffee that
might flow out of the appliance during and
after preparation. It is important to always leave
it in place and to empty it reqularly.

Switching on the aplliance

Switch on the appliance by pressing the
ON/OFF button [26, WMF-logo appears on the
screen. Follow the instructions provided by your
appliance (figure A1-A15).

Initial settings

When using the machine for the first time, you
will be prompted to configure various settings.
Follow the indications displayed on the screen.
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6.1| MEASURING THE WATER
HARDNESS

You must set your machine depending on the

hardness of your water, from 0 to 4. To do this,

follow these instructions:

1| Before using the appliance for the first time,
check the hardness of your water so that you
can set the appliance accordingly. This opera-

tion should also be carried out when you use
your machine in a place where the hardness
of the water is different or if you notice a
difference in the hardness of the water.

2| To check the water hardness, use the test
strip 22 supplied with your machine or con-
tact your local water authority.

The details of the classes are given in the table below:

DEGREE OF HARDNESS CLASSE 0 CLASSE 1 CLASSE 2 CLASSE 3 CLASSE 4

°dH <3 > 4° >7° > 14° >21°

‘e <3.75° >5° > 8.75° >17.5° > 26.25°

°f <5.4° >72° > 12.6° >25.2° > 37.8°

Appliance setting 0 - very soft 1 - soft 2 - average 3 - hard 4 - very hard
hardness

3| Fill a glass of water and insert a strip (figure
B1-B2).

4] Put the strip back out of the glass. After 1
minute read the level of water hardness (fig-
ure B3-B4).

5| Indicate the number of red zones when con-
figuring the appliance (figure B6).

6.2| FILTER INSTALLATION

When switching on for the first time, the appli-
ance asks if you want to install the filter. If you

wish to do so, select YES and follow the instruc-
tions on the screen.

1| Install the filter in the appliance.

2| ONLY screw the filter into the bottom of the
water tank using the accessory supplied with
the filter 17) (figure A4-A5).

3| Set the month when the filter is fitted (posi-
tion 1 on the illustration, left side figure in
the opening) by turning the grey ring located
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on the upper end of the filter. The month
when the filter should be replaced is indi-
cated in position 2 on the following illustra-
tion (right side figure in the opening).

4| Please make sure to fill up the water tank
after filter installation.

5| Put a container of 0.6 | under the steam exit (fig-
ure A8). The machine must be primed whether the
filter has been installed or not. This means that
the water circuits have to be filled. To do this, fol-
low the instructions provided on the screen.

6| The machine will begin by filling the water
circuits, preheating the circuits and then will
complete an automatic rinse. The screen will
inform you when installation is complete.

7| IMPORTANT INFORMATION
BEFORE PREPARING DRINKS

7.1| PREPARING THE APPLIANCE

1| Remove and fill the water tank [ig (figure
A3-A6).

2| Replace the water tank [ig] (figure A7).

3| Remove the lid of the coffee bean container
[1] and add coffee beans (max. 250 g) (figure
A12-A13).

4] Replace the lid of the coffee bean container
(1] (figure A14).

CAUTION

& Do not fill the water tank [16] with hot
water, milk or any other liquid.

CAUTION

& Never put ground coffee in the cof-
fee container. It is recommended that
you do not use oily, caramelized or flavored cof-
fee beans for this appliance. These kinds of
beans may damage the appliance. Check that
the coffee beans do not contain any foreign
particles such as grit, as any damage caused by
the presence of foreign particles will invalidate
the guarantee. Do not put water into the coffee
bean container.
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7.2| PREPARING THE GRINDER

Depending on the drinks chosen and the
strength of coffee selected, your machine will
automatically adjust the quantity of ground
coffee.

You can also set the strength of your cof-
fee by adjusting how finely the coffee beans
are ground. In general, the finer the coffee is
ground, the stronger and creamier the coffee
will be.

It may also vary according to the type of coffee
used. We recommend a fine setting for espres-
sos and a coarser setting for coffees.

Adjust the fineness of grinding by moving the
slider of the coffee grounds fineness adjuster [2]
which is located on the topside of the appliance
(figure A14).

& On new product the grinder position is
a factory setting and should not be
changed during 30 recipes to let the grinder set
in its optimal configuration. However if the cof-
fee dispenses too slowly you can move the slider
1 notch towards the right direction for more
coarseness.

& This setting should be applied during
grinding notch by notch. It is advised to
move 1 notch at a time, you will notice a pro-
nounced difference in taste after 3 recipes. If
you set the grinder towards "fine" more than 1

notch at a time an alert screen might ask you to
reset it coarser.

Setting the fineness of grinding is useful when
you change the type of coffee or if you want
to make coffee that is more or less strong.
However, it is not advised to use this setting
systematically.
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7.3| ADJUSTING THE COFFEE OUTLET

For all the drinks available, you can lower or
raise the coffee outlets [15] according to the size
of your cup or glass (figure A15).

Splashing or scalding may occur if the
& coffee outlets [15) are set to high in rela-

tion to the size of the cups.

8| PREPARING DRINKS

Preparation: Place the cup(s) under the coffee
nozzles. Press the button for the desired drink.

8.1| COFFEE DRINKS

Possible settings: It is possible to increase the
strength of the coffee by selecting different
number of coffee beans.

You can prepare one or two cups with your
appliance by pushing the [+] button (figure C3).

It is possible to adjust the volume of the cof-
fee prepared by operating the quantities scale
on the right side of the screen (possible to do

it before launching recipe and during recipe
flow). The machine starts by grinding the beans,
tamping the ground coffee and finally brewing
the coffee.

You can stop the preparation at any time by
pressing STOP.

8.2| TEAS / HOT WATER

Possible settings: Your appliance allows you to
prepare hot water for teas or herbal tea.

Model 840: One hot water recipe, you can
adjust temperature and volume of the drink
(before and during preparation).

Models 860, 880, 890: Three types of tea (black
tea, white tea, green tea), the hot water tem-
perature is adapted to the drink selection; you
can adjust volume of the drink (before and
during preparation).

8.3| MILKY DRINKS
Refer to figure D1- D6 earlier in the instruction.

Before recipe launching

1| Connect the slimmer and longer side of the
milk tube connector [12] to the One Touch
Cappuccino block [s] (figure D1).

Take care to well insert the slimmer and
& longer side of the milk tube connector
[12] to insure recipe quality.

2| Immerse the other end in a receptacle filled
with milk or directly in your bottle of milk
(figure D3).

3] Place the cup(s) under the coffee / milk noz-
zles (figure D6).

Possible settings: It is possible to increase the
strength of the coffee by selecting different
number of coffee beans, and choose drink size.

The steam is used to froth the milk. As a higher
temperature is required when producing steam,
the appliance will run an additional pre-heating
phase. The appliance allows to choose the quan-
tity of milk foam, on several milky recipes.

You can push STOP to stop the recipe, you can
can push > to go to next recipe step (only for
recipes with 2 or more steps).

No possibility to modify the volume
A during processing milk recipes (coffee
and milk).

Cleaning after preparing milky drinks
Automatic milk cleaning: The screen indi-
cates Clean milk? at the end of each milky
preparation.

It is advised to rinse after using the milk func-
tion in order to ensure the cleanliness of the
frothing accessories and the frothiness of the
milk.

For the best results, it is advised to clean
& the One Touch Cappuccino removable
block [6] regularly (see section 11).

If you note a change in the quality of your
milk froth, do not hesitate to repeat the rins-
ing and cleaning process: indeed a milk system
that is not well maintained may cause this type
of problem.

& Automatic rinsing outlets: according to
the type of preparation (coffee or milky
recipe), the machine may complete an auto-
matic rinse program when it switches off. The

cycle lasts only a few seconds and stops auto-
matically (figure E3-E5).

8.4| GROUND COFFEE RECIPES

Your appliance allows to prepare coffee and
milky recipes with ground coffee.

Use the ground coffee beverage choice in the
home screen or via a profile to prepare a bever-
age with ground coffee. After setting your rec-
ipe and pressing START, the appliance invites
you to open pre ground coffee funnel [3]. With
the specific spoon provided [7], insert one
ground coffee spoon in the hatch. Close it. Then
repeat this operation a second time. Press OK to
realize the recipe. We recommend to insert two
ground coffee spoons (one after the other) to
insure coffee taste.

& Do not put more than 1 spoon of
ground coffee in the pre ground coffee
funnel [3] at once. For one recipe, do not put
more than 2 spoons of ground coffee in the
appliance: Any damage caused by introducing

an excessive quantity of ground coffee will not
be covered by the guarantee.

Do not put anything else than ground coffee
in funnel: Any damage caused by introducing
another substance will not be covered by the
guarantee.

A Never open pre ground coffee funnel
during recipe progressing; if doing, rec-
ipe will be stopped and machine will launch
automatic maintenance after hatch closing.

Possibility to realize ground coffee recipe even
if there are no coffee beans.

When a cycle is interrupted, the appliance
requests immediately to close the hatch, before
running automatic maintenance.
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8.5| PERMANENT SETTINGS

The following permanent settings can be made:

PRODUCT NUMBER OF  DOUBLE RECIPE APPROXIMATE ~ DEFAULT STRENGTH POSSIBLE SETTINGS ADVANCED SETTINGS BY GROUND COFFEE
GRINDING AVAILABLE SIZE (MIN/MED/ MAX) PUSHING PARAMETERS OPTION

Ristretto 1 Yes (2 grindings) 25 ml Med Volume (20-35 ml, in 5 ml steps), strength Coffee temperature Yes
T2/T3

Espresso 1 Yes (2 grindings) 40 ml Med Volume (30-70 ml, in 10ml steps), strength Coffee temperature Yes
T1/T2/T3

Lungo 1 Yes (2 grindings) 80 ml Med Volume (50-90 ml, in 10ml steps), strength Coffee temperature Yes
T1/T2/T3

Long Coffee/Café Créme 1 Yes (2 grindings) 120 ml Min Volume (80-180 ml, in 10 ml steps), strength Coffee temperature Yes
T1/T2/T3

Doppio/Double Espresso 2 No 80 ml Med Volume (60- 140 ml, in 10 ml steps), strength Coffee temperature No
T1/T2/T3

Americano 1 No 160 ml Med Volume (120-280 ml, in 10 ml steps), strength Coffee temperature Yes
T1/T2/T3

Morning Coffee 1 Yes (2 grindings) 150 ml Max (fixed) Volume (120-170 ml, in 10 ml steps), strength No

Cappuccino 1 Yes (2 grindings) 180 ml Med Volume (M L XL), strength Foam volume, Yes
Coffee temperature T1/T2/T3

Latte macchiato 1 Yes (2 grindings) 250 ml Med Volume ( M L XL), strength Foam volume, Yes
Coffee temperature T1/T2/T3

Caffe Latte 1 No 250 ml Med Volume (M L XL), strength Foam volume, Yes
Coffee temperature T1/T2/T3

Flat white 2 No 160 ml Med Volume (M L XL), strength Foam volume, No
Coffee temperature T1/T2/T3

Milk Coffee[Cafe au Lait 1 No 280 ml Min Volume (M LXL), strength Foam volume, Yes
Coffee temperature T1/T2/T3

Espresso macchiato 1 Yes (2 grindings) 60 ml Med Volume (M L XL), strength Foam volume, Yes
Coffee temperature T1/T2/T3

Hot milk No 200 ml Volume (M L XL)

Frothy milk No 200 ml Volume (M L XL) Foam volume

Hot Water Volume (50-300 ml, in 10 ml steps) Water temperature (T1/T2/T3)

Hot water for black tea No 200 ml Volume (50-300 ml, in 10 ml steps)

Hot water for white tea No 200 ml Volume (50-300 ml, in 10 ml steps)

Hot water for green tea No 200 ml Volume(50-300 ml, in 10 ml steps)
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9| PROFILE MENUS

Profiles and favourite recipes allow you to
record your preferred recipes, to personalize
recipes and other settings like lights and display.

9.1| CREATE AND DELETE A PROFILE

Method 1: Press one profile button at the right
of the screen [29] - 32]. If there is not a profile
already recorded for this button, then follow
instruction on the screen.

Method 2: Press profile icon (&&8) on the top
left of the screen, then press [+] (available if
maximum of profile number is not reached).

Possibility to create up to 16 several profiles
(depending on model). If you want to modify
or delete a profile then press setting button in
concerned profile.

9.2| CREATE AND DELETE A
FOVOURITE RECIPE

Method 1: From profile interface, press [+] but-
ton to add a recipe and follow instructions on
the screen.

Method 2: At the end of a recipe press follow-
ing button: ('8)

Possibility to record up to 8 recipes per profile.
If you want to delete a favourite recipe then
stay pressed on the concerned tile, then press
the cross displayed on the top of the tile.

& No possibility to modify a recipe in pro-
file menu or during recipe processing.

& If you stop your favourite drink in
progress, this setting will be saved.
For each profile, you can set specific settings:
* Base light, on or off

» Auto on on a specific favourite recipe
 Recipes display

* Add a name

* Choose a color
e Choose a short cut

10| SETTING MENU

Push gear wheel (£}) at the left of the display
panel [ig].

The following settings can be made:

» Parameters: language, clock, date, water
hardness, coffee temperature, tea tempera-
ture, measuring unit, base light brightness,
screen brightness, Auto-off, automatic rins-
ing, recipe display (mosaic or slider), reset
product.

* Information: drinks prepared, number of rec-
ipes done

* Help and tutorials: videos to explain how to
use appliance

Below are the main settings available:

Date You must set the date, particularly when you are using an anti-limescale cartridge.

Clock You can select to display a 12 or 24-hour clock.

Language

You can select the language of your choice from those offered.

Measuring Unit

You can set the unit of measurement to be ml or oz.

Screen brightness

You can adjust the screen brightness according to your preferences.

Drinks temperature

You can adjust the temperature of your coffees and/or your teas to three different

levels. This adjustment is a generic setting, applied as default on all recipes. But you
can modify it occasionally when you launch a recipe, by using advance setting of

the recipe.

Water hardness

You can set your water hardness from 0 to 4 (see section 6.1).

Auto-off You can choose the duration after which your appliance will switch off
automatically (duration of non-use). This function lets you reduce your energy
consumption. Set the automatic switch-off time to save energy (switch-off after
15/30/60/90 minutes after the last action on the machine). Set the automatic
switch off time to the shortest duration (15 minutes) to save utmost energy.
You can also reset it to the factory setting.

Automatic rinsing

You can choose to activate automatic rinsing of the coffee outlet or not when

starting the machine (not concern tea recipes).

Base light

You can adjust the base light according to your preferences, on or off. This setting is

independent of specific settings done in each profile.

To exit the settings menu, press [<]. The settings will be stored in the memory if you unplug your

machine.

11| GENERAL MAINTENANCE

Carrying out proper maintenance will opti-
mise the life of your machine and preserve the
authentic taste of your coffee. For hygiene rea-
son, it is important to carry on daily mainte-
nance as proposed in the operating instructions,
and run a rinsing program every day before first
use or when not used for a long period (over 2
days).

11.1| MAINTAINING COFFEE GROUNDS
COLLECTOR AND DRIP TRAY

The drip tray [13] collects the used water and the
coffee grounds collector [11] collects the used
ground coffee.

When and how should | empty the drip tray?
When the machine notifies you. You can empty
it more regularly, before the machine notifies
you (figure J1-J9).

It is recommended that you let it air dry before
you put it back in the appliance. It is import-
ant to always leave it in place and to empty it
regularly.

EN



& For hygienic reasons, as this container
is in contact with milk and coffee, we
recommend that you fully dismantle and clean
daily each element under hot water.

& Not emptying the drip tray [13] reqularly
as may damage your machine. To clean
it, you can disassemble cover by pulling on indi-
cated area (figure J5).

When and how should | empty the coffee
grounds collector?

When the machine notifies you. You can empty
it more regularly, before the machine notifies
you, but ensure that the machine is switched on
so that it can record that the collector [11] has
been emptied (figure I1-16).

& Not emptying the coffee grounds col-
lector [11] reqularly may damage your
machine. Do not put it in the dishwasher. For
hygienic reasons, we recommend that you clean

the coffee ground container daily under hot
water with soap and sponge.

It is recommended that you let it air dry before
you put it back in the appliance.

11.2| MAINTENANCE OF WATER TANK

For the preservation of best coffee fla-

vor impacted by the quality of the water and
hygienic reasons, we advise you to use only
fresh water and to daily clean the water tank
with hot water and a bottle brush.
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11.3| WHY AND HOW DO | MAINTAIN
THE MILK SYSTEM?

Maintain the milk system after making milky
drinks.

& In order to obtain a consistent foam

quality, we recommend that you:

« Start the machine's cleaning cycle. You can
start a milk system cleaning at any time. To
learn how to do this, see the tutorial stored in
your machine: Performing a cleaning.

 Thoroughly clean the tube and nozzle with
hot water immediately after each use. You
can use the pipe cleaner inside the metal part
of the milk tube.

* We recommend to clean the milk pot [8] after
each use or when it is empty. The glass jar can
be washed in the dishwasher.

11.4| WHY AND HOW CLEANING THE
COFFEE BEANS TANK?

The coffee beans can leave oily stains in the
tank that may affect coffee taste.

To preserve the best coffee flavour and for bet-
ter hygiene, we recommend to wipe coffee
beans tank with a soft and dry cloth, every time
you fill it.

Do not clean it with water, because
& water in coffee beans tank may dam-

age your product.

11.5| WHY AND HOW CLEANING THE
COFFEE HATCH?

After ground coffee recipe: To preserve the
best coffee flavour and for better hygiene, we
recommend to brush pre ground coffee fun-
nel [3] with the brush included in the spoon
(or with a dry cloth), after every ground cof-
fee recipe.

After coffee cleaning: The pre ground coffee
funnel [3] is used for coffee cleaning, to intro-
duce cleaning tablet (see section 12). Before
insert tablet, insure there is no ground coffee in
the pre ground coffee funnel. When the clean-
ing program is finished, we recommend to brush
the coffee hatch, to remove any residues of
cleaning product.

11.6| OVERVIEW GENERAL MAINTENANCE

COMPONENT PREALERT ALERT NOTE

Drip tray Now, drip tray is full, you It is not possible to realize any
have to empty it to be recipes if drip tray is not in place.
allow to realize any recipes

Coffee beans Now, coffee beans tank is Note: You can realize recipes

tank empty, you have to fill it without grinding (ground coffee
to be able to realize coffee recipes and [ or milk recipes
with grinding and/or hot water).

Water tank In few recipes, you
will have to fill

water tank

Now, water tank is empty,
you have to fill it to be
allow to realize any recipes

It is not possible to realize any
recipes if water tank is not in
place and full. Please always
place the water tank in the
machine.

Coffee ground In few recipes, you

Now coffee ground

It is not possible to realize any

collector will have to empty collector is full, you have recipes if coffee ground collector
coffee ground to empty it to be allow to is not in place.
collector realize any recipes

Pre ground If the coffee chute door is open,

coffee funnel

it is not possible to realize a
recipe, you have to close it to

be allow to realize recipes. If
you open the coffee chute door
during a recipe, the recipe will
be stopped and the machine will
run an automatic maintenance
after closing the door.

Coffee beans
cover

If the coffee beans cover is

not on the appliance, it is not
possible to realize grinding.
Note : we invite you to keep the
cover on the appliance all the
time to protect coffee beans
flavour.
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12| OTHER MAINTENANCE 13| TROUBLESHOOTING

ACCESSORIES 2 Only a qualified technician is authorized to carry out repairs on electrical wiring and carry

To access to maintenance menu, push cleaning button (‘?] on the screen.

MAINTENANCE WHEN? EXPLANATION
REQUIRED out work on the electrical grid. If you do not follow these instructions, you risk death by

electrocution. Do not use an appliance that is visibly damaged!

Automatic milk After each milky Allows you to clean the machine's milk

EN

cleaning drink, when the system. You can start a milk system
30 s/20 ml machine notifies you cleaning at any time. FUNCTION PROBLEM CORRECTIVE ACTION
Coffee rinsing At any time Allows you to rinse the machine's General operation The machine displays a failure, Switch off and unplug the appliance, remove the
45s/30 ml coffee system. This process uses hot the software hangs or your filter, wait for one minute and start the appliance
water only. It ensures the authentic machine has a malfunction. again. Press and hold the on/off button for
taste of your coffee. starting.
Tea rinsing At any time Allows you to rinse with hot water to The appliance does not switch Check your fuses and plug sockets. Check that the
30 5s-20 ml ensure an authentic taste of your tea on when the ON/OFF button power plug is correctly inserted into the socket.

or infusion.

Milk accessory When the machine
cleaning notifies you and at
5 min any time

This involves removing and cleaning
the removable One Touch Cappuccino
block [6]. For optimum milk frothing,
clean this regularly. See above in the
instructions: Figure F1-F15

Cleaning needle [5]

Coffee system When the machine
cleaning notifies you or at
13 min/600 ml any time

Allows you to clean and degrease the
machine’s coffee system. It guarantees
optimal preservation of your drinks'
aromas. Clean the coffee hatch before
and after the cleaning program, above
in the instructions: Figure H1-H9

1 cleaning tablet

is pressed.

A power failure occurs during
a cycle.

The appliance will automatically restart when the
power is switched back on. Then follow screens
instructions if necessary.

The appliance asks to be
unplugged and plugged back
in again.

Unplug the appliance for 20 seconds, remove the
Claris Aqua Filter System, then plug it back in
again. If the error continues, contact the WMF
Customer Service team.

Use

When the machine
notifies you or

Descaling
25 min/600 ml

Allows you to perform a descaling
procedure. Eliminates any limescale
after the first 60 or tartar deposits that can affect the
beverages at any taste of the coffee. When the number
time of drinks is not sufficient to require
descaling, this function is not active.
Stir to dissolve product when pouring
in tank.

1 dose of descaler

& You do not have to run the cleaning
program as soon as the appliance noti-
fies you, but you should do it reasonably soon
after. If the cleaning is postponed, the alert

message will remain displayed until the opera-
tion has been performed.

to rinse the water system. In this case, a new
cleaning tablet may be necessary. For further
explanations, please see the tutorials available
in your machine's settings.

Want to know when you should perform the

maintenance operations above? An alert mes-

If you unplug your machine during cleaning or
in the event of electrical failure, the cleaning
program will restart. It is not possible to post-
pone this operation: it is mandatory in order
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sage will appear on the screen as soon as there
is an action you need to take.

The coffee grinder makes a
strange noise.

There are most probably foreign bodies in the
grinder. Try to clear it with a vacuum cleaner,
otherwise contact the WMF Customer Service
team.

The coffee fineness cursor is
difficult to manipulate.

Only change the grinder setting when it is running.

The appliance is not producing
coffee, or any other requested
recipe.

A problem has been detected during preparation
of the drink. The appliance has restarted
automatically and is ready for a new cycle.

You have used ground coffee
instead of coffee beans in
coffee beans tank.

Use your vacuum cleaner to remove the ground
coffee from the coffee bean container. Put only
coffee beans in coffee beans tank, avoid any other
products (such as spices)

Coffee beans alert is switched
on, even if there are coffee
beans in the tank

You can open the lid and shake the beans with
your hand. Avoid using oily, caramelized or
flavoured coffee beans that do not easily go into
the grinder.

There is water underneath the
appliance.

Before removing the water tank, wait for 15
seconds after the coffee has finished flowing so
that the appliance finishes its cycle properly. Check
that the drip tray is correctly positioned on the
machine; it should always be in place, even when
the appliance is not in use. The drip tray should not
be removed during a cycle.
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FUNCTION

PROBLEM

CORRECTIVE ACTION

There is water in coffee
ground retainer.

If some water is flowing on the upper cover of the
appliance, this flowing is directly conducted to
coffee retainer. Avoid to stack a fully cup on the
top of the appliance.

When you turn off the
appliance, warm water flows
out of the coffee outlets and
the One Touch Cappuccino
block.

According to the type of recipe prepared, the
machine may run an automatic rinsing cycle when
it is turned off, to avoid clogging. This cycle lasts
only a few seconds and stops automatically.

Using
beverages

Using
milk froth

The One Touch Cappuccino
block does not suck the milk.

The One Touch Cappuccino
blocks produces little or no
froth.

Check that the block is assembled correctly (in
particular the connector in the milk tube).

Ensure that the steam nozzle is not blocked. If
this is the case, see below "The steam nozzle on
your machine seems to be partially or completely
blocked". Check that the connector is not blocked
or dirty; soak it in a mixture of hot water and
washing-up liquid, then rinse and dry before
reassembling. Ensure that the flexible pipe is not
blocked or twisted and that it is properly inserted
into the One Touch Cappuccino block in order to
avoid any air leaks. Check that it is fully immersed
in the milk. Rinse and clean the block (see chapters
concerning rinsing and cleaning the One Touch
Cappuccino block).

For milk drinks, we recommend that you use fresh,
pasteurized or UHT milk which has been recently
opened. It is also advisable to use a cold container.

The milk or water is not
flowing correctly into the
cup(s).

Check that the One Touch Cappuccino block[6] is
correctly positioned.

There are traces of milk in an
Americano or a Hot water.

Complete a milk rinsing cycle or dismantle and
clean the One Touch Cappuccino accessory before
running the preparation.

The espresso or coffee is not
hot enough.

Run a coffee circuit rinsing cycle before preparing
your coffee. Increase the coffee temperature in the
advanced menu or in the settings menu. Warm the
cup by rinsing it with hot water before making the
drink. Choose a cup according the volume of recipe
you request.

The coffee is too lightly
coloured or too weak.

Avoid using oily, caramelized or flavoured coffee
beans. Check that the coffee bean is dispensing
correctly and that nothing is obstructing the
sensor. Decrease the volume of the preparation
and increase the strength of your drink. Push the
grinding fineness adjustment cursor to the left
to make the grounds finer. Make the drink in two
cycles by using the 2 cups function.
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FUNCTION PROBLEM CORRECTIVE ACTION
The coffee dispenses too Push the fineness of grind adjustment cursor
slowly. to the right to make the ground coffee coarser
(according to the type of coffee used). Run one or
several rinsing cycles. Run a machine clean (see
section 12).
If it occurs during ground coffee recipe: choose a
coarser ground coffee powder or use a mixture for
espresso coffee machine
Your tea is not hot enough or Increase or reduce the hot water temperature in
too hot. the Settings menu.
After pre ground coffee funnel Before inserting the second spoon, check if the
closing, there is still ground hatch is empty. If not, use the brush on the spoon
coffee inside. to unstick coffee. Be careful to close the hatch
after one spoon insertion, don't put several spoons
in the hatch at the same time. Don't tamp the
ground coffee in the hatch before closing it to
avoid stuck coffee.
Using The steam nozzle on your Dismantle the nozzle from its support using the
steam machine seems to be partially dismantling key (figure F4). Replace the support
or completely blocked. without the nozzle. Start the rinse cycle for the
One Touch Cappuccino block to remove any
remaining deposits. Clean the steam nozzle and
ensure that the opening of the nozzle is not
obstructed by the remains of milk or limescale. Use
the cleaning needle if necessary (figure F5).
No steam comes out of the Ensure that the steam nozzle is not blocked. See
steam nozzle. The steam nozzle on your machine seems to be
partially or completely blocked above. If this does
not work, empty the water tank and remove the
Claris filter temporarily. Fill the water tank with
mineral water with high calcium content (>100
mag/1) and run steam cycles (5 to 10) consecutively
into a container until you obtain a continuous jet
of steam. Put the filter back in the tank and come
back to use regular water.
Steam is leaking from the drip Depending on the type of preparation, steam may
tray grid. escape from the drip tray grid.
Using The drip tray has been The metal contacts are dirty. Clean and wipe the

maintenance

emptied, but the warning
message is still displayed on
the screen.

metal contacts at the back of the drip tray.

The machine does not request
descaling.

The descaling cycle is requested after a large
number of recipes.

There is few flowing through
coffee nozzle during descaling.

During descaling, several actions are in progress in
the appliance, without permanent flowing through
nozzle.
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FUNCTION PROBLEM

CORRECTIVE ACTION

Some ground coffee has found
its way into the drip tray.

A small amount of ground coffee may settle in the
drip tray. The machine is designed to evacuate any
excess ground coffee so that the percolation zone
remains clean.

For coffees done with ground coffee chute, pay
attention to use only one coffee dose (correspond
with spoon supplied with the appliance).

After emptying the coffee
grounds collector, the warning
message is still displayed on
the screen.

Correctly replace the coffee grounds collector and
follow the instructions on the screen. Wait at least
6 seconds before replacing them.

The water tank has been filled,
but the warning message is
still displayed on the screen.

You may not have put enough water for the
product to detect the water level, fill completely
the tank.

Check that the tank is installed correctly on

the device. The float at the bottom of the tank
should move freely. Check and unblock the float if
necessary.

The appliance complies with European
c € directives 2014/35/EU, 201/30/EU and
2009/125/EU.

E At the end of its life, this product must
not be disposed of in normal household

waste but must instead be delivered to a collec-
tion point for recycling electrical and electronic
appliances. The materials are recyclable in
accordance with their labelling. Reuse, recycling
and other ways of reutilizing old appliances
make an important contribution to protecting
our environment. Please ask your local authori-
ties for information about the appropriate dis-
posal point.

Subject to change
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GAMME WMF PERFECTION 800L
MACHINE A CAFE ENTIEREMENT AUTOMATIQUE

Félicitations ! Vous étes maintenant I'heureux
propriétaire d'une WMF Perfection, une machine
a café entiérement automatique. Les boissons les
plus fréequemment consommeées sont accessibles
d'une simple pression sur l'interface principale.
L'écran vous permet de suivre la préparation de
votre café et offre un accés facile aux différents
menus. La plupart des boissons peuvent étre pre-
parées pour deux, une caractéristique conviviale
qui permet de gagner du temps.

Nous espérons que votre machine a café entie-
rement automatique WMF Perfection vous
satisfera pleinement durant de nombreuses
années.

1| CARACTERISTIQUES
TECHNIQUES

Appareil : machine a café entiérement automa-
tique WMF Perfection

Alimentation électrique : 220-240 V~ [50 Hz
Pression de la pompe : 15 bars

Réservoir de café en grains : 250 g

Capacité du bac a marc : 15 portions
Réservoir d'eau : 2,0 |

Consommation électrique : 1550 W en
fonctionnement

Utilisation et stockage : en intérieur, dans un
endroit sec (et protégé du gel)

Longueur de cable (m) : approx. 1,1
Dimensions (mm) H x | x P : 395 x 285 x 480
Poids (kg) : 12,0

La période de garantie de cet appareil est de

2 ans et/ou 8 000 cycles avec un maximum de
4 000 cycles annuels. Veuillez vous reporter au
document de garantie pour plus d'informations
sur les autres clauses et conditions de garantie
dans votre pays.

Fabricant :

SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne
France

2| INFORMATIONS IMPORTANTES
RELATIVES A LA SECURITE

Dans la présente notice d'utilisation, les infor-
mations importantes sont indiquées par des
symboles et mots-clés :

AN VSNl indique une situation dan-

gereuse susceptible de provoquer des blessures
graves.

U] ENE indique une situation potentielle-
ment dangereuse susceptible de provoquer des
blessures mineures ou modérées.

SULEENILOLE indique une situation susceptible
d'entrainer des dommages matériels.

fournit des informations supplé-

mentaires relatives a la manipulation shre du
produit.

& Symboles : invite a suivre et a respecter
les indications.

2.1| UTILISATION CONFORME

Cet appareil n'est pas congu pour
étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) présentant
des capacités physiques, senso-
rielles ou mentales réduites ou

qui manquent de connaissances
ou d'expérience, sauf si celles-ci
sont sous la surveillance ou ont
recu des instructions d'utilisation
appropriées d'une personne res-
ponsable de leur sécuriteé.

Les enfants doivent faire I'objet
d'une surveillance afin de s'assurer
qu'ils ne jouent pas avec |'appareil.
N'utilisez pas 'appareil si le cor-
don d'alimentation ou la fiche
sont endommages.

Le cordon d'alimentation doit étre
remplacé par le fabricant, son ser-
vice apres-vente ou une personne
présentant des qualifications équi-
valentes, afin d'éviter tout danger.
Votre appareil est destiné a un
usage domestique en intérieur et
uniquement a moins de 2000 m
d'altitude.

Veuillez ne pas immerger |'appareil,
le cordon d'alimentation ou la fiche
dans I'eau ou tout autre liquide.
Votre appareil est congu pour un
usage domestique exclusivement.
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- Votre appareil n'est pas destiné
a €tre utilise dans les environne-
ments suivants, qui ne sont pas
couverts par la garantie :

- les salles de pause des maga-
sins, bureaux et autres locaux
professionnels ;

- les fermes ;

- les hotels, les motels et autres
structures d’hébergement (en
cas d'utilisation par les clients) ;

- les hébergements de type
chambres d'hotes.

- Respectez toujours les instructions
de nettoyage pour nettoyer votre
appareil :

- débrancher 'appareil ;

- ne pas nettoyer I'appareil lors-
qu'il est chaud ;

- procéder au nettoyage avec
un chiffon ou une éponge
humide ;

- ne jamais immerger 'appareil
dans I'eau ni le passer sous I'eau
courante.

- Lorsque vous utilisez la buse, veil-
lez a ce qu'elle soit correctement
orientée afin d'éviter tout risque
de bralure.

- N'insérez pas d'objets étrangers
dans le moulin a grains.

- L'appareil ne doit pas étre placé

dans un placard lorsqu'il est utilise.
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AVERTISSEMENT

Toute utilisation incorrecte de
cet appareil présente un

risque de blessures. Aprés utilisation,

ne pas toucher les surfaces chaudes
en raison de la chaleur résiduelle
(buse vapeur).

2.2| POUR LE MARCHE EUROPEEN
UNIQUEMENT

- Cet appareil peut étre utilisé

par des enfants agés d'au moins
8 ans, a condition qu'ils soient
surveillés, qu'ils aient recu des
instructions leur permettant
d'utiliser I'appareil en toute secu-
rité, et qu'ils soient pleinement
conscients des risques encourus.
Le nettoyage et l'entretien ne
peuvent étre effectués par des
enfants, sauf s'ils sont agés de plus
de 8 ans et qu'ils sont superviseés
par un adulte.

Gardez I'appareil et son cordon
hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.

Cet appareil peut étre utilisé par
des personnes présentant des
capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites, ou dont
I'expérience ou les connaissances
ne sont pas suffisantes, sous
réserve qu'elles soient supervisées
ou qu'elles aient recu des ins-
tructions leur permettant d'utili-
ser I'appareil en toute sécurité et
qu'elles comprennent les dangers.
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- Les enfants ne peuvent pas utili-
ser I'appareil comme un jouet.

La directive européenne 2012/19/
UE relative aux déchets d'équipe-
ments électriques et électroniques
(DEEE) exige que les anciens appa-
reils électroménagersne soient

pas éliminés avec le flux nor-

mal des déchets municipaux. Les
vieux appareils doivent étre col-
lectés separément afin d'optimi-
ser la récupération et le recyclage
des matériaux qu'ils contiennent
et de réduire l'impact sur la santé
humaine et I'environnement.

2.3 RECOMMANDATIONS
CONCERNANT L'INSTALLATION

- L'appareil doit €tre branché
exclusivement sur une prise de
courant reliée a la terre. Vérifiez
que la tension électrique indiquée
sur la plaque signalétique de I'ap-
pareil correspond a celle de votre
installation électrique.

N'utilisez pas I'appareil s'il ne
fonctionne pas correctement

ou s'il a été endommageg. Le cas
échéant, contactez un centre de
service agrée.

Pour votre sécurité, cet appa-

reil est conforme aux normes

et réglementations en vigueur
(directives sur la basse tension, la
compatibilité électromagnétique,
les matériaux en contact avec les
denrées alimentaires, I'environne-
ment, etc.).

- Toute erreur de branchement
électrique annule votre garantie.
N'utilisez pas I'appareil si le bac
récolte-gouttes et la grille ne
sont pas en place.

Débranchez |'appareil lorsque
vous le nettoyez manuellement.
Retirez la fiche en cas de pro-
bléme pendant le fonctionne-
ment ou avant le nettoyage de
I'appareil.

Ne tirez pas sur le cordon pour
débrancher I'appareil.

Le cordon d'alimentation ne doit
jamais étre a proximité ou en
contact avec les parties chaudes
de votre appareil, une source de
chaleur ou un bord tranchant.
Veillez a ce que le cordon et vos
mains ne touchent pas les parties
chaudes de I'appareil (chauffe-
tasses, buse a vapeur).

Pour le détartrage de votre appa-
reil, reportez-vous aux instruc-
tions correspondantes.

Toutes les interventions autres que
le nettoyage et I'entretien quo-
tidien par le client doivent étre
effectuées par un centre de ser-
vice agreée.

Les accessoires et les parties amo-
vibles de I'appareil ne sont pas
compatibles avec le lave-vaisselle.
Pour votre sécurité, utilisez uni-
quement les accessoires et pieces
de rechange du fabricant congus
pour votre appareil.

- Cet appareil ne convient pas a la
préparation de boissons pour les
bébés de moins de 2 ans.

- Tous les appareils sont soumis a

de strictes procédures de controle

de la qualité. Des tests d'utilisa-
tion réelle sont notamment réa-
lisés sur des appareils choisis au
hasard, ce qui explique toute
éventuelle trace d'utilisation.

Pour réduire le risque de bles-

sure, ne laissez pas le cordon

pendre de la table ou du comp-
toir. Un enfant pourrait |'attra-
per ou il pourrait faire trébucher
quelqu'un.

Ne versez jamais d'eau froide dans

le réservoir immédiatement apres

un cycle de percolation. Lais-

sez l'appareil refroidir entre les

préparations.

Ne placez pas I'appareil sur ou pres

d'un brileur électrique ou a gaz

chauds, ni dans un four chaud.

N'utilisez pas I'appareil pour un

usage autre que celui prévu.

- N'utilisez jamais 'appareil avec
les mains mouillées.
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2.4| INFORMATIONS IMPORTANTES
SUR LE PRODUIT

& Lisez attentivement ces instructions et
conservez-les afin de pouvoir les
consulter ultérieurement. Veuillez respecter les
consignes de sécurité.

L'appareil ne doit étre utilisé que pour I'usage
auquel il est destiné et conformément 4 la pré-
sente notice. Vous y trouverez des instructions
pour l'utilisation, le nettoyage et I'entretien de
I'appareil. Nous déclinons toute responsabilité
en cas de dommage résultant du non-respect
des présentes instructions.

Conservez ces instructions d'utilisation dans

un endroit sOr et remettez-les a tout utilisa-
teur ultérieur avec I'appareil. Veuillez également
consulter les informations de garantie fournies
séparément. Les précautions de sécurité doivent
étre respectées durant |'utilisation.

2.5| AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1| Sortez soigneusement I'appareil et tous les
accessoires de leur carton et assurez-vous
que tous les composants et accessoires sont
fournis et en parfait état.

2| Veillez a retirer tous les emballages avant
utilisation.

3| Nettoyez I'appareil, les composants et les
accessoires avant la premiere utilisation et
aprés tout stockage prolongé, comme décrit
a la section 11.
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3| COMPOSANTS

[«] (%] [=]

(o] [#]

@) [@] [@] [N] 8] [N] [N] [N N [N] [N] [N = = = -
N| [=] O] (@] [ |N] [&] [ W[N] [=] S ~ o w

Couvercle du réservoir de café en grains
Sélecteur de la finesse de broyage
Goulotte pour le café prémoulu /

la pastille de nettoyage

Témoin LED

Accessoire 2 en 1 pour le nettoyage
du systéme lait : outil de démontage
+ aiguille de nettoyage

Bloc One Touch Cappuccino amovible
Cuillére a café moulu

Pot 4 lait + couvercle (selon modeéle)
Lance a lait

Tube a lait

Bac a marc de café

Connecteur du tube a lait

Grille et bac récolte-gouttes amovible
Cache du bec verseur amovible
Sorties de café réglables en hauteur
Réservoir d'eau

Systéme Claris Aqua Filter avec adaptateur

Ecran d'affichage

Kit d'entretien

1 sachet de détartrage
2 pastilles de nettoyage

2 bandelettes de test de la dureté de I'eau

Tige de nettoyage

Bouton Réglages

Bouton Nettoyage

Bouton Marche/Arrét
Bouton Accueil

Ecran tactile de navigation
Profil 1

Profil 3

Profil 2

Profil 4

4| DIFFERENCES ENTRE LES MODELES

FONCTIONNALITES

WMF

PERFECTION

890L

WMF
PERFECTION
880L

WMF
PERFECTION
860L

WMF
PERFECTION
840L

Design

noir

argent

argent

argent

Recettes

Ristretto

Espresso

Lungo

Café allongé [ café créme

Doppio [ double espresso

Americano

NEAYRYRYAYR

NEIRIRIAYA

Morning coffee

Cappuccino

Latte macchiato

Caffe latte

Flat white

Café au lait

Espresso macchiato

Lait chaud

Mousse de lait

RN N NS N N N N N NS NN N N N RN

N R AN AN RN AN RN RN N N N NI RN NN

AN N N N NI

Eau chaude

NEY RN EY RN AN RN AN

Eau chaude pour thé noir

Eau chaude pour thé blanc

Eau chaude pour thé vert

SURNIAN

SIENEIEN

SRR

Parameétres

Paramétres du profil

Options de réglage de l'intensité du café

Fonction

Café moulu

Equipement

Récipient a lait en verre
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5| VUE D'ENSEMBLE

5.1| PRESENTATION DES DIFFERENTS BOUTONS

BOUTON

DESCRIPTION /FONCTIONS GENERALES

Mise en marche et arrét de la machine. Il est nécessaire d'appuyer sur ce bouton pour démarrer la
machine.

Bouton Accueil permet de revenir au menu d'accueil.

La machine dispose d'une série de parametres - découvrez-les ! lls vous permettent de bénéficier
d'une expérience plus personnalisée.

Accés aux différentes options de nettoyage de la machine. Grace a un entretien approprié, vous
optimiserez la durée de vie de votre machine et préserverez le godt authentique de votre café.

Permet de revenir a I'écran précédent.

Permet d'accéder a I'étape suivante. Par exemple, lorsque vous préparez un cappuccino, passez de

>> . - s . ) :
la préparation du lait a celle de I'espresso aprés un certain temps.
Q
WD Naviguer vers le haut dans le menu [ augmenter le paramétre sélectionné. Naviguer vers le bas
VWIN dans le menu [ diminuer le parameétre sélectionné.
VI
+ Vous pouvez préparer une ou deux tasses avec votre appareil en appuyant sur le bouton [+].
OK Confirmation de la sélection.
START Démarrer la sélection.
STOP Arréter la sélection.

Y T ™
n.. N..

Boutons Profil a droite de I'écran.

w Bouton Profil en haut a gauche de I'écran.
oo Bouton contextuel, sa fonction dépend de I'écran (réglage avancé pour les recettes, réglages pour
les profils, etc.)
e Une recette portant ce symbole est préparée a partir de café moulu introduit par la goulotte pour

le café prémoulu [3].
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5.2| REGLAGES DE L'ECLAIRAGE

Informations spécifiques sur le rétro-

éclairage des boutons

* Lorsqu'une touche n'est pas allumée, la fonc-
tion correspondante n'est pas accessible.

* Lorsqu'elle est Iégérement éclairée, la fonction
est disponible et peut étre sélectionnée.

* Lorsque la fonction demandée est en cours, la
lumiére s'intensifie.

Informations spécifiques sur les effets
lumineux au niveau du socle de I"appareil
Lorsque la machine est allumée, le socle est
éclairé. Vous pouvez allumer ou éteindre cet
éclairage, comme décrit a la section 10.
Lorsque la machine est éteinte, le socle I'est
aussi.

Un éclairage en mode flottant signifie qu'une
boisson est en cours de préparation.

Lorsque I'éclairage du socle clignote, cela
signifie que I'intervention du consommateur
est nécessaire pour terminer l'action en cours.
Toutes les informations génériques, par ex.
les alertes, apparaissent sur le ecran d'affi-

chage 18]

& Ce produit contient une source lumi-
neuse de classe d'efficacité énergétique
D. Veuillez noter que I'élément lumineux du
produit n'est pas destiné a des fins d'éclairage.

L'élément lumineux est interchangeable par le
personnel de service autorisé.

Informations spécifiques sur I'éclairage du

bec verseur de I'appareil

« L'éclairage du bec verseur s'active automati-
quement lorsqu'une recette est en cours de
préparation.

6| INSTALLATION DE L'APPAREIL

Reportez-vous aux figures AT-A15 relatives a
la premiere utilisation qui se trouvent au début
des présentes instructions.

AVERTISSEMENT

& Branchez I'appareil sur une prise de
courant de 230 V reliée a la terre. Dans
le cas contraire, vous vous exposez au risque

d'un accident électrique mortel ! Respectez les
consignes de sécurité exposées a la section 10.

Placez votre machine sur une surface stable,
plane et résistante a la chaleur, loin des écla-
boussures d'eau et des sources de chaleur.
Assurez-vous que |'emplacement choisi est suf-
fisamment bien ventilé car I'appareil dégage de
la chaleur. Veuillez ne pas placer I'appareil sur
certaines surfaces comme le marbre. Retirez le
film protecteur du ecran d'affichage 18]

Informations spécifiques sur le bac
récolte-gouttes

Il vous permet de recueillir I'eau ou le café qui
pourrait s'écouler de I'appareil pendant et apres
la préparation. Il est important de toujours le
laisser en place et de le vider régulierement.

Mise en marche de I'appareil

Allumez I'appareil en appuyant sur le bouton
ON/OFF |26, le logo WMEF apparait a I'écran. Sui-
vez les instructions fournies par votre appareil
(figures A1-A15).

Parametres initiaux

La machine vous invite a configurer différents
parametres lors de la toute premiére utilisation.
Suivez les indications affichées a I'écran.
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6.1 MESURE DE LA DURETE DE L'EAU

Vous devez régler votre machine de 0 a 4, en

fonction de la dureté de votre eau. Pour ce faire,

suivez les instructions ci-apres :

1| Avant d'utiliser I'appareil pour la premiére
fois, vérifiez la dureté de votre eau afin de
pouvoir régler I'appareil en conséquence.
Cette opération doit également étre effec-

tuée lorsque vous utilisez votre machine dans

un endroit ol la dureté de I'eau est diffé-

rente, ou si vous remarquez une différence de

dureté de I'eau.

2| Pour vérifier la dureté de I'eau, utilisez la
bandelette de test [22 fournie avec votre
machine ou contactez votre service local de
gestion des eaux.

Les caractéristiques des différentes catégories sont renseignées dans le tableau ci-dessous :

DEGRE DE DURETE

CATEGORIE 0 CATEGORIE 1 CATEGORIE 2 CATEGORIE 3 CATEGORIE 4

°dH <3 > 4° >7° > 14° >21°

‘e <3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°

°f <54° >72° >12,6° >252° > 37,8°

Réglage de I'appareil 0 - trés douce 1 - douce 2 - dureté 3 - dure 4 - trés dure
moyenne

3| Remplissez un verre d'eau et plongez une
bandelette (figure B1-B2).

4| Retirez la bandelette. Aprés 1 minute, lisez le
niveau de dureté de I'eau (figure B3 - B4).

5| Indiquez le nombre de zones rouges lors de la
configuration de I'appareil (figure B6).

6.2 INSTALLATION DU FILTRE

Lors de la premiére mise en marche, |'appa-
reil vous demande si vous souhaitez installer le
filtre. Si vous le souhaitez, sélectionnez OUI et
suivez les instructions a I'écran.

1] Installez le filtre dans I'appareil.

2| Vissez UNIQUEMENT le filtre au fond du
réservoir d'eau en utilisant I'accessoire fourni
avec le filtre 7] (figure A4-A5).

3| Indiquez le mois d'installation du filtre (posi-
tion 1 sur l'illustration, chiffre de gauche
dans la fenétre) en tournant la bague grise
située a l'extrémité supérieure du filtre. Le

mois ou le filtre devra étre remplacé est indi-
qué en position 2 sur l'illustration suivante
(chiffre de droite dans la fenétre).

4| Veillez a remplir le réservoir d'eau aprés I'ins-
tallation du filtre.

5| Placez un récipient de 0,6 | sous la sortie de
la vapeur (figure A8). La machine doit étre
initiée, que le filtre ait été installé ou non.
Cela signifie que les circuits d'eau doivent
étre remplis. Pour ce faire, suivez les instruc-
tions fournies a I'écran.

6| La machine remplit ses circuits d'eau, les pré-
chauffe, puis effectue un rincage automa-
tique. L'écran vous informera de la fin de
I'installation.

7| INFORMATIONS IMPORTANTES
AVANT LA PREPARATION DES
BOISSONS

7.1| PREPARATION DE L'APPAREIL

1| Retirez et remplissez le réservoir d'eau
(figure A3-A6).

2| Replacez le réservoir d'eau [ig (figure A7).

3| Retirez le couvercle du réservoir de café en
grains [1] et versez des grains de café (max.
250 g) (figure A12-A13).

4| Remettez le couvercle du réservoir de café en
grains [1] (figure A14).

Ne remplissez pas le réservoir d'eau
& avec de I'eau, du lait ou tout autre

liquide chaud.

& Ne mettez jamais de café moulu dans
le réservoir a café. Il est recommandé
de ne pas utiliser de grains de café huileux,
caramélisés ou aromatisés avec cet appareil. Ces
types de grains peuvent endommager 'appareil.
Vérifiez que les grains de café ne contiennent
pas de particules étrangeres telles que des gra-
villons ; tout dommage causé par la présence de
particules étrangéres annule la garantie. Ne ver-
sez pas d'eau dans le réservoir de café en grains.

7.2| PREPARATION DU BROYEUR

Votre machine ajuste automatiquement la
quantité de café moulu en fonction des bois-
sons choisies et de l'intensité sélectionnée.

Vous pouvez également régler 'intensité de
votre café en ajustant la finesse de la mouture
des grains de café. En général, plus le café est
moulu finement, plus il est corsé et crémeux.

Cela peut également varier en fonction du type
de café utilisé. Nous recommandons un réglage
fin pour les espressos et un réglage plus grossier
pour les cafés.

Réglez la finesse de broyage en déplacant le
curseur du sélecteur correspondant [2] situé sur
le haut de I'appareil (figure A14).

& Sur les nouveaux produits, la position
du broyeur est réglée d'usine et ne doit
pas étre modifiée durant 30 recettes afin de
laisser le moulin dans sa configuration optimale.
Si toutefois le café s'écoule trop lentement,
vous pouvez déplacer le curseur d'un cran vers
la droite afin d'obtenir une mouture plus
grossiere.

& Ce réglage doit étre effectué cran par
cran durant la mouture. Il est conseillé
de déplacer le curseur d'un seul cran a la fois,
vous remarquerez une nette différence de golt
au bout de 3 recettes. Si vous déplacez le cur-
seur de plusieurs crans vers « fin » en une fois, il
est possible qu'un message d'alerte s'affiche et
vous demande de le redéplacer dans l'autre sens.

Le réglage de la finesse de broyage est utile
lorsque vous changez de type de café ou si

vous souhaitez préparer un café plus ou moins
corsé. Toutefois, il n'est pas conseillé d'utiliser ce
réglage de maniére systématique.
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7.3| REGLAGE DE LA SORTIE DE CAFE

Vous pouvez, pour toutes les boissons dispo-
nibles, abaisser ou relever les sorties de café
en fonction de la taille de votre tasse ou de
votre verre (figure A15).

& [l existe un risque d'éclaboussures ou de
brhlures si les sorties de café [15] sont

trop hautes par rapport a la taille des tasses.

8| PREPARATION DE BOISSONS

Préparation : Placez la ou les tasses sous les
buses de café. Appuyez sur le bouton de la bois-
son souhaitée.

8.1| CAFES

Parametres possibles : il est possible d'aug-
menter |'intensité du café en sélectionnant un
nombre différent de grains de café.

Vous pouvez préparer une ou deux tasses avec
votre appareil en appuyant sur le bouton
(figure C3).

II'est possible d'ajuster la quantité de café pré-
parée a l'aide de I'échelle située sur le coté droit
de I'écran (possibilité de le faire avant de lan-
cer la recette et pendant le déroulement de la
recette). La machine commence par moudre les
grains, puis elle tasse le café moulu et, enfin,
elle prépare le café.

Vous pouvez arréter la préparation a tout
moment en appuyant sur STOP.

8.2| THES / EAU CHAUDE

Parametres possibles : votre appareil vous per-
met de préparer de I'eau chaude pour les thés
ou les infusions.
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Modele 840 : une recette d'eau chaude, vous
pouvez régler la température et la quantité de
la boisson (avant et pendant la préparation).

Modeéles 860, 880, 890 : trois types de thé (thé
noir, thé blanc, thé vert), la température de I'eau
chaude est adaptée a la sélection de la bois-
son ; vous pouvez régler la quantité de la bois-
son (avant et pendant la préparation).

8.3| BOISSONS A BASE DE LAIT

Reportez-vous aux figures D1- D6 relatives a
la premiere utilisation qui se trouvent au début
des présentes instructions.

Avant le lancement de la recette

1| Connectez le coté le plus fin et le plus long
du connecteur du tube a lait 12 au bloc One
Touch Cappuccino [6] (figure D1).

& Veillez a bien insérer le coté le plus fin
et le plus long du connecteur du tube a
lait 12jafin de garantir une recette de qualité.

2| Plongez I'autre extrémité dans un récipient
rempli de lait ou directement dans votre bou-
teille de lait (figure D3).

3| Placez la ou les tasses sous les buses de café/
lait (figure D6).

Parameétres possibles : il est possible d'aug-
menter l'intensité du café en sélectionnant un
nombre différent de grains de café. Vous pouvez
¢galement choisir la taille de la boisson.

La vapeur est utilisée pour faire mousser le

lait. Etant donné qu'une température plus éle-
vée est nécessaire pour produire de la vapeur,
I'appareil effectue une phase de préchauf-

fage supplémentaire. L'appareil permet de choi-
sir la quantité de mousse de lait, sur plusieurs
recettes a base de lait.

Vous pouvez appuyer sur STOP pour arré-

ter la recette, ou sur > pour passer a la pro-
chaine étape de la recette (uniquement pour les
recettes qui comptent 2 étapes ou plus).

& Il n'est pas possible de modifier le
volume lors de la réalisation des
recettes a base de lait (café et lait).

Nettoyage apres la préparation de boissons a
base de lait

Nettoyage automatique du systeme lait :
I'écran indique Rincer le lait 7 a la fin de la pré-
paration de chaque boisson.

II'est conseillé d'effectuer un ringage aprés avoir
utilisé la fonction lait afin de garantir la pro-
preté des accessoires de moussage et la qualité
de la mousse de lait.

A Pour de meilleurs résultats, il est recom-
mandé de nettoyer régulierement le
bloc amovible One Touch Cappuccino [&](voir
section 11).

Si vous constatez un changement dans la qua-
lité de votre mousse de lait, n'hésitez pas a
répéter le processus de rincage et de nettoyage.
Un systeme lait mal entretenu peut en effet
provoquer ce type de probléme.

& Rincage automatique des sorties : la
machine peut effectuer un programme
de rincage automatique lorsqu'elle s'éteint en
fonction du type de préparation (café ou recette
a base de lait). Le cycle ne dure que quelques
secondes et s'arréte automatiquement (figure
E3-E5).

67

8.4| RECETTES DE CAFE MOULU

Votre appareil vous permet de préparer du
café et des recettes a base de lait avec du café
moulu.

Utilisez le choix de boisson a base de café
moulu sur I'écran d'accueil ou via un profil pour
préparer une boisson a base de café moulu.
Apres avoir défini votre recette et appuyé sur
START, I'appareil vous invite a ouvrir la gou-
lotte pour le café prémoulu [3]. Avec la cuil-
lere spécifique fournie [7], insérez une cuillere a
café moulu dans la trappe. Fermez-la. Puis répé-
tez cette opération une seconde fois. Appuyez
sur OK pour reéaliser la recette. Nous recomman-
dons d'insérer deux cuilléres a café moulu (I'une
aprés l'autre) pour garantir le godit du café.

& Ne mettez pas plus d'une cuillere de
café moulu a la fois dans la goulotte
pour le [3] café prémoulu. Pour une recette, ne
versez pas plus de 2 cuilléres de café moulu
dans I'appareil : Tout dommage occasionné par

I'introduction d'une quantité excessive de café
moulu n'est pas couvert par la garantie.

Ne mettez rien d'autre que du café moulu dans
la goulotte : Tout dommage occasionné par I'in-
troduction d'une autre substance n'est pas cou-
vert par la garantie.

& N'ouvrez jamais la goulotte de café
prémoulu [3] pendant le déroulement
de la recette ; si vous le faites, la recette sera

arrétée et la machine lancera un entretien auto-
matique apres la fermeture de la trappe.

Vous avez la possibilité de réaliser une recette
de café moulu méme en I'absence de grains de
café.

Lorsqu'un cycle est interrompu, I'appareil
demande immédiatement de fermer la trappe
avant d'exécuter I'entretien automatique.
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8.5| REGLAGES PERMANENTS

Il est possible d'effectuer les réglages permanents suivants :

PRODUIT NOMBRE DE RECETTE DOUBLE TAILLE INTENSITE PAR PARAMETRES POSSIBLES PARAMETRES AVANCES VIA OPTION DE CAFE
MOUTURES  DISPONIBLE APPROXIMATIVE  DEFAUT (MIN. / PARAMETRES MOULU
MOYENNE / MAX)

Ristretto 1 Oui (2 moutures) 25 ml Moyenne Volume (20 -35 ml, par pas de 5 ml), intensité Température du café Oui
T2 /13

Espresso 1 Oui (2 moutures) 40 ml Moyenne Volume (30-70 ml, par pas de 10 ml), intensité Température du café Oui
T1 /T2 /T3

Lungo 1 Oui (2 moutures) 80 ml Moyenne Volume (50-90 ml, par pas de 10 ml), intensité Température du café Oui
T1 /T2 /13

Café allongé [ café créeme 1 Oui (2 moutures) 120 ml Min. Volume (80- 180 ml, par pas de 10 ml), intensité Température du café Oui
T1[T2 /T3

Doppio /double espresso 2 Non 80 ml Moyenne Volume (60 - 140 ml, par pas de 10 ml), intensité Température du café Non
T1 /T2 /T3

Americano 1 Non 160 ml Moyenne Volume (120 -280 ml, par pas de 10 ml), intensité Température du café QOui
T1/T2 /T3

Morning coffee 1 Oui (2 moutures) 150 ml Max. (fixe) Volume (120-170 ml, par pas de 10 ml), intensité Non

Cappuccino 1 Oui (2 moutures) 180 ml Moyenne Volume (M, L, XL), intensité Volume de mousse, Qui
température du café T1 /T2 /T3

Latte macchiato 1 Oui (2 moutures) 250 ml Moyenne Volume (M, L, XL), intensité Volume de mousse, Oui
température du café T1 /T2 /T3

Caffe latte 1 Non 250 ml Moyenne Volume (M, L, XL), intensité Volume de mousse, Oui
température du café T1 /T2 /T3

Flat white 2 Non 160 ml Moyenne Volume (M, L, XL), intensité Volume de mousse, Non
température du café T1 /T2 /T3

Café au lait 1 Non 280 ml Min. Volume (M, L, XL), intensité Volume de mousse, Oui
température du café T1 /T2 /T3

Espresso macchiato 1 Oui (2 moutures) 60 ml Moyenne Volume (M, L, XL), intensité Volume de mousse, Oui
température du café T1 /T2 /T3

Lait chaud Non 200 ml Volume (M, L, XL)

Mousse de lait Non 200 ml Volume (M, L, XL) Volume de mousse

Eau chaude Volume (50-300 ml, par pas de 10 ml) Température de I'eau
(T1/T2/T3)

Eau chaude pour thé noir Non 200 ml Volume (50-300 ml, par pas de 10 ml)

Eau chaude pour thé blanc Non 200 ml Volume (50 -300 ml, par pas de 10 ml)

Eau chaude pour thé vert Non 200 ml Volume (50-300 ml, par pas de 10 ml)
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9| MENUS PROFIL

Les profils et les recettes préférées vous per-

mettent d'enregistrer vos préparations préfé-
rées, mais aussi de personnaliser les recettes

et d'autres parametres, comme I'éclairage et

I'affichage.

9.1| CREATION OU SUPPRESSION D'UN
PROFIL

Méthode 1 : appuyez sur un bouton de profil a
droite de I'écran 29 - [32]. S'il n'y a pas de pro-

fil déja enregistré pour ce bouton, suivez les ins-

tructions a I'écran.

Méthode 2 : appuyez sur I'icone de profil (&%
) en haut a gauche de I'écran, puis sur [+] (dis-
ponible si le nombre maximum de profils n'est
pas atteint).

Il est possible de créer jusqu'a 16 profils diffé-
rents (selon le modéle). Pour modifier ou sup-
primer un profil, appuyez sur le bouton des
paramétres du profil concerné.

9.2| CREATION OU SUPPRESSION
D'UNE RECETTE PREFEREE

Méthode 1 : depuis l'interface des profils,
appuyez sur le bouton [+] pour ajouter une
recette et suivez les instructions a I'écran.

Méthode 2 : a la fin d'une recette, appuyez sur
le bouton (‘)

Il est possible d'enregistrer jusqu'a 8 recettes
par profil. Pour supprimer une recette préfé-
rée, maintenez enfoncée la touche correspon-
dante et appuyez sur la croix affichée en haut
de la touche.

& Il n'est pas possible de modifier une
recette dans le menu Profil ou pendant

la préparation de la recette.
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& Si vous interrompez la préparation en
cours de votre boisson préférée, ce
réglage sera sauvegardé.

Vous pouvez définir des parameétres spécifiques

pour chaque profil :

« Eclairage du socle, allumé ou éteint

* Mode automatique activé sur une recette pré-
férée spécifique

» Affichage des recettes

» Ajouter un nom

* Choisir une couleur

« Choisir un raccourci

10| MENU REGLAGES

Appuyez sur le symbole de ‘la roue dentée ({})
située a gauche du ecran d'affichage [18].

Les réglages suivants peuvent étre effectués :
« Parameétres : langue, horloge, date, dureté de
I'eau, température du café, température du
thé, unité de mesure, luminosité de I'éclairage

du socle, luminosité de I'écran, arrét auto-
matique, rincage automatique, affichage des
recettes (mosaique ou curseur), réinitialisation
du produit.

« Informations : boissons préparées, nombre de
recettes réalisées

« Aide et tutoriels : vidéos expliquant com-
ment utiliser I'appareil

Vous trouverez ci-dessous les principaux parameétres disponibles :

Date La date doit étre réglée, notamment en cas d'utilisation d'une cartouche
anti-calcaire.
Horloge Vous pouvez choisir d'afficher I'heure au format 12 ou 24 heures.

Langue

Vous pouvez sélectionner la langue de votre choix parmi celles proposées.

Unité de mesure

Vous pouvez régler I'unité de mesure sur ml ou oz.

Luminosité de I'écran

Vous pouvez régler la luminosité de I'écran en fonction de vos préférences.

Température des
boissons

Vous pouvez régler la température de vos cafés et/ou de vos thés sur trois niveaux
différents. Ce réglage est un parametre générique appliqué par défaut sur toutes les

recettes. Mais vous pouvez le modifier occasionnellement lorsque vous lancez une
recette, en utilisant les paramétres avancés de la recette.

Dureté de I'eau

Vous pouvez régler la dureté de votre eau de 0 a 4 (voir section 6.1).

Arrét automatique

Vous pouvez choisir la durée apres laquelle votre appareil s'éteindra

automatiquement (durée de non-utilisation). Cette fonction vous permet de

réduire votre consommation d'énergie. Réglez le temps d'arrét automatique pour
¢conomiser de I'énergie (arrét survenant 15/ 30 / 60 / 90 minutes aprés la derniére
action effectuée sur la machine). Réglez le délai le plus court avant I'arrét
automatique (15 minutes) pour économiser un maximum d'énergie. Vous pouvez
également le réinitialiser aux parametres d'usine.

Rincage automatique

Vous pouvez choisir d'activer ou non le rincage automatique de la sortie de café au

démarrage de la machine (ne concerne pas les recettes de thé).

Eclairage du socle

Vous pouvez régler I'éclairage du socle en fonction de vos préférences, ou le

désactiver. Ce réglage est indépendant des réglages spécifiques effectués dans

chaque profil.

Pour quitter le menu Réglages, appuyez sur [<]. Les réglages seront conservés en mémoire si vous

débranchez votre machine.

11| ENTRETIEN GENERAL

Grace a un entretien approprié, vous optimise-
rez la durée de vie de votre machine et préser-
verez le godt authentique de votre café. Pour
des raisons d'hygiéne, il est important d'effec-
tuer un entretien quotidien, conformément a la
notice d'utilisation, et de lancer un programme
de rincage tous les jours avant la premiére uti-
lisation ou en cas de non-utilisation prolongée
(plus de 2 jours).
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11.1] ENTRETIEN DU BAC A
MARC DE CAFE ET DU BAC
RECOLTE-GOUTTES

Le bac récolte-gouttes [13 recueille I'eau usée
tandis que le bac a marc de café 11 collecte le
café moulu utilisé.

Quand et comment vider le bac récolte-gouttes ?
Lorsque la machine vous le demande. Vous pou-
vez le vider plus régulierement, c'est-a-dire
avant que la machine ne vous le signale (figure
J1-J9).

I est conseillé de le laisser sécher a I'air libre
avant de le remettre dans I'appareil. Il est
important de toujours le laisser en place et de le
vider régulierement.
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& Pour des raisons d'hygiéne, étant donné
que ce récipient est en contact avec le
lait et le café, nous vous recommandons de le

démonter entiérement et de nettoyer quoti-
diennement chaque ¢lément a I'eau chaude.

& Le fait de ne pas vider réguliérement le
le bac récolte-gouttes 13 peut endom-
mager votre machine. Pour le nettoyer, vous

pouvez démonter le cache en tirant sur la zone
indiquée (figure J5).

Quand et comment vider le bac & marc de café ?
Lorsque la machine vous le demande. Vous pouvez
le vider plus régulierement, avant que la machine
ne vous le signale, mais assurez-vous que la
machine est allumée afin qu'elle puisse enregistrer
le fait que le bac [11] a été vidé (figure I1-16).

& Le fait de ne pas vider réguliérement le
bac a marc de café 11 peut endomma-
ger votre machine. Ne le mettez pas dans le

lave-vaisselle. Pour des raisons d'hygiéne, nous
vous recommandons de nettoyer quotidienne-

ment le bac a marc a I'eau chaude savonneuse a
I'aide d'une éponge.

Il est conseillé de le laisser sécher a I'air libre
avant de le remettre dans I'appareil.

11.2| ENTRETIEN DU RESERVOIR D'EAU

Afin de preserver I'ardme du café, qui est
impacté par la qualité de I'eau et pour des rai-
sons d'hygiéne, nous vous conseillons d'utiliser
uniquement de I'eau fraiche et de nettoyer quo-
tidiennement le réservoir d'eau [16] avec de |'eau
chaude et un goupillon.

11.3| POURQUOI ET COMMENT
ENTRETENIR LE SYSTEME LAIT ?

Entretenez le systéme lait aprés avoir préparé
des boissons a base de lait.

Voici quelques recommandations qui
& vous permettront d'obtenir une qualité
de mousse constante :

* Lancez le cycle de nettoyage de la machine.
Vous pouvez lancer un nettoyage du systéme
lait a tout moment. Pour savoir comment pro-
céder, consultez le tutoriel enregistré dans
votre machine : Exécuter un nettoyage.
Nettoyez soigneusement le tube et la buse a
I'eau chaude immédiatement aprés chaque
utilisation. Vous pouvez utiliser la tige de net-
toyage a l'intérieur de la partie métallique du
tube a lait.
* Nous recommandons de nettoyer le pot a

lait[8] apres chaque utilisation ou lorsqu'il

est vide. Le pot en verre peut étre passé au

lave-vaisselle.

11.4| POURQUOI ET COMMENT .
NETTOYER LE RESERVOIR DE CAFE
EN GRAINS ?

Les grains de café peuvent laisser des taches
huileuses dans le bac susceptibles d'altérer le
golt du café.

Pour préserver le goGt du café et favoriser une
meilleure hygiéne, nous vous recommandons
d'essuyer le réservoir de café en grains avec un
chiffon doux et sec a chaque fois que vous le
remplissez.

Ne nettoyez pas le réservoir de café en
& grains a l'eau car celle-ci risquerait

d'endommager votre produit.

11.5/ POURQUOI ET COMMENT
NETTOYER LA TRAPPE A CAFE ?

Apres le nettoyage du café : La goulotte pour
le café prémoulu [3] est utilisée pour nettoyage
du café, pour introduire la pastille de nettoyage

Aprés la recette de café moulu : Pour pré-
server le meilleur goGt du café et pour une
meilleure hygiéne, nous recommandons de bros-

ser la goulotte pour le café prémoulu

la brosse incluse dans la cuillére [7] (ou avec
un chiffon sec), aprés chaque recette de café

moulu.

11.6| VUE D'ENSEMBLE DE L'ENTRETIEN GENERAL

COMPOSANT PRE-ALERTE

avec

(voir section 12). Avant de mettre en place la
pastille, assurez-vous que la goulotte de café
prémoulu ne contienne pas de café moulu.
Lorsque le programme de nettoyage est ter-
miné, il est recommandé de brosser la trappe a
café afin d'éliminer tout résidu du produit de

nettoyage.

ALERTE

REMARQUE

Bac
récolte-gouttes

Le bac récolte-gouttes
est a présent rempli, il
doit étre vidé afin de
pouvoir préparer une
nouvelle recette.

Il n'est pas possible de lancer une recette si
le bac récolte-gouttes n'est pas en place.

Réservoir de
café en grains

Le réservoir de café en
grains est a présent
vide, il doit étre
rempli afin de pouvoir
moudre et préparer
du café.

Remarque : vous pouvez réaliser des recettes
sans moudre de grains (recettes a base de
café moulu [ de lait [ d'eau chaude).

Le réservoir d'eau
devra étre rempli
d'ici quelques
recettes.

Réservoir d'eau

Le réservoir d'eau est
a présent vide, il doit
étre rempli afin de
pouvoir préparer une
nouvelle recette.

Il n'est pas possible de lancer une recette
si le réservoir d'eau n'est pas en place et
rempli. Toujours placer le réservoir d'eau
dans la machine.

Bac a marc de Le bac a marc

Le bac a marc est

Il n'est pas possible de lancer une recette si

café devra étre vidé a présent rempli, il le bac @ marc n'est pas en place.
d'ici quelques doit étre vidé afin de
recettes. pouvoir préparer une
nouvelle recette.
Trappe de la Si la trappe de la goulotte a café est ouverte,

goulotte a café

il ne sera pas possible de préparer une
recette. Celle-ci devra étre fermée pour
lancer une recette. Si vous ouvrez la trappe
de la goulotte a café pendant une recette,

la recette sera interrompue et la machine
effectuera un entretien automatique apres la
fermeture de la trappe.

Couvercle du
réservoir de
café en grains

Il n'est pas possible de lancer la mouture si le
couvercle du réservoir de café en grains n'est
pas sur I'appareil.

Remarque : nous vous invitons a laisser en
permanence le couvercle sur I'appareil afin
de préserver I'ardbme des grains de café.
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12| AUTRES OPERATIONS D'ENTRETIEN

Appuyez sur le bouton Nettoyage (*?) sur I'écran pour accéder au menu dédié a l'entretien.

ENTRETIEN QUAND ? EXPLICATION ACCESSOIRES REQUIS
Nettoyage Apres chaque Permet de nettoyer le systéme lait la
automatique du boisson a base machine. Il est possible de lancer un net-
systeme lait de lait, quand la toyage du systéme lait a tout moment.
30s/20 ml machine vous le

signale
Rincage du A tout moment Permet de rincer le systéme de café de la
systeme de café machine. Ce procédé utilise uniquement
455 /30 ml de I'eau chaude. Il contribue a préserver le

golt authentique de votre café.

Rincage du A tout moment Lance un ringage a I'eau chaude pour garantir
systeme de thé le golit authentique de votre thé ou infusion.
30s-20 ml

Nettoyage des
accessoires pour
le lait

5 min

Lorsque la machine
vous le signale et a
tout moment

Il s'agit de retirer et de nettoyer le bloc Aiguille de nettoyage
amovible One Touch Cappuccino[6]. Un (5]

nettoyage réqulier est préconisé pour une

mousse de lait optimale. Voir les instruc-

tions ci-dessus : Figure F1-F15

Nettoyage du
systeme de café

Lorsque la machine
vous le signale ou a

Permet de nettoyer et de dégraisser le systéme 1 pastille de
de café de la machine. Cette opération garan- nettoyage

13 min /600 ml tout moment tit une préservation optimale des ardmes de

vos boissons. Nettoyez la trappe a café avant

et apreés le programme de nettoyage, voir les

instructions ci-dessus : Figure H1-H9
Détartrage Lorsque la machine Permet d'effectuer un détartrage. Elimine les 1 dose de détartrant
25 min /600 ml vous le notifie ou a dépdts de calcaire ou de tartre qui peuvent

tout moment apres
les 60 premiéres
boissons

altérer le goGt du café. Cette fonction

n'est pas active lorsque le nombre de bois-
sons n'est pas suffisant pour nécessiter un
détartrage. Remuez pour dissoudre le pro-
duit lorsque vous le versez dans le réservoir.

| PRUDENCE|

& Il n'est pas impératif de lancer le pro-
gramme de nettoyage des que 'appareil
vous le demande, mais il est recommandé le
faire assez rapidement. Si le nettoyage est

reporté, le message d'alerte reste affiché jusqu'a
ce que I'opération soit effectuée.

En cas de débranchement de la machine pen-
dant le nettoyage ou de panne électrique, le
programme de nettoyage redémarre. Il n'est
pas possible de reporter cette opération car elle
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est obligatoire pour rincer le circuit d'eau. Le
cas eéchéant, une nouvelle pastille de nettoyage
peut étre nécessaire. Pour de plus amples expli-
cations, veuillez consulter les tutoriels dispo-
nibles dans les paramétres de votre machine.

Comment savoir a quel moment effectuer les
opérations d'entretien décrites ci-dessus ? Un
message d'alerte s'affiche a I'écran dés que la
machine requiert une action de votre part.

13| DEPANNAGE

AVERTISSEMENT

et des interventions sur le réseau ¢lectrique. Le non-respect de ces instructions peut entrai-

2 Seul un technicien qualifié est autorisé a effectuer des réparations sur le cablage ¢électrique

ner la mort par électrocution. N'utilisez pas un appareil qui est visiblement endommagé !

FONCTION

PROBLEME

ACTION CORRECTIVE

Fonctionnement
général

La machine affiche une
panne, le logiciel est bloqué
ou votre machine présente un
dysfonctionnement.

Eteignez et débranchez I'appareil, retirez le filtre,
attendez une minute et remettez I'appareil en
marche. Maintenez enfoncé le bouton Marche/
Arrét lors du démarrage.

L'appareil ne s'allume pas
lorsque vous appuyez sur le
bouton Marche/Arrét.

Contrdlez vos fusibles et vos prises de courant.
Vérifiez que les deux fiches d'alimentation sont
correctement insérées.

Une panne de courant se
produit en cours de cycle.

L'appareil redémarrera automatiquement lorsque le
courant sera rétabli. Suivez ensuite les instructions
a I'écran si nécessaire.

L'appareil demande a étre
débranché et rebranché.

Débranchez I'appareil pendant 20 secondes, retirez
le systeme Claris Aqua Filter, puis rebranchez
I'appareil. Si I'erreur persiste, contactez le service
client de WMF.

Utilisation

Le moulin a café fait un bruit
étrange.

Il'y a certainement une presence de corps
étrangers dans le broyeur. Essayer d'aspirer avec
un aspirateur sinon contacter votre service
consommateur WMF.

Le curseur de finesse de
broyage du café est difficile a
manipuler.

Modifiez le réglage du broyeur uniquement quand
il est en marche.

L'appareil ne prépare pas de
café, ni aucune autre recette
demandée.

Un probléme a été détecté pendant la
préparation de la boisson. L'appareil a redémarré
automatiquement et est prét pour un nouveau
cycle.

Vous avez versé du café moulu
au lieu des grains de café dans
le réservoir de café en grains.

Utilisez votre aspirateur pour retirer le café moulu
du réservoir de café en grains. Ne mettez que des
grains de café dans le réservoir de café en grains,
évitez tout autre produit (les épices notamment).

L'écran affiche I'alerte sur les
grains de café alors qu'il y a
des grains de café dans le bac.

Vous pouvez ouvrir le couvercle et remuer les
grains avec votre main. Evitez d'utiliser des grains
de café huileux, caramélisés ou aromatisés qui ne
passent pas facilement dans le moulin.
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FONCTION

PROBLEME

ACTION CORRECTIVE

FONCTION PROBLEME ACTION CORRECTIVE
Il'y a de I'eau sous I'appareil. Avant de retirer le réservoir d'eau, attendez
15 secondes apres la fin de I'écoulement du
café afin que 'appareil termine son cycle
correctement. Vérifiez que le bac récolte-gouttes
est correctement installé sur la machine. Il doit
toujours étre en place, méme lorsque I'appareil
n'est pas utilisé. Le bac récolte-gouttes ne doit pas
étre retiré en cours de cycle.
Il'y a de I'eau dans le bac a Lorsque de I'eau s'écoule sur le couvercle supérieur
marc de café. de I'appareil, cet écoulement est directement dirigé
vers le bac a marc de café. Evitez de mettre une
tasse pleine sur le dessus de I'appareil.
Lorsque vous éteignez Selon le type de recette préparée, la machine
I'appareil, de I'eau chaude peut lancer un cycle de rincage automatique
s'écoule des sorties de a l'arrét, afin d'éviter tout encrassement. Ce
café et du bloc One Touch cycle ne dure que quelques secondes et s'arréte
Cappuccino. automatiquement.
Utilisation Le bloc One Touch Cappuccino Vérifiez que le bloc est correctement assemblé (en
Boissons n'aspire pas le lait. particulier le connecteur du tube a lait).
Assurez-vous que la buse de vapeur n'est pas
obstruée. Le cas échéant, voir ci-dessous « La
Utilisation Le bloc One Touch Cappuccino buse de vapeur de votre machine semble étre

Mousse de lait

ne produit que peu ou pas de
mousse.

partiellement ou totalement obstruée ». Vérifiez
que le connecteur n'est pas bouché ou encrassé ;
trempez-le dans un mélange d'eau chaude et de
liquide vaisselle, puis rincez-le et séchez-le avant
de le remonter. Assurez-vous que le flexible n'est
pas obstrué ou tordu et qu'il est correctement
inséré dans le bloc One Touch Cappuccino

afin d'éviter toute fuite d'air. Vérifiez qu'il est
entierement immergé dans le lait. Rincez et
nettoyez le bloc (voir les sections concernant le
rincage et le nettoyage du bloc Cappuccino One
Touch).

Pour les boissons a base de lait, nous vous
recommandons d'utiliser du lait frais, pasteurisé ou
UHT, récemment ouvert. Il est également conseillé
d'utiliser un récipient froid.

Le café est trop clair ou n'est
pas assez corsé.

Evitez d'utiliser des grains de café huileux,
caramélisés ou aromatisés. Vérifiez que le café en
grains s'écoule correctement et que rien n'obstrue
le capteur. Diminuez le volume de la préparation et
augmentez 'intensité de votre boisson. Poussez le
curseur de réglage de la finesse de broyage vers la
gauche pour rendre la mouture plus fine. Préparez
la boisson en deux cycles en utilisant la fonction

2 tasses.

Le café s'écoule trop
lentement.

Poussez le curseur de réglage de la finesse de
broyage [2] vers la droite pour que le café moulu
soit plus grossier (selon le type de café utilisé).
Lancez un ou plusieurs cycles de rincage. Lancez un
nettoyage de la machine (voir section 12).

Si cela se produit pendant une recette avec du café
moulu, choisissez une mouture plus grossiére ou
utilisez un mélange pour machine a café espresso.

Votre thé n'est pas assez ou
trop chaud.

Augmentez ou réduisez la température de I'eau
chaude dans le menu Réglages.

Apres avoir fermé la goulotte
pour le café prémoulu

, il reste du café moulu a
I'intérieur.

Avant d'insérer la deuxiéme cuillére, assurez-vous
que la trappe est vide. Sinon, utilisez la brosse de
la cuillere pour décoller le café. Veillez a fermer la
trappe apres l'insertion d'une cuillere, ne mettez
pas plusieurs cuilléres dans la trappe en méme
temps. Ne tassez pas le café moulu dans la trappe
avant de la fermer pour éviter que le café ne reste
coinceé.

Le lait ou I'eau ne s'écoule pas
correctement dans la ou les
tasses.

Vérifiez que le bloc Cappuccino One Touch[6] est
correctement positionné.

Il'y a des traces de lait dans
un Americano ou dans I'eau
chaude.

Effectuez un cycle de ringage du lait ou démontez
et nettoyez I'accessoire One Touch Cappuccino
avant de lancer la préparation.

L'espresso ou le café n'est pas
assez chaud.

Lancez un cycle de rincage du systéme de café
avant de préparer votre café. Augmentez la
température du café dans le menu avancé ou dans
le menu Réglages. Réchauffez la tasse en la rincant
a I'eau chaude avant de préparer la boisson.
Choisissez une tasse en fonction du volume de la
recette demandée.

Utilisation
Vapeur

La buse de vapeur de

votre machine semble étre
partiellement ou totalement
obstruée.

Démontez la buse de son support a I'aide de la clé
de démontage (figure F4). Remontez le support
sans la buse. Lancez le cycle de rincage du bloc
Cappuccino One Touch pour éliminer les dépots
restants. Nettoyez la buse de vapeur et assurez-
vous que l'orifice de la buse n'est pas obstrué par
des restes de lait ou de calcaire. Utilisez I'aiguille
de nettoyage si nécessaire (figure F5).

Aucune vapeur ne sort de la
buse de vapeur.

Assurez-vous que la buse de vapeur n'est pas
obstruée. Voir La buse de vapeur de votre machine
semble étre partiellement ou totalement obstruée
ci-dessus. Si cela ne fonctionne pas, videz le
réservoir d'eau et retirez temporairement le filtre
Claris. Remplissez le réservoir d'eau minérale a
forte teneur en calcium (>100 mg/l) et lancez

des cycles de vapeur consécutifs (5 a 10) dans un
récipient jusqu'a obtenir un jet de vapeur continu.
Remettez le filtre dans le réservoir et utilisez a
nouveau de |'eau normale.

De la vapeur s'échappe de la
grille du bac récolte-gouttes.

Selon le type de préparation, il se peut que
de la vapeur s'échappe de la grille du bac
récolte-gouttes.
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FONCTION PROBLEME

ACTION CORRECTIVE

Utilisation Le bac récolte-gouttes a été
Entretien vidé mais le message d'alerte
est toujours affiché a I'écran.

Les contacts métalliques sont encrassés. Nettoyez
et essuyez les contacts métalliques a I'arriére du
bac récolte-gouttes.

La machine ne requiert pas de
détartrage.

Le cycle de détartrage est requis aprés un grand
nombre de recettes.

L'écoulement de la buse a
café est faible pendant le
détartrage.

Le détartrage implique plusieurs actions dans
I'appareil et I'écoulement de la buse n'est pas
permanent.

Du café moulu est arrivé dans
le bac récolte-gouttes.

Une petite quantité de café moulu peut parvenir
dans le bac récolte-gouttes. La machine est congue
pour évacuer tout excés de café moulu afin que la
zone de percolation reste propre.

Pour les cafés préparés avec la goulotte a café
moulu, veillez a n'utiliser qu'une seule dose de café
(correspondant 4 la cuillére fournie avec I'appareil).

Le bac a marc de café a été
vidé mais le message d'alerte
est toujours affiché a I'écran.

Replacez correctement le bac a marc et suivez les
instructions affichées a I'écran. Attendez au moins
6 secondes avant de le remettre en place.

Le réservoir d'eau a été rempli
mais le message d'alerte est
toujours affiché a I'écran.

Vous n'avez peut-étre pas mis assez d'eau pour
que I'appareil détecte le niveau d'eau ; remplissez
complétement le réservoir.

Vérifiez que le réservoir est correctement installé
sur I'appareil. Le flotteur au fond du réservoir
doit bouger librement. Contrdlez et débloquez le
flotteur si nécessaire.

Cet appareil est conforme aux directives
c € européennes 2014/35/UE, 201/30/UE et
2009/125/UE.

ﬁ En fin de vie, ce produit ne peut pas étre
¢liminé avec les déchets ménagers nor-

maux, il doit étre remis a un point de collecte
pour le recyclage des équipements électriques et
électroniques. Les différents matériaux sont
recyclables conformément a leurs étiquettes. La
réutilisation, le recyclage et toute autre forme
de valorisation des vieux équipements électro-
ménagers contribuent de maniére importante a
la protection de I'environnement. Rensei-
gnez-vous aupres des autorités locales compé-
tentes pour connaitre les différents points de
collecte des déchets.

Sous réserve de modifications
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SERIE WMF PERFECTION 800L
MAQUINA DE CAFE COMPLETAMENTE AUTOMATICA

iEnhorabuena! Le felicitamos por la compra de
la maquina de café completamente automa-
tica WMF Perfection. Las bebidas mas consu-
midas son accesibles con un simple toque en la
interfaz principal. En cuanto a la pantalla, per-
mite sequir la evolucion de los cafés y facilita
el acceso a los diferentes menus. La mayo-

ria de las bebidas pueden prepararse en tan-
das de dos para ahorrar asi tiempo y fomentar
la sociabilidad.

Le deseamos que disfrute muchos afios de su
maquina de café completamente automatica
WMF Perfection.

1| ESPECIFICACIONES TECNICAS

Aparato: maquina de café completamente auto-
matica WMF Perfection

Alimentacion eléctrica: 220-240 V~ /50 Hz
Presion de bomba: 15 bar

Deposito de granos de café: 250 g

Capacidad depdsito posos: 15 porciones
Deposito de agua: 2,0 |

Consumo eléctrico: Durante el funcionamiento
1,450 W

Uso y almacenamiento: interior, en un lugar
seco (protegido de las heladas)

Longitud del cable (m): aprox. 1,1

Dimensiones (mm) Al x An x Pr: 395 x 285 x 480
Peso (kg): 12,0

El periodo de garantia de este aparato es de 2
afnos y/o 8.000 ciclos con un maximo de 4.000
ciclos por afio. Consulte el documento de garan-
tia para obtener detalles sobre los demas térmi-
nos y condiciones de garantia en su pais.

Fabricante:

SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne
Francia

2| INFORMACION DE SEGURIDAD
IMPORTANTE

La informacion importante se resalta en estas
instrucciones de uso mediante simbolos y pala-
bras indicadoras:

LU\ (MPAY indica una situacion peligrosa

que puede causar lesiones graves.

(68][D2V0]0R indica una situacion potencial-
mente peligrosa que puede causar lesiones leves
o moderadas.

AN1E)N @01\ indica una situacion que puede
desembocar en dafios materiales.

proporciona informacién adicional rela-
tiva al manejo seguro del producto.

& Simbolos: téngalos en cuenta y siga las
indicaciones.
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2.1| USO CORRECTO

- Este aparato no esta previsto para
ser usado por personas (inclu-
yendo nifios) con una capacidad
fisica, sensorial o mental redu-
cida, o que no tengan experien-
cia 0 conocimientos para su uso,
a menos que estén supervisadas o
hayan recibido instrucciones rela-
tivas al uso del aparato de una
persona que sea responsable de
su seguridad.

Los nifios deben ser supervisados
para garantizar que no jueguen
con el aparato.

No utilice el aparato si el cable de
alimentacion o el enchufe estan
danados. El cable de conexion
debe ser sustituido por el fabri-
cante, el servicio posventa del
mismo 0 una persona con una
cualificacion similar, con el fin de
evitar peligros.

El aparato esta previsto para un
uso domestico en el interior del
hogar a una altitud inferior a
2000 m.

- No sumerja el aparato, el cable
de alimentacion o el enchufe en
agua o cualquier otro liquido.

El aparato esta disefado exclusi-
vamente para un uso doméstico.
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- No esta previsto su uso en los
siguientes entornos, que no estan
cubiertos por la garantia:

- zonas de cocina del perso-
nal en tiendas, oficinas y otros
entornos laborales;

- granjas;

- por parte de clientes en hote-
les, moteles y otros entornos
residenciales;

- pensiones.

- Siga siempre las instrucciones de
limpieza para limpiar su aparato:
- Desenchufe el aparato.

-+ No mueva el aparato mientras
esta caliente.

- Limpielo con un pano humedo
0 esponja.

- No sumerja el aparato en agua
ni lo coloque bajo el grifo de
agua.

- Cuando utilice la boquilla, ase-
gurese de que esta bien orien-
tada para evitar el riesgo de
quemaduras.

- No introduzca objetos extranos
en el molino de grano.

- El aparato no debe estar ubicado
en un armario cuando este en
funcionamiento.



ADVERTENCIA

Riesgo de lesiones si el apa-

rato no se utiliza correcta-
mente. Después del uso, no tocar
las superficies calientes (boquilla
de vapor), sometidas a calor
residual.

2.2| SOLO PARA EL MERCADO
EUROPEO

- Este aparato puede ser utilizado
por nifnos de al menos 8 anos de
edad, siempre y cuando estén
supervisados y hayan recibido
instrucciones sobre el uso del
aparato de forma segura y sean
plenamente conscientes de los
peligros que conlleva.

La limpieza y el mantenimiento
de los usuarios no deben ser rea-
lizados por nifos, a menos que
sean mayores de 8 afos y estén
supervisados por un adulto.
Mantenga el aparato y el cable
fuera del alcance de los nifios de
menos de 8 afos de edad.

Este aparato puede ser utili-
zado por personas con capacida-
des fisicas, sensoriales o mentales
reducidas, o cuya experiencia o
conocimientos no sean suficien-
tes, siempre que estén supervisa-
das o hayan recibido instrucciones
para utilizar el aparato de forma
segura y comprendan los peligros.
Los nifios no deben utilizar el
aparato como un juguete.

- La directiva europea 2012/19/
UE sobre Residuos de Aparatos
Eléctricos y Electronicos (RAEE),
exige que los aparatos eléctri-
cos domésticos viejos no se des-
echen al flujo normal de residuos
municipales. Los aparatos vie-
jos deben recogerse por separado
para optimizar la recupera-
cion y el reciclaje de los mate-
riales que contienen y reducir el
impacto en la salud humanay el
medioambiente.

2.3| RECOMENDACIONES PARA LA
INSTALACION

- Utilice unicamente una toma de
corriente con conexion a tierra
para enchufar la maquina. Com-
pruebe que la tension de ali-
mentacion indicada en la placa
de caracteristicas del aparato se
corresponde con la de su instala-
cion de red.

No utilice el aparato si no fun-
ciona correctamente o si presenta
danos. Si este fuera el caso, pon-
gase en contacto con un centro
de servicio técnico autorizado.
Para su sequridad, este aparato
cumple con las normas y regla-
mentos aplicables (Directivas
sobre baja tension, compatibili-
dad electromagnética, materia-
les en contacto con alimentos,
medioambiente, etc.)

Cualquier error en la conexion
eléctrica anulara su garantia.

- No utilice el aparato si la ban-
deja de goteo y la rejilla no estan
colocadas.

Desenchufe el aparato cuando lo
limpie manualmente.

Desenchufe el aparato si se pro-
duce un problema durante el
funcionamiento o antes de lim-
piar el aparato.

No tire del cable para desenchu-
far el aparato.

El cable de alimentacion nunca
debe estar cerca o en contacto
con las partes calientes de su
aparato, en las inmediaciones de
una fuente de calor o sobre un
borde afilado.

- Asegurese de que el cable y sus
manos no tocan las partes calien-
tes del aparato (placa calentadora
de tazas, boquilla de vapor).
Consulte las instrucciones de des-
calcificacion de su aparato.

- Todas las intervenciones que

no sean de limpieza y manteni-
miento cotidiano por parte del
cliente deben ser encomendadas
a un centro de servicio técnico
autorizado.

Los accesorios y las piezas des-
montables del aparato no se pue-
den lavar en el lavavaijillas.

Para su sequridad, utilice unica-
mente los accesorios y piezas de
repuesto del fabricante disefiados
para su aparato.

Este aparato no es adecuado
para preparar bebidas para bebés
menores de 2 anos.

- Todos los aparatos se someten a

estrictos procedimientos de con-
trol de calidad. Cabe destacar,
entre otros, pruebas de uso real
en aparatos seleccionados al azar,
lo que explicaria cualquier rastro
de uso.

Para reducir el riesgo de lesiones,
no deje el cable colgando sobre
la mesa o el mostrador, donde
puede ser arrastrado por un nifio
o hacer tropezar a alguien.

No vierta nunca agua fria en el
deposito inmediatamente después
de un ciclo de preparacion. Deje
que el aparato se enfrie entre las
preparaciones.

No coloque el aparato en o cerca
de gases calientes, estufas eléctri-
cas u hornos calientes.

No utilice el aparato para un uso
distinto al previsto.

No maneje el aparato con las
manos mojadas.
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2.4| INFORMACION IMPORTANTE
SOBRE EL PRODUCTO

Lea atentamente estas instrucciones y
& gudrdelas para futuras consultas. Siga
las directrices de seguridad.

El aparato solo debe usarse segun lo previsto y
de conformidad con el presente manual. En él
encontrara instrucciones para el uso, la limpieza
y el mantenimiento del aparato. No aceptamos
ninguna responsabilidad por dafios derivados de
un incumplimiento.

Conserve el manual de instrucciones en un lugar
seguro y entréguelo a cualquier usuario poste-
rior junto con el aparato. Tenga en cuenta tam-
bién la informacion sobre la garantia, que se
adjunta por separado. Observe las precauciones
de seguridad durante el uso.

2.5| ANTES DEL PRIMER USO

1| Saque el aparato y todos los accesorios de la
caja con cuidado y asegurese de que todos
los componentes y accesorios estén comple-
tosy en perfecto estado.

2| Asegurese de que todo el material de emba-
laje se haya retirado antes del uso.

3| Limpie el aparato, los componentes y los
accesorios antes del primer uso y después de
un tiempo de almacenamiento prolongado,
tal y como se describe en la seccion 11.

3| COMPONENTES

Tapa del depdsito de granos de café
Dial de ajuste de la finura de molienda
Embudo para café premolido/
embudo para pastilla de limpieza
Luz LED

Accesorio para la limpieza del sis-
tema de leche, 2 en 1: herramienta
de desmontaje + aguja de limpieza
Modulo extraible One Touch Cappuccino
Cuchara para café molido

Bote para leche + tapa (segun modelo)
Salida de leche

Tubo de leche

Colector de posos de café

Conector del tubo de leche

Rejilla y bandeja de goteo extraible
Tapa de salida extraible

Salidas de café ajustables en altura
Deposito de agua

Sistema de filtrado Claris

Aqua con accesorios

Panel con pantalla

Bolsa con kit de cuidados

1 bolsita con descalcificador

2 pastillas de limpieza

2 barritas para comprobar

la dureza del agua

Limpiador de tuberias

Boton de ajustes

Boton de limpieza

Botdn de encendido [ apagado
Boton de inicio

Pantalla tactil de navegacion

Perfil 1

Perfil 3

Perfil 2

Perfil 4

[«] (%] [=]

(o] [#]

RIEEIEE [EEEEGEREE E[ (]

@] [@] [@] [N N [N] [N] [N] [~
N| [=] 2] [© N| (@] [a] [&] [w
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4| DIFERENCIAS ENTRE MODELOS

CARACTERISTICAS

WMF

PERFECTION

890L

WMF
PERFECTION
880L

WMF
PERFECTION
860L

WMF
PERFECTION
840L

Estructura

negro

plata

plata

plata

Recetas

Ristretto

Expreso

Lungo

Long Coffee /Café Créme

Doppio/Double Espresso

Americano

NEAYRYRYAYR

NEIRIRIAYA

Morning Coffee

Cappuccino

Latte macchiato

Caffe Latte

Flat white

Milk Coffee/Cafe au Lait

Espresso macchiato

Leche caliente

Espuma de leche

RN N NS N N N N N NS NN N N N RN

N R AN AN RN AN RN RN N N N NI RN NN

AN N N N NI

Agua caliente

NEY RN EY RN AN RN AN

Agua caliente para té negro

Agua caliente para té blanco

Agua caliente para té verde

SURNIAN

SIENEIEN

SRR

Ajustes

Ajustes del perfil

Opciones de ajuste intensidad café

Funcion

Café molido

Accesorio

Recipiente de cristal para leche
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5| VISTA GENERAL

5.1| PRESENTACION DE LOS DISTINTOS BOTONES

BOTON

DESCRIPCION / FUNCIONES GENERALES

Encender y apagar la maquina. Pulsar el boton para iniciar la maquina.

Boton de inicio Le permite volver al menu de inicio.

La maquina cuenta con un amplio abanico de ajustes. jPruébelos! Le permiten disfrutar de una
experiencia personalizada.

“# Acceda a las diferentes opciones de limpieza para la maquina. Un mantenimiento correcto
(} ayudard a optimizar la vida util de la maquina y preservar el auténtico sabor del café.
< Le permite volver a la pantalla anterior.

>> Ir a la siguiente. Por ejemplo, si se prepara un cappuccino, cambiar de preparacion de leche a

preparacion de expreso después de un intervalo de tiempo.

Q

WD Navegacion hacia arriba en el ment/aumentar el parametro seleccionado. Navegacion hacia abajo

VWIN en el menu/disminuir el parametro seleccionado.

VI

+ Puede preparar una o dos tazas con el aparato pulsando el boton [+].

OK Confirmar la seleccion.

START Iniciar la seleccion.

STOP Detener la seleccion.

Y T ™
n.. N..

Botones de perfil a la derecha de la pantalla.

w Botones de perfil en la parte superior izquierda de la pantalla.
oo Botdn contextual, la funcion depende de la pantalla (ajuste avanzado para recetas, ajustes para
perfiles, etc.).
e Una receta con este simbolo se prepara a partir de café molido insertado a través del embudo para

café premolido [3].
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5.2| AJUSTES DE LUCES

Informacion especifica sobre la

retroiluminacion de los botones

» Si un boton no esta iluminado, la funcion
correspondiente no esta disponible.

« Si presenta una iluminacion suave, la funcién
esta disponible y puede seleccionarse.

+ Mientras la funcion solicitada esté en curso, la
luz se vuelve muy brillante.

Informacion especifica sobre los efectos de

luz en la base del aparato

« Cuando la maquina esta encendida, la base
brilla intensamente. Puede encender o apagar
la luz, como se describe en la seccion 10.

 Cuando la maquina esta apagada, la base no

brilla.

Cuando la luz esta en modo flotante, se esta

preparando una bebida.

Cuando la luz de la base parpadea, se requiere

la intervencion del consumidor para finalizar

la accion en curso.

* Toda la informacion genérica, como la infor-
macion de advertencia, se muestra en el panel
de la pantalla 18]

& Este producto contiene una fuente de
luz con eficiencia energética de clase D.
Por favor, tenga en cuenta que la finalidad de la
lampara del producto no es iluminar. Esta luz

puede ser sustituida por personal técnico
autorizado.

Informacion especifica sobre la luz de la

salida del aparato

* La luz de la salida se activa automaticamente
con una receta en curso.
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6| INSTALACION DEL APARATO

Consulte la informacion relativa al primer uso
figura AT-A15 indicada anteriormente en las
instrucciones.

ADVERTENCIA

& Conecte el aparato a una toma de

corriente de 230 V con conexion a tie-
rra. Si no lo hace, corre el riesgo de sufrir lesio-
nes mortales a causa de la electricidad. Respete

las indicaciones de sequridad como se describe
en la seccién 10.

Coloque la maquina sobre una superficie esta-
ble, plana y resistente al calor, alejada de salpi-
caduras de agua y fuentes de calor. Asegurese
de que el lugar elegido esta suficientemente
bien ventilado, ya que el aparato desprende
calor. No coloque el aparato sobre superficies
como el marmol. Retire la hoja protectora del
panel de la pantalla 18]

Informacion especifica sobre la bandeja de
goteo

Permite recoger el agua o el café que pueda
salir del aparato durante y después de la prepa-
racion. Es importante dejarla siempre colocada y
vaciarla regularmente.

Como encender el aparato

Encienda el aparato pulsando el boton ON/OFF
26, se muestra el logo WMF en la pantalla.

Siga las instrucciones facilitadas por el aparato
(figura A1-A15).

Ajustes iniciales

Al utilizar la maquina por primera vez, se le
pedira que configure varios ajustes. Siga las
indicaciones que se mostraran en la pantalla.
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6.1/ MEDICION DE LA DUREZA DEL
AGUA

Debe ajustar la maquina en funcion de la

dureza del agua, de 0 a 4. Para ello, siga estas

instrucciones:

1| Antes de utilizar el aparato por primera vez,
compruebe la dureza del agua para poder
ajustar el aparato de forma correspondiente.

Esta operacion también debe realizarse
cuando utilice su maquina en un lugar donde
la dureza del agua sea diferente o si nota una
diferencia en la dureza del agua.

2| Para comprobar la dureza del agua, use la tira
de prueba [22 suministrada con la maquina o
contacte con el departamento responsable
del suministro de agua en su localidad.

Los detalles de las clases figuran en la tabla siguiente:

GRADO DE DUREZA CLASE 0 CLASE 1 CLASE 2 CLASE 3 CLASE 4

°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°

‘e <3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°

°f <54° >72° >12,6° >252° > 37,8°

Ajustes del aparato 0 - muy 1 - blanda 2 - dureza 3 -dura 4 - muy dura
blanda media

3| Llene un vaso de agua y meta una tira en el
interior (figura B1-B2).

4| Saque la tira del vaso. Espere 1 minuto y com-
pruebe el nivel de dureza de agua (figura B3 -B4).

5| Indique el numero de zonas rojas al configu-
rar el aparato (figura B6).

6.2| INSTALACION DEL FILTRO

Al encender el aparato por primera vez, se le
preguntara si desea instalar el filtro. Si quiere
hacerlo, seleccione Sf'y siga las instrucciones en
la pantalla.

1| Instale el filtro en la aplicacion.

2| Atornille SOLO el filtro en la parte inferior del
depdsito de agua con el accesorio suminis-
trado con el filtro i7] (figura A4-A5).

3| Ajuste el mes cuando el filtro esté colocado
(posicion 1 en la ilustracion, figura izquierda
en la abertura) girando el anillo gris situado
en el extremo superior del filtro. El mes en
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que se debe sustituir el filtro viene indicado
en la posicion 2 de la siguiente ilustracion
(figura de la derecha en la abertura).

4| Asegurese de llenar el depésito de agua des-
pués de la instalacion del filtro.

5| Coloque un depésito de 0,6 | bajo la salida de
vapor (figura A8). La maquina debe cebarse
independientemente de si se ha colocado el
filtro o no. En otras palabras, los circuitos de
agua deben llenarse. Para ello, siga las ins-
trucciones facilitadas en la pantalla.

6| La maquina comenzara llenando los circuitos
de agua, precalentando los circuitos y luego
completard un enjuague automatico. La pan-
talla le informara cuando la instalacion haya
finalizado.

7| INFORMACION IMPORTANTE
ANTES DE PREPARAR LAS
BEBIDAS

7.1| PREPARACION DEL APARATO

1| Extraiga y llene el depésito de agua [ig (figura
A3 -A6).

2| Vuelva a colocar el deposito de agua
(figura A7).

3| Retire la tapa del deposito de granos de
café [1]y anada granos de café (max. 250 g)
(figura A12-A13).

4| Vuelva a colocar |a tapa del depdsito de gra-
nos de café [1] (figura A14).

No llene el depdsito de agua [16] con
& agua caliente, leche o cualquier otro

liquido.

& No ponga nunca café molido en el
contenedor de café. Se recomienda no
utilizar granos de café caramelizados o aromati-
zados para este aparato. Este tipo de granos
puede dafar el aparato. Compruebe que los gra-
nos de café no contienen particulas extrafias,
como por ejemplo arenilla, ya que cualquier
dafo causado por la presencia de particulas
extrafias invalidara la garantia. No aflada agua
al deposito de granos de café.
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7.2| PREPARACION DEL MOLINILLO

En funcion de las bebidas elegidas y de la inten-
sidad del café seleccionado, la maquina ajustara
automaticamente la cantidad de café molido.

También puede establecer la intensidad del café
ajustando el grado de molienda de los granos
de café. En general, cuanto mas fino se muela el
café, mas fuerte y cremoso sera.

También puede variar segun el tipo de café uti-
lizado. Recomendamos un ajuste fino para el
expreso y un ajuste mas grueso para el café.

Ajuste la finura de molienda moviendo la corre-
dera del ajustador de finura de café molido [2]
ubicada en la parte superior del aparato (figura
Al4).

& En un producto nuevo, la posicion del
molinillo es un ajuste de fabrica y no
deberia modificarse durante 30 preparaciones
para dejar que el molinillo adquiera una confi-
guracion optima. Sin embargo, si el café sale
con demasiada lentitud, se puede desplazar el
control deslizante una posicion hacia la derecha
para aumentar el grosor.

& Este ajuste deberia aplicarse durante la
fase de molido posicion a posicion. Se
aconseja desplazar una posicion cada vez. Se
apreciara una gran diferencia en el sabor des-
pués de tres preparaciones. Si desplaza el moli-
nillo hacia ,fino" mas de una posicion cada vez,
una pantalla de alerta podria pedirle que vuelva
a aumentar el grosor.

El ajuste de la finura de molienda es util cuando
se cambia el tipo de café o si se quiere hacer un
café mas o menos fuerte. Sin embargo, no se
aconseja utilizar este ajuste sistematicamente.
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7.3| AJUSTE DE LA SALIDA DE CAFE

Para todas las bebidas disponibles, puede bajar
o subir las salidas de café [15]segtin el tamafio de
la copa o vaso (figura A15).

& Pueden producirse salpicaduras o escal-
daduras si las salidas de café [15 estan
ajustadas en una posicion demasiado elevada en
relacion con el tamaio de las tazas.

8| PREPARACION DE LAS
BEBIDAS

Preparacion: Coloque la(s) taza(s) bajo las
boquillas para café. Pulse el botéon de la bebida
deseada.

8.1| BEBIDAS A BASE DE CAFE

Ajustes posibles: Es posible aumentar la inten-
sidad del café seleccionando un niimero dife-
rente de granos de café.

Puede preparar una o dos tazas con el aparato
pulsando el boton [+] (figura C3).

Es posible ajustar el volumen del café preparado
accionando la escala de cantidades situada en la
parte derecha de la pantalla (es posible hacerlo

antes de lanzar la receta y durante el flujo de la
misma). La maquina comienza moliendo los gra-
nos, compactando el café molido y, finalmente,

preparando el café.

Puede detener la preparacion en cualquier
momento pulsando STOP.
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8.2| TES / AGUA CALIENTE

Ajustes posibles: Su aparato le permite prepa-
rar agua caliente para tés o infusiones.

Modelo 840: Una receta de agua caliente, puede
ajustar la temperatura y el volumen de la bebida
(antes y durante la preparacion).

Modelos 860, 880, 890: Tres tipos de té (té
negro, té blanco, té verde), la temperatura
del agua caliente se adapta a la seleccion de
la bebida; se puede ajustar el volumen de la
bebida (antes y durante la preparacion).

8.3| BEBIDAS A BASE DE LECHE

Consulte la figura D1-D6 anteriormente indi-
cada en las instrucciones.

Antes de lanzar la receta

1| Conectar el lado mas delgado y mas largo del
conector del tubo de leche [12 al modulo One
Touch Cappuccino [6] (figura D1).

& Asegurese de introducir bien el lado
mas delgado y largo del conector del
tubo de leche12 a fin de garantizar la calidad de
la receta.

2| Sumerja el otro extremo en un recipiente
lleno de leche o directamente en una botella
de leche(figura D3).

3] Coloque la taza(s) debajo de las boquillas
para café/leche (figura D6).

Ajustes posibles: Es posible aumentar la inten-
sidad del café seleccionando un numero dife-
rente de granos de café y elegir el tamaiio de la
bebida.

El vapor se utiliza para espumar la leche. Como
se requiere una temperatura mas alta cuando se
produce vapor, el aparato realizara una fase adi-
cional de precalentamiento. El aparato permite
elegir la cantidad de espuma de leche, en varias
recetas lacteas.

Puede pulsar STOP para detener la receta,
puede pulsar P> para pasar al siguiente paso de
la receta (solo para recetas con 2 o mas pasos).

No es posible modificar el volumen
& durante el procesamiento de las recetas
de leche (café y leche).

Limpieza después de preparar bebidas a base
de leche

Limpieza automatica del sistema de leche: La
pantalla indica /Enjuagar leche? al final de cada
preparacion a base de leche.

Se aconseja enjuagar después de utilizar la fun-
cion de leche para asegurar la limpieza de los
accesorios espumadores y la espumabilidad de
la leche.

A Para conseguir 6ptimos resultados se

recomienda limpiar de forma periodica
el modulo extraible One Touch Cappuccino [s]

(véase seccién 11).

Si observa un cambio en la calidad de la espuma
de leche, no dude en repetir el proceso de
enjuague y limpieza: de hecho, un manteni-
miento deficiente del sistema de leche puede
propiciar este tipo de problema.

& Salidas de enjuague automatico: segun
el tipo de preparacion (receta de café o
a base de leche), la maquina puede completar
un programa de enjuague automatico cuando

se apaga. El ciclo dura solo unos segundos y se
detiene automaticamente (figura E3 - E5).
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8.4| RECETAS DE CAFE MOLIDO

El aparato permite preparar recetas de café y a
base de leche con café molido.

Utilice la seleccion de bebidas con café molido
en la pantalla de inicio o través de un perfil
para preparar una bebida con café molido. Des-
pués de configurar su receta y presionar INICIO,
el aparato le invita a abrir el embudo para café
premolido [3]. Con la cuchara especifica pro-
vista [7], inserte una cucharada de café molido
en la escotilla. Ciérrela. Luego repita esta opera-
cion por segunda vez. Presione OK para realizar
la receta. Recomendamos insertar dos cuchara-
das de café molido (una tras otra) para asegurar
el sabor del café.

& No coloque mas de 1 cucharada de café
molido en el embudo para café premo-
lido[3]a la vez. Para una receta, no ponga mas
de 2 cucharadas de café molido en el aparato:
Cualquier dafio causado por la introduccién de

una cantidad excesiva de café molido u otra
sustancia no estara cubierto por la garantia.

No ponga nada mas que café molido en el
embudo: Cualquier dafio causado por la intro-
duccion de otra sustancia no estara cubierto por
la garantia.

A Nunca abra el embudo para café pre-
molido [3] durante la preparacion de la
receta; si lo hace, la receta se detendra y la

maquina iniciara el mantenimiento automatico
tras el cierre de la escotilla.

Posibilidad de realizar la receta de café molido
aunque no se utilicen granos de café.

Cuando se interrumpe un ciclo, el aparato soli-
cita inmediatamente cerrar la escotilla, antes de
ejecutar el mantenimiento automatico.
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8.5| AJUSTES PERMANENTES

Se pueden realizar los siguientes ajustes permanentes:

PRODUCTO NUMERO DE RECETA DOBLE TAMANO INTENSIDAD POR AJUSTES POSIBLES AJUSTES AVANZADOS AL OPCION DE CAFE
MOLIENDA DISPONIBLE APROXIMADO DEFECTO PULSAR PARAMETROS MOLIDO
(MiN./MED./MAX.)

Ristretto 1 Si (2 moliendas) 25 ml Med. Volumen (20-35 ml, en pasos de 5 ml), intensidad Temperatura del café Si
T2/13

Expreso 1 Si (2 moliendas) 40 ml Med. Volumen (30-70 ml, en pasos de 10 ml), intensidad Temperatura del café Si
T1/T2/T3

Lungo 1 Si (2 moliendas) 80 ml Med. Volumen (50-90 ml, en pasos de 10 ml), intensidad Temperatura del café Si
T1/T2/T3

Long Coffee/Café Créme 1 Si (2 moliendas) 120 ml Min. Volumen (80-180 ml, en pasos de 10 ml), intensidad Temperatura del café Si
T1/T2/T3

Doppio/Double Espresso 2 No 80 ml Med. Volumen (60- 140 ml, en pasos de 10 ml), intensidad Temperatura del café No
T1/T2/T3

Americano 1 No 160 ml Med. Volumen (120-280 ml, en pasos de 10 ml), intensidad ~ Temperatura del café Si
T1/T2/T3

Morning Coffee 1 Si (2 moliendas) 150 ml Max. (fijo) Volumen (120-170 ml, en pasos de 10 ml), intensidad No

Cappuccino 1 Si (2 moliendas) 180 ml Med. Volumen (M L XL), intensidad Volumen de espuma, Si
temperatura del café T1/T2/T3

Latte macchiato 1 Si (2 moliendas) 250 ml Med. Volumen (M L XL), intensidad Volumen de espuma, Si
temperatura del café T1/T2/T3

Caffe Latte 1 No 250 ml Med. Volumen (M L XL), intensidad Volumen de espuma, Si
temperatura del café T1/T2/T3

Flat white 2 No 160 ml Med. Volumen (M L XL), intensidad Volumen de espuma, No
temperatura del café T1/T2/T3

Milk Coffee/Cafe au Lait 1 No 280 ml Min. Volumen (M L XL), intensidad Volumen de espuma, Si
temperatura del café T1/T2/T3

Espresso macchiato 1 Si (2 moliendas) 60 ml Med. Volumen (M L XL), intensidad Volumen de espuma, Si
temperatura del café T1/T2/T3

Leche caliente No 200 ml Volumen (M L XL)

Espuma de leche No 200 ml Volumen (M L XL) Volumen de espuma

Agua caliente Volumen (50-300 ml, en pasos de 10 ml ) Temperatura del agua
(T1/T2/T3)

Agua caliente para té negro No 200 ml Volumen (50-300 ml, en pasos de 10 ml )

Agua caliente para té No 200 ml Volumen (50-300 ml, en pasos de 10 ml)

blanco

Agua caliente para té verde No 200 ml Volumen (50-300 ml, en pasos de 10 ml)
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9| MENUS DE PERFIL

Los perfiles y las recetas favoritas le permi-
ten registrar sus recetas preferidas, personali-
zar las recetas y otros ajustes como las luces y
la pantalla.

9.1| CREARY BORRAR UN PERFIL

Método 1: Pulse un boton de perfil a la dere-
cha de la pantalla [29] - 32}. Si no hay un perfil ya
registrado para este boton, siga las instrucciones
en la pantalla.

Método 2: Pulse el icono de perfil (&%) en la
parte superior izquierda de la pantalla, luego
pulse [+] (disponible si no se ha alcanzado el
ntimero de perfil maximo).

Posibilidad de crear hasta 16 perfiles distintos
(dependiendo del modelo). Si desea modificar o
borrar un perfil, pulse botdn ajuste en el per-
fil en cuestion.

9.2| CREARY BORRAR UNA RECETA
FAVORITA

Método 1: Desde la interfaz de perfil, pulse el
boton [+] para afadir una receta y siga las ins-
trucciones en la pantalla.

Método 2: Al final de una receta, pulse el
. . . +
siguiente boton: ('Q)

Posibilidad de almacenar hasta 8 recetas por
perfil. Si desea borrar una receta favorita, man-
tenga pulsada la casilla correspondiente y pulse
la cruz que aparece en la parte superior de la
casilla.

No es posible modificar una receta en el
& menu del perfil o durante el procesa-

miento de una receta.
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& Si detiene su bebida favorita en curso,

este ajuste se guardara.

Para cada perfil, se pueden establecer ajustes

especificos:

 Luz de la base, encendida o apagada

 Encendido automético en una receta favorita
especifica

< Pantalla de recetas

* Anadir un nombre

* Elegir un color
« Elegir un atajo

10| AJUSTE DEL MENU

Pulse el engranaje (4}) a la izquierda del panel
de la pantalla 18]

Se pueden realizar los siguientes ajustes:

» Parametros: idioma, reloj, fecha, dureza del
agua, temperatura del café, temperatura del
té, unidad de medida, brillo de la luz de la
base, brillo de la pantalla, apagado automa-
tico, enjuague automatico, visualizacion de la
receta (mosaico o elemento deslizante), reini-
cio del producto.

* Informacion: bebidas preparadas, nimero de
recetas realizadas

» Ayuda y tutoriales: videos para explicar el
uso del aparato

Abajo figuran los ajustes principales disponibles:

Fecha Debe ajustar la fecha, sobre todo si utiliza un cartucho anticalcareo.
Reloj Puede seleccionar la visualizacion de un reloj de 12 o 24 horas.
Idioma Puede seleccionar el idioma que desee entre los que se ofrecen.

Unidad de medida

Puede establecer que la unidad de medida sea ml u oz.

Brillo de la pantalla

Puede ajustar el brillo de la pantalla segln sus preferencias.

Temperatura bebidas

Puede ajustar la temperatura de sus cafés y/o sus tés en tres niveles diferentes. Este

ajuste es una configuracion genérica, que se aplica por defecto a todas las recetas.
Pero puede modificarlo ocasionalmente cuando prepare una receta, utilizando la
configuracion avanzada de la receta.

Dureza del agua

Puede ajustar la dureza del agua entre 0y 4 (véase seccion 6.1).

Apagado automatico

Puede elegir el tiempo después del cual su aparato se apagara automaticamente

(duracion de la no utilizacion). Esta funcion permite reducir el consumo de energia.
Ajuste el tiempo de desconexion automatica para ahorrar energia (desconexion
después de 15/ 30 / 60 / 90 minutos después de la ultima accion en la maquina).
Ajuste el tiempo de desconexion automatica a la duracion mas corta (15
minutos) para ahorrar el maximo de energia. También puede restablecer la

configuracion de fabrica.

Enjuague automatico

Puede elegir activar o no el enjuague automatico de la salida de café al poner en

marcha la maquina (no se trata de recetas de té).

Luz de la base

Puede ajustar la luz de la base segun sus preferencias; también puede apagar o

encender la luz. Esta configuracion es independiente de los ajustes especificos

realizados en cada perfil.

Para salir del menu de ajustes, pulse [<]. Los ajustes se guardaran en la memoria si se desenchufa la

maquina.

11 MANTENIMIENTO GENERAL

Un mantenimiento correcto ayudara a optimizar
la vida util de la maquina y preservar el autén-
tico sabor del café. Por razones de higiene, es
importante llevar a cabo el mantenimiento dia-
rio propuesto en las instrucciones de uso, y eje-
cutar un programa de enjuague todos los dias
antes del primer uso o cuando no se utilice
durante un periodo prolongado (mas de 2 dias).
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11.1] MANTENIMIENTO DEL COLECTOR
DE POSOS DE CAFE Y DE LA
BANDEJA DE GOTEO

La bandeja de goteo 13 recoge el agua usada y
el colector de posos de café [11] recoge el café
molido usado (posos).

Cuando y como vaciar la bandeja de goteo
Cuando la maquina lo notifique. Puede vaciarla
mas regularmente, antes de que la maquina le
avise (figura J1-19).

Se recomienda dejar que se seque al aire antes
de volver a colocarla en el aparato. Es impor-
tante dejarla siempre colocada y vaciarla
regularmente.

ES



& Por razones de higiene, ya que este
recipiente esta en contacto con la leche
y el café, se recomienda desmontar completa-

mente y limpiar diariamente cada elemento
bajo el agua caliente.

& Si no se vacia la bandeja de goteo [13] de
forma regular, la maquina puede sufrir
dafos. Para limpiarla, puede desmontar la tapa

tirando de la zona indicada. Las piezas pueden
lavarse en el lavavajillas.

Cuando y como vaciar el colector de posos
de café

Cuando la maquina lo notifique. Puede vaciarlo
mas regularmente, antes de que la maquina

le avise, pero asegurese de que la maquina

esté encendida para que pueda registrar el 11]
vaciado del colector (figura I1-16).

& Si no se vacia regularmente el colector
de posos de café, 11la maquina puede
sufrir dafios. No lo meta en el lavavajillas. Por
razones de higiene, le recomendamos que limpie

el depdsito de posos de café diariamente bajo el
agua caliente con jabon y una esponja.

Se recomienda dejar que se seque al aire antes
de volver a colocarlo en el aparato.

11.2| MANTENIMIENTO DEL DEPOSITO
DE AGUA

Para conservar el mejor sabor del café, que se
ve afectado por la calidad del agua y por razo-
nes de higiene, le aconsejamos que utilice solo
agua fresca y que limpie diariamente el depo-
sito de agua[ig con agua caliente y un cepillo
para botellas.

11.3| POR QUE Y COMO MANTENER EL
SISTEMA DE LECHE

Mantener el sistema de la leche después de pre-
parar bebidas a base de leche.

& Para conseguir una calidad de espuma
consistente, le recomendamos:

* Iniciar el ciclo de limpieza de la maquina.
Puede iniciar una limpieza del sistema de
leche en cualquier momento. Para aprender a
hacerlo, consulte el tutorial almacenado en su
maquina: Efectuar una limpieza.

Limpie a fondo el tubo y la boquilla con agua
caliente inmediatamente después de cada uso.
Puede utilizar el limpiador de tuberias en el
interior de la pieza metalica del tubo de leche.
Recomendamos limpiar el bote para leche
después de cada uso o cuando esté

vacio. La jarra de cristal se puede lavar en el
lavavajillas.

11.4| POR QUE Y COMO LIMPIAR EL
DEPOSITO DE GRANOS DE CAFE

Los granos de café pueden dejar manchas acei-
tosas en el deposito que pueden afectar al sabor
del cafe.

Para preservar el mejor sabor del café y para
una mejor higiene, recomendamos limpiar el
deposito de granos de café con un pafio suave y
seco, cada vez que lo llene.

No lo limpie con agua, porque el agua
& en el deposito de granos de café puede

dafar el producto.

11.5/ POR QUE Y COMO LIMPIAR LA
ESCOTILLA PARA CAFE

Después de preparar una receta de café
molido: Para conservar el mejor sabor del café y
para una mejor higiene, se recomienda cepillar
el embudo para café premolido [3] con el cepillo
incluido en la cuchara [7] (o con un pafo seco),
después de realizar una receta de café molido.

Después de la limpieza del café: El embudo
para café premolido [3] se utiliza para limpiar la
maquina de café, para introducir la pastilla de
limpieza (ver seccién 12). Antes de insertar la
pastilla, asegurese de que no hay café molido en
el embudo para café premolido. Una vez fina-
lizado el programa de limpieza, se recomienda
cepillar la escotilla para café, para eliminar los
restos de producto de limpieza.

11.6| VISTA GENERAL DEL MANTENIMIENTO GENERAL

COMPONENTE PREALERTA ALERTA

NOTA

Bandeja de Ahora, la bandeja de No es posible preparar recetas si la bandeja
goteo goteo esta llena, hay de goteo no esta colocada en su sitio.

que vaciarla para poder

preparar cualquier receta
Depdsito de Ahora, el depésito de Nota: Puede preparar recetas sin molienda

granos de café

granos de café esta vacio,
hay que llenarlo para

(recetas de café molido y/o recetas de leche
y/o agua caliente).

poder preparar el café

con la molienda

Depdsito de En algunas Ahora, el depésito de No es posible preparar recetas si el deposito
agua recetas tendra agua estd vacio, hay de agua no estd colocado en su sitio.
que llenar el que llenarlo para poder Coloque siempre el deposito de agua en la
depodsito de agua. preparar cualquier receta maquina.
Depdsito de En algunas Ahora, el deposito de No es posible preparar recetas si el deposito
posos de café  recetas tendrd posos de café esta lleno, de posos de café no esta colocado en su sitio.
que vaciar el hay que vaciarlo para
deposito de posos  poder preparar cualquier
de café receta
Puerta del Si la puerta del conducto de café esta
conducto de abierta, no es posible preparar la receta,
café Es necesario cerrarla para poder preparar

recetas. Si abre la puerta del conducto
de café durante una receta, la receta
se detendrd y la maquina pasara a
mantenimiento automatico después de
cerrar la puerta.

Tapa de granos
de café

Si la tapa de los granos de café no estd en el
aparato, no es posible realizar la molienda.
Nota: le recomendamos dejar siempre la tapa
en el aparato para preservar el aroma de los
granos de café.

99

ES



12| OTRAS TAREAS DE MANTENIMIENTO

Para acceder al menu de mantenimiento, pulse el boton de limpieza " enla pantalla.

MANTENIMIENTO  CUANDO

EXPLICACION

ACCESORIOS
REQUERIDOS

Limpieza Después de cada
automatica bebida a base de
leche leche, cuando la
30 s/20 ml maquina lo notifique

Le permite limpiar el sistema de leche de
la maquina. Puede iniciar una limpiaza del
sistema de leche en cualquier momento.

13| SOLUCION DE PROBLEMAS

ADVERTENCIA

y a realizar trabajos en la red eléctrica. Si no sigue estas instrucciones, corre el riesgo de
morir electrocutado. No utilice un aparato que esté visiblemente dafiado.

2 Solo un técnico cualificado esta autorizado a realizar reparaciones en el cableado eléctrico

FUNCION

PROBLEMA

ACCION CORRECTIVA

Operacion general

La maquina muestra un fallo,

Apague y desenchufe el aparato, retire el filtro,

Enjuague café En cualquier Le permite enjuaguar el sistema de café el software se cuelga o su espere un minuto y vuelva a poner en marcha el
45s/30 ml momento de la maquina. Este proceso utiliza agua maquina tiene una averia. aparato. Mantenga pulsado el boton de encendido/
caliente Unicamente. Garantiza el sabor apagado para el arranque.
auténtico del café.
El aparato no se enciende al Comprueba los fusibles y las tomas de corriente.
Enjuague té En cualquier Le permite enjuaguar con agua caliente pulsar el boton ON / OFF. Comprueba que el enchufe esta insertado
30s-20 ml momento para garantizar un sabor auténtico del té correctamente en la toma.
o infusion.
Fallo de suministro eléctrico El aparato se reiniciara automaticamente cuando
Limpieza Cuando la maquina La tarea implica retirar y limpiar el modulo  Aguja de limpieza [5] durante un ciclo. vuelva a reanudarse el suministro eléctrico. A
accesorio leche lo notifique y en One Touch Cappuccino [6]. Para un espu- continuacion, siga las instrucciones de la pantalla
5 min cualquier momento mado 6ptimo de la leche, limpie el compo- si es necesario.
nente de forma regular. Consulte arriba en
las instrucciones: Figura F1-F15 El aparato solicita que se Desenchufe el aparato durante 20 segundos,
desenchufe y se vuelva a retire el sistema de filtrado Claris Aqua y vuelva
Limpieza del Cuando la maquina Le permite limpiar y desengrasar el sistema 1 pastilla de limpieza enchufar. a enchufarlo. Si el error persiste, péngase en
sistema de café lo notifique o en de café de la maquina. Permite preservar contacto con el equipo del servicio posventa de
13 min/600 ml cualquier momento de forma 6ptima el aroma de las bebidas. WMF.

Limpiar la escotilla para café antes y des-
pués del programa de limpieza, arriba en
las instrucciones: Figura H1-H9

Descalcificacion
25 min/600 ml

Cuando la maquina
lo notifique o en
cualquier momento
después de las
primeras 60 bebidas

Le permite realizar un proceso de descal-
cificacion. Elimina los depésitos de cal que descalcificador
pueden afectar al sabor del café. Cuando

el numero de bebidas no es suficiente para

una descalcificacion, esta funcion no esta

1 dosis de

activada. Remover para disolver el pro-
ducto al verterlo en el deposito.

& No es necesario que ejecute el pro-
grama de limpieza en cuanto el aparato

se lo notifique, pero deberia hacerlo pronto en

la medida de lo posible. Si se pospone la lim-
pieza, el mensaje de alerta permanecera en la
pantalla hasta que se haya realizado la
operacion.

operacion: es obligatoria para enjuagar el sis-
tema de agua. En este caso, sera necesaria una
nueva pastilla de limpieza. Si desea una explica-
cion mas detallada, consulte los tutoriales dis-
ponibles en los ajustes de la maquina.

¢Quiere saber cuando debe realizar las ope-
raciones de mantenimiento indicadas arriba?

Uso

El molinillo de café hace un
ruido extrafio.

Es probable que haya cuerpos extranos en el
molinillo de cafe. Intenta limpiarlo con una
aspiradora; si no funciona, ponte en contacto con
el servicio de atencion al cliente de WMF.

El cursor de finura del café es
dificil de manipular.

Cambie el ajuste del molinillo solo cuando esté en
funcionamiento.

El aparato no produce café, ni
ninguna otra receta solicitada.

Se ha detectado un problema durante la
preparacion de la bebida. El aparato se ha
reiniciado automaticamente y esta listo para un
nuevo ciclo.

Ha utilizado café molido en
lugar de granos de café en el
deposito de granos de café.

Utilice una aspiradora para eliminar el café molido
del depdsito de granos de café. Ponga solo granos
de café en el deposito de granos de café, evite
cualquier otro producto (como las especias)

La alerta de granos de café se
activa, aunque haya granos de
café en el depésito

Puede abrir la tapa y agitar los granos con la
mano. Evite utilizar granos de café aceitosos,
caramelizados o aromatizados que no entren
facilmente en el molinillo.

ES

Si desenchufa la maquina durante la limpieza o
en caso de fallo eléctrico, el programa de lim-
pieza se reiniciara. No es posible posponer esta

Un mensaje de alerta aparecera en la pantalla
en cuanto haya una accion que deba realizar.
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FUNCION

PROBLEMA

ACCION CORRECTIVA

Hay agua debajo del aparato.

Antes de retirar el deposito de agua, espere 15
segundos después de que el café haya terminado
de fluir para que el aparato termine su ciclo
correctamente. Compruebe que la bandeja de
goteo esta correctamente colocada en la maquina;
debe estar siempre en su sitio, incluso cuando el
aparato no esta en uso. La bandeja de goteo no
debe retirarse durante un ciclo.

Hay agua en el retenedor de
posos de café.

Si fluye algo de agua en la tapa superior del
aparato, este flujo es conducido directamente al
retenedor de café. Evite apilar un vaso completo en
la parte superior del aparato.

Al apagar el aparato, el agua
caliente sale por las salidas de
café y el médulo One Touch
Cappuccino.

Segun el tipo de receta preparada, la maquina
puede ejecutar un ciclo de enjuague automatico
cuando se apaga, para evitar atascos. Este

ciclo dura solo unos segundos y se detiene
automaticamente.

Usar
bebidas

Usar
espuma de leche

El médulo One Touch
Cappuccino no succiona la
leche.

El médulo One Touch
Cappuccino no produce leche
o produce muy poca cantidad.

Compruebe que el modulo esta instalado
correctamente (en particular, el conector en el
tubo de leche).

Asegurese de que la boquilla de vapor no esta
bloqueada. En tal caso, consulte el apartado «La
boquilla de vapor de su maquina parece estar
parcial o totalmente bloqueada». Comprueba que
el conector no esta obstruido o sucio; sumérjalo
en una mezcla de agua caliente y detergente,
luego aclarelo y séquelo antes de volver a
montarlo. Asegurese de que el tubo flexible no esta
bloqueado o retorcido y que esta correctamente
insertado en el modulo One Touch Cappuccino a
fin de evitar fugas de aire. Asegurese de que esta
totalmente sumergido en la leche. Enjuague y
limpie el mddulo (consulte los capitulos relativos
al enjuague y la limpieza del modulo One Touch
Cappuccino).

Para las bebidas a base de leche, se recomienda
utilizar leche fresca, pasteurizada o UHT que haya
sido abierta recientemente. También es aconsejable
utilizar un recipiente frio.

La leche o el agua no fluyen
correctamente en la(s) tazal(s).

Compruebe que el modulo One Touch Cappuccino
esté [6] correctamente colocado.

Hay trazas de leche en un
americano o agua caliente.

Complete un ciclo de enjuague del sistema de
leche y limpie el accesorio One Touch Cappuccino
antes de llevar a cabo la preparacion.

El expreso o el café no estan lo
suficientemente calientes.

Lleve a cabo un ciclo de enjuague del circuito

de café antes de preparar un café. Aumente la
temperatura del café en el menu avanzado o en el
menu de ajustes. Caliente la taza enjuagandola con
agua caliente antes de preparar la bebida. Elija una
taza segun el volumen de la receta que solicite.

FUNCION PROBLEMA ACCION CORRECTIVA
El café tiene un color Evite usar granos de café aceitosos, caramelizados
demasiado claro o es o0 aromatizados. Compruebe que los granos de café
demasiado débil. se dispensan correctamente y que nada obstruye
el sensor. Disminuya el volumen de la preparacion
y aumente la intensidad de su bebida. Empuje el
cursor de ajuste de la finura del molido hacia la
izquierda para que el grano sea mas fino. Prepare
la bebida en dos ciclos utilizando la funcion de 2
tazas.
El café se dispensa muy Pulse el cursor de ajuste de finura del molido [2] a
lentamente. la derecha para hacer que el café molido sea mas
grueso (segun el tipo de café utilizado). Ejecute
uno o varios ciclos de enjuague. Ejecute un ciclo de
limpieza de la maquina (véase seccion 12).
Si se produce durante la receta de café molido:
elija un café molido en polvo mas grueso o utilice
una mezcla para maquina de café expreso
El té no esta lo Aumente o reduzca la temperatura del agua
suficientemente caliente o caliente en el menu de ajustes.
estd demasiado caliente.
Después del cierre del embudo Antes de insertar la sequnda cucharada, compruebe
para café premolido, si la escotilla esta vacia. De lo contrario, use el
todavia queda café molido en cepillo de la cuchara para despegar el café. Tenga
el interior. cuidado de cerrar la escotilla después de insertar
una cucharada, no ponga varias cucharadas en
la escotilla al mismo tiempo. No aplaste el café
molido en la escotilla antes de cerrarla para evitar
que el café se atasque.
Usar La boquilla de vapor de su Desmonte la boquilla de su soporte con la llave de
vapor maquina parece estar parcial 0 desmontaje (figura F4). Vuelva a colocar el soporte

totalmente bloqueada.

sin la boquilla. Inicie el ciclo de enjuague para el
mddulo One Touch Cappuccino a fin de eliminar
cualquier deposito existente. Limpie la boquilla de
vapor y asegurese