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VZ j'J co-responsabilite

Nuestros productos se fabrican cumpliendo todas las normas medioambientales
europeas. En particular, los fluidos utilizados (R600a) no emiten CFC ni HFC y
son respetuosos con el medio ambiente.

El consumo de energia se calcula a partir del resultado obtenido durante 24
horas en condiciones de ensayo estandar. El consumo real de energia depende
de las condiciones de uso y de la ubicacion del aparato.

Este dispositivo esta disefiado para su uso en un rango de temperatura
ambiente de 16°C-32°C.

Este aparato sélo sirve para conservar y almacenar vino.

El abuso del alcohol es peligroso para la salud y debe consumirse con
moderacion.

* Capacidad basada en botellas bordelesas tradicionales de 75 cl y medida con
10 estantes. La adicién de estantes reduce considerablemente la capacidad de
almacenamiento.

** Gracias a |a aplicacion Vinotag®, podra llevar un registro digital de su
bodega y recibir alertas cuando sus vinos alcancen su punto algido. En
colaboracién con Vivino, escanea tu botella para acceder a su tarjeta de vino
precargada.

PRO110N

Vinoteca de servicio.
Gama profesional

Capacidad: 107 botellas*

App Vinotag** B

Instalacion: independiente

Disefio: negro

Sistema de refrigeracion: compresor
Tipo de refrigeracion: frio ventilado
Rango de funcionamiento: 5°C-20°C
Control electronico

Termometro digital con pantalla blanca

lluminacion LED blanca con interruptor

Humedad regulada: natural (principio
higrodinamico)

+ +++++++F+FE

1 puerta acristalada REVERSIBLE con
cerradura dura, vidrio templado gris de doble
acristalamiento con tratamiento anti-Uv

CERCA DEL GRADO

La cava de envejecimiento PRO110N reproduce las condiciones
de conservacion de una cava natural: temperatura controlada
por un termémetro electrénico de ajuste; sistema de filtracion y
aireacion (filtro de carbdn activo); humedad controlada entre el
50y el 80% segun ergonometria natural; proteccién contra la
luz y sistema antivibraciones para garantizar el buen
envejecimiento de sus botellas.

ALMACENAMIENTO OPTIMIZADO

Equipada con 10 estantes deslizantes de acero, la cava
PRO110N puede envejecer hasta 107 botellas bordelesas
de 75 cl. Los estantes estan disefiados ergonémicamente
para exponer los vinos en horizontal, lo que facilita la
lectura de las etiquetas, son deslizantes y la
identificacion de las botellas. Multiformato, pueden
acomodar varios tipos de botella, incluyendo Borgofia,
Champagne y Alsacia.

CALIDAD PROFESIONAL

El asa anchay los estantes deslizantes facilitan el agarre
y el acceso a los vinos. Tiene cerradura. La placa
protectora en la parte inferior de la vinoteca le permite
cerrar la puerta con el pie, ahorrando tiempo. Por dltimo,
la visualizacién horizontal de las botellas y la
compatibilidad con la aplicacion Vinotag® le permiten
identificar y gestionar sus vinos en un tiempo récord. Para
mayor comodidad, la puerta es REVERSIBLE

Al abrir la puerta, se enciende la iluminacién interior.
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Dimensiones brutas (AnxPrxAl cm) :
Dimensiones netas (AnxPrxAl cm) :
Peso bruto (kg) :

Peso neto (kg) :

Camion completo (UVC) :
Contenedor (UVC) 20':

40" :

40'HC:

PRO110

Vinoteca de servicio.

66,4 x 74 x 139
59,5 x 67,5 x 136
91,00

85,00

51

39

78

78

Cod. EAN: 3541362304254
DEEE (SIN IVA) 19,17 EUROS

= 10 bandejas metalicas, frontal metdlico, tipo deslizante
m 2 pies ajustables (altura 0,8 cm)

= 1 filtro de carbén activo

= Sistema antivibracion

= Clase energética: G

= Consumo anual de electricidad: 155 kWh
= Clase climatica: SN-ST

= Nivel de ruido: 37 dB

= EEI: 158,5

= Tension: 220-240 V

= Potencia: 80 W

= Categoria: 2 - Bodega

= Tipo de gas: R600a

® Funcién de invierno: mantiene la temperatura en su
vinoteca aunque baje la temperatura ambiente, ideal para
los periodos invernales

= Alarmas visuales y acusticas: le avisan de cualquier
condicién de funcionamiento del dispositivo que requiera
su atencion.

Aplicacion gratuita de gestion de vinotecas. Acceda a
una representacion digital de su vinoteca y a un registro
detallado de su contenido.

= Filtro de carbén activo: ref. FCA07
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