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VOS VINS SONT BIEN CHEZ VOUS
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La zona superior debe estar mas fria que la inferior.
Se requiere una diferencia de temperatura de 4°C
minimo y 10°C como maximo entre las dos zonas.

W Eco-re

Nuestros productos se fabrican cumpliendo todas las normas medioambientales
europeas. En particular, los fluidos utilizados (R600a) no emiten CFC ni HFC y
son respetuosos con el medio ambiente.

El consumo de energia se calcula a partir del resultado obtenido durante 24
horas en condiciones de ensayo estandar. El consumo real de energia depende
de las condiciones de uso y de la ubicacion del aparato.

Este dispositivo esta disefiado para su uso en un rango de temperatura
ambiente d e 10-38°C.

Este aparato sélo sirve para conservar y almacenar vino.

El abuso del alcohol es peligroso para la salud y debe consumirse con
moderacion.

* Capacidad basada en botellas bordelesas tradicionales de 75 cl y medida con
7 estantes. La adicion de estantes reduce considerablemente la capacidad de
almacenamiento.

** Gracias a | a aplicacion Vinotag®, podra llevar un registro digital de su
bodega y recibir alertas cuando sus vinos alcancen su punto &lgido. En
colaboracién con Vivino, escanea tu botella para acceder a su tarjeta de vino
precargada.

ECS81.2Z7

Vinoteca de servicio de dos compartimentos
Gama de servicios

= Capacidad: 75 botellas* :
- zona alta: 33 botellas
- zona baja: 42 botellas

Compatible Vinotag™* (i
Instalacién: independiente

Disefio: negro

Sistema de refrigeracion: compresor

Tipo de refrigeracion: frio ventilado

++++ + +

Amplitudes de funcionamiento :
- zona superior: 5-20°C
- zona inferior: 5-20°C

Control electrénico

Termdmetro digital con pantalla blanca

lluminacién LED blanca con interruptor

+ + + +

1 puerta acristalada con cerradura, vidrio
templado gris de doble acristalamiento con
tratamiento anti-Uv

SUS VINOS A TEMPERATURA DE DEGUSTACION

Lleve sus vinos a la temperatura de degustacion para
disfrutar al méximo de todos sus aromas. Gracias asus 2
zonas de temperatura ajustables de forma independiente,
puede ajustar la temperatura de degustacion para varios
tipos de vino en la misma vinoteca,

CONTROL REMOTO

Equipado con una funcion de control remoto, puede
utilizar la aplicacién Vinotag ® para controlar los
parametros de su vinoteca (temperatura, iluminacion,
alarmas) a distancia y en cualquier momento desde
su smartphone.

ALMACENAMIENTO OPTIMIZADO

Guarde sus vinos en sus estantes de madera
natural

Diseflados ergonémicamente para sujetar sus
botellas de vino tipo Burdeos de 75 cl, son
extraibles y pueden adaptarse a sus necesidades.

DISENO ELEGANTE Y MODERNO

La vinoteca ECS81.2Z encaja en cualquier interior gracias
a su acabado negro atemporal y sus detalles plateados.
El cristal, el metal y la madera son algunos de los
materiales nobles utilizados en el disefio de esta vinoteca
compacta de alta calidad.
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> DATOS LOGISTICOS

Dimensiones brutas (AnxPrxAl cm) :
Dimensiones netas (AnxPrxAl cm) :
Peso bruto (kg) :

Peso neto (kg) :

Camion completo (UVC) :
Contenedor (UVC) 20':

40':

40'HC :

ECS81.2Z7

Vinoteca de servicio de dos compartimentos
Gama de servicios

51 x 60,5 x 131,5 cm
48 x 57,5 x 127 cm
51,00

47,00

0

68

144

175

Cod. EAN 3541362304032
DEEE (SIN IVA) € 15,00

> EQUIPO PRINCIPAL

m 7 bandejas de madera (haya), semideslizantes
= 2 pies regulables (altura 0,6 cm)

® 2 ruedas

® Sistema antivibracion

> DATOS TECNICOS

® Clase energética: G

® Consumo anual de electricidad: 152 kWh
= Clase climatica: SN-ST

® Nivel de ruido: 37 dB

= EEI: 171

® Tensién: 220-240 V

® Potencia: 70 W

® Categoria: 2 - Bodega

= Tipo de gas: R600a

> SEGURIDAD

® Alarmas visuales y acuUsticas: le avisan de cualquier
condicién de funcionamiento del dispositivo que requiera
su atencion.

> APLICACION DE VINOTAG

Aplicacion gratuita de gestién de vinotecas. Acceda a
una representacion digital de su vinoteca y a un registro
detallado de su contenido.

> ACCESORIOS COMPATIBLES
Solo disponibles como piezas de recambio
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