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Dear User,

Our objective is to make this product provide you with the best output
which is manufactured in our modern facilities in a careful working
environment, in compliance with total quality concept.

Therefore, we suggest you to read the user manual carefully before
using the product and, keep it permanently at your disposal.

Note: This user manual is prepared for more than one model. Some of
the features specified in the Manual may not be available in your
appliance.

All our appliances are only for domestic use, not for commercial use.

Products marked with (*) are optional.

“Conforms with the WEEE Regulations.”
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IMPORTANT WARNINGS

1. Installation and repair should always be performed
by “AUTHORIZED SERVICE”. Manufacturer shall not be
held responsible for operations performed by unauthorized
persons.

2. Please read this operating instructions carefully.
Only by this way you can use the appliance safely and
in a correct manner,

3. The oven should be used according to operating
Instructions.

4. Keep children below the age of 8 and pets away
when operating.

5. WARNING: The accessible parts may be hot while using
the grill. Keep away from children.

6. WARNING: Fire hazard; do not store the materials on
the cooking surface.

7. WARNING: The appliance and its accessible parts are
hot during operation.

8. Setting conditions of this device are specified on
the label. (Or on the data plate)

9. The accessible parts may be hot when the grill is
used. Small children should be kept away.

10. WARNING: This appliance is intended for cooking. It
should not be used for other purposes like heating a room.

11. To clean the appliance, do not use steam cleaners.




12. Ensure that the oven door is completely closed
after putting food inside the oven.

13. NEVER try to put out the fire with water. Only shut
down the device circuit and then cover the flame with
a cover or a fire blanket.

14. Children under 8 years of age should be kept away,
If they cannot be monitored continuously.

15. Touching the heating elements should be avoided.

16. CAUTION: Cooking process shall be supervised.
Cooking process shall always be supervised.

17. This device can be used by children over 8 years
of age, people with physical, hearing or mental challenges
or people with lack of experience or knowledge; as long
as control is ensured or information is provided regarding
the dangers.

18. This device has been designed for household use
only.

19. Children must not play with the appliance.
Cleaning or user maintenance of the appliance shall
not be performed by children unless they are older than
8 years and supervised by adults.

20. Keep the appliance and its power cord away from
children less than 8 years old.

21. Put curtains, tulles, paper or any flammable (ignitable)
material away from the appliance before starting to use
the appliance. Do not put ignitable or flammable materials
on or in the appliance.
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22. Keep the ventilation channels open.

23. The appliance is not suitable for use with an external
timer or a separate remote control system.

24. Do not heat closed cans and glass jars. The pressure
may lead jars to explode.

25. Oven handle is not a towel drier. Do not hang towels,
etc. on the oven handle.

26. Do not place the oven trays, plates or aluminium
foils directly on the oven base. The accumulated heat
may damage the base of the oven.

27. While placing food to or removing food from the
oven, etc., always use heat resistant oven gloves.

28. Do not use the product in states like medicated
and/or under influence of alcohol which may affect your
ability of judgement.

29. Be careful when using alcohol in your foods. Alcohol
will evaporate at high temperatures and may catch fire
to cause a fire if it comes in contact with hot surfaces.

30. After each use, check if the unit is turned off.

31. If the appliance is faulty or has a visible damage,
do not operate the appliance.

32. Do not use the appliance with its front door glass
removed or broken.

33. Place the baking paper together with the food into
a pre-heated oven by putting it inside a cooker or on an
oven accessory (tray, wire grill etc.).




34. Do not put objects that children may reach on the
appliance.

35. It is important to place the wire grill and tray properly
on the wire racks and/or correctly place the tray on the
rack. Place the grill or tray between two rails and make
sure it is balanced before putting food on it.

36. Against the risk of touching the oven heater elements,
remove excess parts of the baking paper that hang over
from the accessory or container.

37. Never use it at higher oven temperatures than the
maximum usage temperature indicated on your baking
paper. Do not place the baking paper on the base of the
oven.

38. When the door is open, do not place any heavy
object on the door or allow children to sit on it. You
may cause the oven to overturn or the door hinges to be
damaged.

39. The packaging materials are dangerous for children.
Keep packaging materials away from the reach of children.

40. Do not use abrasive cleaners or sharp metal scrapers
to clean the glass as the scratches that may occur on
the surface of the door glass may cause the glass to
break.

41. Do not hit glass surfaces of vitro-ceramic cookers
with a hard metal, resistance can get damaged. It may
cause an electric shock.

7 I B I
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42. User should not handle the oven by himself.

43. Food can spill when foot of oven is dismantled or
gets broken, be careful. It may cause personal injuries.

44. During usage, the internal and external surfaces
of the oven get hot. As you open the oven door, step
back to avoid the hot vapour coming out from the interior.
There is risk of burning.

45. Upper cover of the oven can be closed for a reason,
than cookware can trip over. Step back to avoid the hot
food coming on you. There is risk of burning.

46. Do not place heavy objects when oven door is
open, risk of toppling.

47. User should not dislocate the resistance during
cleaning. It may cause an electric shock.

48. Do not place metal utensils such as knife, fork,
spoon on the surface of the appliance, since they will
get hot.

49. Do not remove ignition switches from the appliance.
Otherwise, live electric cables can be accessed. |t may
cause an electric shock.

50. Oven supply can be disconnected during any
construction work at home. After completing the work,
re-connecting the oven shall be done by authorized service.

51. Do not place metal utensils such as knife, fork, spoon
on the surface of the appliance, since they will get hot.




52To prevent overheating, the appliance should not
be installed behind of a decorative cover.

53. Turn off the appliance before removing the
safeguards. After cleaning, install the safeguards
according to instructions.

54. Cable fixing point shall be protected.

55. Please don’t cook the food directly on the tray /
grid. Please put the food into or on appropriate tools
before putting them in the oven.

56. CAUTION: If the glass of the stove is broken, turn
off any heating element immediately and disconnect the
appliance from power source, do not touch the surface of
the appliance and do not use the appliance.
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Electrical Safety

1. Have an authorized electrician set grounding
equipment. Our company shall not be responsible for the
damages that shall be incurred due to using the product
without grounding according to local regulations.

2. The circuit breaker switches of the oven shall be
placed so that end user can reach them when the oven
Is installed.

3. The power supply cord shall not contact the hot
parts of the appliance.

4. If the power supply cord is damaged, this cord shall
be replaced by the manufacturer or its service agent or
an equally qualified personnel to prevent a hazardous
situation.

5. Never wash the product by spraying or pouring
water on it! There is a risk of electrocution.

6. WARNING: To avoid electric shock, ensure that the
device circuit is open before changing the lamp.

7. WARNING: Cut off all supply circuit connections bhefore
accessing the terminals.

8. WARNING: If the surface is cracked, turn off the appliance
to avoid risk of electric shock.

9. Do not use cut or damaged cords or extension cords
other than the original cord.




10. The rear surface of the oven also heats up when
the oven is operated. Electrical connections shall not
touch the rear surface, otherwise the connections may
be damaged.

11. Do not tighten the connecting cables to the oven
door and do not run them over hot surfaces. If the cord
melts, this may cause the oven to short circuit and
even a fire.

12. If the power supply cable is damaged, it must be
replaced by its manufacturer or authorized technical
service or any other personnel qualified at the same
level, in order to avoid any dangerous situation.

13. Do not use steam cleaners for cleaning the appliance,
otherwise electric shock may occur.

14. An omnipolar switch capable to disconnect power
supply is required for installation. Disconnection from
power supply shall be provided with a switch or an
Integrated fuse installed on fixed power supply according
to building code.

15. Appliance is equipped with a type “Y” cord cable.

16. Fixed connections shall be connected to a power
supply enabling omnipolar disconnection. For appliances
with over voltage category below |1, disconnection device
shall be connected to fixed power supply according to
wiring code.
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Intended Use

1. This product has been designed for domestic use.
Commercial use is not permitted.

2. This appliance may only be used for cooking
purposes. It shall not be used for other purposes like
heating a room.

3. This appliance shall not be used to heat plates under
the grill, drying clothes or towels by hanging them on
the handle or for heating purposes.

4. The manufacturer assumes no responsibility for any
damage due to misuse or mishandling.

5. Oven part of the unit may be used for thawing,
roasting, frying and grilling food.

6. Operational life of the product you have purchased
Is 10 years. This is the period for which the spare parts
required for the operation of this product as defined is
provided by the manufacturer.




Methods for Protecting Ceramic Glass Cooking Surface

Ceramic glass surface is unbreakable and scratch
resistant to a certain degree. However, to avoid any
damage, please do the following:

1. Never pour cold water on hot cookers.

2. Do not stand on a ceramic glass plate.

3. Sudden pressure, for example, the effect of a falling
salt shaker may be critical. So, do not place such objects
on a place above the hobs.

4. After each use, make sure that the base of the cooking
pot and surfaces of cooking zones are clean and dry.

5. Do not peel vegetables on the hob surfaces. Sand
grains falling from the vegetables may scratch the
ceramic glass plate.

6. Do not lay flammable materials such as cardboard
or plastic on the oven. Objects such as tin, zinc, or
aluminium (as well as aluminium foils or empty coffee
pots) may melt on hot cooking surfaces and thus cause
damage.

7. Take care not to let sugary foods or fruit juices contact
the hot cooking zones. The ceramic glass surface may
be stained by these.
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Electrical Connection

1. Your oven requires 40 Amp fuse for mono phase or 3x16 Amp fuse
for 3 phase supply according to electrical power for cooker section has
4 ceramic heater and oven section has electric models. Installation by a
qualified electrician is mandatory.

2. Your oven is adjusted in compliance with 220-240V / 380-415V
AC,50/60Hz. electric supply. If the mains are different from this specified
value, contact your authorized service.

3. Electrical connection of the oven should only be made to connections /
sockets with an earth system installed in compliance with local regulations.
If there are no connections/sockets with an earth system in place where
the oven will be installed, immediately contact a qualified electrician to
install. The manufacturer is not responsible for damages that will arise
because of the appliance not be connected to an earth system.

4. If your supply cable gets damaged, it should be replaced by an
authorized service agent or qualified electrician in order to avoid danger
or electric shock.

5. Electrical cable should not touch the hot parts of the appliance.

6. Operate your oven in dry atmosphere.

7. When placing your oven to its location, ensure that it is at the counter
level. Bring it to the counter level by adjusting the feet if necessary.

Electrical Connection Scheme

O]@) 0000

220-240V~50/60Hz 380-415V 3N~50/60Hz 380-415V 2N~50/60Hz 220-240V~50/60Hz

HO5 VV-F 3G 4 mm? HO5 VV-F 5G 1.5 mm?2 HO5 VV-F 4G 1.5 mm?2 HO5 VV-F 3G 4 mm?




INTRODUCTION OF THE APPLIANCE
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1. Glass top plate 8.1. Drawer
2. Thermostat knob 8.2. Flap door
3. Command knob for oven 9. Lamp
4. Regulators for vitroceramic hobs 10. Grill
5. Oven door 11. Ceramic heater (140 mm / 250 mm)
6. Handle 12. Ceramic heater (120 mm / 180 mm)
7. Plastic leg 13. Ceramic heater (140 mm or 180 mm)
8. Lower cabinet door 14. Hot plate (145 mm or 185 mm)
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Accesories

Deep tray *

Used for pastry, big roasts, watery foods. It can also be
used as oil collecting container if you roast directly on grill
with cake, frozen foods and meat dishes.

Tray / Glass tray *
Used for pastry (cookie, biscuit etc.), frozen foods.

Circular tray *
Used for pastry frozen foods.

Wire grill

Used for roasting or placing foods to be baked, roasted
and frozen into desired rack.

Telescopic rail *
Trays and wire racks can be removed and installed easily
thanks to telescopic rails.

In tray wire grill *

Foods to stick while cooking such as steak are placed on
in tray grill. Thus contact of food with tray and sticking
are prevented.

Tray handle *
It is used to hold hot trays.




Technical features of your oven

Specifications 50x55 50x60 60x60
Outer width 500 mm 500 mm 600 mm
Outer depth 565 mm 630 mm 630 mm
Outer height 855 mm 855 mm 855 mm
Lamp power 15-256' W

Bottom heating element 1000 W 1000 W 1200 W
Top heating element 800 W 800 W 1000 W
Turbo heating element [ - 1800 W 2200 W
Grill heating element 1500 W 1500 W 2000 W
Supply voltage 220-240V AC/380-415V AC 50/60 Hz
Hot plate 145 mm * 1000 W

Hot plate 180 mm * 1500 W

Hot plate rapid 145 mm * 1500 W

Hot plate rapid 180 mm * 2000 W

Ceramic heater 140 mm * 1200 W

Ceramic heater 180 mm * 1700 W/ 1800 W

Ceramic heater 140 mm /250 mm * 1800 W

Ceramic heater 120 mm / 180 mm * 1700 W

WARNING: For the modification to be done by authorized service, this
table should be considered. Manufacturer may not be held responsible for
any problems rising because of any faulty modification.

WARNING: In order to increase the product quality, the technical
specifications may be changed without prior notice.

WARNING: The values provided with the appliance or its accompanying
documents are laboratory readings in accordance with the respective
standards. These values may differ depending on the use and ambient
conditions.

BT B B
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INSTALLATION OF YOUR OVEN

Check if the electrical installation is proper to bring the appliance in
operating condition. If electricity installation is not suitable, call an
electrician and plumber to arrange the utilities as necessary. Manufacturer
shall not be held responsible for damages caused by operations
performed by unauthorized persons.

WARNING: It is customer’s responsibility to prepare the location the
product shall be placed on and also to have the electrical installation
prepared.

WARNING: The rules in local standards about electrical installations
shall be followed during product installation.

WARNING: Check for any damage on the appliance before installing it.
Do not have the product installed if it is damaged. Damaged products
cause a risk for your safety.

Right Place for Installation and Important Warnings

Appliance feet should not stay on soft surfaces such as carpets. The
kitchen floor shall be durable to carry the unit weight and any other
kitchenware that may be used on the oven.

Appliance should be used with a clearance of minimum 400 mm over
the upper hob surfaces, and 65 mm from side surfaces inside a kitchen
furniture.

The appliance is suitable for use on both side walls, without any support,
or without being installed in a cabinet. If a hood or aspirator will be
installed above the cooker, follow the instructions of the manufacturer for
height of mounting. (min. 650 mm)
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WARNING: The kitchen furniture near the appliance must be heat

resistant.

WARNING: Do not install the appliance beside refrigerators or coolers.
Heat radiated by the appliance increases the energy consumption of cooling
devices.

WARNING: Do not use the door and/or handle to carry or move the appliance.
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Chain lashing illustration
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Before using the appliance, in order to ensure
safe use, be sure to fix the appliance to the wall
using thechain and hooked screw supplied. !
Ensure that the hook is screwed into the wall
securely.
CONTROL PANEL
[ = [
~0=0=0" LO0..0..0..0.
1 2 3 4 5 6 7

1. Thermostat
2. Function selection button
3. Mechanical timer *

5. Front left electrical heater
6. Front right electrical heater
7. Rear right electrical heater

4. Rear left electrical heater

WARNING: The control panel above is only for illustration purposes.
Consider the control panel on your device.

Thermostat: Used for determining the cooking temperature

of the dish to be cooked in the oven. After placing

. the food inside the oven, turn the switch to adjust

@ w0 desired temperature setting between 40-240 °C.

- - For cooking temperatures of different food, see cooking
o table.




Mechanical timer*: Used for determining the period
.../J\m, for cooking in the oven. When adjusted time is
Q > expired, power to heaters is turned off and an audible

warnig signal is emitted. Mechanical timer can be
w adjusted to desired period between 0-90 minutes.
‘ For cooking periods, see cooking tables.

USING OVEN SECTION
Using Oven Heating Elements

1. When your oven is operated first time, an odor will be spread out
which will be sourced from using the heating elements. In order to get rid
of this, operate it at 240 °C for 45-60 minutes while it is empty.

2. Oven control knob should be positioned to desired value; otherwise
oven does not operate.

3. Kinds of meals, cooking times and thermostat positions are given in
cooking table. The values given in the cooking table are characteristic
values and were obtained as a result of the tests performed in our laboratory.
You can find different flavors suitable for your taste depending on your
cooking and using habits.

4. You can make chicken revolving in your oven by means of the
accessories.

5. Cooking times: The results may change according to the area voltage
and material having different quality, amount and temperatures.

6. During the time when cooking is being performed in the oven, the lid
of the oven should not be opened frequently. Otherwise circulation of the
heat may be imbalanced and the results may change.




Using The Grill

1. When you place the grill on the top rack, the food on the grill shall
not touch the grill.

2. You can preheat for 5 minutes while grilling. If necessary, you may
turn the food upside down.

3. Food shall be in the center of the grill to provide maximum air flow
through the oven.

To turn on the grill;

1. Place the function button over the grill symbol.
2. Then, set it to the desired grill temperature.

To turn the grill off;

Set the function button to the off position.
WARNING: Keep the oven door closed while grilling.
Using The Chicken Roasting *

Place the spit on the frame. Slide turn
spit frame into the oven at the desired
level.Locate a dripping pan through the
bottom in order to collect the fast. Add
some water in dripping pan for easy
cleaning.Do not forget to remove plastic
part from spit.After grilling, screw the
plastik handle to the skewer and take
out the food from oven.

Figure 1




Using Cooker Section
Using And Description Of Hob Section For Vitroceramic

Level Level Level Level Level Level Level Level Level

1 2 3 4 5 6 7 8 g | Max

140 mm 130 206 350 500 850 1200
Commutator w W W W w W

180 mm 180 470 790 850 1230 | 1700
Commutator w W W w w W

180 mm 1800 | 1800 | 1800 | 1800 | 1800 | 1800 | 1800 | 1800 | 1800

Regulator W W W W W W W W W
140/250 mm 1000 | 1000 | 1000 | 1000 | 1000 | 1000 | 1000 | 1000 | 1000 | 1800

w w w w w w w w w w

120/180 mm 700 700 700 700 700 700 700 700 700 | 1700
Dual Hilight w W w W w W w W w w

1. You operate the hob with the ring switches on the control panel of oven.
This switch regulates the energy in order to reach desired temperature set
by you.

2. In order to have a good cooking result from the hob, the pans bottom
should be as thick and flat as possible.

3. Bottom of pans and cooking zones should be the same size. If possible,
always place lids on the pans. Always place cookware on the cooking zone
before it is switched on. Switch cooking zones off before the end of the
cooking time, to take advantage of residual heat.

4. Turn the knob to clockwise for starting to operate. Temperature set up
by the knob position on the line gradually increasing up to max.
(Single zone)

5. For dual cooking zone the first ring operating like single zone; second
ring starts to operate after extra turning by some more force to clock wise
on the “max” region end of the ring sign. When you turn to counter clock
wise, the first ring will operate as maximum range and the second ring’s
power will reduce up to you desire temperature.




Using Hot Plates

Level 1 Level 2 Level 3 Level 4 Level 5 Level 6

80 mm 200 W 250W | 450 W --- - —
145 mm 250 W 750 W [ 1000 W - - -
180 mm 500 W 750 W | 1500 W - — —

145 mm rapid 500 W | 1000 W | 1500 W - - -
180 mm rapid 850W | 1150 W | 2000 W
145 mm 95 W 155W [ 250W [ 400 W 750 W 1000 W
180 mm 115w 175w | 250W | 600 W 850 W 1500 W
145 mm rapid 135 W 165W | 250W | 500 W 750 W 1500 W
180 mm rapid 175 W 220w | 300w | 850W | 1150W [ 2000 W

220 mm 220 W 350W [ 560W | 910W | 1460W [ 2000 W

1. Electric hotplates have standard of 6 temperature levels. (as describe
herein above)

2. When using first time, operate your electric hotplate in position 6 for
5 minutes. This will make the agent on your hotplate which is sensitive to
heat get hardened by burning.

3. Use flat bottomed saucepans which fully contact with the heat as
much as you can, so that you can use the energy more productively.

- S

Correct Incorrect Incorrect Incorrect




PROGRAM TYPES
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Function Button: Used for determining the heaters
to be used for cooking the dish to be cooked in the
oven. Heater program types in this button and their
functions are described below. All heater types and
program types consisting of these heaters may not

O] be available at all models.
; 9
| | Turnspit ¢w| |Fan
— Top + Bottom heating .
—| |element @ Turbo heating + Fan
- Bottom + Top heating
K h]
'ﬁ Lamp = elements + Fan
~d Bottom heating element el . .
X | Fan ~ Grill heating element+Fan
| | Grill heating element Mt Slrel::qte)#{ner / Grill heating
:{}' Grill heating element+Lamp - Top heating element
\"J| Electrical timer — gg:;nzug:,;g,?tonom

WARNING: All heater types and program types consisting of these heaters
may not be available at all models.




H @ B

COOKING TIME TABLE

WARNING: Oven must be preheated for 10 minutes before placing the
food in it.

Foods Cooki_ng Temperature Ra.c_k quking'
Function (°c) Position | Duration (min.)

Cake (Tray / Mold) Static / Static+fan 170-180 2 35-45
Small cakes Static / Turbo+fan 170-180 2 25-30
Patty Static / Static+fan 180-200 2 35-45
Pastry Static 180-190 2 25-30
Cookie Static 170-180 3 20-25
Apple pie Static / Turbo+fan 180-190 2 50-70
Sponge cake Static 200/150 * 2 20-25
Pizza Static+fan 180-200 3 20-30
Lasagna Static 180-200 2 25-40
Meringue Static 100 2 60

Chicken Static+fan / Turbo+fan 180-190 2 45-50
Grilled chicken ** Grill 200-220 4 25-30
Grilled fish ** Grill+fan 200-220 4 25-30
Sirloin steak ** Grill+fan Max. 4 15-20
Grilled meat balls ** | Grill Max. 4 20-25

* Without pre-heating. Half of the cooking should be 200 °C and then
second half should be 150 °C.

** During the half of cooking, meal should be turned around.




MAINTENANCE AND CLEANING

1. While oven is operating or shortly after it starts operating, it is
extremely hot. You must avoid touching from heating elements.

2. Never clean the interior part, panel, lid, trays and all other parts of
the oven by the tools like hard brush, cleaning mesh or knife. Do not use
abrasive, scratching agents and detergents.

3. After cleaning the interior parts of the oven with a soapy cloth, rinse
it and then dry thoroughly with a soft cloth.

4. Clean the glass surfaces with special glass cleaning agents.
5. Do not clean your oven with steam cleaners.

6. Before opening the upper lid of the oven, clean spilled liquid off the
lid. Also, before closing the lid, ensure that the cooker table is cooled
enough.

7. Never use inflammable agents like acid, thinner and gasoline when
cleaning your oven.

8. Do not wash any part of your oven in dishwasher.

9. In order to clean the front glass lid of the oven; remove the fixing
screws fixing the handle by means of a screwdriver and remove the oven
door. Than clean and rinse it thoroughly. After drying, place the oven
glass properly and re-install the handle.
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Installation Of The Oven Door

Figure 2.1

Completely open
the oven door by
pulling it to your-
self. Afterwards,
perform the un-
locking process by
pulling the hinge
lock upwards with
the help of a screw
driver as shown in
figure 2.1.

Figure 2.2

Bring the hinge
lock to the widest
angle as shown in
figure 2.2. Bring
both hinges con-
necting the oven

door to the oven to
the same position.

Figure 3.1

Afterwards, close
the oven door as to
lean on the hinge
lock as shown in
figure 3.1.

Figure 3.2

To remove the
oven door, pull it
upwards by holding
it with both hands
when close to the
closed position as
shown in
figure 3.2.

In order to re-place the oven door, perform the abovementioned steps in reverse.




Cleaning And Maintenance Of The Oven’s Front Door Glass

Remove the profile by pressing the plastic latches on both left and
right sides as shown in figure 4 and pulling the profile towards yourself
as shown in figure 5. Then remove the inner-glass as shown in figure 6.
If required, middle glass can be removed in the same way. After cleaning
and maintenance are done, remount the glasses and the profile in reverse
order. Make sure the profile is properly seated in its place.

Figure 4 Figure b Figure 6
Catalytic Walls *

Catalytic walls are located on the left
and the right side of cavity under the
guides. Catalytic walls banish the bad
smell and obtain the best performance
from the cooker. Catalytic walls also
absorb oil residue and clean your oven
while it's operating.

Figure 7
Removing the catalytic walls

In order to remove the catalytic walls; the guides must be pulled out.
As soon as the guides are pulled out, the catalytic walls will be released
automatically. The catalytic walls must be changed after 2-3 years.
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Rack Positions

It is important to place the wire grill into
the oven properly. Do not allow wire rack to
touch rear wall of the oven. Rack positions
are shown in the next figure. You may place
a deep tray or a standard tray in the lower
and upper wire racks.

Rack 4
Rack 3
Rack 2
Rack 1

\

Installing and removing wire racks

To remove wire racks, press the clips shown with arrows in the figure,
first remove the lower, and than the upper side from installation location.
To install wire racks; reverse the procedure for removing wire rack.

Changing The Oven Lamp

WARNING: To avoid electric shock, ensure that the appliance circuit is
open before changing the lamp. (having circuit open means power is off)
First disconnect the power of appliance and ensure that appliance is cold.

Remove the glass protection by turning as indicated in the figure on the
left side. If you have difficulty in turning, then using plastic gloves will
help you in turning.

Then remove the lamp by turning, install the new lamp with same
specifications.

Reinstall glass protection, plug the power cable of appliance into electrical
socket and complete replacement. Now you can use your oven.

Type G9 Lamp Type E14 Lamp

- —
¢ — @
220-240V, AC ag 220-240V, AC

15-25 W 15W

5
K

¢

J/ Figure 8 7%) Figure 9




Using The Grill Deflector Sheet *

1. A safety panel is designed to protect control panel and the buttons
when the oven is in grill mode. (figure 10)

2. Please use this safety panel in order to avoid the heat to damage
control panel and the buttons when the oven is grill mode.

WARNING: Accessible parts may be hot when the grill in use. Young children
should be kept away.

3. Place the safety panel under control panel by opening the oven front
cover glass. (figure 11)

4. And then secure the safety panel in between oven and front cover by
gently closing the cover. (figure 12)

5. It is important for cooking to keep the cover open in specified
distance when cooking in grill mode.

6. Safety panel will provide an ideal cooking circumstance while
protecting control panel and buttons.

WARNING: If the cooker has the “closed grill functioned” option with
thermostat, you can keep the oven door closed during operation; in this
case the grill deflector sheet will be unnecessary.

Figure 10 Figure 11 Figure 12
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TROUBLESHOOTING

You may solve the problems you may encounter with your product by
checking the following points before calling the technical service.

Check Points

In case you experience a problem about the oven, first check the table
below and try out the suggestions.

Problem

Possible Cause

What to Do

Oven does not operate.

Power supply not available.

Check for power supply.

Turns off during cooking.

Too long continuous operation.

Let the oven cool down after long
cooking cycles.

Oven door is not opening properly.

Food residues jammed between
the door and internal cavity.

Clean the oven well and try to
re-open the door.

Electric shock when touching the
oven.

No proper grounding.

Ungrounded wall socket is used.

Make sure power supply is
grounded properly.

Water dripping.

Steam coming out from a crack on
oven door.

Water remaining inside the oven.

Water or steam may generate under
certain conditions depending on
the food being cooked. This is not
a fault of the appliance.

Let the oven cool down and than
wipe dry with a dishcloth.

Smoke coming out during
operation.

When operating the oven for the
first time

Smoke comes out from the heaters.
This is not a fault. After 2-3 cycles,
there will be no more smoke.

Food on heater.

Let the oven to cool down and clean
food residues from the heater.




Problem

Possible Cause

What to Do

When operating the oven burnt or
plastic odour coming out.

Plastic or other not heat resistant
accessories are being used inside
the oven.

At high temperatures, use suitable
glassware accessories.

Oven does not heat.

Oven door is open.

Close the door and restart.

Oven controls not correctly adjusted.

Read the section regarding operation
of the oven and reset the oven.

Fuse tripped or circuit breaker
turned off.

Replace the fuse or reset the circuit
breaker. If this is repeating frequently,
call an electrician.

Oven does not cook well.

Oven door is opened frequently
during cooking.

Do not open oven door frequently,
if the food you are cooking does
not require turning. If you open
the door frequently internal
temperature drops and therefore
cooking result will be influenced.

Internal light is dim or does not
operate.

Foreign object covering the lamp
during cooking.

Clean internal surface of the oven
and check again.

Lamp might be failed.

Replace with a lamp with same
specifications.




H @ 0

HANDLING RULES

1. Do not use the door and/or handle to carry or move the appliance.

2. Carry out the movement and transportation in the original packaging.

3. Pay maximum attention to the appliance while loading/unloading and
handling.

4. Make sure that the packaging is securely closed during handling and
transportation.

5. Protect from external factors (such as humidity, water, etc.) that may
damage the packaging.

6. Be careful not to damage the appliance due to bumps, crashes, drops,
etc. while handling and transporting and not to break or deform it during
operation.

RECOMMENDATIONS FOR ENERGY SAVING

Following details will help you use your product ecologically and
economically.

1. Use dark coloured and enamel containers that conduct the heat better
in the oven.

2. As you cook your food, if the recipe or the user manual indicates that
pre-heating is required, pre-heat the oven.

3. Do not open the oven door frequently while cooking.

4. Try not to cook multiple dishes simultaneously in the oven. You may
cook at the same time by placing two cookers on the wire rack.

5. Cook multiple dishes successively. The oven will not lose heat.

6. Turn off the oven a few minutes before the expiration time of cooking.
In this case, do not open the oven door.

7. Defrost the frozen food before cooking.




ENVIRONMENTALLY-FRIENDLY DISPOSAL

Dispose of packaging in an environmentally-friendly
manner.
This appliance is labelled in accordance with European
Directive 2012/19/EU concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical and electronic
] equipment - WEEE). The guideline determines the frame
work for the return and recycling of used appliances as
applicable throughout to the EU.

PACKAGE INFORMATION

Packaging materials of the product are manufactured from recyclable
materials in accordance with our National Environment Regulations.
Do not dispose of the packaging materials together with the domestic
or other wastes. Take them to the packaging material collection points
designated by the local authorities.




Dragi korisnice,

Nas cilj je da ovaj proizvod proizveden u modernim objektima u urednom
okruZenju obezbedi najbolje rezultate u skladu sa konceptom totalnog kvaliteta.

Stoga vam preporuCujemo da pazljivo procitate korisni¢ko uputstvo pre
upotrebe proizvoda i da ga uvek drzite pri ruci.

Napomena: Ovo uputstvo za upotrebu je predvideno za vise modela. Neke
od navedenih karakteristika mozda nece biti dostupne za vas ureda;.

Svi nasi uredaji su namenjeni samo za kuénu upotrebu i nisu prikladni za
komercijalnu upotrebu.

Proizvodi oznaceni zvezdicom (*) su opcioni.

,,U skladu sa propisima o odlaganju elektri€nog
i elektronskog otpada.“
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VAZNA UPOZORENJA

1. Instalaciju i popravku uvek treba da obavlja
»~OVLASCENISERVIS“. Proizvodaé nije odgovoran
za radove koje su obavila neovlastena lica.

2. Pazljivo procitajte uputstvo za upotrebu. Samo
tako mozete koristiti uredaj na bezbedan i pravilan
nacin.

3. Sporetom je neophodno rukovati u skladu s
uputstvom za upotrebu.

4. Udaljite decu mladu od 8 godina i ku¢ne ljubimce
od Sporeta kada je ukljucen.

5. UPOZORENJE: Dostupni delovi mogu
biti vru¢i tokom koriséenja grila. Drzati van
domasaja dece.

6. UPOZORENJE: Opasnost od pozara; ne
odlazite predmete na plo€u za kuvanje.

7. UPOZORENJE: Uredaj i dostupni delovi se
zagrevaju tokom rada.

8. Uslovi instalacije ovog uredaja su navedeni na
etiketi. (ili na ploCici sa podacima)

9. Dostupni delovi se zagrevaju prilikom koriScenja
grila. Drzati van domasSaja dece.

10. UPOZORENJE: Ovaj uredaj je namenjen za
kuvanje. Ne sme se koristiti za druge namene,
kao Sto je grejanje prostorije.

11.Zaciscenjeuredajanemojte koristitiparocCistace.




12. Proverite dali su vratarerne potpuno zatvorena
nakon Sto stavite hranu u nju.

13. NIKADA nemojte pokusSavati da vodom ugasite
vatru. Samo isklju€ite napajanje uredaja i prekrijte
plamen poklopcem ili tkaninom otpornom na vatru.

14. Ukoliko deca mlada od 8 godina nisu pod
stalnim nadzorom, drzati ih van domasaja uredaja.

15. Izbegavajte dodirivanje grejaca.

16. OPREZ: Proces kuvanja treba nadgledati.
Uvek nadgledajte proces kuvanja.

17. Ovaj uredaj mogu koristiti deca starija od 8
godina, osobe sa psihiCkim, Culnim ili mentalnim
problemima ili osobe sa nedostatkom iskustva
i znanja, ukoliko se obezbedi nadzor ili pruze
informacije u vezi sa opasnostima.

18. Ovaj uredaj je dizajniran isklju€ivo za ku¢nu
upotrebu.

19. Deca ne smeju da se igraju sa uredajem.
CiSéenje ili odrzavanje uredaja ne smeju da
obavljaju deca osim ako su starija od 8 godina i
pod nadzorom odraslih.

20. Uredaj i kabl za napajanje drzite van domasaja
dece mlade od 8 godina.

21. Zavese, til, papir ili druge zapaljive materijale
sklonite dalje od uredaja pre koriS€enja uredaja. Ne
stavljajte zapaljive materijale na uredaj ili unutar
njega.
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22. Drzite kanale za ventilaciju otvorene.

23. Uredaj nije pogodan koriS¢enje sa eksternim
tajmerom ili posebnim sistemom za daljinsko
upravljanje.

24. Ne zagrevajte zatvorene konzerve i staklene
tegle. Pritisak moze da dovede do eksplozije tegle.

25. Rucica na rerni nije predvidena za suSenje
krpa. Nemojte kaciti krpe i slicho na rucCicu rerne.

26. Plehove; tanjire ili aluminijumske folije ne
postavljajte direktno na Sporet. Akumulirana toplota
moze da osteti kuciSte Sporeta.

27. Prilikom stavljanja ili vadenja hrane iz rerne,
obavezno koristite rukavice za rernu otporne na
toplotu.

28. Ne koristite proizvod kada ste pod uticajem
lekova i/ili alkohola, jer to moze uticati na vasu
sposobnost rasudivanja.

29. Budite pazljivi kada koristite alkohol za
pripremu hrane. Alkohol cCe ispariti na visokim
temperaturama i moze izazvati pozar ako dode u
dodir sa vru¢im povrSinama.

30. Nakon svake upotrebe proverite da li je uredaj
iskljucen.

31. Ako je uredaj neispravan ili ima vidljivo
oStecCenje, nemojte rukovati uredajem.

32.Nemojte koristiti uredajsa skinutimilipolomljenim
staklom prednjih vrata.
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33. Stavite papir za pe€enje zajedno sa hranom
direktno u prethodno zagrejanu rernu ili na dodatak
za rernu (pleh, gril, itd.).

34. Nemojte stavljati na uredaj predmete koje
deca mogu da dohvate.

35. Vazno je da pravilno postavite gril reSetku i
pleh na zi€ane police i/ili da pravilno postavite pleh
na policu. Postavite gril ili plen izmedu dve Sine
i proverite da li je stabilan pre nego Sto na njega
stavite hranu.

36. Da bi ste izbegli rizik od dodirivanja grejacCa
rerne, uklonite suviSne delove papira za pecenje
koji vire iz dodatka za rernu ili posude.

37. Nikada nemojte koristiti viSu temperaturu
od maksimalne temperature koja je navedena na
pakovanju papira za peCenje. Ne postavljajte papir
za pecCenje na dno rerne.

38. Kada su vrata otvorena, ne postavljajte teSke
predmete na vrata i nemojte dozvoliti deci da sede
na vratima. Mozete izazvati prevrtanje Sporeta ili
oStecCenje Sarki na vratima.

39.Ambalaznimaterijalisuopasnizadecu.Ambalazne
materijale drzite van domasaja dece.

40. Nemojte koristiti abrazivna sredstva ili oStre
metalne Zice za CiS€enje stakla jer ogrebotine koje
se javljaju na povrsSini stakla vrata mogu izazvati
pucanje stakla.
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41.Nemoijte udaratistaklene povrsine vitro-keramickih
ploCa metalnim predmetima jer se tako mogu ostetiti.
To moze izazvati elektriCni udar.

42. Korisnik ne sme samostalno da popravlja Sporet.

43. Morate biti pazljivi prilikom CiSCenja gorionika.
Moze doci do fiziCkih povreda.

44. Hrana moze da se prospe u sluCaju da se
postolje Sporeta demontira ili polomi, budite pazljivi.
Moze doci do fiziCkih povreda.

45. Tokom upotrebe, unutrasnje i spoljasnje povrsine
Sporeta se zagrevaju. Kada otvorite vrata rerne,
pomerite se korak unazad da biste izbegli vrucu paru
koja izlazi iz unutrasnjosti. Postoji rizik od opekotina.

46. Gornji poklopac Sporeta moze da se zatvori
zato Sto posude moze da se prevrne. Zakoracite
unazad da biste izbegli da vas izgori vru¢a hrana.
Postoji rizik od opekotina.

47. Ne ostavljajte teSke predmete kada su vrata
rerne otvorena jer postoji rizik od prevrtanja.

48. Korisnik ne sme da skida grejaCe tokom
CiSCenja. To moze izazvati elektriCni udar.

49. Ne uklanjajte prekidacCe za paljenje sa uredaja.
U suprotnom mozete pristupiti elektricnim kablovima
pod naponom. To moze izazvati elektriCni udar.




BN BN BN

50. Napajanje Sporeta se moze iskljuciti tokom
bilo kakvih gradevinskih radova u kuci. Nakon
zavrSetka radova, ponovno povezivanje mora da
obavi ovlasceni servis.

51. Ne postavljate metalno posude kao Sto je noz,
viljuSka i kasika na povrsSinu uredaja jer Ce se i oni
zagrejati.

52. Da biste sprecCili pregrejavanje, uredaj ne sme
biti instaliran iza dekorativhe maske.

53. IskljuCite uredajpre uklanjanjazastitnih elemenata.
Nakon CiS¢enja, instalirajte zastitne elemente u skladu
sa uputstvima.

54. TacCka pric¢vrSc¢ivanja kabla mora biti zasticena.

55. Nemojte pripremati hranu direktno na plehu/
ZiCanoj reSetki. Stavite hranu u ili na prikladnu
posudu pre nego Sto je stavite u rernu.

56. OPREZ: Ako je staklo na rerni razbijeno,
odmah iskljucite sve grejace i odspojite aparatiz
izvora napajanja, ne dodirujte povrsinu aparata
i ne upotrebljavajte aparat.
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Bezbednost pri upotrebi na struju

1. Neka ovlaSteni elektriCar postavi opremu za
uzemljenje Nasa kompanija nece biti odgovorna za
oStecCenja koja €e nastati usled upotrebe proizvoda
bez uzemljenja u skladu sa lokalnim propisima.

2. PrekidaCi osiguraCa se postaviljaju tako da
krajnji korisnik moze doci do njih kada se Sporet
instalira.

3. Kabl za napajanje ne sme da dode u dodir sa
vrucim delovima uredaja.

4. Ukoliko je kabl za napajanje oSte¢en, zamenice
ga proizvodac, ovlasceni serviser ili kvalifikovano
osoblje kako bi se sprecCile situacije opasne po
Zivot.

5. Uredaj se ne sme Cistiti prskanjem ili sipanjem
vode na njega! Postoji rizik od elektricnog udara.

6. UPOZORENJE: Da biste izbegli elektriéni
udar, uverite se da je strujno kolo uredaja
otvoreno pre zamene lampice.

7. UPOZORENJE: Pre nego Sto pristupite
terminalima, odvojite sve prikljuéke kola za
napajanje.

8. UPOZORENJE: Ukoliko je povrsina napukla,
iskljucite uredaj da biste izbegli opasnost od
elektricnog udara.

9. Nemojte koristiti prekinute ili oStecene kablove
ili produzne kablove, osim originalnog kabla.
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10. PovrSina zadnje strane Sporeta se takode
zagreva kada Sporet radi. Elektricni prikljuCci ne
smeju da dodiruju povrSinu zadnje strane Sporeta
jer se u suprotnom oni mogu oSstetiti.

11. Ne zatezite kabl za povezivanje preko vrata
pecnice i ne sprovodite ga preko vrucih povrSina.
Ako se kabl otopi, moze doc¢i do kratkog spoja, pa
Cak i do pozara.

12. Ako je kabl za napajanje oStecCen, proizvodacC
ili serviser ili jednako kvalifikovano osoblje moraju
zameniti takav kabl da biseizbegle opasne situacije.

13. Nemojte koristiti paroCistaCe za CciSCenje
uredaja jer moze doci do elektriCnog udara.

14. Za instalaciju je neophodan prekidac koji moze
u potpunosti iskljuciti napajanje. Odvajanje od
napajanja se mora obezbediti pomocu prekidaca
ili integrisanog osiguracCa instaliranog na fiksnom
napajanju u skladu sa gradevinskim propisom.

15. Uredaj je opremljen kablom tipa ,,Y*“.

16. Fiksni prikljucci moraju biti prikljuCeni na
napajanje koje omogucava potpuno odvajanje. Za
uredaje sa prenaponskom kategorijom ispod IlI,
uredaj za isklju€ivanje mora biti priklju¢en na fiksno
napajanje u skladu sa propisima za instalaciju.




1. Ovaj proizvod je dizajniran za ku¢nu upotrebu.
Komercijalna upotreba uredaja nije dozvoljena.

2. Ovaj uredaj moze se koristiti samo u svrhe
pripreme hrane. Ne sme se koristiti u druge svrhe,
kao Sto je grejanje prostorije.

3. Ovaj uredaj ne sme da se koristi za zagrevanje
ploCa ispod grila, za suSenje tkanina ili peSkira
veSanjem o rucicu pecnice ili u svrhe grejanja.

4. ProizvodaC ne preuzima odgovornost za bilo
kakvu Stetu zbog zloupotrebe ili nepravilne upotrebe.

5. RernasSporeta moze dasekoristizaodmrzavanje,
pecenje, przenje i grilovanje hrane.

6. Vek trajanja proizvoda koji ste kupili je 10 godina.
Ovo je period za koji rezervne delove potrebne
za rad ovog proizvoda, kao S$to je definisano,
obezbeduje proizvodac.




Metode za zastitu povrSine za kuvanje od
kerami€kog stakla

PovrSina od kermiCkog stakla je neprobojna i
otporna na ogrebotine do odredenog stepena.
Medutim, da biste izbegli bilo kakvu Stetu, uradite
sledece:

1. Nikada ne izlivajte hladnu vodu na vruca kuvala.

2. Ne stojte na ploCi od keramickog stakla

3. lznenadni pritisak, na primer, soljenka koja
padne na ploCu, moze biti koban. Dakle, ne
postavljajte takve predmete na mesto iznad plocCe
za kuvanje.

4. Nakon svake upotrebe, uverite se da su baza
posude za kuvanje i povrSine zona za kuvanje Ciste
i suve.

5. Ne gulite povrce na povrSinama ploCe. PeSCana
zrna koja padaju iz povréa mogu grebati plo¢u od
keramiCkog stakla.

6. Nemojte stavljati zapaljive materijale, kao Sta
su karton ili plastika, u rernu. Predmeti kao Sta su
lim, cink ili aluminijum (kao i aluminijumske folije ili
prazne posude za kafu) mogu se rastopiti na vru¢im
povrSinama za kuvanje i na taj nacCin uzrokovati
oStecenja.

7. Vodite raCuna da ne dozvolite da slatka hrana
ili vo¢ni sokovi dodu u kontakt sa vru¢im zonama
za kuvanje. To moze uzrokovati mrlje na povrsini
od keramiCkog stakla.

BT B B
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Elektriéni Priklju¢ak

1. VasSem Sporetu je neophodan osigura¢ od 16 ili 32 ampera u skladu
sa napajanjem uredaja. Ako je neophodno, preporucuje se da instalaciju
obavi kvalifikovani elektricar.

2. Vas $poret je podeSen u skladu sa elektricnim napajanjem od 220-
240V AC/380-415V AC 50/60Hz. Ako se elektricna mreza razlikuje od
navedene vrednosti, kontaktirajte ovlas¢eni servis.

3. Elektri¢ni priklju¢ak uredaja treba izvesti samo pomocu uti¢nica sa
instaliranim sistemom uzemljenja u skladu sa propisima. Ako na mestu gde
¢e biti postavljen Sporet nema uti¢nice sa sistemom uzemljenja, odmah
kontaktirajte kvalifikovanog elektri¢ara. Proizvodac nece biti odgovoran za
oStecCenja nastala usled povezivanja uredaja na utiCnicu bez sistema za
uzemljenje. Ako su krajevi kabla elektricnog priklju¢ka otvoreni, u skladu
sa tipom uredaja instalirajte prekida¢ pomocu koga mozete odvojiti sve
krajeve u sluCaju povezivanja/odvajanja na/od mreznog kabla.

4. Ako je vas kabl za elektricno napajanje neispravan, odmah mora da
ga zameni ovlaséeni servis ili kvalifikovani elektri¢ar radi izbegavanja
opasnosti.

5. Elektriéni kabl ne sme dodirivati vru¢e delove uredaja.

6. Elektriéni kabl ne sme dodirivati vru¢e delove uredaja.

7. Prilikom postavljanja Sporeta, uverite se da je u nivou kuhinjske radne
ploCe. Ako je neophodno, podeSavanjem postolja ga prilagodite nivou
kuhinjske radne ploce.

Sema elektriénog prikljuéka

O]@) 0000

220-240V~50/60Hz 380-415V 3N~50/60Hz 380-415V 2N~50/60Hz 220-240V~50/60Hz

D Neutral 3 D |1Neutral
* | Neutre 3 * || Neutre
d & 3

ol Earth

Neutral
& || Neutre

N g Earth

Neutral
Neutre
Earth

Terre
Erdung

HO5 VV-F 3G 4 mm? HO5 VV-F 5G 1.5 mm?2 HO5 VV-F 4G 1.5 mm?2 HO5 VV-F 3G 4 mm?2




OPIS UREDAJA
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1. Gornja staklena plo¢a 8.1. Ladica
2. Dugme termostata 8.2. Preklopna vrata
3. Komandno dugme za rernu 9. Lampa
4. Regulatori za vitrokeramicke ploCe za 10. Rostilj
kuvanje 11. Keramicki greja¢ (140 mm / 250 mm)
5. Vrata rerne 12. Keramicki greja¢ (120 mm / 180 mm)
6. Rucka 13. Keramicki grejac (140 mm ili 180 mm)
7. Plasti¢na nozica 14. Reso (145 mm ili 185 mm)
8. Vrata donjeg ormari¢a




Dodatna oprema

Duboki pleh

Koristi se za kolace, przenje u dubokom ulju i pripremu
Corbi. Kada se kolaci, smrznuta hrana i meso pripremaju
na samoj gril reSetki, moze da se koristi kao pleh za
prikupljanje te€nosti.

Pleh / Staklo pleh *
Koristi se za kolace (kolacice, keksice, itd.) i smrznutu
hranu.

Okrugla pleh *
Koristi se za kolac¢e i smrznutu hranu.

Gril reSetka
Koristi se za przenje i/ili postavljanje hrane za pecenje,
na odredenu visinu u rerni.

Teleskopska Sina *
Pomocdu teleskopskih $ina, plehovi i/ili Zi¢ane police
mogu se lako postavljati ili uklanjati.

Resetka u plehu *

Namirnice koje mogu da se zalepe tokom pecenja, kao
$to je junetina, postavljaju se na resSetku u plehu. Time se
sprecava lepljenje namirnica.

Rucka pleha *
Koristi se za hvatanje plehova.




Tehniéke Karakteristike Vaseg Sporeta

Specifikacije 50x55 50x60 60x60
Spoljasnja Sirina 500 mm 500 mm 600 mm
Spoljasnja duzina 565 mm 630 mm 630 mm
Spoljasnja visina 855 mm 855 mm 855 mm
Snaga lampe 15-25 W

Donji greja¢ 1000 W 1000 W 1200 W
Gornji grejac 800 W 800 W 1000 W
Turbo greja¢c | - 1800 W 2200 W
Grejac za gril 1500 W 1500 W 2000 W
Napajanje 220-240V AC/380-415V AC 50/60Hz
Ringla 145 mm * 1000 W

Ringla 180 mm * 1500 W

Brza ringla 145 mm * 1500 W

Brza ringla 180 mm * 2000 W

Keramicki greja¢ 140 mm * 1200 W

Keramicki greja¢ 180 mm * 1700 W /1800 W
Keramicki greja¢ 140 mm /250 mm * 1800 W

Keramicki greja¢ 120 mm /180 mm * 1700 W

UPOZORENJE: Za izmene koje obavlja ovlaséeni servis, obavezno uzeti
u obzir ovu tabelu. Proizvoda¢ nece snositi odgovornost za bilo kakve
probleme nastale usled pogredne izmene.

UPOZORENAJE: U cilju pobolj$anja kvaliteta proizvoda, tehnicke specifikacije
se mogu promeniti bez prethodnog obavestenja.

UPOZORENJE: Vrednosti koje se isporucuju sa uredajem ili njegovom
pratecom dokumentacijom su dobijene laboratorijskim merenjima u skladu
sa odgovarajué¢im standardima. Ove vrednosti mogu da se razlikuju u
zavisnosti od nacina korid¢enja i okruzenja.




INSTALACIJA VASEG SPORETA

Proverite da li je elektricha instalacija odgovaraju¢a za ukljucivanje
uredaja. Ako elektri¢na instalacija nije odgovarajuéa, pozovite elektriCara
i vodoinstalatera da bi ih postavili po potrebi. Proizvoda¢ necée snositi
odgovornost za oSteéenja izazvana aktivnostima neovlastenih lica.

UPOZORENJE: Odgovornost korisnika je da pripremi lokaciju za
postavljanje proizvoda, kao i da pripremi elektri¢nu instalaciju.

UPOZORENJE: Prilikom instalacije proizvoda obavezno se pridrzavati
lokalnih propisa i standarda o elektricnim instalacijama.

UPOZORENJE: Pre instalacije provjerite da |i uredaj ima bilo kakvih
oStec¢enja. Nemojte instalirati proizvod ukoliko je o8tec¢en. OSteceni
proizvodi do rizika po vasu bezbednost.

Odgovaraju¢e mesto za instalaciju i vazna upozorenja

NozZice uredaja ne smeju da se postavljaju na mekane povr8ine poput
tepiha. Kuhinjski pod mora biti izdrzljiv kako bi nosio tezinu uredaja i
drugog posuda koje se moze koristiti na Sporetu.

Za koris¢enje uredaja obezbediti minimalno rastojanje od 400 mm od
povrSine viseCeg dela, odnosno 65 mm od boc¢nih stranica kuhinjskih
elemenata.

Uredaj je pogodan za upotrebu sa obe bolne stranice, bez ikakve
potpore ili bez ugradnje u kuhinjski element. Ako ¢e hauba ili aspirator biti
instalirani iznad Sporeta, pratite uputstva proizvodac¢a za visinu ugradnje.
(min. 650 mm)
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UPOZORENJE: Kuhinjski elementi koji se nalaze u blizini uredaja moraju
biti otporni na toplotu.

UPOZORENJE: Nemojte instalirati uredaj pored frizidera ili rashladnih
uredaja. Uredaj povecava potroSnju energije rashladnih uredaja.

UPOZORENJE: Nemoijte koristiti vrata i/iliruicu za noSenje ili premjestanje
uredaja.
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llustracija Lanaca Za Fiksiranje

YN
<]7
75 cm
Da biste obezbedili sigurnu upotrebu, pre
upotrebe se uverite da je uredaj fiksiran na zid
pomocu isporu¢enog lanca i zavrtnja sa kukom.
Uverite se da je kuka sigurno pri¢vrééena u zid. v
KONTROLNA TABLA
@ O
000" .O0..0..0..0.
1 2 3 4 5 6 7
1. Termostat 5. Predniji levi elektri¢ni grejac
2. Dugme za izbor funkcije 6. Prednji desni elektricni grejac
3. Mehanicki tajmer * 7. Zadnji desni elektricni grejac

4. Zadniji levi elektri¢ni grejac
UPOZORENJE: Kontrolna tabla iznad sluzi samo kao ilustracija. Obratite

paznju na kontrolnu tablu na uredaju.

EI Termostat: Koristi se za odredivanje temperature

—~ i kuvanja jela koje se kuva u rerni. Nakon postavljanja

- namirnica u rernu, okrenite prekida¢ da biste podesili

Q * | Zeljenutemperaturu izmedu 40-240 °C. Za temperature
] , kuvanja razli€¢itih namirnica, pogledajte tabelu kuvanja.




5 Mehanicki tajmer *: Koristi se za odredivanje perioda
\“J'/J\ kuvanja u rerni. Kada podeSeno vreme istekne,

Q . napajanje grejaca se iskljuCuje i emituje se zvucni

’ : signal upozorenja. Mehanicki tajmer moze da se
e a0 podesi na Zeljeni period od 0-90 minuta. Za periode
e, s kuvanja pogledajte tabele kuvanja.

KORISCENJE RERNE

Koriséenje Grejaca Rerne

1. Prilikom prve upotrebe rerne, osetiCe se miris obgorevanja grejaca.
Da biste otklonili taj miris, ukljuCite praznu rernu na 45-60 minuta na
temperaturi od 240 °C.

2. Kontrolno dugme rerne treba postaviti na zeljenu vrednost; u suprotnom
rerna nece raditi.

3. Vrste jela, vreme kuvanja i polozaji termostata navedeni su u tabeli
za kuvanje. Vrednosti navedene u tabeli za kuvanje su karakteristiCne
vrednosti i dobijene su kao rezultat testova obavljenih u laboratorijskim
uslovima. Mozete pronaci razliCite ukuse u zavisnosti od va$ih navika.

4. Pomoc¢u dodataka mozete pripremiti piletinu na raznju u svojoj rerni.

5. Vreme kuvanja: Rezultati se mogu menjati u odnosu na napon i vrste
namirnica, koli¢ine i temperature.

6. Tokom pecenja u rerni, vrata rerne ne treba ¢esto otvarati. U suprotnom,
cirkulacija toplote mozda nece biti ravnomerna, a rezultati mogu biti drugaciji.




Koriséenje Grila

1. Kada gril postavite na gornju policu, hrana na grilu ne treba da dodiruje
reSetku.

2. Pre grilovanja, zagrejte rernu 5 minuta. Ako je potrebno, preokrenite
hranu.

3. Neophodno je da hrana bude na sredini grila kako bi se postigla
maksimalna cirkulacija vazduha u rerni.

Ukljuéivanje grila:

1. Postavite dugme na simbol grila.

2. Zatim podesite Zeljenu temperaturu grila.

Iskljuéivanje grila;

Postavite dugme u polozaj ,,isklju¢eno®

UPOZORENJE: Vrata rerne treba da budu zatvorena tokom grilovanja.
(elektricni rostilj)

UPOZORENJE: Vrata rerne drzite otvorenim tokom grilovanja.
(rostilj na gas)

Upotreba Raznja *

Stavite razanj na okvir. Okvir za razanj
postavite na Zeljenu visinu. Posudu za
prikupljanje masno¢e postavite ispod
njega. U posudu za prikupljanje masnoce
nalijte vodu radi lak8eg CciS¢enja. Ne
zaboravite da uklonite plasti¢ni deo raznja.
Nakon grilovanja, navrnite plasti¢nu rucicu
na razanj i izvadite hranu iz rerne.

Slika 1




Upotreba Plo¢e Za Kuvanje
Koris¢enje i opis plo€a za vitrokeramiku

Jaéina | Jaéina | Jacina | Jaéina | Jacina | Jaéina | Jacina | Jaéina | Jacina Maks

1 2 3 4 5 6 7 8 9
140 mm 130 206 350 500 850 1200 .
komutator W W W W W w
180 mm 180 470 790 850 1230 1700 .
komutator W w W W W w
180 mm 1800 1800 1800 1800 1800 1800 1800 1800 1800
regulator w w W w W w W w W

1000 | 1000 | 1000 | 1000 | 1000 | 1000 | 1000 | 1000 | 1000 | 1800

140/250 mm W W W W w W W W W W

120/180 mm 700 700 700 700 700 700 700 700 700 1700
dualni W W w W w W W W W W

1. Upravljanje plo¢om je pomodu prstenastih prekidaCa na komandnoj tabli
Sporeta. Ovi prekidaci reguliSu energiju kako bi se dostigla Zeljena temperatura
koju ste postavili.

2. Da bi se ostvario dobar rezultat pripreme na ploc¢i, dno posude treba da
bude Sto deblje i ravnije.

3. Dno posuda i povrsina kuvanja treba da budu iste veli€ine. Ako je moguce,
uvek stavite poklopce na posude. Isklju€ite povrSine na kojima se odvija kuvanje
pre kraja kuvanja, kako biste iskoristili preostalu toplotu.

4. Okrenite dugme u smeru kretanja kazaljke na satu da biste pokrenuli rad
ploCe. Temperatura zadata polozajem dugmeta na liniji postepeno se povecava
do maksimalne (jedna povrsina).

5. Za dvostruku povrSinu kuvanja, prsten najpre radi kao za jednostruku
povrsinu; drugi prsten pocinje da radi nakon dodatnog ja¢eg okretanja u smeru
kretanja kazaljke na satu na krajnjem delu prstena oznacenom sa ,max”. Kada
prstenasti prekida¢ okrenete u smeru suprotno od kretanja kazaljke na satu,
prvi prsten ¢e raditi u maksimalnom opsegu a snaga drugog prstena ¢e se
smanijivati do vase Zeljene temperature.
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Koriséenje Ringli

Jac¢ina1 | Jac¢ina 2 |Jac¢ina 3 |Jac¢ina4 | Jacina5 | Jadina 6

80 mm 200w 250 W | 450 W --- - —
145 mm 250 W 750 W | 1000 W --- - —
180 mm 500 W 750 W | 1500 W - - —

145 mm brza 500 W [ 1000 W | 1500 W --- - —
180 mm brza 850 W | 1150 W | 2000 W --- - —

145 mm 95 W 155 W 250 W 400 W 750 W 1000 W

180 mm 115 W 175 W 250 W 600 W 850 W 1500 W
145 mm brza 135 W 165 W 250 W 500 W 750 W 1500 W

180 mm brza 175 W 220 W 300 W 850 W 1150 W | 2000 W

220 mm 220 W 350 W 560 W 910 W 1460 W | 2000 W

1. Elektricne ringle imaju 6 standardnih nivoa temperature. (kao Sto je
iznad opisano)

2. Prilikom prve upotrebe, ukljuCite elektricnu ringlu na nivo 6 na 5
minuta. Na ovaj nacin ¢e sredstvo na ringli osetljivo na toplotu o€vrsnuti
obgorevanjem.

3. Koristite tiganje sa ravnim dnom koji u potpunosti dolaze u dodir sa
toplotom jer ¢ete na taj naCin produktivnije koristiti energiju.

- S

Tacno Netacno Netac¢no Netacno
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TIPOVI PROGRAMA

0

Dugme za odredivanje funkcije: Koristi se za odredivanje
grejaca koji treba da se koriste za pripremu namirnica
u rerni. Tipovi programa grejaca na ovom dugmetu
= | A~ " A 2L
i njihove funkcije su opisani u nastavku. Svi tipovi
grejaca i programa koji ukljuCuju ove grejate mozda

= nece biti dostupni na svim modelima.
| |Razanj 8. Ventilator
—_ ;‘;J'ngr'] j; bocni element za @ Turbo grejac€ + ventilator
) . 5 Doniji + gornji grejac +
S Lampica &~ ventilator
~2| |Donji grejag + ventilator | |Grejac za gril+ventilator
L . . v Gorionik za gril/ greja¢ za
— Grejac za gril gril
vov o . . — ' . w
o Grejac za gril + lampica Gornji grejac
\"J' Elektri¢ni tajmer Gofi°v”ik rerne / donji

—I| |grejac

UPOZORENJE: Svi tipovi grejac¢a i programa koji uklju€uju ove grejace
mozda nece biti dostupni na svim modelima.




TABELA VREMENA KUVANJA
UPOZORENJE: 10 min. prethodnog zagrevanja treba obaviti pre kuvanja.

Namirnice Funkci_ja Temp:aratura Polt?iaj Fun_kcija_
kuvanja (°C) police kuvanja (min.)

Torte (pleh / modla) Staticki / stati¢ki+ventilator 170-180 2 35-45
Koladi Staticki / turbo+ventilator 170-180 2 25-30
PatiSpanji Staticki / statiCki+ventilator 180-200 2 35-45
Peciva Staticki 180-190 2 25-30
Kolacici Staticki 170-180 3 20-25
Pita sa jabukama Staticki / turbo+ventilator 180-190 2 50-70
Biskvit torta Staticki 200/150 * 2 20-25
Pica Staticki+ventilator 180-200 3 20-30
Lazanja Staticki 180-200 2 25-40
Puslice Staticki 100 2 60

Piletina StatiCki+venti. / turbo+venti. 180-190 2 45-50
Grilovana piletina ** Gril 200-220 4 25-30
Grilovana riba ** Gril+ventilator 200-220 4 25-30
Odrezak ** Gril+ventilator Max. 4 15-20
Grilovane c¢ufte ** Gril Maks. 4 20-25

* Bez prethodnog zagrevanja. Prva polovina kuvanja treba da se obavi na
200 °C a druga polovina na 150 °C.

** Tokom prve polovine kuvanja, neophodno je okretati namirnice.




ODRZAVANJE | CISCENJE

1. Dok radi ili ubrzo nakon $to po¢ne sa radom, rerna je izuzetno topla.
Morate izbegavati dodirivanje grejaca.

2. Nikada nemoijte Cistiti unutrasnje delove, panele, poklopce, plehove ili
druge delove rerne alatima poput metalne Cetke, Zice za Cis¢enje ili noza.
Nemojte koristiti abrazivna sredstva, sredstva koja izazivaju ogrebotine i
deterdzente.

3. Nakon ¢iS¢enja unutradnjih delova rerne tkaninom natopljenom
sapunicom, isperite je, a zatim temeljno osusite suvom tkaninom.

4. Staklene povrSine Cistite specijalnim sredstvima za €iS¢enje stakla.
5. Rernu nemoijte Cistiti parocistacima.

6. Pre otvaranja gornjeg poklopca Sporeta, ocistite prosutu te€nost sa
poklopca. Takode, pre zatvaranja poklopca, proverite da li se ploCa za
kuvanje dovoljno ohladila.

7. Nikada nemoijte koristiti zapaljiva sredstva poput kiseline, razredivaca
ili benzina prilikom CiS¢enja rerne.
8. Nemojte prati delove rerne u masini za pranje sudova.

9. Da biste ocistili prednje staklo na poklopcu rerne, uklonite zavrtnje
za pri¢vrscivanje rucice odvijaCem i uklonite vrata rerne. Zatim o istite i
temeljno isperite. Nakon su$enja, pravilno postavite staklo rerne i ponovo
instalirajte rucicu.




Instalacija Vrata Rerne

Slika 2.1

Potpuno otvorite
vrata rerne tako $to
Cete ih povuci ka
sebi. Nakon toga,
obavite proces
otklju€avanja
tako Sto cete
Sarke povuci
nagore pomocu
odvija¢a kao $to je
prikazano na
slici 2.1.

Slika 2.2

Postavite Sarke u
najsiri polozaj kao
Sto je prikazano na
slici 2.2. Postavite
obe Sarke koje
povezuju vrata
rerne i Sporet u isti
polozaj.

Slika 3.1

Nakon toga,
zatvorite vrata
rerne tako da se
oslanjaju na Sarke,
kao $to je prikazano
na slici 3.1.

Slika 3.2

Da biste skinuli
vrata rerne,
povucite ih nagore
drzeci ih obema
rukama kao $to je
prikazano na
slici 3.2.

Da biste vratili vrata rerne, obavite prethodno navedene korake obrnutim

redosledom.




Ciséenje | Odrzavanje Stakla Prednjih Vrata Rerne

Skinite profil tako Sto Cete pritisnuti plasti€ne reze sa leve i sa desne
strane kao Sto je prikazano na slici 4, a zatim povucite profil prema sebi
kao Sto je prikazano na slici 5. Zatim uklonite unutradnje staklo kao sto je
prikazano na slici 6. Ako je potrebno, na isti nadin mozete ukloniti srednje
staklo. Nakon CciS¢enja i odrzavanja, ponovo postavite stakla i profil
obrnutim redosledom. Proverite da li je profil pravilno pri¢vr§cen.

Slika 4 Slika 5 Slika 6

Kataliticki Zidovi *

KatalitiCki zidovi se nalaze na levoj
i desnoj strani Supljina ispod vodica.
KatalitiCki zidovi neutraliSu neprijatne
mirise i doprinose postizanju najboljih
performansi rerne. KatalitiCki zidovi
takode apsorbuju ostatke ulja i Ciste
vasu rernu tokom rada.

Slika 7
Uklanjanje katalitickih zidova

Da biste uklonili kataliticke zidove, morate izvuéi vodice. Cim izvudete
vodice, kataliticki zidovi ¢e se automatski osloboditi. Kataliti¢ki zidovi se
moraju zameniti nakon 2-3 godine.
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Polozaji Polica

Vazno je da pravilno postavite reSetku grila
u rernu. Nemojte dozvoliti da Zi¢ana polica
dodiruje zadniji zid rerne. Polozaji polica su
prikazani na sledecoj slici. Duboki pleh ili
standardni pleh morate postaviti na donjoj
ili gornjoj zi¢anoj polici.

Nosac 4

Nosac¢ 3

Nosac 2

\

Nosac 1

Postavljanje i uklanjanje zi€anih polica

Da biste uklonili zi€ane police, pritisnite klipse oznaCene strelicama na
slici, prvo uklonite donju, a zatim gornju stranu sa mesta postavljanja.
Da biste postavili ziCane police, proces uklanjanja ponovite obrnutim
redosledom.

Zamjena Lampe Rerne

UPOZORENJE: Da biste izbegli elektri¢ni udar, proverite da li je strujno
kolo uredaja otvoreno pre zamene lampe. (otvoreno kolo znaéi da je
napajanje isklju¢eno)

Prvo odvojite napajanje od uredaja i proverite da li se uredaj ohladio.

Skinite zastitno staklo okretanjem kao Sto je prikazano na slici sa leve
strane. Ako imate poteSkoca prilikom okretanja, pomocice vam koriSéenje
plasti¢nih rukavica.

Zatim skinite lampuodvijanjemiinstalirajte novulampu saistim specifikacijama.

Ponovo postavite zastitno staklo, prikljuCite kabl za napajanje uredaja u
elektriénu utiCnicu i zavrSite sa zamenom. Sada mozete koristiti svoju
rernu.

Lampa tipa G9 Lampa tipa E14
> —
— i — (@) —
?) 220-240 V, AC ?)j g 220-240 V, AC
15-25 W - 15w

¢

———
V Slika 8 ?} Slika 9




Upotreba Limenog Deflektora Za Gril *

1. Bezbednosna ploca je dizajnirana da zastiti kontrolnu tablu i dugmad
kada je rerna u rezimu grila. (slika 10)

2. Koristite ovu bezbednosnu plo¢u da biste izbegli da toplota oSteti
kontrolnu tablu i dugmad kada je rerna u rezimu grila.

UPOZORENJE: Dostupni delovi mogu biti vruc¢i tokom koriS¢enja grila.
Malu decu treba drzati dalje od njega.

3. Postavite bezbednosnu plocu ispod kontrolne table otvaranjem stakla
prednjeg poklopca. (slika 11)

4. Zatim pri¢vrstite bezbednosnu plo¢u izmedu rerne i prednjeg poklopca
pazljivim zatvaranjem poklopca. (slika 12)

5. Za kuvanje je vazno da poklopac bude otvoren na navedenom
rastojanju prilikom kuvanja u rezimu grila.

6. Bezbednosna plo€a Ce osigurati idealne okolnosti kuvanja dok Stiti
kontrolnu tablu i dugmad.

UPOZORENJE: Ako rerna ima opciju ,funkcija zatvorenog grila®“ na
termostatu, vrata rerne mozete zatvoriti u toku rada; u tom slu¢aju limeni
deflektor za gril nece biti neophodan.

Slika 10 Slika 11 Slika 12




H £ 0
RESAVANJE PROBLEMA

Mozete resiti probleme koji se javljaju na vasem proizvodu tako $to ¢ete
proveriti sledece tacke pre pozivanja tehniCke sluzbe.

Kontrolne tacke

Ukoliko imate problem sa Sporetom, prvo proverite tabelu u nastavku i
pokuSajte sa ovim predlozima.

Problem

Moguéi uzrok

Sta uraditi

Rerna ne radi.

Napajanje nije dostupno.

Proverite napajanje.

Iskljucuje se tokom kuvanja.

Predug kontinuirani rad.

Pustite da se rerna ohladi nakon
dugih ciklusa kuvanja.

Vrata rerne se ne otvaraju
ispravno.

Ostaci hrane zaglavljeni su
izmedu vrata i unutrasnjeg dela.

Ocistite rernu dobro i poku$ajte
ponovo otvoriti vrata.

Elektri¢ni udar kada dodirnete
rernu.

Nema ispravnog uzemljenja.

Upotrebljava se neuzemljena
zidna uti¢nica.

Proverite da li je
ispravno uzemljeno.

napajanje

Curi voda.

Para izlazi iz pukotine na
vratima rerne.

Voda ostaje u rerni.

Voda ili para se mogu stvoriti pod
odredenim uslovima, zavisno
od hrane koja se kuva. Ovo nije
problem u aparatu.

Pustite rernu da se ohladi i obriSite
suvom krpom.

Tokom rada izlazi dim.

Kada prvi put upotrebljavate
rernu.

Dim izlazi iz grejaca. Ovo nije
kvar. Nakon 2-3 ciklusa, neée
biti vise dima.

Hrana na grejacu.

Pustite rernu da se ohladi i oCistite
ostatke hrane sa grejaca.




Problem

Moguéi uzrok

Sta uraditi

Kada rerna radi, iz nje izlazi
miris zapaljenog ili plastike.

U unutrasnjosti rerne upotrebljuju
se plasti¢ni ili drugi neotporni
dodaci.

Na visokim temperaturama
upotrebljavajte odgovarajucu
dodatnu opremu od stakla.

Rerna se ne zagreva.

Vrata su otvorena.

Zatvorite vrata i pokuSajte ponovo.

Kontrole rerne nisu ispravno
podesene.

Procitajte odeljak o radu rerna i
resetirajte rernu.

Osigurac je ispao ili je prekida¢
struje iskljucen.

Zamenite osigurac ili resetirajte
prekidac. Ako se to Cesto ponavlja,
pozovite elektri¢ara.

Rerna ne kuva dobro.

Vrata rerne se cCesto otvaraju
tokom kuvanja.

Ne otvarajte vrata rerne Ccesto,
ako hrana koju kuvate ne zahteva
okretanje. Ako otvarate vrata Cesto,
unutrasnja temperatura pada te ¢e
stoga uticati na rezultat kuvanja.

Unutrasnje svetlo je priguseno
ili ne radi.

Strani predmet pokriva
tokom kuvanja.

lampu

Ocistite unutrasnju povrsinu rerne
i ponovo proverite.

Lampa mozda ne valja.

Zamenite lampom sa istim
specifikacijama.
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PRAVILA RUKOVANJA

1. Nemojte koristiti vrata i/ili ru€icu za noSenje ili premjestanje uredaja.

2. Premestanje i transport vrSite u originalnoj kutiji.

3. Budite veoma pazljivi prilikom utovara/istovara uredaja i rukovanja.

4. Proverite da li je ambalaZa ¢vrsto zatvorena tokom rukovanja i transporta.

5. Zastitite ambalazu od spoljasnjih faktora (kao $to je vlaga, voda, itd.)
koji je mogu ostetiti.

6. Vodite raCuna da se uredaj ne oS$teti udarcima, padovima, kapima
vode, itd. tokom rukovanja i transporta i vodite raCuna da ga ne polomite
ili deformiSete tokom rada.

PREPORUKE ZA USTEDU ENERGIJE

Sledeéi detalji ¢e vam pomoci da koristite svoj proizvod ekoloSki i
ekonomican nacin.

1. U rerni koristite tamne i emajlirane posude koje bolje provode toplotu.

2. Dok pripremate namirnice, unapred zagrejte rernu ako recept ili
korisni¢ko uputstvo ukazuju na to da je prethodno zagrevanje neophodno.

3. Nemojte Cesto otvarati vrata rerne u toku kuvanja.

4. PokuSajte da ne kuvate viSe jela u rerni istovremeno. MoZete
istovremeno kuvati postavljanjem dve posude za kuvanje na Zi¢anu policu.

5. Kuvajte viSe jela jedno za drugim. Rerna nece izgubiti toplotu.

6. IskljuCite rernu par minuta pre zavrSetka kuvanja. U tom slucaju,
nemojte otvarati vrata rerne.

7. Odmrznite zamrznute namirnice pre kuvanja.




EKOLOSKO ODLAGANJE

Odlozite na ekoloski nacin.

Ovajuredajje oznacen u skladu sa evropskom Direktivom

2012/19/EU o upotrebi elektri¢nih i elektronskih uredaja

(otpadna elektricna i elektronska oprema - WEEE)

Smernice odreduju okvirni rad za povratak i recikliranje
s kori§éenih uredaja na nadin primenjiv u celoj EU.

INFORMACIJE O AMBALAZI

AmbalaZa proizvoda je proizvedena od sekundarnih sirovina u skladu
sa na8im nacionalnim propisima za zastitu zZivotne sredine. Ne bacajte
ambalazu zajedno sa kuénim ili drugim otpadom. Odnesite je do sabirnih
centara za ambalaZu koje su odredile lokalne vlasti.
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Ayatrnté MNMeAdrn,

2TOX0G MOG €ival va €XETE TA KOAUTEPA OTTOTEAEOUATA ATTO QUTO TO TTPOIOV,
TO OTTOIO €XEI KOTOOKEUAOTEI OTIG UOVTEPVEG EYKATOOTACEIG PAG, OE TTPOCEKTIKO
TTEPIBAANOV £pYaOiag KOl 0€ GUUPOPPWOT UE TIG aPXEG TNG OAIKAG TToIOTNTAG.

MNa 10 Adyo auTd, ouvioToUWE va BIABACETE TTIPOCEKTIKA TO £yXEIPidIo Xpriong
TIPIV XPNOIUOTIOINOETE TO TTPOIOV, KAl KATOTTIV VO QUAGEETE TO eyXeIpidlo yia
MEANOVTIKN avagopd.

Znueiwon: To TTapov yxelpidlo xprnong £xel ouvtaxBei yia TTepiocdTepa atmd
éva povtéla. Opiopéveg atmd TIg duvaTOTNTEG TTOU £ENYOUVTAl OTO EYXEIPIDIO
iowg va unv uttdpyouv aTn BIKI) 0ag CUOKEUR.

‘OAeg oI OUOKEUEG Pag gival HOVO yia oIKIOKH XpAon, OX!I YIo ETTAYYEAUOTIKA
xenon.

Ta TTpoidvTa TTOU £TTIoNUaivovTal he (*) gival TTPOIPETIKG.

"ZUMMOPPWVETAI JE TOUG Kavoviopuougs AHHE
(Trepi ATTOBARTWY HAEKTPIKOU Kal HAEKTPOVIKOU
ESomrAiopoU)."
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2HMANTIKEZ NMPOEIAOINOIHZEIZ

1. O1 gpyaocie¢ eykataoTaons Kal €TTIOKEUNG TTPETTEI
TTAvVTa va TTpayuartotrolouvTal a1ro 10 «kEZ0OYZIOAO-
THMENO Z2EPBIZ». O kataokeuaoTng dev Ba @Epel
TNV €UBUVN YIa EPYOCiEC TTOU EKTEAOUVTAI ATTO N €EOU-
o1000TNUEVA ATOMA.

2. AloBAoTe TTPOCEKTIKA TIC TTAPOUCEG 0dNYieg Xprong.
Movo pe auTd Tov TPOTTO Ba PTTOPEITE VA XPNOIUOTTOIEITE
TN OUOKEUN JE AO@PAAEIQ KAl JE OWOTO TPOTIO.

3. O @oupvocg TTPETTEI VA XPNOIUOTIOIEITAI CUNPWVA
HE TIG 0dnyieg Xpnong.

4. Kpatdre TTaidid KATw Twv 8 €TV, KABWGS Kal KATOIKidIx
dwa, HOKPIA aTTO TN GUOKEUN KATA TN AEIToupyia TnG.

5. MPOEIAOMNOIHZH: Ta TrpooTtreAdoIga HEPN TNG
OUOKEUNG MTTOPEI va €xouv uywnAn Oegpuokpacia
KAaTd Tn XpAon tou YKpIA. KpatdTte pakpida Ta
TaId1d.

6. MPOEIAOINOIHZH: Kivduvog TrupkKayidg: pnv
ATTOBNKEUVETE UAIKA TTAVW OTNV ETTIPAVEIN MAYEIPEUATOG.

7. MPOEIAONOIHZH: H cuokeuR Kal TO TTPOCTTE-
Adoiya pépn TnG £Xouv uwnAn Bgppokpacia KaATA
TN AgiITOUpYia.

8. O1 ouvBNKeg PUBIONG YIa TN CUCKEUN QUTH QVAPEPOVTOQ
oTnv €TIKETA. (H oTnVv TTIVvaKida OToIXEIWV)

9. Ta TrpooTTeEAACINA PEPN MTTOPEI VA €XOUV UWNAN
Beppokpaoia Kata TN Xprion Tou YKPIA. Kpatdte pakpid
Ta MIKPAG TTaIdIA.
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10. MPOEIAOINOIHZH: H ouokeunl auTtA TTpoopideTal

MOVO yia payeipea. Agv TTPETTEI va XpnoidoTroin0ei
yio GAAOUG OKOTTOUG, OTTWG Yia BEpIavon TOU XWPOU.

11. Mn XpnOIJOTIOIEITE ATUOKOBAPIOTEC YIA TOV
KaBapiopd TNG OUOKEUNG.

12. Na BeBaiwveoTe 611 N TOPTA TOU POUPVOU Eival
TEAEIWC KAEIOTH aPOU TOTTOBETACETE PaynNTd PEOQ OTO
poupVvo.

13. MNMOTE unv emmixeiprioete va oBRCETE TN QWTIA PE
vePO. MAvVo aTTEVEPYOTTOINOTE TO KUKAWHA TPOPOdOUTia
TNG OUOKEUNG Kal KATOTTIV KAAUWTE TN QWTIA HUE Eva
KAAUMUQ ) Jia TTUpigaxn KkouBEpTa.

14. TpEtTel va KPaTATE JAKPIA Ta TTAIDIA KATW TWV 8
ETWV, AV OEV UTTOPOUV VA BPICKOVTAI UTTO CUVEXN ETTIBAEWN.

15. ATro@euyeTte va ayyileTe TIG AVTIOTACEIG.

16. MPOZOXH: H di1adikacia Tou HaYEIPEUATOG
TTPETTEl va etTITnPEiTal. H S1ad1Kaoia TOu payEIpEUATOG
TIPETTEI TTAVTA VA ETTITNPEITAL.

17. H ouokeury autry gTmopei va xpnoluotroinbei atrod
TTaIdIA NAIKIAg avw Twv 8 €TWv, aTTo AToua KE TTPORAAuATA
OWMATIKA, AKONG f d1avonTIKA 1 aTTO ATOA JE EAAEIWN
EMTTEIPIAC KAl YVWONG, EQO0oOV dIacPalileTal 0 EAEYXOC
N TTAPEXOVTAI TTANPOPOPIEC OXETIKA JE TOUG KIVOUVOUG.

18. H ouokeur) autr €xel oXeOIAOTEI yIQ OIKIOKH XpPrion
Kal JOvo.
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19. Ta maidid dev TTpETTEl va TTailouv PE T GUOKEUN.
O kaBapiopdc 11 N ocuvTiRPNON TNG CUOKEUNG ATTO TOV
XPNoTnN Ogv TIPETTEI va TTPAYUATOTTOIEITaI ATTO TTaIdIq,
EKTOC av gival Avw Twv 8 €TWV Kal UTTo TNV €TTiBAsywn
EVAAIKOU aTOUOU.

20. Kpatdre TN OUOKEUN KAl TO KOAWDIO PEUPATOC TNG
MAKPIG atTd TTaIdIA JIKPOTEPA TWV 8 ETWV.

21. ToTTOBETNOTE KOUPTIVES, UPACHATA aTTO TOUAI N
AAANa eUQAeKkTa (QVAQPAECIPA) UAIKA POKpIG atro TN
OUCKEUN TIPIV apPXIiOETE va TNV XpnolyoTrolgite. Mnv
TOTTOBETEITE AVAPAECIUO ) €EUPAEKTA UAIKA TTAVW N
MEOQ OTN OUOKEUN.

22. AlaTnpeite Ta KAvAAIa agPIOUOU avoixTda.

23. H ouokeuny dgv cival KatdAANAn yia xprion Me
ECWTEPIKO XPOVODIAKOTITN 1 CEXWPIOTO oUCTNUA
TNAEXEIPIOUOU.

24. Mn OBeppaivete KAEIOTA PETOAAIKA doxeia Kal
yYudAiva Bada. H tTieon ptropei va TpokaAéoel EKkpnen
TWV Badwv.

25. H Aaf3rj Tou @oupvou dgv €ival OTEYVWTAPIO YIA
TTETOETEC. MNV KPEUATE TTETOETEC KATT.

26. Mnv ToTT0BETEITE TOUG BIOKOUG TOU (POUPVOU, TTIATA N
aloupivéxapTta atreuBeiag TTavw oTn BAon Tou poupvou.
H BepudtnTa TTOU CUCCWPEUETAI JTTOPEI VA TTPOKAAEDEI
(nuIa oTn BAGon Tou oUpVou.




27.0T10av TOTTOBETEITE ] ATTOMAKPUVETE QaynTO ATTO TO
(POUPVO KATT., va XPNOIMOTTOIEITE TTAVTA YAVTIO (POUPVOU
avOEKTIKA o€ BepudTNTA.

28. Mn XpnOIYOTIOIEITE TO TTPOIOV OTAV EiOTE O€
KATAOTAOEIC OTTWG UTTO PAPMOKEUTIKN aywyn Kai/f
UTTO TNV ETTIPEIA OAKOOA, TTOU ITTOPOUV VA ETTNPEACOUV
TNV KPITIKA 0a¢G IKavOTNTA.

29. Na €i0Te TTPOCEKTIKOI KATA TN XPrion aAKOOA oTa
@aynTtd cag. To aAKoOOA Ba ecaTuioTel o€ UPNAEC Oep-
MOKPQOIEG KAl UTTOPEI VA aVAQPAEYET KAl VO TTPOKOAECEI
QWTIA av €POEI O€ ETTAPN PE KAUTEG ETTIPAVEIEG.

30. MeTtd atrd KABe xprion, EAEYXETE av N Jovada eival
QATTEVEPYOTTOINMEVN.

31. Av n ouoKeun €ival EAATTWPATIKA i av £XEI KATTOIN
opaTtr) {nUIQ, JNV TN XPNOIYOTIOINCETE.

32. Mn XpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN QV N MTTPOCTIVH
YUGAIVN TTOPTA TNG £XEI APaIPEBEI 1 OTTACEL.

33. TotmobetriOTE TO XOPTi YnoipaTtog padi e 1o paynTo
MEéoa O€ Evav TTPOBEPUACUEVO POUPVO, TOTTOBETWVTAG
TO MEOQ O€ VA JOYEIPIKO OKEUOG N TTAVW O€ £va ageooudp
TOU QouUpvou. (dioKo, CUPUATIVN OXAPA KATT.)

34. Mnv TOTTOBETEITE TTAVW OTN CUOKEUN QVTIKEIYEVA
TTOU JTTOPOUV va Ta @TAcOoUV Ta TTaIdIA.
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35. Eival onuavTikG va TOTTOBETEITE TN CUPMATIVN
oxapa Kal To OiOKO CwoTA TTAVW OTA CUPUATIVA pAPIa
Kal/f) va TOTTo0ETEITE CWOTA TO dIOKO TTAVW OTO PAPI.
TotroBetrioTe TN oXdpa | 170 diokKo avaueoa oe dOUO
payec kal BePBaiwdeite OTI £xe€l TOTTOOETNOEI OPICOVTIA,
TIPIV TTPOCBECETE TO PayNTO.

36. ['a aTropuyr) Tou KIVOUVOU Va ayyi¢ouv TIG QvTIOTAOEIG
TOU QOUPVOU, a@AIPECTE TA TUAMATA TOU XOPTIOU
WNOIiPMATOG TTOU £CEXOUV ATTO TO AZECOUAP I) TO DOXEIO.

37. Mn XpnOIJOTIOIEITE TTOTE T OUOKEUN O€ TIMEG
Bepuokpaaiag uPnASTEPEC aTTo TN UEYIOTN BEpUoKpaaia
XPAONG TTOU UTTOOEIKVUETAI OTO XAPTi wnaoiyartog. Mnv
TOTTOBETEITE TO XOPTi YnoiyaTtog armreubeiag Tavw oTn
Bdon Tou poupvou.

38. Otav n TépTA TNG OCUCKEUNG Eival avolxTr, NNV
TOTTO0ETEITE BAPIA AVTIKEIMEVA TTAVW OTNV TTOPTA KAl
MNV ETITPETTETE O€ TTAIdIA VA KaBioouv TTavw TNGS. MTTopei va
TTPOKAAECETE AvVATPOTI TOU YouUpvou 1 BAGPRN oToug
MEVTECEDEC TNG TTOPTAG.

39. Ta UAIKG cuokeuaaoiag gival TTIKivOuva yia Ta TTaidId.
KpaTdrte Ta UAIKG CUOKEUQOIag JakpId atro TTaidid.

40. Mn xpnoIYOTIOIEITE KABAPIOTIKA TTOU XapAalouv 1y
AIXMNPES METAAAIKEG CUOTPEC YIa TOV KOBAPIOUO TOU
YUOAIOU, KOBWG YPATOOUVIEG TTOU JTTOPET va dnuioupynBouv
oTNV €MQPAVEIQ TOU YUOAIOU TNG TTOPTAG MTTOPEI va
TTPOKAAECOOUV TN Bpauacn Tou.




41. Mn XTUTTATE TIC YUAAIVEG ETTIPAVEIEC UAAOKEPQ-
MIKWV TTAQKWV ECTIWV PE OKANPO UETAAAO, PTTOpPEI
va TTpokANnBei BAGBN otnv avrtiotaon. Mtropei va
TTPOKANBEI NAeKTpOTTANEia.

42. O xpnoTng dev TIPETTEI va METAKIVEI TO POUPVO
MOVOC TOU.

43. O xprioTnG TTPETTEI VA TTPOCEXEI KATA TOV KABAPIoPO
TWV EO0TIWV agpiou. MTTopei va TTpokANBoUV TPAUUATIOOI.

44. To aynTo utropei va xubei av Eva 11odI aThRPIENS
TOU @QoUpvVou E£XEl apalpedei 1l OTTA0El, TTPOCEXETE.
MTTopei va TTpoKANBoUV TPAUUATIOMOI.

45. Katd tn xprion, ol E0WTEPIKEC KAl ECWTEPIKES
ETTIPAVEIEC TOU POUPVOU OTTOKTOUV UWNAr Beppokpaacia.
KaBw¢ avoiyete TNV TTOPTA TOU POUPVOU, KAVTE TTIOW
YIO VO OTTOQUYETE TOUG KAUTOUG ATHOUC TToU Byaivouv
aTTO TO ECWTEPIKO TOU. YTTAPXEI KivOUVOG KAWiUATOC.

46. Av TO TTAVW KAAUPHO TOU POUPVOU KAgioE!l yia
KATTOI10 AOYO, TO HAYEIPIKA OKEUN UTTOPEI VA avaTPATIOUV.
KavTe tTiow yia va pnv Téoel Kauto gaynTo TTavw 0aG.
YT1apxel Kivduvog KayiuaTog.

47. Mnv ToTTOBETEITE BAPIA QVTIKEIMEVA TTAVW OTNV
QVOIKTI) TTOPTA TOU POoUpPVoU, KivOUVOG avaTpOoTTHG.

48. O xpriotng dcv Ba TTPETTEl VA agalpEi TNV avTioTaon
KaTd Tov KaBapiopo. MTTopei va TTpokANBEi NAEKTPOTTANCIa.

49. Mnv a@aipeite OIOKOTITEC AVAPAEENG aTTO TN
ouokeun. ANIWG UTTopEl va €pBETE O€ ETTAPN ME NAE-
KTpo@poOpa KaAwdla utrd taon. Mtropei va TTpokAnBei
NAEKTPOTTANEIa.
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50. H Tpo@odoacia Tou (poUupvou PTTOPEI va aTToouVOEDEI
Katd Tn OIAPKEIQ OTTOIOOONTIOTE KATAOKEUAOTIKIG
gepyaoiag oto oTriTl. AQou oAokAnpwoOei n diadikaaia,
n €mavacuvdeon Tou Qoupvou Ba TTPpayuaToTTOINBEI
atrd €¢ouaiodoTnUEVO OEPPIC.

51. Mnv TOTTOBETEITE MPETAAAIKA €idn, OTTWC VIA
TTAPAdEIYUA Paxaiplda, TTPOUVIA I KOUTAAIQ, TTAVW
oTNV ETTIPAVEIA TNG OUOKEUNG, ETTEION Oa QTTOKTHOOUV
uwnAn Beppokpaaia.

52. ['la Tnv atropuyn uTtEPBEPUAvVONG, N OUOKeUn dgv
TTPETTEI VA EYKATAOTABEI TTICW aT1Td KATTOI0 OIOKOOUNTIKO
KAAUM Q.

53. ATTEVEPYOTTOIEITE TN OUOKEUN TTPIV APAIPECETE TA
TTPOOTATEUTIKA. META TOV KABAPIOPO, TOTTOBETAOTE TA
TTPOCTATEUTIKA OUNPWVA UE TIG 0dNYiIEG.

54. To onueio oTEPEWONG TOU KAAWDIOU 0T OUCKEUN
Ba TTPETTEI VO TTPOOTATEUETA.

55. Mn payeipeveTe TO PaynTo ATTEUOEIAC TTAVW OTO
Oioko / oTn oxdapa. TotroBeTeite TO PaAynTd PEOA N
TTAVW O€ KATAAANAQ OKEUN TTPIV TA TOTTOBETACETE HECQ
OTO (POUPVO.

56. MPOXOXH: Edav 10 KpUuoTaAAO TOU POUpPVOU
OTTAOEl, ATTEVEPYOTTOINOTE AUECWS OAa Ta Bepua-
VTIKA OTOIXEIO KOI ATTOOUVOEOTE TN OUCKEUN OTTO
TO peUMA. Mnv ayyigeTe TNV ETTIPAVEIA TG CUOKEU-
NG KAl U XPNOIUOTTOINCETE TN CUCKEUN.
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Ac@aAng XprRon NAEKTPIKOU PEUHATOG

1. AvaBéoTe 0€ €EOUOIODOTNUEVO NAEKTPOAOYO va
EYKATAOTACEl TOV €COTTAIOMO yeiwong. H  etaipia
Mag dev Ba @épel Tnv eubuvn yia (NMUIEC TTOU UTTOPEI
va TTPOKANBoUV AOyw Xpriong Tou TTPOIOVTOG XWPIg
YEiwon oUPQWVN KE TOUG TOTTIKOUG KAVOVIOHOUG.

2. O1 JIOKOTITEC KUKAWMATOC TOU oUpVOoU Ba TTPETTE
vVa €ival TOTTOBETNPEVOI £TO1 WOTE O XPHOTNG VA PTTOPEI
Va TOUG @Tavel Otav Ba £xel TOTToBeTNOEi 0 PoUpPVOC.

3. To KaAwdI0 TPOPOdOCiag PEUPATOG OEV TTPETTEI VA
EPXETAI O€ ETTAPN ME KAUTA PEPN TNG OUOKEUNG.

4. Av €xel uttooTei (nUIA TO KAAWDIO TPOPOdOUiag
PEUMATOG, TO KOAWDIO AUTO TTPETTEI VA AVTIKATAOTOOEI
aTTd TOV KATAOKEUQOTH | TOV QVTITTPOOWTIO TOU YIA
o(PPIC A ATTO TTPOOWTTIKO ME 1I000UVANA TTPOOOVTQ,
yla TNV atroQuyr) €MIKivOuvng KaTtdoTaong.

5. oT€ punv TTAEVETE TO TTPOIOV WeKALOVTAG N XUVOVTAG
vepO TTavw Tou! YTTapxel Kivouvog NAEKTPOTTANEIaC.

6. MPOEIAOIMNOIHZH: lNa va atro@uyeTe NAEKTPO-
TTANSia, BEBaAIWOELITE OTI TO KUKAWMA TG OCUOKEURG
gival atroouvoedepévo amd 1o OiKTUO PEUMATOG
TIPIV AVTIKOTAOTAOETE TN AQUTTA.

7. MPOEIAOIOIHZH: ATToouvOéeTe OAEG TIG OUVOE-
O€IG TOU KUKAWHOATOG TPOPOdOoTiag pEUNATOG TTPIV
OTTOKTAOETE TTPOCPRAOT OTOUG OKPODEKTEG.
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8. MPOEIAOMNOIHZH: Av utrdpxel pwydn oTnv
EMIQAVEIN, ATTEVEPYOTTOINOTE TN OUOKEUR YIa va
OTTOQUYETE TOV KivOUVO NAEKTPOTTANSiaG.

9. Mn xpnolyoTroleiTe KAAWDdIA TTOU £XOUV KOTTEI N
UTTOOTEI {NMIA 1 KOAWDIA ETTEKTAONG EKTOG ATIO TO
apXIKO KaAwdIO.

10. Katd tn Acitoupyia Tou poupvou BepuaiveTal Kal n
TTioW €TIPAveIa Tou Qoupvou. O1 NAEKTPIKEG CUVOETEIC
Oev TIPETTEl va ayyifouv TNV TTiow €MQAVEIA, AAAIWG
MTTOPEI va TTPOKANBEI {NUIA OTIC OUVOECDEIC.

11. Mpoo£€Te va pnv TiavovTal Ta KaAwdla ouvoeong
oTNV TTOPTA TOU POUPVOU Kal PNV TTEPVOUV TTAVW OTTO
KAUTEG ETTIQAVEIEG. AV TO KOAWDIO AILWCEL, QUTO UTTOPEI
VO TTPOKOAECEI BPAXUKUKAWMPO OTO pOoUpPVO I aKOUO
KAl QWTIA.

12. Av 10 KOAWOIO PEUMATOC UTTOOTEI {NUIA, TTPETTEI
VO QVTIKOTOOTOBEI atrd Tov KOTAOKEUAOTH TOU 1] aTTO
€€oUO1000TNPEVO TEXVIKO OEPPIC 1 attd GANO ATOHO
ME TTPOOOVTA TOU idlou €mMITTEQOU, VIO TNV ATTOPUYN
OTTOIACONTIOTE ETTIKIVOUVNG KATAOTAONG.

13. Mn xpnoIdoTIOIEiTE ATUOKABAPIOTEC yia TOV
KaBaplopd TNG CUOKEUNG, OANIWG JTTOPEI VO TTPOKUWYEI
NAEKTPOTTANEIA.




14. 1o TNV €yKATAOTAON QTTAITEITAI £vaG JIAKOTITNG
atroouvoeong OAwvV Twv TTOAWYV, TTou Ba gival IKavog
VA ATTOOUVOEDEI TNV TPOPOdOOia peUpaTog. H atroouvdeon
a1rd TNV TTAPOXN PEUMATOG Ba ETTITUYXAVETAI PJE Evav
OIOKOTITN ] MIO EVOWMPATWHEVN AOPAAEIA EYKATECTNMEVN
o€ MOVINN Tpo@odoaia PeUUATOC, CUUPWVA HE TOV
KAVOVIOUO NAEKTPOAOYIKWV EYKOATAOTACEWV.

15. H ouokeun gival eCOTTAICUEVN JE KOAWOIO TUTTOU Y™,

16. O1 pévipeg ouvdEoelg TTPETTEI VO ouvdEovTal O€
TTAPOXN PEUMATOC TIOU ETTITPETTEI TNV ATTOOUVOEDN
OAWV TWV TTOAWV. [0 CUOKEUEG E KATNYOPIO UTTEPTAONG
Katw atrd lll, og pydviun Tapoxr PEUMATOC TTPETTEN va
ouvdeBei d1aTagn ammoouvdeong CUPPWVN UE TOV
KAVOVIOUO NAEKTPIKWY EYKATAOTATEWV.
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MpoBAeTépEVN XPRAON

1. AuTO TO TTPOIOV €XEI OXEDIAOTEI YIA OIKIOKI XPron.
Agv TITPETTETAI N ETTAYYEAMATIKI) XPNON TNG OUOKEUNG.

2. H ouokeury aut €mMTPETTETAI VA XPNOIKUOTTIOIEITAl
MOVO yia payeipepa. Agv TTRETTEI va XPNOIKOTTOIEITAI YIa
AAAOUG OKOTTOUG, OTTWG YIa BEPUAVAN TOU XWPOU.

3. Agv TTPETTEI va XPNOIMOTIOIEITE AUTH TN OUOKEUN
yla va BepuaiveTe TTAAKEG OTO YKPIA, VIO VO OTEYVWVETE
pouUXa N TTETOETEG KPEUWVTAC Ta 0TN AABN 1} YIO OKOTTOUG
BEppavong Tou Xwpou.

4. O KOTOOKEUQOTAG OV ATTOOEXETAI KAMIa €uBUvVN
yia otroladATToTe {nMia Adyw KAKAG XPAong f KAakAGg
METAXEIPIONG.

5. To TuARuUa @oupvou TNG Hovadag PTTOPEI va Xpnol-
MOTTOIEITaI VIO CETTAYWUA, WOIYO, TNYAVICHA Kal WAOIUO
o€ oxapa.

6. O Aeiroupylkd Xpovog (wWNAG Tou TTPOIOVTOC TTOU
TTpounBeutikarte eival 10 €tn. Auto gival To Xpovikd
OIACTNMA VIO TO OTTOI0 O KATAOKEUAOTAG Ba £Xel DI0OE-
OlIJa T AVTAAAQKTIKA TTOU OTTAITOUVTAI VIO TNV KABOPICUEVN
AEITOUpYia TOU TTPOIOVTOG.




Mé£Bodol yia TNV TTPOOTACIN TNG KEPAMIKNAG TTAAKAG
ECTIWV

H kepauikr) TTAGka gival GBpauoTtn Kal avBeKTIKA OTIC
YPOTOOUVIEG £WG Eva BaBud. QoTdo0, yia va aTToQUYETE
TUXOV {nuId, ThpEiTeE Ta akOAouba:

1. MNoT€ un pixvete KPUO vePO €TTAVW O€ (EOTEC EOTIEC.

2. Mnv aveaivete €TTAVW OTNV KEPAUIKN TTAGKA.

3. H Eagvikn tTieon a1rd avTIKEieva, yia TTapadelyua
OTTWG AUTNA TTOU QOKEITAI ATTO TNV TITWON UIAG OAATIEPAG
ETTAVW OTNV ETTIPAVEIA TNG KEPAMIKAG TTAAKAC, UTTOPEI
Va EXEI ONMAVTIKES ETTITITWOEIC. 2UVETTWG, UNV TOTTOBETEITE
TETOIQ AVTIKEIMEVA O BECEIC TTAVW ATTO TIC EOTIEC TNG
koudivag.

4. Metd atrd kKaBe xprion, va PePaiwveaTe OTI o1 BACEIC
TWV HAYEIPIKWY OKEUWV KalI Of ETTIPAVEIEG TNG TTAAKOAG EOTILV
gival KaBapéEC Kal OTEYVEC.

5. Mnv kaBapileTe AaxavIKa ETTAVW OTNV TTAGKA EGTIWV.
KOkKoI GuPOU TTOU PITTOPET va TTECOUV aTTO T AaXaVIKA
EVOEXETAI VO YPATOOUVIOOUV TNV KEPAMIKI TTAAKO ECTIWV.

6. Mn BAdeTe e0PAEKTA UAIKGA OTTWG XOPTOVI I} TTAAOTIKO
MEOQ OTO QOUPVO. AVTIKEINEVA OTTWG O AEUKOOidNPOG,
O WeuddpyupoG 1 10 aAoupivio (KaBwg¢ Kal TO
aAOUMIVOXAPTO | Ta Ad<lIa UTTPIKIO KAPE) MTTOPEI va
AWOOUV ETTAVW OTIG KAUTEG ETTIPAVEIEG JAYEIPEPATOC KAl
OUVETTWG VA TTPOKAAECOUV (NuIa.

7. ®povrioTe Ta TPOPIUA PE Chxapn A Ol XUMOi ppoUuTwV
Va MNV €pXOvTal Of€ €TTa@n ME TIC KOUTEC EOTIEC
MayeIPEPATOC. Ta UNIKA aQUTA PTTOPEI VA AEKIAOOUV TNV
ETTIPAVEIQ TNG KEPAMIKAG TTAAKAG.
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20vdeon Z1o HAekTpiké Pelpa

1. Na 10 Qoupvo cag xpeialetal ac@dAcia 40 A, avahoya pe Tnv 10XU TNG
OUOKEUNG. Av gival aTTapaitnTn n €yKaTdoTaoT), GUVICTATAI Va Yivel aTtrd eI0IKEUPEVO
NAEKTPOAGYO.

2. O @oupvog oag £xel pubuioTEi yia TTapoxn peupartog 220-240 V AC/380-
415V AC 50/60 Hz. Av 10 8ikTuO peUupaTog dlagEpel atTd auTr) TNV KaBopiouévn
TIMA, ETTIKOIVWVAOTE PE TO £€oualodoTnuévo oag oépRIg.

3. H nAekTpikr) ouvdeon Tou @oupvou Ba TTpETTEl va yiveTal pévo o€ TTpileg
ME oUoTnUa yeiwong TTOU gival EyKATECTNHEVO CUPQWVA JE TOUG KAVOVIOHOUG.
Av dev uttdpxel owaoTh TTpida pe oUOTNUA yEiwong oTo onueio 6tTou Ba
TOTT00ETNOEI N KOUdiva, ETTIKOIVWVACTE AUECWGS HE Evav EIIKEUPEVO NAEKTPOASYO.
O kataokeuaoTng dev Ba @épel TTOTE TNV €uBUVN yia ¢NUIEG TTOU UTTOPEI va
TTpoKUWouUV atmd oUvOeOn TNG CUOKEUNRG o€ TTPICEC Xwpig ouoTnua yeiwong.
Av Ta dkpa ToU NAEKTPIKOU KaAwdiou olvdeong cival avoixTd, CUNPWVaA JE TOV
TUTTO CUOKEUNG, ONUIOUPYACTE £va CWOTO BIAKOTITN EYKATECOTNUEVO OTO BIKTUO
peUPATOG OTTOU Ba PUTTOPOUV VA ATTOCUVOEOVTAI OAEG OI ETTAPEG GE TTEPITITWON
ouvdeong / atroouvdeong aTTd To SiKTUO PEUNATOC.

4. Av 70 KOAWSIO PEUPOTOG UTTOCTE BAGRN, TTPETTEI OTTWOBATIOTE VA AVTIKATOOTOOE
ato 10 e€ouaiodoTnuéVo OEPRIC N €1I8IKEUPEVOUG NAEKTPOAOYOUG, TTPOKEIEVOU
va atmo@euxBouv Kivouvol.

5. To kaAwdio pelpaTog dev TTPETTEl va ayyidel Ta (eaTd Pépn TNG CUCKEUNG.

6. XpnoIuoTroigiTe TO POUPVO CAG a€ NP aTudoPalpa.

7. Otav To1T06ETEITE TO POUPVO OTN B€0N Tou, BeRaiwBeite OTI PTAVEI GTO UYPOS TOU
TTAyKou. Av XPEIOOTEl, PEPTE TOV OTO UYOG TOU TTIAYKOU puBpifovTag Ta TTOdIa TOU.

Aldypappa nAeKTpIKAG oUvdeOoNg

O]@) 0000

220-240V~50/60Hz 380-415V 3N~50/60Hz 380-415V 2N~50/60Hz 220-240V~50/60Hz

&S [1Neutral

2 Neutral
: * || Neutre

< | Neutre

3

2| 2 I Eartn

& ) Terre

W TS Erdung
1

HO5 VV-F 3G 4 mm? HO5 VV-F 5G 1.5 mm?2 HO5 VV-F 4G 1.5 mm?2 HO5 VV-F 3G 4 mm?2

Neutral
< | Neutre

Earth

L N [TNeutral
Neutre

@ Earth

Terre
Erdung

Erdung
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1. KdAuppa KepapIKAG TTAAKAG E0TIWV 8.1. Zuptdpi
2. NepioTpoPIKG KOUPTTI BEPUOOTATN 8.2. AvakAivépevo TTopTdaKI
3. Kouprtri pUBuiong goupvou 9. AauTITAPOG
4. Kouptnd puBuiong Beppokpaaciag 10. ['kpIA

KEPAMIKWYV ETIWV 11. Kepapikn eoTtia (140 mm / 250 mm)
5. MNopta poupvou 12. Kepapikn eoTia (120 mm / 180 mm)
6. A\apn 13. Kepapikn eoTia (140 mm 1} 180 mm)
7. NAaoTIkS TTOdAPAKI 14. EoTia kougivag (145 mm r} 185 mm)
8. MépTa BeppobaAapou
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Ageooudp

Ba0U Tayi *

XpnoiyoTtroigital yia {oXapOTTAQCTIKY, heyaAa wnTtd, udapr
TPOYIPa. MTopei €tmiong va xpnoiyotroinBdei wg doxeio
ouAAoynG Tou AadioU, eav WAoeTe atTeuBeiag oTn oxdpa,
VIO KEIK, KATEWUYPEVA TPOPIPA KAl QaynTA e KPEAG.

Tawi / MotAp! Tayi *

Xpnoipotroigital yia Tnv {axapotrAacTikn (yYAukiopoTa,
UTTIOKOTO K.ATT.), KATEWUYPEva TPO@IUA.

ITPOYYUAO Tayi *
XpnoipoTrolgital yia Tnv {axapoTTAQOTIKI KOI KATEWUYUEVT
TPOQIUA.

ZupudTivi oXdpa

XpnaoiyoTrolgital yia WAoIPOo Kai/f) TOTToB£TNon TPOYiuwy
yla YAOIYo o€ Tayi, oTn oxdpa Kal yia amoyugn, oTo
emOuunTd pdo!.

TnAgokomikn pdaya *

Me Tn BonBeia Twv TNAECKOTTIKWY paywyv, ol dioKol Kal/f
Ol CUPUATIVEG OXAPEG UTTOPOUV VO TOTTOBETOUVTAI KAl VO
a@aIpoUVTal EUKOAQ.

ZupudTIVN OXdpa o€ Tayi *

dayntd TTou PTTopEi va KOAAVE KT TO JayEipeEPa OTTWG
TO HOOXAPITI0 KpEag TOTTOBETOUVTAI OTN OXAPa TTAVW O€
oioko. 'ETol T0 @aynTtd dev £pXETal O€ €A Kal gV
KOAAQEL

AapBn Tayiou *
XpPNOIKOTTOIEITAI VIO TO KPATNUO KAUTWY OIOKWV.




Texvika XapaktneloTika Tou

Mpodiaypapég 50x55 50x60 60x60
E¢wTtepikd TTAGTOG 500 mm 500 mm 600 mm
E€wrtepikd Babog 565 mm 630 mm 630 mm
E€wtepikd Uwog 855 mm 855 mm 855 mm
loxug Aautrag 15-256 W

KdaTtw avtiotaon 1000 W 1000 W 1200 W
Mavw avriotaon 800 W 800 W 1000 W
AvtioTaon toupytT0 | = 1800 W 2200 W
AvTioTaon ykpiA 1500 W 1500 W 2000 W
Téon Tpogpodoaiag 220-240V AC/380-415V AC 50/60 Hz
HAekTpIkA €oTia 145 mm * 1000 W

HAekTpikn eotia 180 mm * 1500 W

HAekTpikn eoTia Tayeiog Béppavong 145 mm * 1500 W

HAekTpIkn eoTia Tayeiog Béppavong 180 mm * 2000 W

Kepapikn eoTia 140 mm * 1200 W

Kepauikn eotia 180 mm * 1700 W /1800 W
Kepauikn eoTtia 140 mm / 250 mm * 1800 W

Kepauikr eotia 120 mm / 180 mm * 1700 W

MPOEIAOMOIHZH: MNa tnv TpayuatoTroincn TPOTTOTIOINCEWY aTTd £E0UCIO-
doTnEVO OEPPIG, Ba TTPETTEI va AngBEl UTTOWIV AUTOG O TTivakag. O KATAOKEUAOTHG
Oev Ba pépel TNV €uBUVN yia OTTOI0dNTTOTE TTPORANKA TTPOKUWEI ATTO KATTOIA Adv-
Baouévn TpoTToTToinoN.

MPOEIAONOIHZH: MNa Adyoug BeATiwong Tng ToIdTNTAG TOU TTPOIGVTOG, Ol
TEXVIKEG TTPOBIAYPAPEG UTTOPET va aANGEouV Xwpig TTponyoupevn €1d0TToinon.

MPOEIAOMOIHZH: O Tipég TToU TTapEXOVTAI E TN GUCKEUNR ) TA CUVOOEUTIKA
NG £yyPOQA €ival EPYAOTNPIOKEG HETPAOEIS OCUPPUVEG JE TA AVTIOTOIXA TTPOTUTTA.
O1 Tiyég auTég ptTopei va diagEpouv oTnv TTPAEN, avaloya pe Tn XprRon Tou
TTPOIGVTOG KAl TIG OUVOAKEG TOU TTEPIBAAAOVTOG.
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EFKATAZTAZH TOY ®O'YPNOY ZAZ

EAEyETe av N NAEKTPIKA eykaTdoTaon €ival CWOTH TTPOKEINEVOU VA PEPETE TN
OUOKEUN 00G o€ ouvinkeg Asimtoupyiag. Av n nAeKTpIKr eykatdoTaon &gv ival
N KAatGAANAN, KaAEOTE €vav NAEKTPOAOGYO Kal/f] uBPAUAIKG yIa TNV ATTAITOUMPEVN
TTpogTOIacia Twv TTapoxwyv. O KATaokeuaaTrg v Ba @épel TNV €uBUvn yia
BA&BeG TTOU TTPOKAAOUVTAI OTTO EPYACIEG TTOU EKTEAOUVTAI ATTO W ££0UCIOBOTNHEVO
dropa.

MPOEIAONOIHZH: AtroteAci euBUvn Tou TTEAATN N TTPOETOINACIA TOU XWPEOU
O0tTou Ba TOTTOBETNOEI N CUCKEUN Kal €TTIONG N TTPOETOINOCIA TNG NAEKTPIKAG
gyKaTAOTOONG.

MPOEIAOMNOIHZH: Katd tnv eykatdoTtaon Tou TTpoidvTog, Ba TrpéTel va
TNEOUVTAI O KAVOVICUOI TWV TOTTIKWY OPXWYV OXETIKA PE TIG NAEKTPIKES EyKATO-
OTAOEIG.

MPOEIAONOIHZH: EA£y¢Te TO TTPOIOV yIa TUXOV CNUIA TTPIV TNV EYKATAOTOON)
Tou. Mnv eykataoTAOETE TO TTPOIOV av €xel uttooTel {nuId. Ta TTpoidvTa TTou
£XOUV UTTOOTEN CnUIA dnuIoupyouv KIVOUVOUG YIa TNV ac@AA&Id oag.

ZwoTH 00N eyKATAOTAONG KAl ZNHAVTIKEG TTPOEIBOTTOINCEIG

Ta modIa TNG oUoKeUNG dev TTPETTEl va oTnpiovTal o€ JOAAKEG ETTIQAVEIEG
OTTWG yIa TTapdadelypa TTavw o€ XaAid. To ddmmedo Tng Koulivag TTPETTEl va ap-
KETA avOeKTIKO yia TO BAPOG TNG povadag Kal OTToIWVONTIOTE AAAWV OKEUWV
MTTOPEI Va XpNOIKOTTOIoUVTal OTO (POoUpPVO.

H ocuokeun TTpéTTel va xpnoiyoTrolgital pe d1akevo TouAdyioTov 400 mm tévw
atro TIG TTAVW ETTIPAVEIEG TWV EOTIWV KAl 65 mm atTo TIG TTAEUPIKEG ETTIPAVEIEG
EVTOG EVOG ETTITTAOU KOUCivag.

H ocuokeun gival kKatdAANAn yia xpAon kKal oToug dU0 TTAEUPIKOUG TOiXOUuG,
XWPIG Kapia uttooTPIEN | XWPIg va eykataoTabei o€ vIouAdT . Av TTavw atrod
TNV TTAAKQ €0TIWV TTPOKEITAI VO eyKATOOTOBEI atroppoenTApag r didragn avap-
pPOYNONG Kal KaBapIiopoU, TNPEITE TIG 0dNYiEG TOU KOTAOKEUAOTH OXETIKA HE TO
Uyog oTepEwong. (EAdy. 650 mm)
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MPOEIAONOIHZH: To émitrAo koudivag TTou €ival KOVTA GTN OUOKEUN TTPETTEI
va gival aviekTIKO o€ BepudTtnTa.

MPOEIAOMOIHZH: Mnv eykataoTAoETE TN GUOKeUN SITTAG O YuyeEia n
KATOWUKTEG. H BepudTnTa TTOU EKTTEPTTETAI ATTO T OUOKEUR au&dvel Tnv
KatavaAwon evéEPYEIAg TWV CUOKEUWY YUng.

MPOEIAOMOIHZH: Mn xpnoigoTroicite TNV TTOPTA Kal/fl TN AaBnA yia Tn
METAQOPA 1 TN METAKIVNON TNG OUCKEUNRG.
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ATreikévion Tpoodeong e aAucida

Mpiv XpNOIYOTIOINOETE TN CUOKEUN, VI Va £Ea-
OQONIOTE N AOPAANGXPNOoN, PPOVTIOTE VO OTEPE-
WOETE TN OUOKEUR OTOV TOIXO XPNOIUOTTOIVTAG
TNV acAucida Kai Tov Yavt(o JE. BIOES TTOU TTAPEXETAI. v
BeBaiwBeite 611 0 yavVT{0G. PIBWVETAI OTOV TOIXO

ME aopdAcia.

75 cm

MINAKAZ EAEMXOY

s I )

O ool ol o0

1 2 3 4 5 6 7
1. ©gpuooTaTNg 5. M1TpooTd apioTePd NAEKTPIKA £0TIO
2. KoupTri emAOyAG Aeimtoupyiag 6. MTTpooTd deCI& NAEKTPIKN €0TiA
3. Mnxavikog XpovodIakdTTnG * 7. Miow d€&1& NAeKTPIKNA €0Tia

4. Miow apioTePd NAEKTPIKA £0TiO

MPOEIAOMOIHZH: O Tivakag eAéyxou TTapatmdvw eival JOvo eVOEIKTIKOG.
AvaTpELTE OTOV TTIVAKQ EAEYXOU GTN CUOKEUN GOG.

OeppooTATNG: XpPnOIYOTIOIEITAI Yia TN puUBPIoN TNG
BeppoKkpaciag payeipéPaTog Tou gaynTou TTou Ba payel-
peuTEl 0TO OUPVO. AQOoU TOTTOBETHOETE TO YayNTO PECT
OTO QOUPVO, TTEPICTPEWTE TO BIOKOTITN yIa va pubuioeTe
TNV emBuunT Beppokpacia og 40-240 °C. lNa Bepuokpaaieg
HOyeIpEUATOC BIAPOPWYV PAYNTWYV, AVATPEETE OTOV TTIVOKQ
HayeIpéPaTOG.




Mnxavikog xpovodIlakoTTng *: XpnoIUoTToIEiTal yIa TOV
} KaBopIouOd Tou XpOvou payelpéuaTtog oto goupvo. Otav
U — MAEEl 0 PUBUIOEVOG XPAVOG, OTTEVEQYOTTOIEITAI N TPOPODOTIa
Q ) PEUUATOC OTIC AVTIOTACEIC KAl TTAPAYETAl €va NXNTIKO

onua €1dotoinong. O PNXavikdg XPovodiakOTITNG UTTOPEI
v w0 va puBuioTei oTov emBuunTd Xpovo 0-90 Astrrwv. TMa

Toe L se XPOVOUG MaYEIPEPATOG, AVATPECTE OTOUG TTIVAKEG HAYEI-
pEuaTog.

XPHZH TOY TMHMATOZ ®OYPNOY

Xpnon Avtiotdoewv Tou TuRuarog ®oupvou

1. Katd tnv TpwTn Agitoupyia Tou @oupvou cag, Ba TTapaxdei pyia ooun TTou
Ba TTpoépxeTal ammd TN Xpron Twv avTioTdoewy. MNa va ammaAlayeite atmd auTo,
a@AoTE TO YoUupvo va Asitoupyrioel oTous 240 °C yia 45-60 AeTtd xwpig va
TTEPIEXEN TITTOTA.

2. To TTePIOTPOPIKO KOUUTTI EAEYXOU TOU PoUpvou Ba TTpETTEl va TOTTOBETNOEI
oTnv €mOuunTA TIYA - AAMIWG 0 YoUPVOog dev Ba AsITOUPYNOEL.

3. Ta €idn @aynTtwyv, ol Xpovol PayelipéPaTog Kal ol BE0EIC TOU BEPPOCTATN
ava@épovTal gTov TTivaka JayelipépaTog. O1 TIHEG TToU avagEPOoVTal GTOV TTivaKa
HOyEIPEPATOG €ival XOPAKTNPIOTIKEG KOI ATTOKTBNKAV WG ATTOTEAECUA DOKIPWV
TTOU TTpayuaToTToINBnkav oTto epyactipid pag. Mtopeite va Bpeite dIAQOPETIKES
YyeUOEIC TTOU TaIPIGZOUV JE TIG TTPOTIUACEIS 0AG avAAOya WE TIG OUVABEIES payel-
PEPOTOG KAl XProng 00G.

4. MtTopeite va @TIALETE OTO YOUPVO 0OG KOTOTTOUAO GOoUBAAG PE Tn Xpron
TwV KAaTdAANAwv ageooudp.

5. Xpovol payeipéuaTtog: Ta ammoTeAECUATA UTTOPET va dlapEéPouV avaloya e
TNV TAON OTNV TTEPIOXA 0ag, AAAG Kal Adyw SI0QOPETIKWY TTOIOTHTWY, TTOOOTHTWY
KOl OEPUOKPACIWY TWV UAIKWV.

6. Katd tn didpKela HayEIpEPATOG OTO YOUPVO, eV TTPETTEI VA AVOIYETE OCUXVA
TNV TT6PTA TOU PoUpvou. ANNIWG N KUKAOPOpIa TNG BepPdTNTAG PUTTOPET Va gival
QAVOUOIOUOP®N KAl VO TTPOKUTITOUV DIOQOPETIKA ATTOTEAETHUOTA.
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XpnRon Tou MkpiA

1. Otav TomroB¢eTeiTE TN OXGPA OTO TTAVW PAPI, TO aynTo 0TN OXApa dev TTPE-
TTEl VA £EPYETAI O€ ETTAPNA PE TO YKPIA.

2. MTropeite va TTpoBepudveTe yia 5 AeTté kaTtd Tn Xpron Tou YkpIA. Av aTtral-
TEITE, PTTOPEITE VA YUPIOETE TO PayNTO.

3. To @ayntd Ba TTpéTTel va gival aTo KEVTPO TNG OXAPAG VIa VO TTAPEXETAI N
MEYIOTN por aépa VTGS TOU poUpvou.

Mo va avayeTte 10 YKPIA:

1. TomoBeTOTE TO KOUUTTI AgiToupyiag TTévw atrd 7o GUPBOAO TOU YKPIA.
2. KatoTiv, pubuioTe To oTnVv €mOuPNnTh BEpUoKpaaia YKPIA.

Mo va oBACETE TO YKPIA:

PuBpioTte 10 KOUUTTi A€ITOUpYiag OTn BEGN ATTEVEPYOTTOINONG.

MPOEIAONOIHZH: KpatdTe TNV TTOPTA TOU GOUPVOU KAEIOTA KATA TN XPrRon
TOU YKPIA. (NAEKTPIKOU YKPIA)

MPOEIAOMOIHZH: Kpatdre Tnv TTépTa TOU POUPVOU QVOIKTH KATA TN XPAoN
TOU YKPIA. (YKPIA agpiou)

XpRon ZouBAag Korétroulou *

TotroBeTr|OTE TN OOURBAG OTO TTAQIGCIO. ZTPIYTE
eha@pd 1O TTACicIO TNG OOUPBAAG OTO QOUpP-
vo oTnv €mbBuuntr) oTdbun. TotroBeTroTE
éva TOWi OTO KATW PEPOG, TTPOKEIMEVOU VO
OUAAEEEI TO AiTTog. MpooBéaTe Aiyo vepd aTo
Tayi yia €UKoAo kaBapioud. Mnv EexaoeTe va
aQaip€éoeTe TO TTAAOTIKO YEPOG aTTO T OOU-
BAa. Metd 1o WACIYO, BIBWOTE TNV TTAACTIKN
Aafn otn coUBAa kai BydAte To @aynTd atrd
Eikéva 1 TO oUpVO.




Xpnon Tou Tunuarog MNMAakag EoTiwv
XpNOIMOTTOIWVTAG KAl TTEPIYPAPH THAMO HOAYEIPIKES UAAOKEPAMIKN

Etritr. | Emwim. | Ewimw. | Emimw. | Emwimw. | Ewim. | Emim. | Emwim. | Emim.

1 2 3 4 5 6 7 8 9 AV
140 mm 130 | 206 | 350 | 500 | 850 | 1200 [
EorTia W W W W W W
180 mm 180 | 470 | 790 | 850 | 1230 | 1700 |
Eoria w W W W W W
180mm 1800 | 1800 | 1800 | 1800 | 1800 | 1800 | 1800 | 1800 | 1800 |
Eoria w W W W W W W W W

140/250 mm 1000 | 1000 | 1000 | 1000 | 1000 | 1000 | 1000 | 1000 | 1000 | 1800

120/180 mm 700 700 700 700 700 700 700 700 700 1700
AITAR eaTia w W W W W W W W W W

1. Mmropeite va XeIpideoTe TNV TTAGKQO ECTIWV E TOUG TTEPIOTPOPIKOUG DIAKOTITEG
oToV TTiVOKA €AéyXOU TOou @oupvou. AuTOG O DIOKOTITNG puBuidel TNV evépyeia
WaoTe va emTeUXOei n emBuunTA Beppokpaaia TTou pubuicarte.

2. Mo kKaAG atroTeAéopaTa payeipéuaTog atrd TNy TTAAKa E0TIWY, N Baon Twv
OKeUWV Ba TTpETTel va gival 600 To duvaTtodv o peyaAou TTaxoug Kai eTTITTedn.

3. O1 BACEIG TwV OKEUWV TTPETTEI VA £XOUV iBI0 PEYEBOG PE QUTO TWV ECTIWV.
Av gival duvatdyv, TTAvTa va OKETTACETE TA MOYEIPIKA OKEUN ME TA KOTTAKIO
Toug. MNavta va ToTToBETEITE TO payeIpIkG OKEUOG TTAVW OTNV €0TIA TIPIV TNV
QVAWETE. ZPNVETE TIG E0TIEC TIPIV TEAEIWOEI O XPOVOG HAYEIPEPATOG, WOTE VA
EKMETAAAEUEDTE TNV UTTOAEITTOEVN BEPUOTNTA.

4. l'upioTe TO KoupTTi OECI6OTPOPA YIa Va apyioel N Asitoupyia. H Beppokpacia
puBuiCeTal atrd TN B€0N TOU KOUPTTIOU OTNV KAiJaKa TTOU QUuEAvETal TTIPOOOEUTIKA
wg¢ TN p€yioTn TP (max.) (Movn goTia)

5. MNa &iITTAn eoTia payeipéuaTog, 0 TTPWTOG SAKTUAIOG AEITOUpPYET OTTWGS Kal IO
povh eoTia. O delTEPOG SAKTUAIOG apXiCel va Acitoupyei PHETA aTTd TTPOOBETN
OTPOPN TOU KOUMTTIOU ME Aiyo TTEPICOOTEPN dUVAMN OEEIOOTPOPA OTO TEAOG
NG TTEPIOXNG “max” Tou oupPBoAou dakTuAiou. OTav YUupioETE TO KOUMTTI
0e€160TPOPA, O TTPWTOG BAKTUAIOG Ba AcITOUPYE PE TN KEYIOTN I0XU, EVW N 10XUG
Tou deUTEPOU BAKTUAIOU Ba PEIVETAI WG TNV ETTIBUPNTA Beppokpaaia. 2Tn B€on
“0” atrevepyotroiouvTal OAoI o1 BAKTUAIOL.
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XpRon HAektpikwv EoTiwv

Emimedo 1 | Emimedo 2 | Emimedo 3 | Emimedo 4 | Emimedo 5 | Emimedo 6
80 mm 200 W 250 W 450 W
145 mm 250 W 750 W 1000 W
180 mm 500 W 750 W 1500 W
145 mm Taxeia 500 W 1000 W 1500 W --- - ---
180 mm Taxeia 850 W 1150 W 2000 W
145 mm 95 W 155 W 250 W 400 W 750 W 1000 W
180 mm 115 W 175 W 250 W 600 W 850 W 1500 W
145 mm Toxeia 135 W 165 W 250 W 500 W 750 W 1500 W
180 mm Toxeia 175 W 220 W 300 W 850 W 1150 W 2000 W
220 mm 220 W 350 W 560 W 910 W 1460 W 2000 W

1. O1 NAeKTPIKEG €0TiEG £XOUV TUTTIKA 6 eTTiTreda Bepuokpaciag. (0TTwg
TEPIYPAPETAI TTAPATTAVW)

2. Katd tnv TpwTn xpron, pubuioTe TNV NAEKTPIKA oag aTia atn B€éon 6 yia
5 AemrTd. AuTto Ba kdvel To UAIKO TNG NAEKTPIKNG EOTIAG TTOU gival euaiocbnTto oTn
BepudTNTA VO OKANPUVEI ATTd TNV Kauan.

3. Xpnoipotroigite katd 10 duvaTdv okeln e eTTiredn Bdon mou Ba épxovrtal
o€ AUEDN €TTAQN JE TN BEPPOTNTA, £TOI LUVOTE VA XPNOIKOTIOIEITE TNV EVEPYEIQ TTIO
TTAPAYWYIKA.

|

ZWwoTOG AvokpIfig Avakpifig Avakpiig




TYNOI MPOrPAMMATOZ

; KoupTri Tpé1Tou Aeitoupyiag: XpnoiyoTroIgiTal yia ToV
g KaBopIoHO TWV avTICTAGEWY TToU Ba xpnaiyoTTolouvTal

ylO TO payeipega ato goupvo. O1 TUTTOI TTPOYPANMATWY

- Q - QVTIOTACEWY O€ AUTO TO KOUWTTI Kal 01 AEITOUPYIES TOUG

avagépovTal TTapakaTw. MTtropei va unv gival diaBéaiyol
o€ OAa Ta povTéAa OAol oI TUTTOI aVvTIOTACEWY KAl Ol

= TUTTOI TTPOYPANPATWY TTOU aTTOTEAOUVTAI OTTO AUTEG TIG
AVTIOTAOEIG.

> YoUBAa ("' AvelIoTAPAG
: Mavw kal k&Tw avTioTaon @ ToUpuTro UE aépa

2 5 Kdtw kai médvw avtiotaon pe
'ﬁ Pug =~ aépa
A&' Kdatw avtiotaon ye aépa ::: AvTioTaon yKpIA pE aépa
vow . vov Eortia agpiou Tou ykpIA / AvtioTaon
— AvTioTaon ykpiA YKOIA
Mo od —
_ﬁ_ AvTioTOON PE YKPIA Mavw avriotaon

. . EoTia agpiou goupvou / Katw

\"J| HAEKTPIKOG XPOVOBIOKOTITNG — avtioTaon

MPOEIAONOIHZH: Mtropei va unv sival dilaBéaiyol oe 6Aa Ta povTéEAa 6Aol ol
TUTTOI QVTIOTACEWY KaI Ol TUTTOI TTPOYPONMATWY TTOU ATTOTEAOUVTAI ATTO AUTEG
TIC AVTIOTAOEIG.
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MINAKAZ MATEIPEMATOZ

MPOEIAONMOIHZH: O @oupvog Trpétrel va TpoBepuavBei yia 10 AeTrtd piv
TOTTOBETACETE TO PAYNTO O€ AUTO.

To6oIua Mayeipepa Mayeipepa Ixdapa Mayeipegpa
pogiy AsgiToupyia O¢eppokpaoia (°C) | payeipépatog | Xpoévog (AetrTd)

Kéik ZTOTIKA / ZT0TIKA * 170-180 2 35-45
AvepiotApag

Mikpd KéIk Zramiki / Togpyo + 170-180 2 25.30
AvepioTApag

Mtroupi ZTaTIKA / ZT0TK + 180-200 2 35-45
AvepioTAPOG

Z0un TaTIKA 180-190 2 25-30

MmokéTa TaTIkA 170-180 3 20-25

MnAéTriTa Zramkf /Toupyo + 180-190 2 50-70
AvepioTApOg

Mavrteomdvi ZTOTIKA 200/150 * 2 20-25

Mitoa 21aTiki +AvepioTipag 180-200 3 20-30

Nadavia TaTIKA 180-200 2 25-40

Mapéyya 2TOTIKNA 100 2 60

KotémouAo Zramki +Avepiotfipag / 180-190 2 45-50
ToupuTto+AvVENIOTAPAG

Wnté kotémouAo ** | Eoxdpa 200-220 4 25-30

;‘:("F‘)‘I’)'\ WNHEVO OTO £ 5y spa+AvepioTipag 200-220 4 25-30

KovTtpa @IAETO ** Eoxdpa+Avepiotipag Max. 4 15-20

Wnrd kepreddkia ** | Eoxdapa Max. 4 20-25

* Xwpig Tpobéppavon. To piod payeipepa Ba pétrel va eival otoug 200 °C
Kal To GAAO pIoo oToug 150 °C.

** Katd tn SIdpKeia Tou PIooU PAyEIPEPATOG, TO YeEUUA TIPETTEL va ival
YUPIOMEVO.




ZYNTHPHZH KAl KAOGAPIZMOZ

1. Kard tn Asitoupyia Tou @oupvou 1 apéowg PETA, 0 QoUpvog Ba €xel TTOAU
uywnAn Beppokpaaia. Mpétrel va atro@elyeTe Va ayyileTe TIG AVTIOTACEIG.

2. Mnv kaBapifeTe TTOTE TO ECWTEPIKO TUAMA, TOV TTiVOKA, TO KAAUPMA, TOUG
diokoug kal 6Aa Ta AAAa pépn Tou Youpvou e epyaleia OTTwG okAnpn BoupTtoa,
oUppa f gaxaipl. Mn xpnoigotrolgite UAIKG 1 KaBapIOTIKG TToU Xapadlouv.

3. AQoU KoBapioeTe Ta ECWTEPIKA PEPN TOU POUPVOU HE £va TTaVi JE oaTTOUVI,
EETTAUVETE TO KaI KATOTTIV OTEYVWOTE OXOAAOTIKA e Eva atraAd Ugaoua.

4. KaBapileTe TIG YUAAIVEG ETTIQAVEIEG PE EIDIKA KABAPIOTIKA YIA YUOAI.
5. Mnv kaBapilete TO POUPVO CAG UE ATHOKABAPIOTEG.
6. [Mpiv avoifeTe 1O TTAVW KGAUPPA TOU PoUpVoU, KaBapioTe To uypd TTou XUBNKE

ato auto. ETriong, TTpIv KAgioeTe TO KAAUPUA BERaIWBEITE OTI N em@AvEIA TNG
TIAGKOG E0TIWV €XEI KPUWOEI APKETA.

7. MoT€ un XpnoluoTroleiTe EUPAEKTA UAIKG OTTWG 08U, apaiwTIKO XPWUATWYV
Kal Bevdivn KaTtd Tov KaBapIouo Tou YoUpvou OaG.

8. Mnv mAéveTe Kavéva e€APTNMA TOU POUPVOU CAG OE TTAUVTHPIO TTIATWV.

9. MNa va kaBapioeTe TO PTTPOCTIVO YUAGAIVO KAAUUMO TOU (pOUPVOU: QPAIPECTE
TIG BideG TTOU OTABEPOTTOIOUV TN AP ME Eéva KaTOARBidI Kal aQalpéoTeE TNV TTOPTA
TOoU Qoupvou. KaTotrv KabapioTe Kal EETTAUVETE OXOAAOTIKA. AQOU OTEYVWOEL,
TOTTOBETACTE TO YUOAI TOU POUPVOU CWOTA KAl EYKATACTHOTE ava Tn AaBn).
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Ag@aipegon Tng MNMopTag Tou ®oupvou

Eikéva 2.1 Eikéva 2.2 Eikéva 3.1 Eikéva 3.2
Avoigte TeAEiWG TNV DépTe TNV ACPAAEIT 2Tn OUVEXEID, KAEIOTE Ma v agaipeon TNg
ToPTa. TEPUO TTIOW KAl KATW, TNV TTOPTA TOU GOUPVOU mépTag TOU
2Tn OUVEXEID, ME TNV YeyaAUTEPN WéXpPI TTEPITTOU OTN Péon  @oUpvou, OTav TTNYQiVeEl
OTTWG QaiveTal oTo ywvia 6TTwg 610 OTTWG QaiveTal oTNV oTnV KA€IoTr Béon
€IK6va 2.1 yia €IKOva 2,2. Kavte 10 gIkova 3.1. TPABAETE TNV Kal hE
va oAoKANpwOEi id10 kal yia TIg dUo Ta U0 xépla oag EEw
01031KaaTE TIG 0dNYieg (apioTepn- Oetid) atré TIg BACEI TwWV
TOU EeKAEIDWHATOG, A0QAAEIEG. MEVTETEDWV OTTWG
yla va EekAEIBWOEl N @aiveTal otV
ac@AAEia Ye €IKOva 3.2.

0 TPARNYHA e
TN BonBeia evog
KaToaBIdiou.

MNa va TotroBeTroeTE KAl TTAAI TNV TTOPTA TOU QOUPVOU KAVETE TNV AvTioTpoPn
diadikaaoia.




KaBapiopog Kai Zuvrnpnon Tou T{apiou Xtnv MrpooTivn Mopta Tou
®oupvou

A@aip€éoTe TO TTPOQIA TTIECOVTAG TIG TTAACTIKEG AOQAAEIEG OTNV APICTEPH KAl
0e€Ia TTAEUPA OTTWG BEiXVEI N €IKOVA 4 Kal TPABWVTAG TO TTIPOQPIA TTPOG TO HEPOG
00G OTTWG deixvel N eIkova 5. Katoétmiv a@aipéoTe TO EOWTEPIKO TCAMI OTTWG
Oeiyxvel N €IkOva 6. Av aTTaITEITAI, JTTOPEITE VO OQAIPECETE TO PECAIO TCAMI e
TOoV id10 TPpOTTO. META TNV OAOKARpwWON Tou KaBapiopoUu Kal TNG CuvTriPnong,
ETTOVATOTTOOETAOTE TA TCAMIA KOI TO TTPOQIA UE TNV AVTIOTPOPN CEIPA EVEPYEIWV.
BeBaiwBeite 611 TO TTPOPIA £Xel €dpdael cwWaATA GTn BEoN TOU.

Eikéva 4 Eikova 5 Eikéva 6

KaraAuTika ToixwpaTta *

Ta KATaAUTIKA ToIXWHATA BpickovTal aTnV
apioTepn Kai T 8e€Id TTAEUPA TNG KOIAGTNTAG
KAtw atmd Toug odnyoug. Ta KATAAUTIKG
ToIXWHaTa €§a@avifouv TNV Aoxnun HUpw-
OIG Kal TTETUXaivouv Tnv KaAutepn duvaTh
payepipikn atrédoon. Ta KATaOAUTIKA TOIXW-
HOTa aTTOPPOPOUV ETTIONG TO UTTOALiYPATO
Aadiwv kal kaBapifouv To YoUpPVo C0ag, EVW
BpiokeTal o€ Acitoupyia.

Eikéva 7

A@aipeon TwWV KATOAUTIKWYV TOIXWHATWV

MNa va apaipéoeTe Ta KATOAUTIKA TOIXWHATA, OF 00Nyoi TTPETTEI va TpaRnXToUvV
TPog £Ew. MOAIG o1 odnyoi agaipeBolv, Ta KATAAUTIKG ToIXWHOTa Ba atreAgu-
Bepolv autopaTa. Ta KAaTaAuTIKG TolxwHaTta TTPETTEI VA aAAGEouv PeTd atrd 2-3
Xpovia.
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Oéosig Pagiwv

Eivar onpavtiké va tommobeteite TN cupudTivn
oxdpa cwoTd Péoa ato Youpvo. Mnv emiTpé-
TIETE TNV ETTAQPI TWV CUPHATIVWV POPIWV HE TO
Tiow Toixwua Tou @oupvou. O1 BEoeIg paPiwy
@aivovTal oTnV TTapakdtw gikéva. MTtopeite va
ToTroBeTOETE £vav BaBU ) Kavoviko dioKko oTa
KATW Kal TTAVW CUPUATIVA pAa@Ia.

EykatdoTaon Kal a@aipeon CUPHATIVWYV pa@iwV

MNa va agaipéoete Ta CUPUATIVO PAPIa, TTIECTE TA KAITT TTOU QaivovTal PE Ta
BEAN oTnv €IKOVA, TTPWTA APAIPECTE TNV KATW KAl KATOTTIV TV TTAVW TTAEUpd
amd Tn Béon eykataotaong. lMNa va eyKATAOTACETE TA CUPMATIVA pAQIa:
avTioTpEWTE TN dIadIKaoia aQaipeonig Toug.

AvTikaraoTaon Aaptrtnpa @oupvou

Mposgidotroinon: Na va amo@uyeTe ToV KivOuvo NAeKTpOTTANSIaG, BePaiwdeiTe
OTI N ouokeun €xel atToouvoeBel atrd TNV TTapox NAEKTPIKOU peUPATOG.

MpwTta atmooUVOECTE TNV TPOYODOTI TNG CUOKEUNG Kal BeBaiwBeite 6T n
OUOKeUN €ival kpua.

A@aIpéaTe TO TTPOCTATEUTIKO TOU YUGAIOU OTPEQPOVTAG OTTWG QaiveTal oTnV
€IKOVa oTa apioTepd. EAv ouvavtdre SUOKOAIa oTnV TTEPICTPOPI], MTTOPEITE va
XPNOIUOTTOINCETE TTAACTIKG YAVTIO YIa va 0ag BonBricouv aTnv TTEPICTPOYN).

2T CUVEXEID, QQAIPECTE TO AAUTITAPA TTEPIOTPEPOVTAG, EYKATAOTACTE TN VEQ
AQuTTa e idlEg TTPOBIAYPAPEG.

ETaveykaraoTioTe TO TIPOOTATEUTIKO YUOAIOU, OUVOEOTE TO  KOAWDIO
TPOQYOdOUIOG TNG OUCOKEUNG O€ NAEKTPIKA TIpiCd KAl OAOKANPwWOTE TNV
AVTIKATAOTOOT). TWPO YTTOPEITE VA XPNOILOTIOINCETE TO YOUPVO COG.

Adptra T01TOU G9 AdapTra 100U E14
7 ° —
?) 220-240 V, AC ?)j é 220-240 V, AC
15-25 W 15w
\|/ ¢ -
: E®
J/ Eikéva 8 }) Eikéva 9




XpARon mpooTtarteuTikoU TraveA (Ma Asitoupyia ykpiA) *

1. 'Exe1 oxedlaoTei €va TTpooTaTeUTIKO TTAQICIO yIa TNV TTPOCTACIA TOU TTivaKa
eAEyXOU Kal TwV KOUPTTILWV OTaV 0 QOoUPVOG gival o Acitoupyia YKpPIA. (eikdva 10)

2. XpnolyoTroleite auTd TO TTAdIOI0 AoPaAEiag yIa va atmoQuyeTe CNPIA aTTd
BepudTNTA OTOV TTIVOKO €AEYXOU KAl OTA KOUUTTIA OTAV O QOUPVOG gival o€
A&IToupyia yKpPIA.

MPOEIAOIMOIHZH: Ta rpooTtreAdoipa pépn UTTopei va £xouv uwnAr] Bepuokpaaia
KAT& TN Xprion Tou YKPIA. Kpatdre pakpid 1o HIKpd TTaidid.

3. TotroBeTAOTE TO TTAQICIO ACPOAEIOG KATW ATTO TOV TTIVOKA EAEYXOU QVOIyOvVTOG
TNV PTTPOCTIVA YUdAivn TTépTa TOU poupvou. (eikova 11)

4. Kal KatoTTiv OTEPEWOTE TO TTAQICIO ao@aAciag avapeoa oTo oupvo Kal
OTNV PTTPOOCTIVH TTOPTA KAEIVOVTAG aTTAAG TRV TTOPTA. (€IKSVa 12)

5. Eival onuavTikd yia To Payeipeua va KPATATe TNV TTOPTA AVOIKTA OThV
TTPoBAETTOUEVN ATTOOTACN OTAV PAYEIPEUETE O€ AEITOUpPYia YKPIA.

6. To TTAaicio ao@aAgiag Ba TTapEXEl IDAVIKEG OUVONKES HAYEIPEPATOS EVW)
TTAPAAANAQ Ba TTPOCTATEUEI TOV TTIVOKA EAEYXOU KOl TA KOUUTTIA.

MPOEIAOIMNOIHZH: Av n kouliva éxel TOV TIPOAIPETIKO £COTTAIOUO "AgIToupyia
KA€10TOU YKPIA" e BepUOCTATN, UTTOPEITE VO KPATACETE TNV TTOPTA TOU GOUPVOU
KAEIOTA KaTd Tn A€ITOupyia Tou YKPIA - TNV TTEPITITWON auTr dev Ba eival
ATTOPAITNTO TO GUAAO EKTPOTTAG VIO TN AEITOUPYIa YKPIA.

Eikéva 10 Eikéva 11 Eikova 12

BT B B
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ANTIMETQMIZH NMPOBAHMATQN

Mpiv KOAEOETE TO TEXVIKO OEPPIG PTTOPEITE va TTIAUCETE TA TTPOBAAUATA TTOU
eVOEXETAI VA TTPOKUWOUV OTO TTPOIOV EAEYXOVTAG TA TTAPAKATW onUEia.

Znpeia eAéyyou

2€ TIEPITITWOT TTOU QVTIUETWITIOETE KATTOIO TTPOBANMA OXETIKA UE TO QPOUPVO,
EAEYETE TTPWTA TOV TTAPAKATW TTIVOKA KAl OOKIMACTE aQUTA TTOU TTPOTEIVOVTA.

Mpo6BAnpa

Meéavn arria

Ti TpéTrel va KAVETE

O @oUpvog dev AsiToupyei.

Agv uttdpxel TPOPodOaTia PEUPATOG.

EAéyEre edv umtdpyel pedua otnv
Tpia.

O @oupvog ofRvel KOTA TO
Hayeipgpa.

O @oUpvog AEITOUpYEI CUVEXWG YIa
TTIOAU peydAa Xpovikd dIooTrAPaTa.

AQAVETE TO QOUPVO VA KPUWOEI
META aTTO PeYGAQ dIACTAPATA HO-
YEIPEPOTOG.

H mépTa Tou poupvou Sev
avoiyel cwoTd.

YTdpyouv UTTOAEippaTa  TPOWi-
MWV oenNVwHEVa PETAEU TNG TTOP-
TOG KOI TOU ECWTEPIKOU BaAdpuou.

KaBapiote 10 BdAapo Tou @oup-
VOU Kal TTpooTrabnoTe &avd va
QAVOIgETE TNV TTOPTA.

Zag S101TePVA NAEKTPIKO peUA
(NAEKTPOOOK) OTAV OKOUMTIATE
TO @oUpVvo.

Aev uttapyel KaTAAANAN yeiwon.

Xpnoiyotroigitar Tpida Toixou
Xwpig yeiwon.

BeBaiwBeite 611 n Tapoxn Tou
PEUPATOG EiVAI CWOTA YEIWMEVD.

Z1adel vepO.

E&épxeTan aTtuog a1rod pia pwypn
oTNV TTOPTA TOU GOUPVOU.

Mapapével vepod péoa oto
@oupvo.

Avdhoya pe To @aynTo TTOU PayeEl-
peveTal, uTropEi va TTapaydei vepd
1 aTPOG UTTO OPICUEVEG OUVONKEG.
Auto dev gival BAABN TNG CUOKEUNG.

A@roTe T0 @OUPVO VO KPUWTEI Kal
OTEYVWOTE TOV OKOUTTI(OVTEG TOV
JE éva TTavi.

Byaivel kamrvog kartd Tn SidpKeia
NG AeiToupyiag.

Otav XpPNOIYOTIOIEITE TO POUPVO
yla TTpwTN Qopd

TTapdyeTal Katvog aTrd Ta Bepua-
VTIKG oToIxgia. AuTo ev aTToTeAE]
BAGRN. MeTd a1md 2-3 KUKAOUG Acl-
Toupyiag, dev Ba TTapdayeTal TTAEov
KaTTvoG.

dayntd emavw OTO BEPPAVTIKS
oToIXEio.

A@noTe TO POUPVO VO KPUWOEI KOl
KoBapioTe Ta UTTOAgiypaTa Tpo-
Pipwv Tavw aTmd T0 BEPUAVTIKO
oToIXEio.




Mpo6BAnpa

Meavn aitia

Ti TPETTEl VO KAVETE

Otav Asitoupyei o poupvog,
HUpilel kapévo R TTAACTIKO.

XpnoipotroioUvtal  TTAGOTIKG 1)
GAAa un BeppodvToxa eEapTApaTa
Méoa aTo Qoupvo.

MNa uywnAég Beppokpaaieg, xpn-
OIMOTTOIEITE KATAAANAQ pOyEIPIKG
okeun.

O @oUpvog dev feoTaiveTal.

Eival avoiktA n TTopTa Tou poUpvou.

KAeioTe TV TépTa KO TTPOCTTAtoTE
TIGOAL

Aev éyxouv puBuioTel owoTd Ta
KOUUTTI& TOU @oUpVou.

AvaTpéETe OTNV €vOTNTA OXETIKA
ME Tn A€IToupyia Tou @oUpvou Kal
pubuioTe cwaTd TO POoUpVO.

Kdnke KATTOI0 A0QAAEIN ) £TTECE
KATTOI0G ACQAAEIOBIOKOTITNG.

AVTIKATAOTACTE TV ACQAAEIa R
ETTAVAQPEPETE TOV ACPOAEIODIAKO-
mn. Edv auté emavalapBaveTal
OUYXVQ, KOAEOTE £vav NAEKTPOAGYO.

O @oUpvog dev payelpevel
KOAd.

H mmépTa Tou poupvou avoiyeTal
ouxVa Katd To payeipepa.

Mnv avoiyete guyxvd Tnv ToOpTA
TOU QoUpVvou, GV TO GaynTd TTOU
payelpeveTe dev xpeldleTal yupl-
opa. Edv avoiyete auyva tnv op-
Td, N E0WTEPIKN BepuoKpaaia Tou
@oUpvou TTEPTEI Kal, KATA Ouvé-
TTEIA, ETTNPEACETAI TO ATTOTEAEOHA
TOU JOYEIPEPATOG.

To ecWTEPIKO PWG gival XaunAo
n dev Asitoupyei.

Kdmolo §évo owpa KaAUTTTEl TN
AapTTa Katd TN SIGPKEIQ TOU PAYEI-
PEPATOG.

KaBapioTe TNV e0wTePIKA ETTIPAVEIQ
TOU @oUpvou Kal eAEyETE Eavd To
Pwe.

‘lowg éxel Kagi 0 AaPTITHPAG.

AVTIKATAOTAOTE TOV JE AQUTTTAP
idlwv TTPodIaypaPwV.
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KANONEZX XEIPIZMOY
1. Mn xpnoipotrolgite Tnv TTOPTA KaI/f TN AAPn yia TN JETAQOPA A TN JETAKIVNON
TNG OUOKEUNG.
2. H petakivnon kal ETaQopa TTRETTEN VA YiVETAI JEOT OTNV QPXIKA CUCKEUAOIA.

3. MpooéxeTte TAPA TTOAU TN CUOKEUN KATA TO QOPTWHA/TO EEQPOPTWHA KAl TO
XEIPIOUO.

4. BeBaiwbeite 611 N cuokeuaaoia gival KaAG KAEIOPEVN KOTA TO XEIPIOUO KOl TN
METAPOPA.

5. MpooTatéywte TN ouokeuaoia atmd eEwTEPIKOUG TTAPAYOVTEG (OTTWG €ival N
uypaaia, To vepO KATT.) TTOU PTTOPEI va TNG TTpogevrioouy CnuId.

6. MNpocéfte va Pnv TTPOKOAECETE {NUIG TN OUOKEUN AOyw XTUTTNHATWY,
TIPOCKPOUCEWYV, TITWOEWY KATT. 600 TN XEIPICEOTE KaI TN HETAPEPETE KAl VA UNV
TN OTTACETE | TTOPAUOPPUOETE KATA TN AcIToupyia.

MPOTAZEIZ N'A EEOIKONOMHZH ENEPTEIAZ

O1 rapakdtw AeTrTouépeleg Ba cag BonbAoouv va XpNOIKOTIOIEITE TO TTPOIOV
OIKOAOYIKG KOl OIKOVOUIKA.

1. Méoa 010 OUPVO XPNOIKOTIOIEITE DOXEI TKOUPOU XPUWHATOG KAl OTTO EPAYIE,
TTOU £X0UV KOA& XOPAKTNPIOTIKA JETOPOPAG BEPUOTNTAG.

2. Katd 10 payeipgua Tou @ayntou oag, av n ouvtayn A 1o gyxeipidio xprong
UTTOOEIKVUEI OTI ATTAITEITAI TTPOBEPUAVAOT, TTPOBEPUAVETE TO POUPVO.

3. Mnv avoiyeTte ouxvd Tnv TTOPTA TOU POUPVOU KATA TO PayEipEUQ.

4. [MpooTTaBAC0TE va PNV JAyEIPEUETE OTO YOUPVO TTOAAG PaynTd TAUTOXPOVA.
MTropeite va payeipeUeTe TAUTOXPOVA TOTTOBETWVTAG BUO PAYEIPIKA OKEUN OTN
OUpPMATIVN OoXApa.

5. Mayeipetete TTOAATIAG @aynTd 10 £va PeTA To AAAo. 'ETal dev Ba uttdpxel
aTTWAEIa BEPPATNTAG OTO GOUPVO.

6. ZBAveTE TO QOUPVO Aiya AeTTT TTPIV TO XPOVO ANENG TOU PAYEIPEUATOG. TNV
TTEPITITWON AUTH, YNV QVOIEETE TNV TTOPTA TOU POUPVOU.

7. AQVETE TA KATEWUYHEVA TPOPIPA VA EETTAYWVOUV TIPIV TO HAYEIPEWETE.
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AITOPPIWYH ME TPOIMO ®IAIKO NPOZ TO NEPIBAAAON

ATToppiwTE TN GUoKeUaaia Pe TPOTTO QIAIKO yia TO TTEPIBAAAOV.

AuTr n cuokeun €xel onuavBei cuuewva Pe TNV Eupwtraikn

Odnyia 2012/19/EE oxeTikd pe Ta ATTORANTO HAEKTPIKOU KAl

HAekTpovikou E¢omrAiopou (AHHE). H Odnyia auth kaBopidel

TO TTAQICIO YIO TNV ETTIOTPOQPN] KOI AVOKUKAWGON XPENOIUOTTOINUEVWY
s OUCKEUWV WE TTEdIO epappoyAg o€ 6An Tnv EE.

NAHPO®OPIEZ ZXETIKA ME TH ZYZKEYAZ'IA

Ta UAIKG CUOKEUAOTOG TNG CUOKEUNG €ival KATAOKEUATUEVA ATTO OVAKUKAWOIUA
UAIKG GUPQWVa PE TOUG €BVIKOUG Jag Kavoviououg TrepiBdAlovTtog. Mnv atrop-
PITITETE T UAIK& ouokeuaaiag padi ge oikiaka 1] GAAa ammépAnTa. MapadwoTe Ta
OTa onueEia dUANOYNS UAIKWY OUCKEUQTIAG TTOU £XOUV OPICEl OI TOTTIKEG APXEG.
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Estimado usuario:

Nuestro objetivo es que este producto le proporcione el mejor
rendimiento para el que se fabrica en nuestras modernas instalaciones
en un entorno de trabajo cuidadoso, de conformidad con el concepto de
calidad total.

Por lo tanto, le aconsejamos que lea atentamente el manual de
instrucciones antes de utilizar el producto y que lo tenga siempre a su
disposicion.

Nota: Este manual del usuario esta preparado para mas de un modelo.
Es posible que algunas de las funciones especificadas en el manual no
estén disponibles en su aparato.

Todos nuestros aparatos son solo para uso domeéstico, no para uso
comercial.

Los productos marcados con (*) son opcionales.

«Cumple la normativa RAEE».
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

1. La instalacion y reparacion deben ser realizadas
siempre por un «SERVICIO AUTORIZADO». El fabricante
no se hace responsable de las operaciones realizadas por
personas no autorizadas.

2. Lea atentamente estas instrucciones de uso. Solo asi
podra utilizar el aparato de forma segura y correcta.

3. El horno debe utilizarse de acuerdo con las
instrucciones de uso.

4. Mantenga alejados a los nifios menores de 8 afos y
a los animales domeésticos durante el funcionamiento.

5. ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden
estar calientes durante el uso del grill. Mantener fuera
del alcance de los nifios.

6. ADVERTENCIA: Peligro de incendio; no almacenar
materiales sobre la superficie de coccion.

7. ADVERTENCIA: El electrodoméstico y sus partes
accesibles se calientan durante el uso.

8. Las condiciones de ajuste de este dispositivo se
especifican en la etiqueta (o en la placa de datos).

9. Las partes accesibles pueden calentarse cuando el
grill esta en uso. Los nifios pequefios deben mantenerse
alejados.

10. ADVERTENCIA: Este aparato esta disefiado para
cocinar. No debe utilizarse para otros fines, como
calentar una habitacion.

11. No use limpiadores a vapor para limpiar este
electrodomeéstico.
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12. Asegurese de gue la puerta del horno esté comple-
tamente cerrada después de introducir alimentos en el
horno.

13. NUNCA intente apagar el fuego con agua. Apague
el circuito del aparato y después cubra la llama con una
tapa 0 una manta ignifuga.

14. Los nifios menores de 8 afos deben mantenerse
alejados, si no pueden ser vigilados continuamente.

15. Debe evitarse tocar las resistencias.

16. PRECAUCION: Se debe supervisar el proceso de
coccioén. El proceso de coccion debera estar siempre
supervisado.

17. Este dispositivo puede ser utilizado por nifios mayores
de 8 afos, personas con problemas fisicos, auditivos o
mentales, o personas con falta de experiencia 0 cono-
cimientos, siempre que se garantice el control o se facilite
informacion sobre los peligros.

18. Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para
uso domestico.

19. Los nifios no deben jugar con este electrodoméstico.
La limpieza o el mantenimiento del aparato por parte del
usuario no deben ser realizados por niios, a menos que
sean mayores de 8 afios y estén supervisados por adultos.

20. Mantenga el aparato y su cable de alimentacion
fuera del alcance de los nifios menores de 8 afos.

21. Coloque las cortinas, telas, papel o cualquier
material inflamable (combustible) lejos del aparato antes
de empezar a utilizarlo. No cologue materiales inflamables
o0 combustibles sobre el aparato o dentro de este.
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22. Mantenga abiertos los canales de ventilacion.

23. El aparato no es adecuado para su uso con un
temporizador externo o un sistema de control remoto
independiente.

24. No caliente latas cerradas ni tarros de cristal.
La presion puede hacer que los tarros exploten.

25. El tirador del horno no es un secador de toallas. No
cuelgue toallas ni otros pafos en el tirador del horno.

26. No coloque las bandejas del horno, los platos o las
laminas de aluminio directamente sobre la base del horno.
El calor acumulado puede dafar la base del horno.

27. Cuando introduzca o saque alimentos del horno,
utilice siempre guantes para horno resistentes al calor.

28. No utilice el producto en estados como medicado y/o
bajo la influencia del alcohol, que puedan afectar a su
capacidad de juicio.

29. Tenga cuidado al utilizar alcohol en sus comidas.
El alcohol se evapora a altas temperaturas y puede
incendiarse si entra en contacto con superficies calientes.

30. Después de cada uso, compruebe si la unidad esta
apagada.

31. Si el aparato esta defectuoso o presenta dafos
visibles, no lo ponga en funcionamiento.

32. No utilice el aparato con el cristal de la puerta
delantera quitado o roto.

33. Coloque el papel de horno junto con los alimentos en
el horno precalentado dentro de un recipiente o sobre un
accesorio del horno (bandeja, rejilla, etc.).

34. No cologue objetos que los niflos puedan alcanzar
sobre el aparato.
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35. Es importante colocar correctamente la rejilla y la
bandeja en las guias, y/o colocar correctamente la bandeja
en las guias. Coloque la rejilla o la bandeja entre dos guias
y asegurese de que esté equilibrada antes de poner
alimentos en ella.

36. Para evitar el riesgo de que toque las resistencias
del horno, retire las partes del papel de horno que
sobresalgan del accesorio o recipiente.

37.No lo utilice nunca a temperaturas del horno
superiores a la temperatura maxima de uso indicada en el
papel de horno. No coloque el papel de horno en la base
del horno.

38. Cuando la puerta esté abierta, no coloque ningun
objeto pesado sobre ella ni permita que los nifios se
sienten encima. Podria provocar el vuelco del horno o
danar las bisagras de la puerta.

39. Los materiales del embalaje son peligrosos para los
ninos. Mantenga los materiales del embalaje fuera del
alcance de los nifios.

40. No utilice limpiadores abrasivos ni rascadores
metalicos afilados para limpiar el cristal, ya que los
arafazos que pueden producirse en la superficie del cristal
de la puerta pueden provocar la rotura del cristal.

41. No golpee las superficies de cristal de la vitro-
ceramica con un metal duro, ya que la resistencia podria
dafarse. Esto podria provocar una descarga eléctrica.

42. El usuario no debe manipular el horno por si mismo.

43. La comida podria derramarse si se desmonta o se
rompe una pata del horno, tenga cuidado. Esto podria
causar lesiones personales.
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44. Durante el uso, las superficies internas y externas
del horno se calientan. Al abrir la puerta del horno,
retroceda para evitar el vapor caliente que sale del interior.
Existe riesgo de quemaduras.

45. Si la tapa superior del horno se cierra por alguna
razon, los recipientes para cocinar podrian volcarse.
Retroceda para evitar que la comida caliente le caiga
encima. Existe riesgo de guemaduras.

46. No coloque objetos pesados cuando la puerta del
horno esté abierta, riesgo de vuelco.

47. El usuario no debe dislocar la resistencia durante la
limpieza. Esto podria provocar una descarga eléctrica.

48. No coloque utensilios metalicos como cuchillos,
tenedores o cucharas sobre la superficie del aparato, ya
gue se calentaran.

49. No retire los interruptores de encendido del aparato.
De lo contrario, se podra acceder a cables eléctricos bajo
tension. Esto podria provocar una descarga eléctrica.

50. El suministro del horno puede desconectarse
durante cualquier obra en casa. Una vez finalizados los
trabajos, la reconexion del horno debera ser realizada por
un servicio técnico autorizado.

51. No coloque utensilios metalicos como cuchillos, tene-
dores o cucharas sobre la superficie del aparato, ya que se
calentaran.

52. Para evitar el sobrecalentamiento, el aparato no
debe instalarse detras de una cubierta decorativa.

53. Apague el aparato antes de retirar las protecciones.
Tras la limpieza, instale las protecciones siguiendo las
instrucciones.
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54. El punto de fijacion del cable debe estar protegido.
55. No cocine los alimentos directamente en la bandeja/

rejilla. Introduzca los alimentos en o sobre utensilios

adecuados antes de meterlos en el horno.

56. PRECAUCION: Si se rompe el cristal del horno,
apague inmediatamente cualquier resistencia y des-
conecte el aparato de la fuente de alimentacion, no
toque la superficie del aparato y no lo utilice.
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Seguridad eléctrica

1. Encargue a un electricista autorizado la puesta a tierra
del equipo. Nuestra empresa no se hace responsable de
los dafnos que se produzcan por utilizar el producto sin
conexion a tierra de acuerdo con la normativa local.

2. Los interruptores automaticos del horno se colocaran
de forma que el usuario final pueda alcanzarlos cuando el
horno esté instalado.

3. El cable de alimentacion no debe entrar en contacto
con las partes calientes del aparato.

4. Si el cable de alimentacion esta dafiado, debera ser
sustituido por el fabricante o su servicio técnico, o por
personal igualmente cualificado, para evitar situaciones de
peligro.

5. jNo limpie nunca el producto rociandolo o echandole
agua! Existe riesgo de electrocucion.

6. ADVERTENCIA: Para evitar descargas eléctricas,
asegurese de que el circuito del aparato esté
desconectado de la red eléctrica antes de cambiar la
lampara.

7. ADVERTENCIA: Corte todas las conexiones del
circuito de alimentacion antes de acceder a los
terminales.

8. ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada,
apague el aparato para evitar el riesgo de descarga
eléctrica.

9. No utilice cables cortados o danados, ni alargadores
distintos del cable original.




10. La superficie trasera del horno también se calienta
cuando el horno esta en funcionamiento. Las conexiones
eléctricas no deben tocar la superficie posterior, de lo
contrario podrian dafarse.

11. Tenga cuidado de no atrapar los cables de conexion
con la puerta del horno y no los pase por encima de
superficies calientes. Si el cable se funde, puede provocar
un cortocircuito en el horno e incluso un incendio.

12. Si el cable de alimentacion esta dafiado, debe ser
sustituido por el fabricante o un servicio técnico autorizado,
o cualquier otro personal cualificado al mismo nivel, con el
fin de evitar cualquier situacion peligrosa.

13. No utilice limpiadores de vapor para limpiar el aparato,
de lo contrario podria producirse una descarga eléctrica.

14. Para la instalacion se requiere un interruptor
omnipolar capaz de desconectar la alimentacion eléctrica.
La desconexion del suministro eléctrico se realizara
mediante un interruptor o un fusible integrado instalado en
el suministro eléctrico fijo, de acuerdo con el reglamento
de instalaciones eléctricas.

15. El aparato esta equipado con un cable tipo «Y».

16. Las conexiones fijas se conectaran a una fuente de
alimentacion que permita la desconexion omnipolar. Para
los aparatos con categoria de sobretension inferior a lll, el
dispositivo de desconexion se conectara a la fuente de
alimentacion fija de acuerdo con el codigo de cableado.
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Uso previsto

1. Este producto ha sido disefiado para uso domeéstico.
No se permite el uso comercial.

2. Este aparato solo debe utilizarse para cocinar. No debe
utilizarse para otros fines, como calentar una habitacion.

3. Este aparato no debe utilizarse para calentar platos
en el grill, para secar ropa o toallas colgandolas del tirador,
ni como calefaccion.

4. El fabricante no asume ninguna responsabilidad por
dafios debidos a un uso indebido 0 a una manipulacion
incorrecta.

5. La parte del horno puede utilizarse para descongelar,
hornear, freir y asar alimentos.

6. La vida atil del producto que ha adquirido es de 10 afios.
Es el periodo durante el cual el fabricante suministra las
piezas de repuesto necesarias para el funcionamiento de
este producto segun lo definido.
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Métodos para proteger la placa vitro-
ceramica

La superficie de vitroceramica es irrompible y resistente
a los arafiazos hasta cierto punto. Sin embargo, para evitar
cualquier dano, haga lo siguiente:

1. No vierta nunca agua fria sobre la placa caliente.

2. No se suba a la placa vitroceramica.

3. Una presion repentina, por ejemplo, el efecto de la
caida de un salero, puede ser critica. Por lo tanto, no
coloque dichos objetos por encima de la placa.

4. Después de cada uso, asegurese de que la base del
recipiente y las superficies de las zonas de coccion estén
limpias y secas.

5. No pele las verduras sobre la superficie de la placa.
La tierra que cae de las verduras puede rayar la placa
vitroceramica.

6. No coloque materiales inflamables como carton o
plastico sobre el horno. Los objetos como el estafio, el zinc
o el aluminio (asi como el papel de aluminio o las cafeteras
vacias) pueden fundirse en las superficies de coccion
calientes y causar dafnos.

7. Procure que los alimentos azucarados o los zumos de
fruta no entren en contacto con las zonas de coccion
calientes. Pueden manchar la superficie de vitroceramica.
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Conexion eléctrica

1. Su horno requiere un fusible de 40 Amp para alimentacion
monofasica o un fusible de 3x16 Amp para alimentacion trifasica, segun
la potencia eléctrica. Para la seccion de la placa hay 4 resistencias
ceramicas y la seccion del horno tiene modelos eléctricos. Es obligatorio
gue la instalacion la realice un electricista cualificado.

2. Su horno esté ajustado para un suministro eléctrico de 220-240 V /
380-415V CA, 50/60 Hz. Si la red eléctrica difiere de este valor
especificado, pongase en contacto con su servicio técnico autorizado.

3. La conexion eléctrica del horno solo debe realizarse a conexiones /
tomas con un sistema de puesta a tierra instalado de conformidad con la
normativa local. Si no existen conexiones/tomas con toma de tierra en el
lugar donde se va a instalar el horno, pdngase inmediatamente en contacto
con un electricista cualificado para que realice la instalacion. El fabricante
no se hace responsable de los dafios que se produzcan porque el aparato
no esté conectado a una toma de tierra.

4. Si el cable de alimentacion se dafia, debe ser sustituido por el servicio
técnico autorizado o un electricista cualificado para evitar peligros o des-
cargas eléctricas.

5. El cable eléctrico no debe tocar las partes calientes del aparato.

6. Utilice el horno en un ambiente seco.

7. Cuando coloque el horno en su sitio, asegurese de que esté a la
altura de la encimera. LIévelo al nivel de la encimera ajustando las patas,
Si es necesario.

Esquema de conexidn eléctrica

O1@] 0000

220-; 240 V ~ 50/60 Hz 380-415V3 N 50/60 Hz 380-415 V 2 N ~ 50/60 Hz 220-240 V ~ 50/60 Hz

e i
- = g

o\ é/ NE AN

HO5 VV-F 3 G 4 mm? HO5 VWW-F 5 G 1,5 mm? HO5 WV-F 4 G 1,5 mm? HO5 VV-F 3 G 4 mm?
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PRESENTACION DEL APARATO

oD
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1. Placa superior de cristal 8.1.
2. Botén del termostato 8.2.
3. Mando para el horno 9.

4. Reguladores para placa vitroceramica 10.
5. Puerta del horno 11.
6. Tirador 12.
7. Pata de plastico 13.
8. Puerta del cajon inferior 14.
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Cajon

Puerta abatible

Lampara

Rejilla

Resistencia ceramica (140 mm / 250 mm)
Resistencia ceramica (120 mm / 180 mm)
Resistencia ceramica (140 mm o 180 mm)
Placa de coccién (145 mm o 185 mm)
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Accesorios

Bandeja honda *

Se utiliza para reposteria, grandes asados, alimentos
acuosos. También se puede utilizar como recipiente de
recogida de aceite si se asa directamente en la rejilla, para
pasteles, alimentos congelados y platos de carne.

Bandeja/ Bandeja de cristal *

Se utiliza para reposteria (galletas, pasteles, etc.), alimentos
congelados.

Bandeja circular *

Se utiliza para reposteria y alimentos congelados.

Rejilla

Se utiliza para asar o para colocar los alimentos que se van
a hornear, asar o descongelar en la guia deseada.

?Jg Guias telescopicas *

= Las bandejas y rejillas pueden retirarse e instalarse
facilmente gracias a las guias telescopicas.

Rejilla sobre bandeja *

Los alimentos que se pegan mientras se cocinan, como los
filetes, se colocan en una rejilla sobre bandeja. Asi se evita
el contacto de los alimentos con la bandeja y que se peguen.

Asa para bandeja *

Sirve para sujetar bandejas calientes.




Caracteristicas técnicas del horno

Especificaciones 50x55 50x60 60x60
Anchura exterior 500 mm 500 mm 600 mm
Profundidad exterior 565 mm 630 mm 630 mm
Altura exterior 855 mm 855 mm 855 mm
Potencia de la lampara 15-25 W

Resistencia inferior 1000 W 1000 W 1200 W
Resistencia superior 800 W 800 W 1000 W
Resistenciaturbo | - 1800 W 2200 W
Resistencia del grill 1500 W 1500 W 2000 W
Tension de alimentacién 220-240 V CA/380-415 V CA 50/60 Hz
Placa de coccién 145 mm * 1000 W

Placa de coccién 180 mm * 1500 W

Placa de coccidn rapida 145 mm * 1500 W

Placa de coccion rapida 180 mm * 2000 W

Resistencia ceramica 140 mm * 1200 W

Resistencia ceramica 180 mm * 1700 W /1800 W
Resistencia ceramica 140 mm / 250 mm * 1800 W

Resistencia ceramica 120 mm / 180 mm * 1700 W

ADVERTENCIA: Para cualquier modificacién realizada por un servicio
autorizado, debera tenerse en cuenta esta tabla. El fabricante no se hace
responsable de los problemas derivados de una modificacién errénea.

ADVERTENCIA: Con el fin de aumentar la calidad del producto, las
especificaciones técnicas pueden modificarse sin previo aviso.

ADVERTENCIA: Los valores proporcionados con el aparato o en los
documentos que lo acompafan son lecturas de laboratorio de acuerdo
con las normas respectivas. Estos valores pueden variar segun el uso y
las condiciones ambientales.
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INSTALACION DEL HORNO

Compruebe si la instalacién eléctrica es adecuada para poner el
aparato en condiciones de funcionamiento. Si la instalacidon eléctrica no
es adecuada, llame a un electricista y/o fontanero para preparar los
suministros segun sea necesario. El fabricante no se hace responsable
de los dafios causados por operaciones realizadas por personas no
autorizadas.

ADVERTENCIA: Es responsabilidad del cliente preparar el lugar
donde se colocara el producto, asi como la instalacion eléctrica.

ADVERTENCIA: Durante la instalacion del producto deben respetarse
las normas locales sobre instalaciones eléctricas.

ADVERTENCIA: Compruebe si el aparato presenta dafios antes de
instalarlo. No instale el producto si esta dafiado. Los productos dafiados
suponen un riesgo para su seguridad.

Lugar de instalacién y advertencias importantes

Las patas de los aparatos no deben permanecer sobre superficies
blandas, como alfombras. El suelo de la cocina debera ser resistente para
soportar el peso de la unidad y de cualquier otro utensilio de cocina que
pueda utilizarse en el horno.

El aparato debe utilizarse con un espacio libore minimo de 400 mm
sobre las superficies superiores de la placa de coccién, y de 65 mm de
las superficies laterales dentro de un mueble de cocina.

El aparato es adecuado para su uso en ambas paredes laterales, sin
ningdn tipo de soporte, 0 sin ser instalado en un armario. Si se va a
instalar una campana o aspirador encima de la placa, siga las
instrucciones del fabricante para la altura de montaje. (min. 650 mm).
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ADVERTENCIA: Los muebles de cocina cercanos al aparato deben
ser resistentes al calor.

ADVERTENCIA: No instale el aparato junto a frigorificos o neveras.
El calor irradiado por el aparato aumenta el consumo de energia de los
dispositivos de refrigeracion.

ADVERTENCIA: No utilice la puerta y/o el tirador para transportar o
mover el aparato.
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llustracion de la cadena de sujecion

75¢cm

Antes de utilizar el aparato, para garantizar
un uso seguro, asegurese de fijarlo a la pared
con la cadena y el gancho suministrados.
Asegurese de que el gancho esté bien
atornillado a la pared.

PANEL DE CONTROL

. 8
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1. Termostato

2. Botdn de seleccion de funcion

3. Temporizador mecanico *

4. Resistencia eléctrica trasera izquierda

6 7

5. Resistencia eléctrica delantera izquierda
6. Resistencia eléctrica delantera derecha
7. Resistencia eléctrica trasera derecha

ADVERTENCIA: EIl panel de control de arriba es solo para fines
ilustrativos. Tenga en cuenta el panel de control de su dispositivo.

Termostato: Se utiliza para determinar la tempe-
ratura de coccion del plato que se va a cocinar en el
horno. Después de introducir los alimentos en el
horno, gire el interruptor para ajustar la temperatura
deseada entre 40 y 240 °C. Para conocer las
temperaturas de coccion de diferentes alimentos,
consulte la tabla de coccion.




Temporizador mecanico*: Sirve para determinar el
/R " periodo de coccion en el horno. Una vez transcurrido
el tiempo ajustado, se desconecta la alimentacion de

- Q . las resistencias y se emite una sefial acustica de
- - advertencia. El temporizador mecéanico puede

S ajustarse al periodo deseado entre 0 y 90 minutos.
Para los periodos de coccion, véanse las tablas de
coccion.

USO DE LA SECCION DEL HORNO

Uso de las resistencias del horno

1. Cuando su horno funcione por primera vez, se esparcira un olor que
tendra su origen en el uso de las resistencias. Para deshacerse de este,
hagalo funcionar a 240 °C durante 45-60 minutos vacio.

2. El mando de control del horno debe colocarse en el valor deseado;
de lo contrario, el horno no funcionara.

3. Los tipos de comidas, los tiempos de coccién y las posiciones del
termostato se indican en la tabla de coccién. Los valores que figuran en
la tabla de coccion son valores caracteristicos y se han obtenido como
resultado de las pruebas realizadas en nuestro laboratorio. Puede
encontrar diferentes sabores que se adapten a sus preferencias en
funcién de sus habitos culinarios y habitos de uso.

4. Puede hacer girar el pollo en el horno mediante los accesorios.

5. Tiempos de coccién: Los resultados pueden variar en funcion del
voltaje de la zona y de la calidad de los productos, la cantidad y las
temperaturas.

6. Durante el tiempo en que se esté cocinando en el horno, la puerta
del mismo no debe abrirse con frecuencia. De lo contrario, la circulacion
del calor puede desequilibrarse y los resultados pueden cambiar.

B B B




H B B I

Uso del grill

1. Cuando coloque la rejilla en la guia superior, los alimentos en la
rejilla no deben tocar el grill.

2. Se puede precalentar durante 5 minutos cuando se utilice el grill. Si es
necesario, puede dar la vuelta a la comida.

3. Los alimentos deberan estar en el centro de la rejilla para propor-
cionar el maximo flujo de aire a través del horno.

Para encender el grill:
1. Coloque el botdn de funcién sobre el simbolo del grill.
2. A continuacion, ajustelo a la temperatura del grill deseada.

Para apagar el grill:
Coloque el boton de funcidn en la posicién de apagado.

ADVERTENCIA: Mantenga la puerta del horno cerrada mientras se
usa el grill.

Uso del rustepollos *

Coloque el rustepollos en el bastidor.
Deslice el bastidor giratorio del rustepollos
en el horno al nivel deseado. Coloque
una bandeja de goteo en la parte inferior
para recoger la grasa. Afiada un poco de
agua en la bandeja de goteo para facilitar
la limpieza. No olvide retirar la parte de
plastico del rustepollos. Después de
asar, enrosque el mango de plastico al
espadin y saque la comida del horno.

Figura 1
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Uso de la seccidn de la placa de coccion

Uso y descripcion de la seccion de la placa vitroceramica

Nivel 1 | Nivel 2 | Nivel 3 | Nivel 4 | Nivel 5 [ Nivel 6 | Nivel 7 | Nivel 8 | Nivel 9| Max.

Conmutador 130 206 350 500 850 1200
140 mm w w W w w W

Conmutador 180 470 790 850 1230 | 1700
180 mm w w W w w W

Regulador 1800 | 1800 1800 1800 | 1800 1800 1800 | 1800 1800
180 mm w w w w w w w w w

1000 | 1000 1000 1000 | 1000 1000 1000 | 1000 1000 | 1800

140/250 mm w w w w w w w w w w

Dual Hilight 700 700 700 700 700 700 700 700 700 1700
120/180 mm W w W w w W W W W w

1. La placa se maneja con los interruptores anulares del panel de
control del horno. Este interruptor regula la energia para alcanzar la
temperatura deseada ajustada por usted.

2. Para obtener un buen resultado de coccion de la placa, el fondo de
los utensilios para cocinar debe ser lo mas grueso y plano posible.

3. El fondo de los utensilios para cocinar y las zonas de coccién deben
ser del mismo tamafio. Si es posible, coloque siempre tapas en los
utensilios para cocinar. Coloque siempre los utensilios para cocinar en la
zona de coccidn antes de encenderla. Apague las zonas de coccién antes
de que finalice el tiempo de coccion, para aprovechar el calor residual.

4. Gire el mando en el sentido de las agujas del reloj para iniciar el
funcionamiento. La temperatura establecida por la posiciéon del mando
correspondiente aumenta gradualmente hasta el maximo.

(Zona individual).

5. Para la zona de coccién doble, el primer anillo funciona como la
zona individual; el segundo anillo empieza a funcionar después de girar
un poco mas en el sentido de las agujas del reloj hasta el extremo de la
zona «max.» de la sefial del anillo. Cuando gire hacia la izquierda, el
primer anillo funcionara al maximo alcance y la potencia del segundo
anillo se reducira hasta la temperatura que desee.
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Uso de las placas de coccion

Nivel 1 Nivel 2 Nivel 3 Nivel 4 Nivel 5 Nivel 6

80 mm 200 W 250 W 450 W --- - -
145 mm 250 W 750 W | 1000 W --- - -
180 mm 500 W 750 W | 1500 W --- - -

145 mm répido 500 W 1000 W | 1500 W --- --- ---

180 mm rapido 850 W 1150 W | 2000 W --- --- ---

145 mm 95 W 155 W 250 W 400 W 750 W 1000 W
180 mm 115W 175 W 250 W 600 W 850 W 1500 W
145 mm répido 135 W 165 W 250 W 500 W 750 W 1500 W
180 mm répido 175 W 220 W 300 W 850 W 1150 W 2000 W
220 mm 220 W 350 W 560 W 910 W 1460 W 2000 W

1. Las placas eléctricas tienen de serie 6 niveles de temperatura (como
se describe mas arriba).

2. Cuando la utilice por primera vez, haga funcionar su placa eléctrica
en la posicion 6 durante 5 minutos. Esto hara que el agente de su placa
sensible al calor se endurezca quemandose.

3. Utilice recipientes para cocinar de fondo plano que estén en contacto
directo con el calor, para aprovechar mejor la energia.

Correcto Incorrecto Incorrecto Incorrecto
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TIPOS DE PROGRAMAS

Botén de funcién: Sirve para determinar las
o resistencias que se utilizaran para cocinar el plato
7N en el horno. A continuacion se describen los tipos
=B L ] d de programas de este boton y sus funciones. Es
posible que no todos los tipos de resistencias y de
programas de estas estén disponibles en todos los
modelos.

Rustepollos Ventilador

Resistencia turbo +
ventilador

Calentamiento superior +
inferior

Calentamiento inferior +

Lampara . X
P superior + ventilador

Calentamiento inferior +

. Grill + ventilador
ventilador

3| I | [%e]

Grill Quemador del grill / Grill

L M| @] | 2

|

Grill + lampara Calentamiento superior

Quemador del horno /
— Calentamiento inferior

=

Temporizador eléctrico

ADVERTENCIA: Es posible que no todos los tipos de resistencias y
de programas de estas estén disponibles en todos los modelos.
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TABLA DE TIEMPOS DE COCCION

ADVERTENCIA: El horno debe precalentarse durante 10 minutos
antes de introducir los alimentos.

Alimentos Funcién de coccion Temperatura | Posicion Tiempo de
(°C) rejilla coccién (min.)
Tarta Conveccién /
(bandeja / molde) Conveccién+ventilador 170-180 2 35-45
~ Conveccién /

Tartas pequefas Turbo+ventilador 170-180 2 25-30
Conveccién /

Empanadas Conveccién+ventilador 180-200 2 35-45

Pasteles Conveccién 180-190 2 25-30

Galletas Conveccién 170-180 3 20-25
Conveccién /

Tarta de manzana Turbo+ventilador 180-190 2 50-70

Bizcocho Conveccién 200/150 * 2 20-25

Pizza Conveccién+ventilador 180-200 3 20-30

Lasafa Conveccién 180-200 2 25-40

Merengue Conveccién 100 2 60
Conveccién+ventilador /

Pollo Turbo+ventilador 180-190 2 45-50

Pollo asado ** Grill 200-220 4 25-30

Pescado asado ** Grill+ventilador 200-220 4 25-30

Solomillo ** Grill+ventilador Max. 4 15-20

Albéndigas ** Grill Méx. 4 20-25

* Sin precalentamiento. La mitad de la coccion debe ser a 200 °Cy la
segunda mitad a 150 °C.

** A mitad de la coccion, se debe dar la vuelta a la comida.




MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

1. Mientras el horno esta funcionando o poco después de empezar a
funcionar, esta extremadamente caliente. Debe evitar el contacto con las
resistencias.

2. Nunca limpie la parte interior, el panel, la tapa, las bandejas y todas
las demés partes del horno con herramientas como cepillos duros,
estropajos o cuchillos. No utilice materiales o detergentes abrasivos.

3. Después de limpiar las partes interiores del horno con un pafio
jabonoso, aclarelo y séquelo bien con un pafio suave.

4. Limpie las superficies de cristal con productos especiales para la
limpieza de cristales.

5. No limpie el horno con limpiadores de vapor.

6. Antes de abrir la tapa superior del horno, limpie cualquier liquido
derramado sobre esta. Ademas, antes de cerrar la tapa, asegurese de
gue la placa de coccion se haya enfriado lo suficiente.

7. No utilice nunca agentes inflamables como acido, disolvente o gasolina
para limpiar el horno.

8. No lave ninguna pieza del horno en el lavavajillas.

9. Para limpiar la puerta de cristal frontal del horno, retire los tornillos
de fijaciéon del tirador con un destornillador y retire la puerta del horno.
A continuacion, limpiela y aclarela bien. Una vez seco, cologue el cristal
del horno correctamente y vuelva a instalar el tirador.
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Instalacién de la puerta del horno

Figura 2.1 Figura 2.2 Figura 3.1 Figura 3.2

Abra completamente  Coloque el cierre de A continuacion, cierre  Para retirar la puerta
la puerta del horno  la bisagra en el angulo  la puerta del horno  del horno, tire de ella

tirando de ella hacia  mas amplio, como se de forma que se hacia arriba
usted. A continuacién, muestra en la apoye en el cierre de sujetandola con
realice el proceso de figura 2.2. Coloque las la bisagra, tal como ambas manos cuando
desbloqueo tirando  dos bisagras que unen se muestra en la esté cerca de la
del cierre de la la puerta del horno con figura 3.1. posicién de cierre, tal
bisagra hacia arriba el horno en la misma y COMO Se muestra en
con la ayuda de un posicion. la figura 3.2.

destornillador, tal y
como se muestra en
la figura 2.1.

Para volver a colocar la puerta del horno, realice los pasos anteriores a la inversa.



Limpiezay mantenimiento del cristal de la puerta delantera del
horno

Retire el perfil presionando los pasadores de plastico de los lados
izquierdo y derecho, como se muestra en la figura 4, y tirando del perfil
hacia usted, como se muestra en la figura 5. A continuacion, retire el
cristal interior como se muestra en la figura 6. En caso necesario, el cristal
central puede retirarse del mismo modo. Una vez realizada la limpieza y
el mantenimiento, vuelva a montar los cristales y el perfil en el orden
inverso. Asegurese de que el perfil esté bien colocado en su sitio.

Figura 4 Figura 5 Figura 6

Paredes cataliticas *

Las paredes cataliticas estan
situadas a la izquierda y a la derecha
de la cavidad, bajo las guias. Las
paredes cataliticas eliminan el mal olor
y obtienen el mejor rendimiento del
aparato. Las paredes cataliticas también
absorben los residuos de aceite y
limpian el horno mientras esta en
funcionamiento.

Figura 7

Retirada de las paredes cataliticas

Para retirar las paredes cataliticas, hay que tirar de las guias. En cuanto
se extraigan las guias, las paredes cataliticas se liberardn automatica-
mente. Las paredes cataliticas deben cambiarse al cabo de 2-3 afios.
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Posiciones de las guias

Es importante colocar bien la rejilla en el
j/4::3?(horno. No permita que la rejilla toque la pared

o
A

Guia 4 _— posterior del horno. Las posiciones de las
Guia 3 = guias se muestran en la siguiente figura.
Guia 2 = Puede colocar una bandeja honda o una
Guial

bandeja estandar en las guias inferior y
superior.

Montaje y desmontaje de las guias

Para retirar las guias, presione los clips que se muestran con flechas
en la figura. Retire primero el lado inferior y luego el superior del lugar de
instalacién. Para instalar las guias, invierta el procedimiento.

Cambiar la lampara del horno

ADVERTENCIA: Para evitar descargas eléctricas, asegurese de que
el circuito del aparato esté desconectado de la red eléctrica antes de
cambiar la lampara. Desconecte primero la alimentacion del aparato y
asegurese de que esté frio.

Retire la proteccién de cristal girando como se indica en la figura de la
izquierda. Si tiene dificultades para girar, el uso de guantes de plastico le
ayudara a hacerlo.

A continuacion, retire la lampara girandola e instale la nueva lampara
con las mismas especificaciones.

Vuelva a colocar la proteccion de cristal, enchufe el cable de alimen-
tacion del aparato a la toma de corriente y termine la sustitucién. Ahora
puede usar el horno.

Lampara tipo G9 Lampara tipo E14
220-240 V, CA 220-240 V, CA
15-25 W 15w
J/ Figura 8 Figura 9
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Uso de la lamina deflectora del grill *

1. Se ha diseflado un panel de seguridad para proteger el panel de
control y los botones cuando el horno esta en modo grill (figura 10).

2. Utilice este panel de seguridad para evitar que el calor dafie el panel
de control y los botones cuando el horno esté en modo grill.

ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden calentarse cuando el
grill estd en uso. Los nifios pequefios deben mantenerse alejados.

3. Coloque el panel de seguridad debajo del panel de control abriendo
la puerta de cristal frontal del horno (figura 11).

4. A continuacion, fije el panel de seguridad entre el horno y la puerta
frontal cerrando suavemente la puerta (figura 12).

5. Es importante para cocinar mantener la puerta abierta a la distancia
especificada cuando se cocina en modo grill.

6. El panel de seguridad proporcionard una circunstancia de coccion
ideal, a la vez que protege el panel de control y los botones.

ADVERTENCIA: Si su horno dispone de la opcion «funcionamiento
de grill cerrado» con termostato, puede mantener la puerta del horno
cerrada durante el funcionamiento. En este caso, la lamina deflectora del
grill sera innecesaria.

~ > L=
- s N > s

Figura 10 Figura 11 Figura 12
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SOLUCION DE PROBLEMAS

Puede solucionar los problemas que pueda encontrar con su producto
comprobando los siguientes puntos antes de llamar al servicio técnico.

Puntos de control

Si tiene algun problema con el horno, consulte primero la tabla siguiente
y pruebe las sugerencias.

Problema

Causa posible

Qué hacer

El horno no funciona.

Fuente de alimentaciéon no
disponible.

Compruebe el suministro eléctrico.

Se apaga durante la coccién.

Funcionamiento continuo
demasiado prolongado.

Deje enfriar el horno después de
ciclos de coccion largos.

La puerta del horno no se abre
correctamente.

Restos de comida atascados entre
la puerta y la cavidad interna.

Limpie bien el horno e intente
volver a abrir la puerta.

Descarga eléctrica al tocar el
horno.

No hay conexién a tierra
adecuada.

Se utiliza un enchufe de pared sin
toma de tierra.

Aseglrese de que la fuente de
alimentacién esté correctamente
conectada a tierra.

Goteo de agua.

Sale vapor por unarendija de
la puerta del horno.

Queda agua dentro del horno.

Se puede generar agua 0 vapor
en determinadas condiciones
dependiendo del alimento que se
esté cocinando. Esto no es un
fallo del aparato.

Deje enfriar el horno y séquelo con
un pafo de cocina.

Sale humo durante el
funcionamiento.

Al utilizar el horno por primera
vez.

Sale humo de las resistencias.
Esto no es un fallo. Después de 2-
3 ciclos, no habra mas humo.

Comida en la resistencia.

Deje que el horno se enfrie y
limpie los restos de comida de la
resistencia.
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Problema

Causa posible

Qué hacer

Al poner en funcionamiento el
horno sale olor aquemado o a
pléstico.

Se estéan utilizando accesorios de
plastico u otros no resistentes al
calor en el interior del horno.

A altas temperaturas, utilice
accesorios de cristaleria
adecuados.

El horno no calienta.

La puerta del horno esta abierta.

Cierre la puerta y vuelva a iniciar.

Los mandos del horno no estan
correctamente ajustados.

Lea la seccion relativa al
funcionamiento del horno y
restablezca el horno.

Se ha disparado el fusible o se ha
desconectado el disyuntor.

Sustituya el fusible o restablezca
el disyuntor. Si esto se repite con
frecuencia, llame a un electricista.

El horno no cocina bien.

La puerta del horno se abre con
frecuencia durante la coccion.

No abra la puerta del horno con
frecuencia, si el alimento que esta
cocinando no requiere que se le
dé la vuelta. Si abre la puerta con
frecuencia, la temperatura interna
desciende y, por lo tanto, el
resultado de la coccién se vera
afectado.

Laluz interna es tenue 0 no
funciona.

Objeto extrafio cubriendo la
lampara durante la coccion.

Limpie la superficie interna del
horno y vuelva a comprobarlo.

La lampara podria estar averiada.

Sustityala por una lampara con
las mismas especificaciones.
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NORMAS DE MANIPULACION

1. No utilice la puerta y/o el tirador para transportar o mover el aparato.

2. Realice el traslado y transporte en el embalaje original.

3. Preste la méxima atencién al aparato durante la carga/descarga y
la manipulacion.

4. Asegurese de que el embalaje esté bien cerrado durante la
manipulacion y el transporte.

5. Protéjalo de factores externos (como la humedad, el agua, etc.) que
puedan dafar el embalaje.

6. Tenga cuidado de no dafiar el aparato por golpes, caidas, etc.
durante su manipulacién y transporte, y de no romperlo o deformarlo
durante su funcionamiento.

RECOMENDACIONES PARA AHORRAR ENERGIA

Los siguientes detalles le ayudaran a utilizar su producto de forma
ecoldgica y economica.

1. Utilice recipientes de color oscuro y esmaltados que conducen mejor
el calor en el horno.

2. Al cocinar, si la receta o el manual de instrucciones indican que es
necesario precalentar, precaliente el horno.

3. No abra la puerta del horno con frecuencia mientras cocina.

4. Procure no cocinar varios platos simultaneamente en el horno.
Podria cocinar simultaneamente colocando dos recipientes en la rejilla.

5. Cocine los distintos platos sucesivamente. El horno no perdera
calor.

6. Apague el horno unos minutos antes de que expire el tiempo de
coccion. En este caso, no abra la puerta del horno.

7. Descongele los alimentos congelados antes de cocinarlos.
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ELIMINACION RESPETUOSA CON EL MEDIO AMBIENTE

Elimine el embalaje de forma respetuosa con el medio
ambiente.
Este electrodoméstico esta etiquetado de acuerdo con
la Directiva Europea 2012/19/UE sobre aparatos eléctricos
y electronicos usados (RAEE, residuos de aparatos
] eléctricos y electronicos). La norma determina el marco
para la devolucion y el reciclaje de los electrodomeésticos
usados segun corresponda dentro de la UE.

INFORMACION SOBRE EL EMBALAJE

Los materiales del embalaje del producto se fabrican a partir de
materiales reciclables de acuerdo con nuestra normativa nacional sobre
medio ambiente. No elimine los materiales del embalaje junto con los
residuos domésticos o de otro tipo. LIévelos a los puntos de recogida de
material de embalaje designados por las autoridades locales.
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