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ESPANOL

AGRADECEMOS QUE HAYA DEPOSITADO SU CONFIANZA EN UFESA'Y DESEAMOS QUE
EL FUNCIONAMIENTO DEL PRODUCTO LE SATISFAGA PLENAMENTE.

ATENCION
LEA ATENTAMENTE LAS INSTRUCCIONES DE USO ANTES DE UTILIZAR EL PRODUCTO.
GUARDELAS EN UN LUGAR SEGURO POR SI NECESITA CONSULTARLAS EN EL FUTURO.

DESCRIPCION

Asa

Cable de alimentacion

Tapete base de silicona

Sartén del grill

Cesta

Depésito de agua

Placa de calentamiento inferior

Malla protectora

Tornillos de fijacién de la malla protectora

DESCRIPCION DEL PANEL DE CONTROL

Indicador de calentamiento inferior

Botdn de ajuste de temperatura

Botdn de disminucién de tiempo/temperatura.

Botdn de aumento de tiempo/temperatura

Botdn de ajuste de tiempo

Simbolos de los menus predeterminados (10 programas)
Botdn de funcién de vapor

Botdn de menu (seleccién de programas predeterminados)
Botdén de encendido

10 Botdén de encendido/apagado de luz

11.Botdn de inicio/pausa

YoNoUAWN =

CEONOUAWN -

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Si el cable de alimentacion esta dafiado, este de-
bera ser reemplazado por el fabricante, un agen-
te de servicio o personal cualificado equivalente,
a fin de evitar cualquier riesgo. Los nifios a partir
de 8 afos y las personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o con falta de
experienciay conocimientos, pueden utilizar este
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aparato solo si se encuentran bajo supervision
0 se les ha proporcionado instrucciones acerca
del uso del aparato de forma sequra, asi como
haber comprendido los peligros que conlleva su
uso. Los nifios no deben jugar con el aparato. Los
nifios no podran realizar la limpieza y el mante-
nimiento de usuario, a menos que sean mayores
de 8 afios y se encuentren bajo la supervisién de
una persona adulta. Mantenga el aparato y su
cable de alimentacién fuera del alcance de los ni-
Aos menores de 8 afios. Los aparatos no estan
pensados para funcionar mediante un tempo-
rizador externo o un sistema de control remoto
independiente. Desconecte el aparato cuando
no esté en uso y antes de limpiarlo. Deje que
se enfrie antes de poner o quitarle las piezasy
limpiarlo. No sumerja el aparato en agua o cual-
quier otro liquido. Este aparato esta destinado a
utilizarse a una altitud maxima de 2000 metros
sobre el nivel del mar.

ADVERTENCIAS IMPORTANTES

Este aparato esta disefiado exclusivamente para uso doméstico, en ningun caso debe
tener un uso comercial ni industrial. Cualquier uso incorrecto o manipulacién indebida
del producto anulard la garantia. Antes de enchufar el aparato, compruebe que el
voltaje de la red eléctrica es el mismo que el que aparece indicado en la etiqueta del
mismo. Coloque el aparato sobre una superficie plana y uniforme. El cable de alimen-
tacién no se debe enrollar ni envolver alrededor del aparato durante su uso. No utilice,
conecte ni desconecte el aparato de la red de suministro eléctrico con las manos o los
pies mojados. No tire del cable de alimentacién para desenchufar el aparato ni lo utilice
como asa.

IMPORTANTE. Cuando utilice la freidora de aire, mantenga al menos diez centimetros de
espacio libre en todos los lados del aparato para permitir una adecuada circulacién del
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aire. No coloque su freidora de aire debajo de armarios, persianas o cortinas. Riesgo
de sobrecalentamiento o incendio. No cubra ninguna parte de la freidora con un pafio
u objeto similar, ya que puede provocar un sobrecalentamiento. Riesgo de incendio.
Esta es una FREIDORA DE AIRE. Requiere muy poco aceite para cocinar. No llene la olla
con aceite o grasa, ya que puede provocar un incendio.

No utilice en esta freidora de aire otros accesorios que no sean los recomendados
por el fabricante. Utilice siempre guantes protectores y aislantes al introducir o sacar
objetos de la freidora de aire caliente. El aparato debe utilizarse sobre una superficie
plana, estable y resistente al calor. Es posible que la primera vez que utilice la freidora
de aire se produzca un ligero olor o se desprenda una pequefia cantidad de humo.
Esto es normal, ya que se quemaran los residuos de fabricacién. Coloque siempre los
ingredientes a freir en la cesta para evitar que entren en contacto con las resistencias.
Desenchufe inmediatamente el aparato de la red eléctrica en caso de que se produzca
cualquier averia o dafio y péngase en contacto con un servicio de asistencia técnica
oficial. Para evitar cualquier peligro, no abra el aparato. Solo el personal técnico cuali-
ficado del servicio de asistencia técnica oficial de la marca puede realizar reparaciones
o intervenciones en el aparato.

B&B TRENDS, S.L. no se hace responsable de ningin dafio que se pueda ocasionar a
personas, animales u objetos, como resultado del incumplimiento de estas advertencias.

ANTES DE UTILIZAR EL APARATO POR PRIMERA VEZ

Retire todos los materiales de embalaje y las pegatinas del interior y el exterior de la frei-
dora de aire. Limpie suavemente el exterior con un pafio himedo o papel absorbente.
ADVERTENCIA: No utilice productos de limpieza abrasivos ni estropajos.
ADVERTENCIA: Nunca sumerja la freidora de aire o su enchufe en agua o cualquier
otro liquido.

COMO USAR EL PRODUCTO

1. Coloque la freidora de aire sobre una superficie plana, estable y resistente al calor,
lejos de zonas que puedan resultar dafiadas por el vapor.

2. Inserte la sartén del grill en la cesta y vuelva a colocar la cesta en la freidora de aire.
3. Conecte el enchufe a una toma de corriente con toma de tierra.

4. Pulse el botén de encendido (9) para encender el aparato. El simbolo del primer pro-
grama predeterminado (precalentar) parpadeara.

Nota: recomendamos utilizar este programa antes de cocinar para precalentar la frei-
dora de aire y obtener mejores resultados en la coccién. Para precalentar simplemente
pulse el botén Inicio/Pausa (11).

5. Puede elegir su programa predeterminado deseado pulsando el botén MENU (8).
Cada vez que pulse el botén MENU (8), el siguiente simbolo de programa predetermi-
nado parpadeara de izquierda a derecha mostrando el tiempo de coccién y la tempe-
ratura del programa correspondiente. Pulse el botén Inicio/Pausa (11) para empezar
a cocinar.

6. Opcionalmente, puede personalizar la temperatura y el tiempo. También se puede
hacer en cualquier momento durante la coccién.

- Pulse el botén de ajuste de temperatura (2). La temperatura parpadeara en la panta-
lla. Pulse los botones (+) o (-) para ajustar la temperatura. (50-200°C, cada vez que pulse
cambiara el valor en 5°C).



- Pulse el botén de ajuste de tiempo (5). El tiempo parpadeara en la pantalla. Pulse los
botones (+) o (-) para ajustar el tiempo (1-60 minutos). (Cada vez que pulse cambiara el
valor en 1 minuto).

Nota: Para aumentar o disminuir rapidamente el tiempo o la temperatura, mantenga
pulsados los botones (+) o (-).

7. Pulse el botdn Inicio/Pausa (11) para empezar a cocinar.

8. Siempre puede detener la freidora de aire pulsando el botén Inicio/Pausa (11). Si
abre la cesta en cualquier momento, la freidora de aire también se pondra en pausay
continuara cocinando cuando inserte nuevamente la cesta.

9. Esta freidora de aire tiene una ventanilla en la parte delantera de la cesta para ver
cémo se esta cocinando la comida en todo momento. Siempre puede encender o apa-
gar la luz interior pulsando el botén de encendido/apagado de luz (10).

10. Si después de cocinar quiere mantener caliente la comida puede utilizar el Ultimo
programa predeterminado “Mantener caliente”.

RESISTENCIA DOBLE

La freidora de aire Phoenix incorpora un doble elemento calefactor para asistir a la
coccién no sélo en la parte superior (como las freidoras de aire convencionales) sino
también en la parte inferior de la cavidad, lo que mejora el rendimiento de la coccién.
Esta funciéon esta siempre activada en cada programa predeterminado. Puede ver que
esta activado en la pantalla por el simbolo de abajo:

(MM
FUNCION DE VAPOR

La freidora de aire Phoenix tiene incorporada una funcién de vapor para obtener resul-
tados sorprendentes al pulverizar vapor durante la coccién.

Cémo utilizar la funcién de vapor:

En primer lugar, llene con agua el depésito de agua situado en la parte superior trasera
de la freidora de aire.

Seleccione su programa predeterminado deseado pulsando el botén Menu (8).

Luego pulse el botén Vapor (7) para elegir esta funcion.

Pulse el botén Inicio/Pausa (11) para empezar a cocinar.

Ahora su receta sera pulverizada con vapor cada 5 minutos para crear platos que ten-
gan un exterior perfectamente crujiente y un interior jugoso y tierno.

GUIA DE COCCION

1. Si la cesta esta demasiado llena, la comida se cocinard de manera desigual.

2. Afladir una pequefia cantidad de aceite a su comida la hara mas crujiente. No use
mas de 2 cucharadas de aceite.

3. Los aerosoles de aceite son excelentes para aplicar pequefias cantidades de aceite
de manera uniforme a todos los alimentos.

4. Puede freir con aire cualquier alimento congelado o producto que se pueda hornear
en un horno.

5. Freir con aire los alimentos con alto contenido de grasa hard que la grasa gotee en el
fondo de las cestas. Para evitar el exceso de humo durante la coccién, escurra la grasa
que se haya depositado después de cocinar.

6



6. Los alimentos marinados en liquido crean salpicaduras y exceso de humo. Seque
estos alimentos antes de freirlos con aire.

COMO USAR PROGRAMAS PREDETERMINADOS

Al pulsar el botén Menu (8), puede cambiar entre los 10 programas predeterminados
diferentes. Una vez seleccionado, pulse el botén de encendido (9) para empezar a co-
cinar. Cada programa tiene su propio tiempo y temperatura predeterminados, como
se muestra en la siguiente tabla. Siempre puede modificar libremente el tiempo y la
temperatura de cada programa utilizando los botones de ajuste de Temperatura (2) /
de Tiempo (5) y pulsando después los botones + (4) o - (3).
Nota: utilice la tabla siguiente sélo como referencia. El tiempo y la temperatura reales
de coccién pueden ajustarse en funcién de la cantidad o el tamafio de los alimentos.

Funcion . ..
Iconos predeterminada Tiempo Temperatura Funcién de vapor
. 353 . Precalentar 3 minutos 200°C -
Alitas de pollo 20 minutos 190°C Ok
Pizza 15 minutos 190°C Ok
’ﬂ .
< Pescado 20 minutos 190°C Ok
@ Verduras 10 minutos 190°C Ok
% Mariscos 12 minutos 185°C Ok
Filete 15 minutos 195°C Ok
@ Patatas fritas 14 minutos 185°C Ok
@ Hornear 30 minutos 190°C Ok
) ) )
/\ Mantener caliente 30 minutos 50°C -

CONSE)JOS PARA COCINAR

+ Casi todos los alimentos que se cocinan tradicionalmente en el horno pueden freirse

con aire.

* Los alimentos se cocinan mejor y de forma mas uniforme cuando son de tamafio y
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grosor similares.

* Los alimentos mds pequefios requieren menos tiempo de coccién que los mas grandes.
* Para obtener los mejores resultados en el menor tiempo posible, fria los alimentos en
pequefias tandas. Evite el apilamiento o la superposicidon cuando sea posible.

* La mayoria de los alimentos preenvasados no necesitan impregnarse en aceite antes
de freirlos en la freidora de aire. La mayoria ya contienen aceite y otros ingredientes
que mejoran el dorado y el crujiente.

* Los aperitivos congelados se frien muy bien al aire. Para obtener un mejor resultado,
coléquelos en la bandeja en una sola capa.

+ Si se colocan los alimentos en capas, asegurese de agitar la cesta a mitad del progra-
ma (o de dar la vuelta a los alimentos) para favorecer una coccién uniforme.

* Mezcle los alimentos que prepare desde el principio, como las patatas fritas u otras
verduras, con una pequefia cantidad de aceite para que se doren y queden crujientes.
« Al freir verduras frescas, asegurese de secarlas completamente antes de echarles
aceite y freirlas al aire para que queden lo mas crujientes posible.

* Las freidoras de aire son excelentes para recalentar alimentos, incluida la pizza. Para
recalentar los alimentos, ajuste la temperatura a 150 °C durante un maximo de 10
minutos.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

+ Asegurese de que la freidora de aire esté desenchufada y fria antes de limpiarla.

+ Use un pafio limpio y seco para limpiar el interior. No utilice un pafio humedo para
evitar que el agua entre en el interior del aparato.

Advertencia: No utilice productos de limpieza abrasivos ni estropajos.

« Limpie suavemente el exterior con un pafio himedo o papel absorbente.

« Nunca sumerja la freidora de aire o su enchufe en agua o cualquier otro liquido.

* Seque bien todas las piezas antes de guardarlas.

« Guarde la freidora de aire en un lugar fresco y seco.

ELIMINACION DEL PRODUCTO

Este producto cumple con la Directiva Europea 2012/19/EU relativa a los apa-
ratos eléctricos y electrénicos, conocida como RAEE (residuos de aparatos
eléctricos y electrénicos), que establece el marco legal aplicable en la Unién
Europea para la eliminacién y reutilizacién de los residuos de aparatos eléc-

BB tricos y electrénicos. No tire el producto a la basura. Dirijase al centro de
recogida de residuos eléctricos y electrénicos mas cercano.



PORTUGUES

GOSTARIAMOS DE LHE AGRADECER POR ESCOLHER A UFESA, ESPERAMOS QUE
O DESEMPENHO DO PRODUTO VA AO ENCONTRO DAS SUAS EXPETATIVAS.

AVISO ) )
LEIA COM ATENCAO AS INSTRUCOES DE UTILIZACAO ANTES DE USAR O PRODUTO.
GUARDE-AS NUM LOCAL SEGURO PARA CONSULTA POSTERIOR.

DESCRICAO

. Pega

Cabo de alimentagao

Tapete em silicone para pés

Grelhador

Cesto

Depésito de agua

Chapa de aquecimento inferior

Rede de protec¢do

Parafusos de fixagdo de malha de prote¢do

DESCRICAO DO PAINEL DE CONTROLO

Indicador de aquecimento inferior

Botdo de configuragdo de temperatura

Botdo de diminui¢do de tempo/temperatura

Butdo de aumento de tempo/temperatura

Botdo de configuragao de tempo

Simbolos para menus predefinidos (10 programas)
Botdo de funcdo de vapor

Botdo de menu (Selegao de programas predefinidos)
Botdo de ligar/desligar

10 Botdo de luz ligar/desligar

11.Botao «Iniciar/Pausar»

CENOUAWN =

CENOUAWN =

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Se o cabo estiver danificado, tem de ser substi-
tuido pelo fabricante, pelo respetivo agente de
servicos ou por pessoal igualmente qualificado,
de modo a evitar riscos. O aparelho pode ser usa-
do por criangas com 8 anos ou mais e pessoas
com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou falta de experiéncia ou conheci-
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mento, sob supervisao ou se lhes tiverem sido
dadas instrucdes relativas a utilizacdo do apa-
relho de forma seqgura e entenderem os perigos
envolvidos. As criancas ndao devem brincar com
o aparelho. A limpeza e a manutencao do utiliza-
dor ndao devem ser feitas por criangas, a nao ser
gque tenham mais de 8 anos e que as realizem
sob supervisao. Mantenha o aparelho e o respe-
tivo cabo fora do alcance de criancas com menos
de 8 anos. Os aparelhos nao se destinam a ser
operados por meio de um temporizador externo
ou de um sistema de controlo remoto separado.
Desligue o aparelho quando nao estiver a ser uti-
lizado e antes de o limpar. Deixe-o arrefecer an-
tes de colocar ou retirar pecas e de o limpar. Nao
mergulhe o aparelho em dgua ou noutro liquido.
Este aparelho esta preparado para ser utilizado
a uma altitude maxima de 2000 m acima do nivel
do mar.

AVISOS IMPORTANTES

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso doméstico e ndo devera ser utilizado
em aplicagdes comerciais ou industriais sob qualquer circunstancia. A utilizagdo inco-
rreta ou 0 manuseamento incorreto do produto resultardo na anulacdo da garantia.
Antes de ligar o produto, verifique se a tensdo da rede elétrica coincide com a indicada
na etiqueta do produto. Coloque o aparelho numa superficie plana e nivelada. O cabo
de alimentacdo ndo deve estar enrolado ou emaranhado a volta do produto durante
a utilizagao.

Ndo utilize o aparelho, nem o ligue ou desligue da corrente elétrica com as maos e/ou
os pés molhados. Ndo puxe o cabo de ligagdo para o desligar, nem o use como pega.
IMPORTANTE: Durante a utilizacdo desta fritadeira sem 6leo, mantenha pelo menos
dez centimetros de espaco livre em todos os lados do forno para permitir uma circu-
lacdo de ar adequada. N&o coloque a sua fritadeira sem 6leo debaixo de armarios, es-
tores ou cortinas. Risco de sobreaquecimento/incéndio. Ndo cubra qualquer parte da
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fritadeira com um pano ou semelhante, uma vez que tal ird causar sobreaquecimento.
Risco de incéndio.Esta é uma FRITADEIRA SEM OLEO. Necessita de muito pouco 6leo
para cozinhar. Ndo encha a vasilha com éleo ou gordura, pois pode causar risco de
incéndio. Ndo utilize qualquer acessério, para além daqueles recomendados pelo fa-
bricante, nesta fritadeira sem déleo. Utilize sempre luvas de forno protetoras e isoladas
quando inserir ou retirar itens da fritadeira sem 6leo a quente. O aparelho deve ser
utilizado numa superficie nivelada, estavel e resistente ao calor. Na primeira vez que
utilizar a sua fritadeira sem 6leo, podera ser libertado um leve odor ou uma pequena
quantidade de fumo. Este comportamento é normal e é o resultado do aquecimento
dos residuos de fabrico. Coloque sempre os ingredientes a fritar no cesto para evitar
que entrem em contacto com os elementos de aquecimento. Em caso de avaria ou
danos, desligue imediatamente o produto da corrente elétrica e contacte um servico
de assisténcia técnica oficial. Com o objetivo de evitar possiveis situacdes de risco, ndo
abra o aparelho. As reparacées ou intervengdes a efetuar no aparelho apenas podem
ser levadas a cabo por pessoal técnico qualificado do servigo técnico oficial da marca.

A B&B TRENDS SL. recusa qualquer responsabilidade por danos que possam ser pro-
vocados a pessoas, animais ou objetos devido a inobservancia destas adverténcias.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Retire todos os materiais da embalagem e autocolantes do interior e do exterior da
fritadeira sem 6leo. Limpe suavemente o exterior com um pano humido ou com papel
de cozinha.

AVISO: Néo utilize produtos de limpeza abrasivos ou esfregdes.

AVISO: Nunca mergulhe a fritadeira sem éleo ou a sua ficha em agua ou noutros liquidos.

COMO UTILIZAR

1. Coloque a fritadeira de ar numa superficie estavel, nivelada e resistente ao calor,
longe de areas que podem ser danificadas pelo vapor.

2.Insira o grelhador na cesta e coloque a cesta novamente na fritadeira de ar.

3. Ligue a ficha a uma tomada com ligacdo a terra.

4. Prima o botdo de ligar/desligar (9) para ligar o dispositivo. O simbolo do primeiro
programa predefinido (Pré-aquecimento) ira piscar.

Nota: recomendamos usar este programa antes de cozinhar para pré aquecer a frita-
deira de ar e obter melhores resultados ao cozinhar. Para pré-aquecer, basta pressionar
o botdo Iniciar/Pausar (11).

5. Pode escolher o programa predefinido desejado ao pressionar o botdo MENU (8). A
cada pressdo no botdo MENU (8), o simbolo seguinte do programa predefinido piscara
da esquerda para a direita, mostrando o tempo de cozedura e a temperatura do pro-
grama relevante. Prima o botdo Iniciar/Pausar (11) para comecar a cozinhar.

6. Alternativamente, pode personalizar a temperatura e o tempo. Esta agdo também
pode ser efetuada em qualquer momento, durante a cozedura.

- Prima o botdo de ajuste da Temperatura (2). A temperatura estard a piscar no indi-
cador. Prima os botdes (+) ou (-) para ajustar o temperatura. (50-200°C, cada pressao
mudara o valor de 5°C)

- Prima o botdo de ajuste do Tempo (5). O tempo estara a piscar no indicador. Prima os
botdes (+) ou (-) para ajustar o tempo (1-60 minutos). (Cada pressdo mudara o valor de
1 minuto).

Nota: Para aumentar ou diminuir rapidamente o tempo ou a temperatura, prima sem
soltar os botdes (+) ou (-).
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7. Prima o botdo Iniciar/Pausar (11) para comecar a cozinhar.

8. Pode colocar em pausa a fritadeira de ar quando necessario, ao pressionar o botdo
Iniciar/Pausar. Se abrir a cesta em qualquer altura, a fritadeira de ar também sera colo-
cada em pausa e vai continuara a cozinhar quando colocar novamente a cesta.

9. Esta fritadeira de ar tem uma janela na parte da frente da cesta que permite obser-
var como a comida estd a ser cozinhada em qualquer altura. Pode ligar ou desligar a
luz interna em qualquer altura, ao pressionar o botao de luz ligar/desligar (10).

10. Se, depois de cozinhar, pretende manter a comida quente, pode usar o ultimo pro-
grama predefinido «Manter quente».

RESISTENCIA DUPLA

A fritadeira de ar Phoenix integra um elemento de aquecimento duplo para ajudar a
cozinhar ndo sé na parte superior (como as fritadeiras de ar convencionais), mas tam-
bém na parte inferior da cavidade, o que melhora o desempenho do cozinhar.

Esta funcionalidade estd sempre ativada em qualquer programa predefinido. Podera
vé-la ativada no visor através o simbolo abaixo:

CCCCCCCI MmN
FUNCAO DE VAPOR

A fritadeira de ar Phoenix é fabricada equipada de uma func¢do de vapor para obter
resultados surpreendentes ao pulverizar vapor ao cozinhar.

Como utilizar a func¢do de vapor:

Em primeiro lugar, encher com dgua o recipiente de dgua na parte superior traseira da
fritadeira de ar.

Selecione o programa predefinido desejado ao pressionar o botdo Menu (8).

Depois, pressione o botdo Vapor (7) para ativar essa funcao.

Prima o botdo Iniciar/Pausar (11) para comecar a cozinhar.

Agora, a sua receita sera pulverizada com vapor a cada 5 min, para elaborar pratos
com um aspeto exterior perfeitamente estaladi¢o e um interior suculento.

GUIA DE COZEDURA

1. Se o cesto estiver demasiado cheio, a comida ndo cozerd bem.

2. Se adicionar uma pequena quantidade de 6leo, a sua comida ficard mais crocante.
Nao use mais do que 2 colheres de sopa de 6leo.

3. Os 6leos em spray sdo perfeitos para aplicar pequenas quantidade de 6leo na pro-
porgdo certa a todos os alimentos.

4. Pode fritar todas as comidas ou bens congelados que podem ser assados num forno.
5. Fritar alimentos com muita gordura fara com que a gordura pingue para o fundo do
cesto. Para evitar o fumo excessivo, retire os pingos de gordura apds a cozedura.

6. Alimentos marinados em liquidos criam respingos e fumo em excesso. Seque esses
alimentos antes de frita-los.

COMO UTILIZAR OS PROGRAMAS PREDEFINIDOS

Premir o botdo Menu (8) permite-lhe alternar entre 10 programas predefinidos dife-
rentes. Depois de fazer a sele¢do, prima o botdo de ligar/desligar (9) para comegar a
cozinhar.
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Cada programa tem o seu tempo e temperatura predefinidos, conforme é apresentado
na tabela abaixo. Pode modificar o tempo e a temperatura de qualquer programa em
qualquer altura, ao usar os botdes de ajuste de Temperatura (2) / Tempo (5) e, depois,
ao pressionar os botdes + (4) ou - (3).

Nota: utilizar a tabela abaixo apenas como referéncia. O Tempo real de coc¢do e a
Temperatura podem ter de ser ajustados em fung¢do da quantidade ou da dimenséo
dos alimentos.

fcones Predefinicao Tempo Temperatura Funcdo de vapor
. i . Pré-aquecer 3 minutos 200°C -
Asas de frango 20 minutos 190°C Ok
Pizza 15 minutos 190°C ok
fﬂ . .
< Peixe 20 minutos 190°C Ok
@ Vegetais 10 minutos 190°C Ok
% Marisco 12 minutos 185°C Ok
Bife 15 minutos 195°C Ok
@ Batatas fritas 14 minutos 185°C Ok
@ Cozer 30 minutos 190°C Ok
549 .
/f\ Manter quente 30 minutos 50°C -

DICAS PARA COZINHAR

* Quase todos os alimentos que sdo normalmente cozinhados num forno podem ser
cozinhados numa fritadeira sem dleo.

+ Os alimentos sdo cozinhados melhor e de modo mais uniforme quando sdo cortados
com um tamanho e grossura semelhantes.

* Os pedacos de alimentos mais pequenos necessitam de menos tempo de confe¢do
do que pedagos maiores.

* Para obter os melhores resultados no periodo de tempo mais curto, frite os alimentos
em pequenas fornadas. Evite empilhar ou colocar os alimentos em camadas.

* A maioria dos alimentos pré-embalados ndo necessita de ser banhados em 6leo an-
tes de serem fritos. A maioria ja contém éleo e outros ingredientes que aumentam o
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carater alourado e crocante dos alimentos.

+ Os aperitivos congelados ficam bem cozinhados na fritadeira sem 6leo. Para obter
melhores resultados, disponha-os numa sé camada em cima do tabuleiro.

* Se colocar os alimentos por camadas, certifique-se de que a certa altura abana o ces-
to (ou vira os alimentos) para garantir uma confecdo uniforme.

« Banhe os alimentos que esta a preparar do zero, como batatas fritas ou outros ve-
getais, com uma pequena quantidade de éleo para promover o carater alourado e
crocante.

* Quando estiver a fritar vegetais frescos sem 6leo, certifique-se de que os seca com-
pletamente antes de os banhar em 6leo e os colocar na fritadeira, para permitir que
figuem mais crocantes.

* As fritadeiras sem 6leo sdo excelentes para reaquecer alimentos, incluindo pizza. Para
reaquecer a sua comida, defina a temperatura para 150°C durante 10 minutos.

LIMPEZA E MANUTENCAO

« Certifique-se de que a fritadeira sem 6leo esta desligada da corrente e fria antes da
limpeza.

« Utilizar um pano limpo e seco para limpar o interior. Ndo utilizar um pano himido
para impedir a entrada de dgua no interior do aparelho.

Aviso: Ndo utilize produtos de limpeza abrasivos ou esfregdes.

* Limpe suavemente o exterior com um pano humido ou com papel de cozinha.

* Nunca mergulhe a fritadeira sem éleo em dgua ou noutros liquidos.

* Seque bem todas as pegas antes de armazenar.

 Guarde a fritadeira sem éleo num local fresco e seco.

ELIMINACAO DO PRODUTO

Este produto encontra-se em conformidade com a Diretiva Europeia 2012/19/
UE relativa aos residuos de equipamentos elétricos e eletrénicos (REEE), que
providencia a base legal aplicavel na Unido Europeia para a eliminagdo e reu-
tilizacdo de residuos de equipamentos elétricos e eletrénicos. Nao deite este

BB Pproduto no lixo comum. Dirija-se ao ponto de recolha de residuos elétricos e
eletrénicos mais préximo da sua residéncia.



ENGLISH

WE WOULD LIKE TO THANKS YOUR FOR CHOOSING UFESA, WE WISH THE
PRODUCT PERFORMS TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE.

WARNING

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS FOR USE CAREFULLY PRIOR TO USING THE PRO-
DUCT. STORE THESE IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.

DESCRIPTION

Handle

Power cord

Silicone foot mat

Grill pan

Basket

Water tank

Bottom heating plate
Protective mesh

Protective mesh fixing screws

CO NTROL PANEL DESCRIPTION

Bottom heating indicator

Temperature setting button

Decreasing time/temperature button
Increasing time/temperature button
Time setting button

Symbols for preset menus (10 programs)
Steam function button

Menu button (Selection of preset programs)
Power button

10 Light on/off button

11.Start/Pause button

CENOUAWN =

CENOUAWN =

SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced
by the manufacturer, its service agent or similar-
ly qualified persons in order to avoid a hazard.
This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been gi-
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ven supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children unless they are older
than 8 and supervised. Keep the appliance and
its cord out of reach of children less than 8 years.
Appliances are not intended to be operated by
means of an external timer or separate remo-
te-control system. Disconnect the appliance
when it is not in use and before cleaning it. Let it
cool before putting on, taking off parts and clea-
ning it Do not submerge the appliance in water
or any other liquid. This appliance is intended for
use at a maximum altitude of 2000m above sea
level.

IMPORTANT WARNINGS

This appliance is designed exclusively for domestic use, in no case should be a com-
mercial or industrial use. Any incorrect use or improper handling of the product shall
render the warranty null and void.

Prior to plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the one
indicated on the product label.

Place the appliance on a flat even surface. The mains connection cable must not be
tangled or wrapped around the product during use.

Do not use the device, or connect and disconnect to the supply mains with the hands
and/or feet wet. Do not pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a
handle.

IMPORTANT. When operating this Air Fryer, keep at least ten centimeters of free space
on all sides of the oven to allow for adequate air circulation.

DO NOT place your Air Fryer under cupboards, blinds or curtains. Risk of overheating
/ fire.

Do not cover any part of the Fryer with a cloth or similar, it will cause overheating. Risk
of fire.

This is an AIR FRYER. It requires very little oil to cook. Do not fill the pot with oil or fat
as this may cause a fire hazard.
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Do not use any accessories other than manufacturer recommended accessories in this
Air Fryer. Always wear protective, insulated oven gloves when inserting or removing
items from the hot Air Fryer. The appliance must be used on a level, stable heat-re-
sistant surface. The first time you use your Air Fryer there may be a slight odor or a
small amount of smoke given off. This is normal and is just the manufacturing residues
burning off. Always place the ingredients to be fried in the basket to prevent it from
coming into contact with the heating elements. Unplug the product immediately from
the mains in the event of any breakdown or damage and contact an official technical
support service. In order to prevent any risk of danger, do not open the device. Only
qualified technical personnel from the brand’s Official technical support service may
carry out repairs or procedures on the device.

B&B TRENDS SL. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals
or objects, for the non-observance of these warnings.

BEFORE ITS FIRST USE

Remove all packing materials and stickers from the inside and outside of the Air Fryer.
Gently wipe down exterior with a damp cloth or paper towel.

WARNING: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads.
WARNING: Never immerse the Air Fryer or its plug in water or any other liquids.

HOW TO USE

1. Place the air fryer on a stable, level, heat-resistant surface, away from areas that can
be damaged by steam.

2. Insert the grill pan into the basket and put the basket back into the air fryer.

3. Connect the mains plug to an earthed wall socket.

4. Press Power button (9) to turn on the device. Symbol for the first preset program
(Pre-heat) will twinkle.

Note: we recommend using this program before cooking to pre-heat the air fryer and
get better results in cooking. To pre-heat just press the Start/Pause button (11).

5. You can choose your desired preset program by pressing the MENU button (8). Each
time you press MENU button (8), the next preset program symbol will twinkle from left
to right showing the cooking time and temperature for the relevant program. Press
Start/Pause button (11) to start cooking.

6. Optionally, you can customize the temperature and time. This can also be done anyti-
me during cooking.

- Press Temperature setting button (2). The temperature will be flashing on the display.
Press the (+) or (-) buttons to adjust the temperature. (50-200°C, each press will change
the value by 5°C)

- Press Time setting button (5). The time will be flashing on the display. Press the (+)
or (-) buttons to adjust the time (1-60 minutes). (Each press will change the value by 1
minute).

Note: To rapidly increase or decrease time or temperature, press and hold the (+) or (-)
buttons.

7. Press Start/Pause button (11) to start cooking.

8. You can always pause the Air fryer by pressing Start/Pause button (11). If you open
the basket at any time, the Air fryer will be paused as well and will continue cooking
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when you put the basket in again.

9. This Air fryer has a window in the front part of the basket to see how food is cooking
during all time. You can always turn on or off the light inside by pressing the Light on/
off button (10).

10. If after cooking you want to keep the food warm you can use the last preset pro-
gram “Keep warm”.

DOUBLE RESISTANCE

Phoenix Air Fryer incorporates a double heating element to assist the cooking not only
in the upper part (as the conventional Air fryers) but also in the bottom part of the ca-
vity which improve the performance of cooking.

This feature is always on in each preset program. You can see it is activated in the dis-
play by the below symbol:

(MM
STEAM FUNCTION

Phoenix Air Fryer is built in with a Steam function to get amazing results by spraying
steam when cooking.

How to use the steam function:

First of all, fill with water the water tank on the top back part of the air fryer.

Select your desired preset program by pressing Menu button (8).

Then press the Steam button (7) to choose this function.

Press Start/Pause button (11) to start cooking.

Now your recipe will be sprayed with steam every 5 min to create dishes that are per-
fectly crispy outside and juicy tender inside.

COOKING GUIDE

1. If the basket is overfilled, food will cook unevenly.

2. Adding a small amount of oil to your food will make it crispier. Use no more than 2
tablespoons of ail.

3. Oil sprays are excellent for applying small amounts of oil evenly to all food items.

4. You can air fry any frozen foods or goods that can be baked in an oven.

5. Air frying high-fat foods will cause fat to drip to the bottom of the baskets. To avoid
excess smoke while cooking, pour out fat drippings after cooking.

6. Liquid-marinated foods create splatter and excess smoke. Pat these foods dry before
air frying.

HOW TO USE PRESET PROGRAMS

Pressing the Menu button (8) enables you to switch between the 10 different preset
programmes. Once selected, press the Power button (9) to start cooking.

Every program has its own default time and temperature, as shown in the below table.
You can always freely modify the time and temperature of each program by using Tem-
perature (2) / Time (5) setting buttons and then pressing + (4) or - (3) buttons.

Note: use the below table for reference only. Actual cooking time and temperature may
be adjusted depending on the food quantity or size.
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Icons Preset Time Temperature Steam function
ﬂ, Pre-heat 3 minutes 200°C -
Chicken wings 20 minutes 190°C Ok
Pizza 15 minutes 190°C Ok
Fish 20 minutes 190°C Ok
@ Vegetables 10 minutes 190°C Ok
% Seafood 12 minutes 185°C Ok
Steak 15 minutes 195°C Ok
@ French Fries 14 minutes 185°C Ok
@ Bake 30 minutes 190°C Ok
QSSS Keep warm 30 minutes 50°C -
COOKING TIPS

« Almost any food that is traditionally cooked in the oven can be air fried.

+ Foods cook best and most evenly when they are of similar size and thickness.

* Smaller pieces of food require less cooking time than larger pieces.

* For best results in the shortest amount of time, air fry food in small batches. Avoid
stacking or layering when possible.

* Most prepackaged foods do not need to be tossed in oil before air frying. Most alre-
ady contain oil and other ingredients that enhance browning and crispiness

* Frozen appetizers air fry very well. For best results, arrange them on the tray in a single
layer.

« If layering foods, be sure to shake the basket halfway through (or flip food) to promo-
te even cooking.

* Toss foods you are preparing from scratch, such as French fries or other vegetables,
with a small amount of oil to promote browning and crispiness.

* When air frying fresh vegetables, make sure to pat them dry completely before tos-
sing with oil and air frying to ensure maximum crispiness.

* Air fryers are great for reheating food, including pizza. To reheat your food, set the
temperature to 150°C for up to 10 minutes.
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CLEANING AND MAINTENANCE

* Ensure the Air Fryer is unplugged and cool before cleaning.

* Use a clean, dry cloth to clean the inside. Do not use a wet cloth to prevent water from
getting inside the appliance.

Warning: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads.

+ Gently wipe down exterior with a damp cloth or paper towel.

* Never immerse the Air Fryer or its plug in water or any other liquid.

* Dry all parts thoroughly before storage.

« Store the Air Fryer in a cool, dry place.

PRODUCT DISPOSAL

This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and
electronic devices, known as WEEE (Waste Electrical and Electronic Equip-
ment), provides the legal framework applicable in the European Union for
the disposal and reuse of waste electronic and electrical devices. Do not dis-

HEEE pose of this product in the bin, instead going to the electrical and electronic
waste collection center closest to your home.
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FRANCAIS

NOUS VOUS REMERCIONS D'AVOIR CHOISI UFESA, NOUS SOUHAITONS QUE
CE PRODUIT VOUS APPORTE SATISFACTION ET VOUS FASSE PLAISIR.

AVERTISSEMENT
VEUILLEZ LIRE ATTENTIVEMENT LE MODE D'EMPLOI AVANT D'UTILISER LE PRODUIT. VEU-
ILLEZ CONSERVER CE DOCUMENT DANS UN ENDROIT SUR POUR UN USAGE ULTERIEUR.

DESCRIPTION

. Poignée

Cordon d'alimentation

Tapis en silicone

Gril

Panier

Réservoir d'eau

Plaque chauffante inférieure

Grille de protection

Vis de fixation de la grille de protection

DESCRIPTION DU PANNEAU DE COMMANDE

Indicateur de chauffage inférieur

Bouton de réglage de la température

Bouton de diminution durée/température

Bouton d'augmentation durée/température

Bouton de réglage de la durée

Symboles des menus pré-enregistrés (10 programmes)
Bouton de la fonction « vapeur »

Bouton Menu (sélection d'un programme pré-enregistreé)
Bouton marche/arrét

10 Bouton lumiére allumée/éteinte

11.Bouton marche/pause

CENOUAWN =

CENOUAWN =

CONSIGNES DE SECURITE

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il
doit étre remplacé par le fabricant, son agent de
service ou des personnes ayant des qualifications
similaires, afin d'éviter tout danger. Cet appareil
peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans
et des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou un manque

21



d'expérience et de connaissances s'ils ont recu
une supervision ou des instructions concernant
I'utilisation de l'appareil en toute sécurité et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants
ne doivent pas jouer avec cet appareil. Le net-
toyage et l'entretien par l'utilisateur ne doivent
pas étre effectués par des enfants, a moins qu'ils
ne soient agés de plus de 8 ans et qu'ils soient
sous la surveillance d’'un adulte. Veuillez conser-
ver I'appareil électroménager et son cordon hors
de portée des enfants agés de moins de 8 ans.
Les appareils ménagers ne sont pas destinés a
étre mis en route au moyen d'une minuterie ex-
terne ou d'un systéme de commande a distance.
Veuillez toujours débrancher l'appareil de la pri-
se secteur lorsque vous ne l'utilisez pas et avant
le nettoyage. Veuillez laisser refroidir I'appareil
avant de mettre ou de retirer des piéces et avant
le nettoyage. Ne jamais mettre l'appareil sous
I'eau, ni dans tout autre liquide. Cet appareil est
destiné a étre utilisé a une altitude maximale de
2 000 m au-dessus du niveau de la mer.

AVERTISSEMENTS IMPORTANTS

Cet appareil est congu exclusivement pour un usage domestique, en aucun cas un usage
commercial ou industriel. Toute utilisation incorrecte ou manipulation inappropriée de
I'appareil rend la garantie nulle et non avenue. Avant de brancher l'appareil, vérifiez que
la tension de votre réseau est la méme que celle indiquée sur l'étiquette de celui-ci.
Veillez a ce que l'appareil soit placé sur une surface plane et réguliére.

Le cable de raccordement au réseau ne doit pas étre emmélé ou enroulé autour de
l'appareil pendant son utilisation. Evitez d'utiliser I'appareil, de le connecter et de le dé-
connecter de la prise secteur avec les mains et/ou les pieds mouillés. Ne tirez pas sur le
cordon d'alimentation pour le débrancher ou l'utiliser comme poignée.

IMPORTANT. Lorsque vous utilisez cette friteuse a air, gardez au moins dix centimeétres
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d'espace libre de tous les c6tés du four pour permettre une circulation d'air adéquate.
Ne pas placer votre friteuse a air sous des armoires, des abat-jour ou des rideaux. Risque
de surchauffe/d'incendie. Ne couvrez aucune partie de la friteuse avec un chiffon ou tout
objet similaire, cela entrainerait une surchauffe. Risque d'incendie.

Ceci est une FRITEUSE A AIR. Elle nécessite trés peu d’huile pour la cuisson. Veillez & ne
pas remplir le réceptacle d’huile ou de graisse, car cela pourrait provoquer un incendie.
N'utilisez pas d'autres accessoires que ceux recommandés par le fabricant dans cette
friteuse a air. Portez toujours des gants de protection isolants pour introduire ou retirer
des aliments dans la friteuse a air lorsqu'elle est chaude. Lappareil doit étre utilisé sur
une surface plane, stable et résistante a la chaleur. La premiére fois que vous utilisez
votre friteuse, il se peut qu'une légére odeur ou une petite quantité de fumée se déga-
ge. Ceci est normal car il s'agit simplement de la combustion des résidus de fabrication.
Placez toujours les aliments a frire dans le panier pour éviter qu'ils n'entrent en contact
avec les éléments chauffants. En cas de panne ou de panne, débranchez immédiatement
l'appareil de la prise secteur et contactez un service d'assistance technique officiel. Afin
d'éviter tout risque de danger, n'ouvrez pas l'appareil. Seul le personnel technique agréé
du service dassistance officielle de la marque peut effectuer des réparations ou des in-
terventions sur l'appareil.

B&B TRENDS SL. décline toute responsabilité pour les dommages pouvant étre causés
aux personnes, animaux ou objets, en cas de non-respect de ces avertissements.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Retirez tous les matériaux d'emballage et les autocollants de l'intérieur et de I'extérieur
de la friteuse a air. Essuyez délicatement l'extérieur a l'aide d'un chiffon humide ou
d'une serviette en papier.

AVERTISSEMENT: N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ni de tampons a récurer.
AVERTISSEMENT: Ne plongez jamais la friteuse ou sa prise dans l'eau ou tout autre
liquide.

FONCTIONNEMENT

1. Placez la friteuse sur une surface horizontale, stable, plane et qui résiste a la chaleur,
loin de toute zone pouvant étre endommagée par la vapeur.

2.1Insérez le gril dans le panier puis replacez ce dernier dans la friteuse a air.

3. Branchez la prise secteur sur une prise murale avec mise a la terre.

4. Appuyez sur le bouton marche/arrét (9) pour allumer l'appareil. Le symbole du pre-
mier programme pré-enregistré (pré-chauffage) clignotera.

Remarque : Nous recommandons d'utiliser ce programme avant de pré-chauffer la
friteuse a air pour obtenir de meilleurs résultats de cuisson. Pour pré-chauffer, il suffit
d'appuyer sur le bouton marche/pause (11).

5. Vous pouvez choisir votre programme pré-enregistré en appuyant sur le bouton
MENU (8). A chaque fois que vous appuyez sur le bouton MENU (8), le symbole du
programme pré-enregistré suivant clignotera de gauche a droite, affichant la durée
de cuisson et la température pour le programme en question. Appuyez sur le bouton
marche/pause (11) pour démarrer la cuisson.

6. Facultativement, vous pouvez personnaliser la température et la durée. Cela peut
également étre réalisé a tout moment pendant la cuisson.

- Appuyez sur le bouton de réglage de la température (2). La température s'affiche sur
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I'écran en clignotant. Appuyez sur les boutons (+) ou (-) pour ajuster la température (de
50 a 200 °C, la valeur étant modifiée de 5 °C a chaque pression).

- Appuyez sur le bouton de réglage de la durée (5). La durée s'affiche sur I'écran en
clignotant. Appuyez sur les boutons (+) ou (-) pour ajuster la durée (de 1 & 60 minutes,
la valeur étant modifiée de 1 minute a chaque pression).

Remarque : Pour augmenter ou diminuer rapidement la durée ou la température,
maintenez appuyés les boutons (+) ou (-).

7. Appuyez sur le bouton marche/pause (11) pour démarrer la cuisson.

8. Vous pouvez toujours mettre en pause la friteuse a air en appuyant sur le bouton
marche/pause (11). A tout moment, si vous ouvrez le panier, la friteuse a air se mettra
aussi en pause et elle reprendra la cuisson lorsque vous aurez replacé le panier.

9. Cette friteuse a air dispose d'une fenétre sur la partie antérieure du panier afin de
voir a tout moment comment cuisent les aliments. Vous pouvez toujours allumer ou
éteindre la lumiére intérieure en appuyant sur le bouton lumiere allumée/éteinte (10).
10. Aprés la cuisson, si vous souhaitez maintenir au chaud la nourriture, vous pouvez
utiliser le dernier programme pré-enregistré « Maintien au chaud ».

DOUBLE RESISTANCE

La friteuse a air de Phoenix est équipée d’'un double élément de chauffage pour aider
la cuisson non seulement dans la partie supérieure (comme les friteuses a air conven-
tionnelles), mais également dans la partie inférieure de la cuve, améliorant ainsi les
performances en matiére de cuisson.

Cette fonction est toujours activée sur chaque programme pré-enregistré. Vous pouvez
voir qu'elle est activée quand le symbole ci-dessous s'affiche sur I'écran :

(CCCCCCC )
FONCTION « VAPEUR »

La friteuse a air de Phoenix est dotée d'une fonction « vapeur » pour obtenir des résul-
tats incroyables en pulvérisant de la vapeur lors de la cuisson.

Utilisation de la fonction « vapeur » :

Tout d'abord, remplissez d’eau le réservoir d’eau situé sur le dessus de la partie arriére
de la friteuse a air.

Choisissez votre programme pré-enregistré en appuyant sur le bouton Menu (8).
Appuyez ensuite sur le bouton Vapeur (7) pour choisir cette fonction.

Appuyez sur le bouton marche/pause (11) pour démarrer la cuisson.

Maintenant, de la vapeur sera pulvérisée sur votre recette toutes les 5 minutes pour
créer un plat parfaitement croustillant a I'extérieur et tendrement juteux a l'intérieur.

GUIDE DE CUISSON

1. Si le panier est trop rempli, la cuisson n'est pas homogéne.

2. Ajouter une petite quantité d’huile a votre nourriture la rend plus croustillante.
N‘ajoutez pas plus de 2 cuilléres a soupe d’huile.

3. Les sprays a huile sont parfaits pour répartir une petite quantité d’huile sur la nou-
rriture de maniére homogene.

4. Vous pouvez faire frire n'importe quelle nourriture qui peut étre cuite au four.
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5. Lorsque vous faites frire de la nourriture trés grasse, la graisse tombe au fond du
panier. Pour éviter que trop de fumée ne s'échappe de l'appareil, videz la graisse apres
chaque utilisation.

6. La nourriture marinée dans du liquide crée des éclaboussures et beaucoup de fu-
mée. Débarrassez-la du surplus avant de la faire frire.

COMMENT UTILISER LES PROGRAMMES PREREGLES

En appuyant sur le bouton Menu (8), vous pouvez passer d'un programme a un autre
parmi les 10 programmes pré-enregistrés distincts. Une fois un programme sélection-
né, appuyez sur le bouton marche/arrét (9) pour démarrer la cuisson.

La durée et la température de chaque programme sont définies par défaut comme
indiqué dans le tableau ci-dessous. Vous étes toujours libre de modifier la durée et la
température de chaque programme en utilisant les boutons Température (2) et Durée
(5) puis en appuyant sur les boutons + (4) ou - (3).

Remarque : Le tableau ci-dessous ne sert que de référence. Il se peut que les durées
et températures de cuisson réelles doivent étre ajustées en fonction de la taille des
aliments et de leur quantité.

Icones Programme Durée Température Fonction vapeur
.ﬂ, Préchauffer 3 minutes 200°C -
Ailes de poulet 20 minutes 190°C Ok
Pizza 15 minutes 190°C Ok
Poisson 20 minutes 190°C Ok
@ Légumes 10 minutes 190°C Ok
% Fruits de mer 12 minutes 185°C Ok
Steak 15 minutes 195°C Ok
@ Frites 14 minutes 185°C Ok
@ Cuisson 30 minutes 190°C Ok
QS\“ Maintenir la 30 minutes 50°C .
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ASTUCES POUR LA CUISSON

* Presque tous les aliments traditionnellement cuits au four peuvent étre frits a l'air.

* Les aliments cuisent mieux et plus uniformément lorsqu'ils sont de taille et dépais-
seur similaires.

* Les petits morceaux d'aliments nécessitent moins de temps de cuisson que les gros
morceaux.

* Pour de meilleurs résultats dans les plus brefs délais, faites frire les aliments par pe-
tits lots. Evitez d'empiler ou de superposer les aliments lorsque cela est possible.

* La plupart des aliments préemballés n'ont pas besoin d'étre jetés dans I'huile avant
de les faire frire a l'air. La plupart contiennent déja de I'huile et d'autres ingrédients qui
améliorent le brunissement et le caractére croustillant.

* Les apéritifs surgelés peuvent étre frits a l'air. Pour de meilleurs résultats, disposez-les
dans le bac en une seule couche.

* Si vous superposez des aliments, veillez a secouer le panier a mi-chemin (ou a retour-
ner les aliments) pour favoriser une cuisson uniforme.

* Mélangez les aliments que vous cuisinez entierement, comme les frites ou d'autres légumes,
avec une petite quantité d’huile pour favoriser le brunissement et le caractére croustillant.

* Lorsque vous faites frire des [égumes frais a I'air, assurez-vous de les éponger com-
plétement avant de les mélanger avec de I'huile et de les faire frire afin de garantir un
maximum de croustillance.

* Les friteuses a air sont idéales pour réchauffer les aliments, y compris les pizzas. Pour
réchauffer vos aliments, réglez la température a 150°C pendant 10 minutes maximum.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

+ Assurez-vous que la friteuse a air soit débranchée et quelle ait refroidi avant de la nettoyer.
« Utilisez un chiffon propre et sec pour nettoyer l'intérieur. N'utilisez pas de chiffon hu-
mide pour éviter que I'eau ne pénétre a l'intérieur de l'appareil.

Avertissement : N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ni de tampons a récurer.

* Essuyez délicatement l'extérieur a l'aide d'un chiffon humide ou d'une serviette en papier.
* Veuillez ne jamais immerger la friteuse a air ni sa prise dans de I'eau ni dans aucun
autre liquide.

* Séchez soigneusement toutes les pieces avant de les ranger.

+ Conservez la friteuse a air dans un endroit frais et sec.

MISE AU REBUT DE LAPPAREIL

Cet appareil est conforme a la directive européenne 2012/19/UE sur les

appareils électriques et électroniques, connue sous le nom de DEEE (déchets

d'équipements électriques et électroniques), fournit le cadre juridique appli-

cable dans I'Union européenne pour |‘élimination et la réutilisation des
HEEE Jéchets d'appareils électroniques et électriques. Ne jetez pas cet appareil a

la poubelle, mais apportez-le au centre de collecte des déchets électriques et

électroniques le plus proche de votre domicile.

A DEPOSER A DEPOSER

EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil

se recycle

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr Séparez les éléments avant de trier
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

26



CATALA

ENS AGRADARIA DONAR-VOS LES GRACIES PER TRIAR UFESA. DESITGEM QUE EL
PRODUCTE FUNCIONI DE MANERA SATISFACTORIA I PLAENT PER VOSALTRES.

ADVERTIMENT ,
LLEGIU ATENTAMENT LES INSTRUCCIONS D'US ABANS D'UTILITZAR EL PRODUCTE.
EMMAGATZEMEU AQUESTES INSTRUCCIONS A UN LLOC SEGUR PER A FUTURES CONSULTES.

DESCRIPCIO

Manec

Cable d'alimentacié

Estoreta de silicona

Paella de graella

Cistella

Diposit d'aigua

Placa de calefaccié inferior

Malla protectora

Cargols protectors de fixacié de malles

DESCRIPCIO DEL PANELL DE CONTROL

Indicador d'escalfament inferior

Boto de configuracié de la temperatura

Boto per disminuir de temps/temperatura

Bot6 per augmentar el temps/temperatura

Boto de configuracio de temps

Simbols per a menus preestablerts (10 programes)
Boto de funcio de vapor

Boto del menu (Seleccio de programes preestablerts)
Boto d'encendre

10 Boto d'encesa/apagada de llum

11.Boté Inici/Pausa

CEONOUAWN =

CENOUAWN =

INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

Si el cable electric dalimentacié esta fet malbé
ha de ser substituit pel fabricant, el seu agent de
servei o persones qualificades de manera similar
per tal d'evitar perills.

Aquest aparell el poden fer servir nens de més de
8 anys i persones amb capacitats fisiques, sen-
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sorials o mentals reduides o amb manca d'expe-
riéencia i coneixements, sempre i quan se’ls hagi
donat supervisioé o instruccio sobre I'Us de l'apa-
rell duna manera segura i si entenen els perills
implicats. Queda totalment prohibit que els nens
juguin amb l'aparell. La neteja i el manteniment
d’'usuari no els poden fer els nens, excepte si son
majors de 8 anys i estan supervisats. Mantingueu
'aparell i el seu cable fora de l'abast dels nens
menors de 8 anys.

Els aparells no estan pensats per ser operats mi-
tjancant un crondmetre extern o un sistema de
control remot independent. Desconnecteu l'apa-
rell quan no estigui en Us i abans de netejar-lo.
Deixeu-lo refredar abans de fer-lo servir, treure’n
les peces i netejar-lo. No submergiu l'aparell en
aigua ni en cap altre liquid. Aquest aparell esta
pensat per utilitzar-lo a una alcada maxima de
2000 m per sobre del nivell del mar.

ADVERTENCIES IMPORTANTS

Aquest aparell esta dissenyat exclusivament per a I'iGs domestic, i en cap cas no s’ha
d'utilitzar amb finalitats comercials o industrials. Qualsevol Us incorrecte o manipulacié
indeguda del producte deixara la garantia sense efecte.

Abans d'endollar el producte, comproveu que la tensié de la vostra xarxa eléctrica sigui
la mateixa que la indicada a l'etiqueta del producte.

Col-loqueu l'aparell sobre una superficie plana i uniforme. El cable de connexié a la xarxa
eléctrica no s'ha d'entortolligar ni embolicar al voltant del producte durant I's.

No utilitzeu el dispositiu ni el connecteu o desconnecteu de la xarxa eléctrica amb les
mans i/o els peus molls. No estireu el cable de connexié per desendollar-lo ni 'empreu
com a nansa.

IMPORTANT. Quan feu servir aquesta fregidora d'aire, posicioneu-la de manera que hi
hagi almenys deu centimetres d'espai lliure a tots els costats de l'aparell per tal de per-
metre una circulacié d'aire adequada.
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NO col-loqueu la fregidora daire sota armaris, estanteries, persianes o cortines. Risc de
sobreescalfament/incendi.

No tapeu cap part de la fregidora d’aire amb un drap o similar, ja que en provocaria el
sobreescalfament. Risc d'incendi.

Aquest aparell és una FREGIDORA D’AIRE. Requereix molt poc oli per cuinar. No ompliu
el calaix d'oli ni greix, ja que aixd pot provocar un perill d'incendi.

No utilitzeu cap altre accessori que no siguin els recomanats pel fabricant amb aquesta
fregidora d'aire. Porteu sempre guants de forn protectors amb aillament quan introduiu
o enretireu articles de la fregidora daire calent. Laparell s’ha d'utilitzar sobre una super-
ficie plana i estable resistent a la calor.

La primera vegada que utilitzeu la fregidora daire pot produir-se una lleugera olor o
una petita quantitat de fum. Aixo és normal i és només que es cremen els residus de
fabricacié.

Col-loqueu sempre els ingredients a fregir a dins del calaix per evitar que entrin en con-
tacte amb els elements calefactors. Desendolleu el producte immediatament de la xarxa
eléctrica en cas d'avaria o desperfecte i poseu-vos en contacte amb un servei oficial de
suport técnic.

Per tal d'evitar qualsevol risc, no desmunteu el dispositiu. Només el personal tecnic qua-
lificat del servei oficial d'assisténcia técnica de la marca pot realitzar reparacions o proce-
diments sobre el dispositiu.

B&B TRENDS S.L. roman exempt de tota responsabilitat pels danys que es puguin pro-
duir a persones, animals o objectes a causa de no observar aquestes adverténcies.

ABANS DEL SEU PRIMER US

Elimineu tots els materials d'embalatge i adhesius de l'interior i l'exterior de la fregidora.
Netegeu-ne suaument I'exterior amb un drap humit o una tovallola de paper.
ADVERTIMENT: No utilitzeu agents de neteja ni fregalls abrasius.

ADVERTIMENT: No submergiu mai la fregidora ni el seu endoll en aigua ni cap altre
liquid.

COM UTILITZAR

1. Poseu la fregidora d'aire sobre una superficie estable, anivellada i resistent a la calor,
lluny de les zones que poden ser danyades pel vapor.

2.Inseriu la paella de graella a la cistella i torneu-la a posar a la fregidora daire.

3. Connecteu I'endoll de la xarxa a un socol de paret terrés.

4. Premeu el botd d’encendre (9) per a activar el dispositiu. El simbol del primer progra-
ma preestablert (Preescalfar) brillara.

Nota: recomanem utilitzar aquest programa abans de cuinar per preescalfar la fregi-
dora daire i aconseguir millors resultats cuinant. Per preescalfar només cal que pre-
meu el boté Inici/Pausa (11).

5. Podeu triar el programa preestablert desitjat prement el boté MENU (8). Cada ve-
gada que premeu el boté MENU (8), els programes preestablerts canviaran desquerra
a dreta mostrant els seus propis parametres de temps i temperatura. Premeu el boté
Inici/Pausa (11) per a comencar a cuinar.

6. Opcionalment, podeu personalitzar la temperatura i el temps. També es pot fer en
qualsevol moment durant la coccid.

- Premeu el boté de configuracié de temperatura (2). La temperatura parpellejara a la
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pantalla. Premeu els botons (+) o (-) per ajustar la temperatura. (50-200°C, cada premsa
canviara el valor en 5°C)

- Premeu el bot6 de configuracié de temps (5). El temps parpellejara a la pantalla. Pre-
meu els botons (+) o (-) per ajustar el temps (1-60 minuts). (Cada premsa canviara el
valor en 1 minut)

Nota: Per augmentar o disminuir rapidament el temps o la temperatura, manteniu
premuts els botons (+) o (-).

7. Premeu el boté Inici/Pausa (11) per a comencar a cuinar.

8. Sempre podeu fer una pausa a la fregidora d'aire prement el boté Inici/Pausa (11).
Si obriu la cistella en qualsevol moment, la fregidora d'aire també es posara en pausa i
continuara cuinant quan torneu a posar la cistella.

9. Aquesta fregidora daire té una finestra a la part frontal de la cistella per veure com
es cou el menjar durant tot el temps. Sempre podeu encendre o apagar la llum interior
prement el boté d'encesa/apagada de llum (10).

10. Si després de cuinar voleu mantenir el menjar calent pots utilitzar I'tiltim programa
preestablert “Manteniu calent”.

DOBLE RESISTENCIA

La fregidora d'aire Phoenix incorpora un doble element calefactor per assistir a la coc-
Ci6 no només a la part superior (com les fregidores d'aire convencionals) siné també a
la part inferior de la cavitat que millora el rendiment de la cocci6.

Aquesta caracteristica sempre esta activada a cada programa preestablert. Podeu veu-
re que esta activada a la pantalla amb el simbol segUent:

(OO MMmMN
FUNCIO DE VAPOR

La fregidora d'aire Phoenix esta construida amb una funcié de vapor per obtenir resul-
tats sorprenents ruixant vapor quan es cuina.

Com utilitzar la funcié de vapor:

En primer lloc, ompliu amb aigua el diposit d'aigua de la part superior posterior de la
fregidora d'aire.

Seleccioneu el programa preestablert desitjat prement el boté de Menu (8).

Després premeu el boté de Vapor (7) per a triar aquesta funcié.

Premeu el botd Inici/Pausa (11) per a comencar a cuinar.

Ara la teva recepta sera ruixada amb vapor cada 5 min per a crear plats que tinguin un
producte perfectament cruixent a I'exterior i tendresa sucosa a l'interior.

GUIA DE CUINA

1. Si el calaix Ssomple massa, els aliments es couran de manera desigual.

2. Afegir una petita quantitat d'oli al menjar fara que sigui més cruixent. No empreu
més de 2 cullerades d'oli.

3. Els esprais d'oli sén excel-lents per aplicar petites quantitats d'oli de manera homo-
génia sobre tots els aliments.

4. Podeu fregir a l'aire qualsevol aliment o producte congelat que es pugui coure al forn.
5. Fregir aliments rics en greixos a l'aire fara que el greix degoti al fons dels calaixos.
Per evitar I'excés de fum durant la coccid, elimineu les restes de greix després de cuinar.
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6. Els aliments marinats liquids creen esquitxades i excés de fum. Eixugueu aquests
aliments abans de fregir-los a l'aire.

COM UTILITZAR ELS PROGRAMES PREESTABLERTS

Prement el boté Menu (8) podreu canviar entre els 10 programes preestablerts dife-
rents. Un cop seleccionat, prem el boté d'encendre (9) per comencar a cuinar.

Cada programa té el seu propi temps i temperatura per defecte, com es mostra a la
taula de sota. Sempre podeu modificar lliurement el temps i la temperatura de cada
programa utilitzant els botons de configuracié de Temperatura (2) / de Temps (5) i pre-
ment després els botons + (4) o - (3).

Nota: utilitzeu la taula de sota només per a la referéncia. El temps real de coccié i la
temperatura poden ajustar-se en funcié de la quantitat o mida dels aliments.

Icones Preestablert Hora Temperatura Funcié de vapor
. SSS . Preescalfar 3 minutos 200°C -
Ales de pollastre 20 minutos 190°C Ok
Pizza 15 minutos 190°C ok

fﬂ . .

< Peix 20 minutos 190°C Ok
@ Verdures 10 minutos 190°C Ok
% Marisc 12 minutos 185°C Ok

Bistec 15 minutos 195°C Ok
@ Patates fregides 14 minutos 185°C Ok
@ Enfornar 30 minutos 190°C Ok

) ) )
/f\ Mantenir calent 30 minutos 50°C -

CONSELLS DE CUINA

* Gairebé qualsevol aliment que es cou tradicionalment al forn es pot fregir a l'aire.

* Els aliments es couen millor i de manera més uniforme quan sén de mida i gruix
similars.

* Els aliments més petits requereixen menys temps de coccié que els trossos més grossos.
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* Per obtenir els millors resultats en el menor temps possible, fregiu els aliments a l'aire
en tandes petites. Eviteu apilar-los o fer-ne capes sempre que sigui possible.

* La majoria dels aliments preenvasats no necessiten ser remullats en oli abans de
fregir a l'aire. La majoria ja contenen oli i d'altres ingredients que milloren el torratge i
la cruixentor

« Els aperitius congelats es fregeixen molt bé a l'aire. Per obtenir els millors resultats,
disposeu-los a la safata en una sola capa.

* Si poseu capes d'aliments, assegureu-vos-en de sacsejar el calaix a la meitat (o girar
els aliments) per afavorir una coccié uniforme.

« Afegiu els aliments que esteu preparant des de zero, com ara patates fregides o ver-
dures, amb una petita quantitat d'oli per afavorir que quedin torrades i cruixents.

* Quan fregiu verdures fresques a l'aire, assegureu-vos-en d'eixugar-les del tot abans
d'afegir-les amb oli i fregir-les a l'aire per garantir la maxima cruixentor.

* Les fregidores d'aire sén ideals per reescalfar aliments, incloent-hi la pizza. Per re-
escalfar els aliments, ajusteu la temperatura a 150 °C durant un maxim de 10 minuts.

NETEJAI MANTENIMENT

« Assegureu-vos-en que la fregidora d'aire estigui desendollada i freda abans de netejar-la.
* Empreu un drap net i sec per netejar-ne l'interior. No utilitzeu un drap moll, ja que
podria entrar aigua a l'interior de I'aparell.

Advertiment: No utilitzeu agents de neteja ni fregalls abrasius.

* Netegeu-ne suaument l'exterior amb un drap humit o una tovallola de paper.

« No submergiu mai la fregidora daire ni el seu endoll en aigua ni cap altre liquid.

* Eixugueu-ne bé totes les parts abans de desar-la.

* Deseu la fregidora d'aire a un lloc fresc i sec.

ELIMINACIO DE L'APARELL

Aquest producte compleix amb la Directiva Europea 2012/19/UE sobre apa-
rells eléctrics i electronics, coneguda com a RAEE (Residus d'aparells elec-
trics i electronics), que estableix el marc legal aplicable a la Unié Europea pel
que fa a l'eliminacié i el reciclatge d'aparells eléctrics i electronics. No llenceu

B <2quest producte a les escombraries. En comptes d'aixo, porteu-lo a la deixa-
lleria més propera i llenceu-lo a la zona de tractament de residus d'aparells
eléctrics i electronics.
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ITALIANO

GRAZIE PER AVERE SCELTO UFESA, CI AUGURIAMO CHE IL PRODOTTO SOD-
DISFI LE VOSTRE ESIGENZE NEL MIGLIOR MODO POSSIBILE.

AVVERTENZA

PRIMA DI UTILIZZARE IL PRODOTTO, LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PER
L'USO. CONSERVARLE IN UN LUOGO SICURO PER POTERLE CONSULTARE QUANDO NE-
CESSARIO.

DESCRIZIONE

. Maniglia

Cavo di alimentazione

Tappetino in silicone

Vaschetta raccogli olio

Cestello

Serbatoio dell'acqua

Piastra riscaldante inferiore

Rete di protezione

Viti di fissaggio per rete di protezione

DESCRIZIONE DEL PANNELLO DI CONTROLLO

Indicatore di riscaldamento inferiore

Pulsante impostazione temperatura

Pulsante riduzione tempo/temperatura

Pulsante aumento tempo/temperatura

Tasto impostazione tempo

Simboli per i menu preimpostati (10 programmi)
Pulsante funzione vapore

Pulsante Menu (selezione dei programmi preimpostati)
Pulsante di alimentazione

10 Pulsante luce accesa/spenta

11. Pulsante “Avvio/Pausa”

CENOUAWN =

CEONOUAWN =

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso
deve essere sostituito dal produttore, da un tec-
nico del servizio di assistenza o da personale
qualificato per evitare rischi.

Questo apparecchio pud essere utilizzato da
bambini di eta superiore a 8 anni e da persone
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con facolta fisiche, sensoriali o mentali ridotte
oppure prive di esperienza e conoscenze, purché
siano controllate o istruite all'utilizzo dell'appa-
recchio da una persona responsabile della loro
sicurezza. I bambini non devono giocare con
'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non
devono essere svolte da bambini, a meno che
non abbiano almeno 8 anni e agiscano sotto la
supervisione di un adulto. Tenere l'apparecchio e
il suo cavo fuori dalla portata dei bambini di eta
inferiore a 8 anni. Lapparecchio non deve essere
azionato mediante un timer esterno o un teleco-
mando/sistema di controllo a distanza separato.
Scollegare l'apparecchio quando non é in uso e
prima di pulirlo. Lasciarlo raffreddare prima di
pulirlo e inserire o rimuovere parti e. Non immer-
gere l'apparecchio in acqua o altri liquidi.
L'apparecchio pud essere utilizzato a un‘altitudi-
ne massima di 2000 m sopra il livello del mare.

AVVERTENZE IMPORTANTI

Questo apparecchio € indicato esclusivamente per uso domestico; non deve essere
utilizzato in nessun caso per usi commerciali o industriali.

L'uso scorretto o la gestione inadeguata del prodotto annulleranno la garanzia.

Prima di collegare l'apparecchio alla rete di alimentazione, verificare che la tensione
corrisponda a quella indicata sull'etichetta del prodotto.

Posizionare l'apparecchio su una superficie piatta uniforme. Durante l'uso, il cavo di
alimentazione non deve essere aggrovigliato né avvolto intorno al prodotto. Non uti-
lizzare il dispositivo o collegarlo e scollegarlo all'alimentazione elettrica con mani e/o
piedi bagnati. Non tirare il cavo di alimentazione per staccarlo dalla presa o usarlo
come maniglia.

IMPORTANTE. Durante l'utilizzo di questa friggitrice ad aria, mantenere uno spazio li-
bero di almeno dieci centimetri intorno a tutti i lati del forno per garantire un'adeguata
circolazione dell'aria. Non posizionare la friggitrice ad aria sotto credenze, tende o ta-

34



pparelle. Rischio di surriscaldamento/incendio. Non coprire alcuna parte della friggitri-
ce con un panno o simili, per evitare di causare surriscaldamento. Rischio di incendio.
Questa e una FRIGGITRICE AD ARIA. Richiede una minima quantita di olio per cuocere.
Non riempire il recipiente con olio o grasso: potrebbe rappresentare un pericolo di
incendio.

Non utilizzare accessori diversi da quelli raccomandati dal produttore per questa frig-
gitrice ad aria. Indossare sempre guanti da forno protettivi e isolanti quando si inseris-
cono o rimuovono elementi dalla friggitrice ad aria.

L'apparecchio deve essere utilizzato su una superficie piana, stabile e resistente al calo-
re. La prima volta che si utilizza la friggitrice ad aria, essa potrebbe rilasciare un leggero
odore o una piccola quantita di fumo. Tutto cio & normale: si tratta semplicemente dei
residui di produzione che vengono bruciati.

Posizionare sempre gli ingredienti da friggere nel cestello, per evitare che vengano a
contatto con gli elementi riscaldanti. Scollegare immediatamente il prodotto dalla rete
elettrica in caso di guasto o danno e rivolgersi al servizio di assistenza tecnica ufficiale.
Per evitare qualsiasi rischio, non aprire il dispositivo. Solo il personale tecnico qualifica-
to del servizio di assistenza ufficiale del produttore puo eseguire interventi di riparazio-
ne o di altro genere sul dispositivo.

B&B TRENDS SL. declina ogni responsabilita per danni che possono verificarsi a perso-
ne, animali o cose per la mancata osservanza di queste avvertenze.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Rimuovere tutti i materiali di imballaggio e gli adesivi dalla parte interna ed esterna
della friggitrice ad aria. Strofinare delicatamente la parte esterna con un panno umido
o di carta.

AVVERTENZA: Non usare agenti detergenti aggressivi o spugne abrasive.
AVVERTENZA: Non immergere mai la friggitrice ad aria o la sua spina in acqua o altri
liquidi.

ISTRUZIONI PER L'USO

1. Collocare la friggitrice ad aria su una superficie stabile, piana e resistente al calore,
lontano da aree che possono essere danneggiate dal vapore.

2. Inserire la vaschetta raccogli olio nel cestello e rimettere il cestello nella friggitrice
ad aria.

3. Collegare la spina di alimentazione a una presa di corrente con messa a terra.

4. Premere il pulsante di alimentazione (9) per avviare il dispositivo. Il simbolo del pri-
mo programma preimpostato (preriscaldamento) lampeggera.

Nota: si consiglia di utilizzare questo programma prima di cucinare per preriscaldare
la friggitrice ad aria e ottenere risultati migliori in cottura. Per preriscaldare premere il
pulsante “Avvio/Pausa” (11).

5. E possibile scegliere il programma preimpostato desiderato premendo il pulsante
MENU (8). Ogni volta che si preme il pulsante MENU (8), il simbolo del programma
successivo lampeggia da sinistra a destra, indicando il tempo di cottura e la tempera-
tura del programma in questione. Premere il pulsante “Avvio/Pausa” (11) per avviare la
cottura.

6. Volendo, € possibile personalizzare la temperatura e il tempo. Cid pud essere fatto
anche in qualsiasi momento durante la cottura.
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- Premere il pulsante di impostazione di tempo/temperatura (2). La temperatura lam-
peggera sul display. Premere i pulsanti (+) o (-) per regolare la temperatura. (50-200 °C,
ogni pressione modifica il valore di 5°C)

- Premere il pulsante di impostazione del tempo (5). Il tempo lampeggera sul display.
Premere il pulsante (+) o (-) per regolare il tempo (1-60 minuti). (ogni pressione modifi-
ca il valore di 1 minuto)

Nota: Per aumentare o diminuire rapidamente il tempo o la temperatura, tenere pre-
muti i pulsanti (+) o (-).

7. Premere il pulsante “Avvio/Pausa” (11) per avviare la cottura.

8. E sempre possibile mettere in pausa la friggitrice ad aria premendo il pulsante “Av-
vio/Pausa” (11). Se si apre il cestello in qualsiasi momento, la friggitrice ad aria viene
messa in pausa e continua a cuocere quando si inserisce nuovamente il cestello.

9. La friggitrice ad aria € dotata di una finestra nella parte anteriore del cestello che con-
sente di controllare la cottura del cibo per lintera durata del programma. E sempre pos-
sibile accendere o spegnere la luce interna premendo il pulsante luce accesa/spenta (10).
10. Se dopo la cottura si desidera mantenere in caldo il cibo, € possibile utilizzare I'ulti-
mo programma preimpostato “Mantenimento in caldo”.

DOPPIA RESISTENZA

La friggitrice ad aria Phoenix & dotata di una doppia resistenza per favorire la cottura
non solo nella parte superiore (come nelle friggitrici tradizionali) ma anche nella parte
inferiore della cavita, migliorando le prestazioni di cottura.

Questa funzione & sempre attiva in ogni programma preimpostato. Il simbolo sottos-
tante ne indica l'attivazione sul display:

(CCCCCcMMN)
FUNZIONE VAPORE

La friggitrice ad aria Phoenix & dotata di una funzione Vapore per ottenere risultati
sorprendenti tramite il rilascio di vapore durante la cottura.

Come usare la funzione vapore:

Prima di tutto, riempire d'acqua il serbatoio situato in alto nella parte posteriore della
friggitrice ad aria.

Selezionare il programma preimpostato desiderato premendo il pulsante Menu (8).
Quindi premere il pulsante Vapore (7) per scegliere questa funzione.

Premere il pulsante “Avvio/Pausa” (11) per avviare la cottura.

Ora laricetta viene irrorata di vapore ogni 5 minuti per ottenere pietanze perfettamen-
te croccanti all'esterno e tenere all'interno.

GUIDA ALLA COTTURA

1. Se il cestello & troppo pieno, la cottura non sara uniforme.

2. Aggiungendo agli alimenti una piccola quantita di olio, risulteranno piu croccanti.
Non usare piu di 2 cucchiai di olio.

3. Gli spruzzatori per olio sono perfetti per applicare uniformemente piccole quantita
di olio agli alimenti.

4. E possibile friggere ad aria qualsiasi alimento o prodotto congelato idoneo alla cot-
tura in forno.
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5. Friggendo ad aria alimenti molto grassi, il grasso gocciolera sul fondo del cestello.
Per evitare un eccesso di fumo durante la cottura, eliminare i residui di grasso tra una
cottura e l'altra.

6. Gli alimenti marinati in un liquido causeranno schizzi e molto fumo. Prima di friggere
ad aria questi alimenti, asciugarli.

COME UTILIZZARE I PROGRAMMI PREIMPOSTATI

Premendo il pulsante Menu (8) & possibile scorrere tra i 10 diversi programmi preim-
postati. Una volta selezionato il programma, premere il pulsante di accensione (9) per
avviare la cottura.

Ogni programma ha il proprio tempo e temperatura predefiniti, come mostra la ta-
bella sottostante. E' sempre possibile modificare il tempo e la temperatura di ciascun
programma utilizzando i pulsanti di impostazione Temperatura (2) / Tempo (5) e poi i
pulsanti + (4) o - (3).

Nota: la tabella sottostante & puramente indicativa. E possibile che vadano regolati il
tempo e la temperatura di cottura reali in funzione della quantita e delle dimensioni
dell'alimento.

PROGRAMMI PREIMPOSTATI

Icone Preselezione Tempo Temperatura Funzione vapore
. i . Preriscaldamento 3 minuti 200°C -
Ali di pollo 20 minuti 190°C Ok
Pizza 15 minuti 190°C ok
fﬂ N
< Pesce 20 minuti 190°C Ok
@ Verdure 10 minuti 190°C Ok
% Frutti di mare 12 minuti 185°C Ok
Bistecca 15 minuti 195°C Ok
@ Patatine 14 minuti 185°C Ok
@ Cottura al forno 30 minuti 190°C Ok
i . i
/f\ Mantenimento 30 minuti 50°C -
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CONSIGLI DI COTTURA

* Quasi tutti gli alimenti che possono essere cotti in forno in maniera tradizionale pos-
sono essere fritti ad aria.

+ Gli alimenti si cuociono meglio e in maniera piu uniforme quando hanno dimensioni
e spessori simili.

* Parti di cibo di piccole dimensioni richiedono meno tempo di cottura rispetto a parti
piu grandi.

* Per i migliori risultati nel tempo piu breve possibile, friggere ad aria gli alimenti in
piccole quantita. Se possibile, evitare di impilare o sovrapporre gli alimenti.

* La maggior parte dei cibi preconfezionati non deve essere passata in olio prima della
frittura ad aria. La maggior parte di questi cibi contiene olio e altri ingredienti che favo-
riscono doratura e friabilita.

* Gli antipasti congelati sono ideali per la frittura ad aria. Per ottenere i risultati migliori,
disporli sul vassoio in uno strato singolo.

* Se si posizionano gli alimenti su piu strati, fare in modo di scuotere il cestello a meta
cottura (o di girare gli alimenti) per favorire una cottura uniforme.

* Passare gli alimenti preparati dal prodotto fresco, come patatine fritte o altre verdure,
in una piccola quantita di olio, per garantire doratura e friabilita.

* Quando si friggono ad aria le verdure, tamponarle fino ad asciugarle completamente
prima di passarle nell'clio e friggerle ad aria per ottenere il massimo della friabilita.

* Le friggitrici ad aria sono ottime per riscaldare gli alimenti, pizza compresa. Per riscal-
dare gli alimenti, impostare la temperatura su 150°C per 10 minuti.

PULIZIA E MANUTENZIONE

« Controllare che la friggitrice sia scollegata e fredda prima di pulirla.

+ Utilizzare un panno pulito e asciutto per pulire l'interno. Non utilizzare un panno
bagnato per evitare che I'acqua penetri allinterno dell'apparecchio.

Avvertenza: Non usare agenti detergenti aggressivi o spugne abrasive.

« Strofinare delicatamente la parte esterna con un panno umido o di carta.

+ Non immergere mai la friggitrice o la sua spina in acqua o qualsiasi altro liquido.

+ Asciugare accuratamente tutte le parti prima di metterle via.

+ Conservare la friggitrice in un luogo fresco e asciutto.

SMALTIMENTO DEL PRODOTTO

Questo prodotto & conforme alla Direttiva europea 2012/19/UE sui disposi-
tivi elettrici ed elettronici, nota anche come RAEE (Rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche), che delinea il quadro giuridico vigente nell'Unio-
ne europea per lo smaltimento e il recupero dei rifiuti di dispositivi elettronici

B <d elettrici. Non smaltire il prodotto nel bidone della spazzatura: rivolgersi al
centro di smaltimento di rifiuti elettrici ed elettronici piu vicino.
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DEUTSCH

WIR DANKEN IHNEN, DASS SIE SICH FUR UFESA ENTSCHIEDEN HABEN UND
WUNSCHEN IHNEN VIEL FREUDE UND ZUFRIEDENHEIT MIT IHREM GERAT.

WARNUNG

BITTE LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG VOR DER VERWENDUNG DES GERATS
SORGFALTIG DURCH. BEWAHREN SIE DIESE AN EINEM SICHEREN ORT ZUR SPATEREN
VERWENDUNG AUF.

BESCHREIBUNG

Griff

Stromkabel

Silikon-FuBmatte

Grillpfanne

Korb

Wassertank

Untere Heizplatte

Schutzgitter

Befestigungsschrauben fur das Schutzgitter

BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDES

. Anzeige der unteren Heizung

Taste zur Temperatureinstellung

Taste fur Verringerung von Zeit/Temperatur

Taste fur Erhéhung von Zeit/Temperatur
Zeiteinstellungstasten

Symbole fur voreingestellte Ments (10 Programme)
Dampf-Funktionstaste

Menutaste (Auswahl der voreingestellten Programme)
Einschalttaste

10 Taste Licht an/aus

11.Start-/Pause-Taste

CENOUAWN =

CEONOUAWN =

SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt wird, muss es
durch den Hersteller, seinen Kundendienst oder
ahnlich qualifizierte Personen ersetzt werden,
um eine Gefahrdung zu vermeiden. Dieses Gerat
darfvon Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit verringerten physischen, sensorischen oder
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mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen nur benutzt werden, wenn sie beau-
fsichtigt oder bezuglich des sicheren Gebrauchs
des Gerats unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstehen. Kinder dur-
fen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und
Wartung durfen nicht von Kindern vorgenom-
men werden - es sei denn, sie sind alter als 8
Jahre und werden beaufsichtigt. Halten Sie das
Gerat und sein Kabel aulRerhalb der Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren. Dieses Gerat ist nicht
fur den Betrieb Uber eine externe Zeitschaltuhr
oder ein separates Fernsteuersystem vorgese-
hen. Trennen Sie das Gerat von der Stromvers-
orgung, wenn es nicht in Gebrauch ist und bevor
Sie es reinigen. Lassen Sie es abkuhlen, bevor Sie
Teile anbringen, abnehmen oder reinigen. Tau-
chen Sie das Gerat niemals in Wasser oder ande-
re Flussigkeiten ein. Dieses Gerat ist fur den Ein-
satz in einer maximalen Hohe von 2.000 m Uber
dem Meeresspiegel vorgesehen.

WICHTIGE WARNHINWEISE

Dieses Gerat ist ausschlieBlich fur den hauslichen Gebrauch bestimmt, keinesfalls fur
einen gewerblichen oder industriellen Einsatz. Bei unsachgemafem Gebrauch oder
falscher Handhabung des Gerats erlischt die Garantie. Prifen Sie vor dem Einstecken
des Produkts, ob Ihre Netzspannung mit der auf dem Produktetikett angegebenen
Spannung ubereinstimmt. Stellen Sie das Gerat immer auf eine flache, ebene Ober-
flache.

Das Stromkabel darf wahrend des Betriebs nicht verwickelt oder um das Produkt
gewickelt werden. Benutzen oder stecken Sie das Gerat nicht mit nassen Handen
und/oder FuBen ein oder aus. Ziehen Sie nicht am Anschlusskabel, um es auszustecken
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oder es als Griff zu verwenden.

WICHTIG. Stellen Sie beim Betrieb dieser Heil3luftfritteuse an allen Seiten mindestens
zehn Zentimeter Freiraum sicher, um eine ausreichende Luftzirkulation zu ermdéglichen.
Stellen Sie Ihre Heil3luftfritteuse NICHT unter Schranke, Jalousien oder Vorhange.
Uberhitzungs- und Brandgefahr. Bedecken Sie keinen Teil der Fritteuse mit einem Tuch
oder Ahnlichem, da dies zu Uberhitzung fiihrt. Feuergefahr.

Dieses Gerat ist eine HEISSLUFTFRITTEUSE. Es benétigt sehr wenig Ol zum Kochen.
Befiillen Sie den Topf nicht mit Ol oder Fett, da dies eine Brandgefahr birgt.
Verwenden Sie fur diese HeiBluftfritteuse nur das vom Hersteller empfohlene Zubehdér.
Tragen Sie immer schitzende, isolierte Ofenhandschuhe, wenn Sie etwas in die heil3e
HeiBluftfritteuse einlegen oder aus ihr entnehmen. Verwenden Sie das Gerat auf einer
ebenen, stabilen und hitzebestandigen Oberflache. Wenn Sie die Fritteuse zum ersten
Mal benutzen, kann etwas Geruch oder eine gewisse Rauchentwicklung auftreten. Dies
ist normal und nur auf das Verbrennen von Herstellungsriickstanden zurtickzufihren.
Legen Sie die zu frittierenden Speisen immer in den Korb, damit sie nicht mit den Hei-
zelementen in Berhrung kommen. Ziehen Sie im Falle einer Stérung oder Beschadi-
gung sofort den Netzstecker und wenden Sie sich an einen offiziellen technischen Kun-
dendienst. Um eine Gefdhrdung zu vermeiden, darf das Gerat nicht gedffnet werden.
Nur qualifiziertes technisches Personal des offiziellen technischen Kundendienstes der
Marke darf Reparaturen oder Eingriffe am Gerat vornehmen.

B&B TRENDS SL. Gibernimmt keine Haftung fur Schaden an Personen, Tieren oder Ge-
genstanden, die durch die Nichtbeachtung dieser Warnhinweise entstehen.

VOR DEM ERSTEN EINSATZ

Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und Aufkleber von der Innen- und AulRen-
seite der HeiBluftfritteuse. Wischen Sie die AuBenseite vorsichtig mit einem feuchten
Stoff- oder Papiertuch ab.

WARNUNG: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme.
WARNUNG: Tauchen Sie die HeiBluftfritteuse oder ihren Stecker niemals in Wasser
oder andere FlUssigkeiten.

BEDIENUNG

1. Stellen Sie die HeiBluftfritteuse auf eine stabile, ebene, Hitzebestandige Oberflache,
und nicht in die Nahe von Bereichen, die durch Dampf beschadigt werden kénnten.

2. Setzen Sie die Grillpfanne in den Frittierkorb, und stellen Sie diesen anschliel3end
zurlck in die HeiBluftfritteuse.

3. Verbinden Sie den Netzstecker mit einer geerdeten Steckdose.

4. Betatigen Sie die Einschalttaste (9), um das Gerat einzuschalten. Das Symbol fir das
erste voreingestellte Programm (Vorheizen) blinkt.

Hinweis: Wir empfehlen, dieses Programm vor dem Garen zu verwenden, um die Fri-
tteuse vorzuheizen und bessere Ergebnisse beim Garen zu erzielen. Zum Vorheizen
driicken Sie einfach die Taste Start/Pause (11).

5. Sie kénnen Ihr gewunschtes voreingestelltes Programm durch Drucken der Taste
MENU (8) auswahlen. Jedes Mal, wenn Sie die Taste MENU (8) driicken, blinkt das Sym-
bol fur das nachste voreingestellte Programm von links nach rechts und zeigt die Gar-
zeit und die Temperatur fur das jeweilige Programm an. Dricken Sie die Taste Start/
Pause (11), um den Garvorgang zu starten.
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6. Optional kénnen Sie Temperatur und Zeit selbst anpassen. Dies kann auch jederzeit
wahrend des Garen geschehen.

- Driicken Sie die Taste zur Temperatureinstellung (2). Die Temperaturanzeige auf dem
Display blinkt danach auf. betatigen Sie die Tasten (+) oder (-), um die Temperatur ein-
zustellen. (50-200 °C, jeder Druck andert den Wert um 5°C)

- Driicken Sie die Zeiteinstellungstaste (5). Jetzt blinkt die Zeitanzeige auf dem Display
auf. Betatigen Sie die Tasten (+) oder (-), um die Zeit einzustellen (1-60 Minuten). (Jede
Betatigung andert den Wert um 1 Minute)

Hinweis: Um die Zeit oder Temperatur schnell zu veréandern, betdtigen und halten Sie
die Taste (+) oder (-).

7. Drucken Sie die Taste Start/Pause (11), um den Garvorgang zu starten.

8. Sie konnen die Heil3luftfritteuse jederzeit durch Betatigen der Taste Start/Pause (11)
pausieren. Wenn Sie den Korb zu einem beliebigen Zeitpunkt 6ffnen, wird die Heil3luf-
tfritteuse ebenfalls angehalten und setzt den Garvorgang fort, wenn Sie den Korb wie-
der einsetzen.

9. Diese HeiBluftfritteuse hat ein Sichtfenster im vorderen Teil des Korbes, durch das
man jederzeit sehen kann, wie das Essen gart. Sie kdnnen das Licht im Inneren jeder-
zeit durch Betatigen der Taste Licht an/aus (10) ein- oder ausschalten.

10. Wenn Sie die Speisen nach dem Garen warm halten mochten, kdnnen Sie das letzte
voreingestellte Programm ,Warmhalten” verwenden.

DOPPELTER WIDERSTAND

Der Phoenix Air Fryer verflgt Uber ein doppeltes Heizelement, welches das Garen nicht
nur im oberen Teil (wie bei den herkdmmlichen HeiBluftfritteusen), sondern auch im
unteren Teil des Hohlraums unterstitzt, was die Leistung beim Garen verbessert.
Diese Funktion ist in jedem voreingestellten Programm immer aktiviert. Sie erkennen
im Display an dem unten stehenden Symbol, dass sie aktiviert ist:

(MM
DAMPF-FUNKTION

Der Phoenix Air Fryer ist mit einer Dampffunktion ausgestattet, die beim Garen durch
Sprihen von Dampf erstaunliche Ergebnisse erzielt.

So verwenden Sie die Dampf-Funktion:

Flllen Sie zunachst den Wassertank im oberen hinteren Teil der Fritteuse mit Wasser.
Wahlen Sie das gewtinschte voreingestellte Programm durch Dricken der Taste Menu
(8). Druicken Sie dann die Taste Dampf (7), um diese Funktion zu wahlen.

Drucken Sie die Taste Start/Pause (11), um den Garvorgang zu starten.

Nun wird Ihr Gericht alle 5 Minuten mit Dampf bespruht, damit es auBen perfekt knus-
prig und innen saftig zart wird.

KOCHANLEITUNG

1. Wenn der Frittierkorb Gberfullt ist, wird das Essen ungleichmaf3ig gekocht.

2. Wenn Sie dem Essen etwas Ol beigeben, wird das Essen knuspriger. Verwenden Sie
aber nicht mehr als 2 Essléffel Ol.

3. Olspriiher sind bestens dazu geeignet, kleine Mengen von Ol gleichméRig (ber alle
Zutaten zu verteilen.
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4. Sie konnen alle tiefgefrorenen Speisen oder Gerichte, die man in einem Backofen
zubereiten kann, auch in der HeilRluftfritteuse frittieren.

5. Wenn Sie Speisen frittieren, die viel Fett enthalten, tropft dieses auf den Boden des
Frittierkorbs. Um zu vermeiden, dass bei der Nutzung der HeiBluftfritteuse jedes Mal
starker Rauch entsteht, entleeren Sie das abgetropfte Ol nach dem Kochen.

6. Speisen mit Marinade verursachen Spritzer und starke Rauchentwicklung. Tupfen
Sie solche Speisen trocken, bevor Sie sie frittieren.

VERWENDUNG VOREINGESTELLTER PROGRAMME

Das Drucken der Taste Menu ermdglicht es Ihnen, zwischen den 8 verschiedenen vore-
ingestellten Programmen zu wechseln. Nach der Auswahl betatigen Sie die Einschalt-
taste (9), um den Garvorgang zu starten.

Jedes Programm hat Seine eigene Standard-Zeit und -Temperatur, wie in der unteren
Tabelle beschrieben. Sie kénnen jederzeit die Zeit und Temperatur jedes Programms
frei verandern, indem Sie die Tasten Zeit +/- und Temperatur +/ verwenden.

Hinweis: nutzen Sie die untenstehende Tabelle nur als Referenz. Die genaue Koch-
dauer und -temperatur kann an die vorliegende Menge oder GréRe der Nahrungsmit-
tel angepasst werden.

Symbole Voreinstellung Zeit Temperatur Dampffunktion
.ﬂ, Vorheizen 3 minuten 200°C -
Hahnchenfligel 20 minuten 190°C Ok
Pizza 15 minuten 190°C Ok
,ff Fisch 20 minuten 190°C Ok
@ Gemuse 10 minuten 190°C Ok
% Meeresfrichte 12 minuten 185°C Ok
Steak 15 minuten 195°C Ok
@ Pommes frites 14 minuten 185°C Ok
@ Backen 30 minuten 190°C Ok
/XS\“ Warmhalten 30 minuten 50°C -
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ZUBEREITUNGSTIPPS

* Fast alle traditionell im Backofen zubereiteten Speisen kénnen auch mit heil3er Luft
frittiert werden.

* Lebensmittel garen am besten und gleichmaRigsten, wenn sie ahnlich grof3 und dick sind.
+ Kleinere Lebensmittelstlicke bendtigen weniger Garzeit als groRere.

* FUr beste Ergebnisse in klrzester Zeit frittieren Sie Ihre Lebensmittel in kleinen Men-
gen. Vermeiden Sie nach Mdglichkeit, sie zu stapeln oder zu schichten.

* Die meisten vorverpackten Lebensmittel missen vor dem HeiBluftfrittieren nicht in
Ol geschwenkt werden. Die meisten enthalten bereits Ol und andere Zutaten, die eine
gute Braunung und Knusprigkeit ermoglichen.

+ Tiefgekuhlte Happchen und Vorspeisen lassen sich sehr gut mit Heil3luft frittieren.
Die besten Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie sie in einer einzigen Schicht auf der Schale
anordnen.

* Wenn Sie Speisen schichten, schitteln Sie den Korb oder wenden Sie seinen Inhalt
nach halber Zeit, um ein gleichmaRiges Frittieren zu férdern.

* Schwenken Sie Lebensmittel, die Sie frisch zubereiten, wie z. B. Pommes frites oder
anderes Gemise, mit einer kleinen Menge Ol, damit sie knusprig braun werden.

* Tupfen Sie frisches Gemuise vollstidndig trocken, bevor Sie es in Ol schwenken und mit
Luft frittieren, um maximale Knusprigkeit zu erzielen.

* HeiBluftfritteusen eignen sich hervorragend zum Aufwarmen, auch von Pizza. Stellen
Sie zum Aufwarmen Ihrer Speisen die Temperatur auf 150 °C und die Zeit auf 10 Minu-
ten ein.

REINIGUNG UND WARTUNG

« Stellen Sie sicher, dass die Heil3luftfritteuse vor der Reinigung ausgesteckt und abge-
kahlt ist.

* Verwenden Sie ein sauberes, trockenes Tuch, um das Innere zu reinigen. Verwenden
Sie kein nasses Tuch, damit kein Wasser in das Innere des Gerats gelangt.

Warnung: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme.

* Wischen Sie die AulRenseite vorsichtig mit einem feuchten Stoff- oder Papiertuch ab.
* Tauchen Sie die Fritteuse niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten ein

* Trocknen Sie alle Teile griindlich ab, bevor Sie sie wegstellen.

+ Lagern Sie die HeiRluftfritteuse an einem kuhlen, trockenen Ort.

GERATEENTSORGUNG

Dieses Gerat entspricht der europaischen Richtlinie 2012/19/EU Uber ele-
ktrische und elektronische Gerate, bekannt als WEEE (Waste Electrical and
Electronic Equipment), die den in der Europdischen Union geltenden Rechts-
rahmen fur die Entsorgung und Wiederverwendung von Elektro- und Elek-

HEEm tronik-Altgeraten bildet. Werfen Sie dieses Produkt nicht in die Mdlltonne,
sondern geben Sie es bei der nachstgelegenen Sammelstelle flr Elektro-
und Elektronikschrott ab.
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BbJ/IFTAPCKW

BNATOAAPNM BW, YE M3BEPAXTE UFESA, HAAABAME CE TO3U MPOAYKT A
B/ E MOJIE3EH N YAOBEH 3A PABEOTA.

NMPEAYNPEXAEHWNE

MO, MPOYETETE BHUMATE/IHO WHCTPYKLWWUTE 3A YMOTPEBA, MPEAV [A
V3MON3BATE MPOAYKTA. CbXPAHETE TE3M HA BE3OMACHO MECTO 3A BbJELLA
PE®EPEHLINSA.

ONMMNCAHWE

PbkoxBaTka

3axpaHBaL|.|, kaben

CrnrKoHOBa MOAJI0XKa 3a Kpaka

lpwn TUraH

KowHwnua

Pe3sepsoap 3a Boga

JlonHa HarpesaTeniHa nsioya

3almMTHa Mpexa

BrHTOBe 3a 3aKpenBaHe Ha 3alLUmMTHaTa Mpexa

OMNCAHWE HA KOHTPOJTHUA NAHEN

. NHprkaTop 3a fonHO HarpsiBaHe

byToH 3a perynupaHe Ha TeMnepaTtypaTa

byToH 3a HamansiBaHe Ha BpeMeTo/TeMnepaTypaTa

BbyToH 3a yBenMyaBaHe Ha BpeMeTo/TeMnepaTtypara

BbyToHM 3a 3afaBaHe Ha BpeMe

CnmBoOV 3a NpeABapuTenHO 3aAajeHn MeHtoTa (10 nporpamu)
PyHKLMOHaneH 6yToH 3a napa

ByToH MeHto (M360p Ha NnpeaBapuTeNHO 3aja4eHn NporpamMmm)
ByToH 3a BkJIOUBaHe

10 ByTOH 3a BK/ItOUBaHe/V3K/IHOUYBaHE Ha CBET/IMHATA

11.byToH ,Crapt/naysa”

LWoNoUnA~rwWN =

WoNoUnA~rwWN =

MHCTPYKUWMW 3A BESOIMNACHOCT

AKo3axpaHBawmaTKkabenenospeseH, TONTPA6Ba
fa 6bhe 3aMeHeH OT Npov3BOAUTENd, HErOBUSA
cepBu3eH npeacraBuTen WaM amua ¢ rnojobHa
KBanudoumkaumsa, 3a fa ce msberHe onacHoOCT.
To3u ypes MOXe Aa ce M3Mon3Ba OT AeLla Ha U
HaZ 8 roAVHW 1 OT LA C HaManeHn pusnyeckn,
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CEH30PHMN WU YMCTBEHW CrOCOBHOCTU WanN C
INMCA Ha ONUT WM 3HaHWSA, ako UM e OCUTYpeH
HaA30p UV MHCTPYKLVN OTHOCHO U3MON3BaHETO
Ha ypea No 6e3onaceH HAa4YMH U ako pasbupaTt
CBbp3aHUTe CTOBa OMNacHOCTU. He no3BonsABamTe
Ha feua Aa cun Urpaar c ypega. lNouncresaHeTo u
noAJpbXKata He TpabBa fa ce M3BbPLUBAT OT
AeLa, OCBeH ako He ca Haj 8 roAvHU 1 ca rnoj
Hag3op. lMa3eTte ypesa v Herosms Kaben N3BBLH
Aocera Ha feua, HeHaBbPLUIWAW 8 TOAVHMN.

Ypegute He ca npegsugeHn pga paboTAT ¢
BbHLUEeH TariMep WaX camMoCcTofATeNHa cucTema
3a AVCTaHUMOHEH KOHTpo. M3kioueTte ypeaa,
KOraTto He ce rnoJi3Ba 1 npeav Aa ro nouncTuTe.
OcTaBeTe ro ga ce oxnagmu npeamn aa ro crnobure,
pasrnobute wuny nounctute. He notansinTe
ypeja BbB BOJa Uu Apyra TeUHOCT. To3u ypej e
npeAHa3HayeH 3a M3Mnon3BaHe Ha MakCcMMaJsiHa
HagMopcka BucoyrHa ot 2000 M Hag MOPCKOTO
paBHuLLe.

BAXHW NPEAYNPEXAEHNSA

YpeabT e npejHa3HayeH camo 3a JOMALLHO MoJi3BaHe 1 B HUKaKbB C/lyyali He TpsbBsa
[ia ce 13M0/3Ba B TbProBcka UK NpomuLLieHa cpeja. Bcsika HenpasuaHa ynotpeba
WA HenpaBWIHO bopaBeHe C ypeja Liie Hanpasu rapaHumaTa My HeBaangHa.

Mpeau Aa BkAtoUMTe ypeja, npoBepeTe Aaji MPEXOoBOTO HarnpeXeHye e CbLLIOTO KaTo
NMoCoYeHOTO Ha eTUKeTa Ha ypega. lNocTaBeTe ypeja Ha paBHa, rajka noBbPXHOCT.
KabenbT 3a cBbp3BaHe KbM MpexaTta He TpsbBa fja ce 3anjuTa WM yBMBa OKOO
ypeza no spemMe Ha ynotpeba. He 13non3BaiTe yCTPOMCTBOTO U He ro BKIOYBANTE
1 U3KKOYBaliTe OT 3axpaHBallaTa Mpexa C MOKPW pbLie U/uan Kpaka. He gbpnainTte
3axpaHBaLLma kabes, 3a Aa ro U3KIUMTE WAV 3a [a ro 13Mnosi3BaTe KaTo PbKoxsaTka.
BAXKHO. KoraTto paboTuTe € TO31 ypes 3a roTBeHe C ropeLl, Bb3jyX, OCTaBeTe rMoHe
feceT caHTMMeTpa CBO6OAHO MPOCTPAHCTBO OT BCUYKM CTPaHW Ha ¢ypHaTa, 3a ja

46



ocuUrypuTe afiekBaTHa LMpKynaumsa Ha Bb3ayxa.
HE noctaBsiiTe Bawimns ypeg 3a roTBeHe C ropeLy, Bb34yx nogj wwkadose, LLOPU NN
3aBecun. Puck ot nperpsBaHe / noxap. He nokpurBanTe HMKOS YacT Ha ebp ppanbpa
C Kbprna wunn nogobeH matepuasn, ToBa LUe AoBeje 4O nperpsiBaHe. PUck oT noxap.
ToBa e YPE/[ 3A TOTBEHE C N'OPELL, Bb3[YX. 3a roTBeHe ce M31CKBa MHOIO Manko
Ma3HMHa. He nbnHeTe TeHAXepaTa C OAMO WX Mas3HUHA, Tbl KaToO TOBa MOXe
Aa NpUYMHW noxap. He wm3nonssaiiTe HUKaKBW akcecoapw, PasinyHu OT Te3w,
npenopbYaHn OT NPOMU3BOAVTENSA Ha TO3W Ypes 3a roTBeHe C ropeLy Bb3ayx. BuHarm
HoceTe 3aLNTHW, U30AMPaHN pbkaBuLumM 3a GypHa, KoraTo NocTaBsaTe UK M3BaXjaTe
NpoAyKT OT ropews ypes 3a rotBeHe C ropell Bb3fyx. YpeabT TpsbBa fa ce
MN3MON3Ba Ha paBHa, CTabuaHa TOMJIOYCTOMYMBA MOBBPXHOCT. Bb3MOXHO e Ja nma
cnaba M1prsMa UM Manko KOMYecTBO ANM MbPBUAT MbT, KOraTo M3Mnosi3BaTe Ballus
ypes 3a rotBeHe C ropeLy Bb3jyX, ToBa € HOPMaaHO, Tbil KaTO MPON3BOACTBEHUTE
oCTaTbUM U3rapaT. BuHarm noctaesaiTe CbCTaBKUTE 3@ MbpXeHe B KOLWHWLATA, 3a Ad
npeAoTBpaTUTE KOHTAKT C HarpeBaTenHUTe eneMeHT. M3kntoyeTe ypesa He3abaBHO
OT eNeKTpuyeckaTa Mpexa B C/lydali Ha noBpesa 1 ce CBbpxeTe ¢ oduumanHa cnyxba
3a TexHu4ecka nNoAapbxka. 3a Aa NpefoTBpaTMTe PUCK OT OMacHOCT, He oTBapsnTe
ypega. Camo kBannouumpaH TexXHUYecKu rnepcoHan ot oduumanHaTa cayxba 3a
TexHM4Yecka MnoAApbXKa 3@ CbOTBeTHaTa TbProBCka Mapka MoOXe Ja M3BbpLUBa
PeMOHT 1A npouesypu No yCTPOMCTBOTO.

B&B TRENDS SL. He HOCV OTFOBOPHOCT 3a LLETY, MPUYNHEHW OT X0Pa, XXUBOTHN WA
npeamMeTn Npy HecnasBaHeTo Ha Te3u NpeaynpexaeHus.

NMPEAVN NbPBOHAYA/THATA YINNOTPEBA

OTcTpaHeTe BCUUKM OMakoBbUYHM MaTepuan U CTUKEPU OT BbTpeLLHaTta 1 BbHLUHAaTa
CTpaHa Ha ypeja 3a rotBeHe C ropetl Bb3Ayx. BHMMaTenHO M36bpLUeTe BbHLUHATA
YacT C B/IaXKHa Kbpra UM KyXHeHCKa XapTus.

NPEAYMNPEXXAEHWME: He wn3nonssailTe abpasvBHM MoyucTBaLLM npenapatv Waun
JOMaKMHCKa Tes.

NPEAYNPEXAEHWE: Hukora He notansainTe ypesa 3a roTBeHe C ropey Bb3gyX BbB
BOZa VAV APYrU TEYHOCTN.

KAK AA N3MNOJI3BATE YPEAA

1. MNocTaBeTe ypefa 3a roTBeHe C ropel} Bb3AyX BbpXy CTabuiHa, paBHa W
TOM/I0YCTONYMBa NOBBLPXHOCT, afiey OT 30HW, KOUTO napaTa MoXe Aa NoBpeaun.
2.MNocTaBeTe TaBaTa 3a OTUEX/JaHe Ha Mac/10TO B KOLLUHMLATa 1 NMocTaBeTe KoLHMLaTa
06paTHO B ype/a 3a roTBeHe C ropeLl, Bb3/yX.

3. CBbpxeTe Lencena Ha 3aXpaHBaHETO KbM 3a3eMeH CTEHEH KOHTAaKT.

4. HaTtncHeTe 6yTOHa 3a BKItouBaHe (9), 3a fa BkitounTe ypega. CUMBOMLT 3a MbpBaTta
npeABapuUTesnHO 3ajajeHa nporpama (lMpegsapuTesiHo 3arpsiBaHe) Lwe Mura.
3abenexkka: npenopbyBame Ja M3Mon3earte Tasy nporpamMa npeau roteeHe, 3a Aa
3arpeeTe ypeja 1 Aa nosiyumTe no-4o6pu pesyntatu. 3a ja 3arpeeTte npejsapuTtesnHo,
MpOCTO HaTucHeTe byToHa CtapT/May3a (11).

5. MoxeTe pga wn3bepeTe >enaHaTa npejBapuTeNHO 3ajajeHa nporpama, Karto
HaTucHeTe 6yToHa MEHIO (8). Bcekm nbT, Korato HatucHete 6yToHa MEHKO (8),
CYMBOJTBT Ha CnejBaliata npejBapuTenHo 3ajajeHa nporpama Lie npemMmresa ot
NIBO Ha AACHO, MOKasBaiky BpeMeTo 1 TemrnepaTypaTta Ha roTBeHe 3a CbOTBeTHaTa
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nporpama. HatncHete 6ytoHa CtapTt/May3a (11), 3a fa 3anoyHeTe roTBeHeTO.

6. o xxenaHne moxeTe Aa HacTpolriBaTe TeMnepaTypaTa 1 BpeMeTo. ToBa MoXxe Ja ce
HamnpasW 1 NO BCAKO BPeEMe Ha roTBEHeTO.

-HaTuncHeTe 6yTOHa 3a HacTpoika Ha Temnepatypa (2). UHAMKaTop®bT 3a TeMnepaTtypaTa
e Mura Ha gucnnes. HatucHeTe 6yToHa (+) nawm (-), 3a Aa kKopurmparte TemnepartypaTta.
(50-200°C, BCAKO HaTMCKaHe NpoMeHsi CToMHOCTTa ¢ 5°C)

- HatucHeTe 6yToHa 3a 3agaBaHe Ha Bpewme (5). IHAnKaTOp®T 3@ BpemeTo Lie Mura
Ha aucnnesn. HatncHeTte 6yToHa (+) nau (=), 3a ga kopurmupate BpemeTo (1-60 MUHYTH)
(Bcsiko HaTuCKaHe Le NpoOMeHU CTOMHOCTTa € 1 MuHyTa)

3abenexka: 3a ga yBennumte Uanm Hamanute 6bP30 BpemeTo WK TemrnepaTyparta,
HaTUCHeTe 1 3a4pbXTe byToHUTe (+) Uan (-).

7. HatucHete 6yToHa Ctapt/MNay3a (11), 3a Aa 3ano4HeTe roTBeHeTo.

8. BuHarm moxeTte fa crnpeTe ypefa Ha naysa, kaTo HaTucHeTe 6yToHa Ctapt/May3a
(11). Ako oTBOpUTE KOLUHMLIATA MO BCSAKO BPEMe, YpeAbT CbLUO Lie 6bae CNpsH 1 LWe
NPOABL/IKN @ FOTBM, KOraTo OTHOBO NMOCTaBMTe KOLIHMLATA.

9. To3n ypes 3a roteeHe C ropeLl Bb34yX MMa Mpos3opeL, B rnpegHata 4acT, 3a Aa
BMXKJATe KaK ce roTBM XpaHaTa npes usanoTo Bpeme. BuHarm moxeTte fga BkawuumTe
WA U3KNKUYNTE BbTpellHaTa CBeT/IMHA, KaTo HaTucHeTe 6yToHa 3a BKAOUBaHe/
M3KaruBaHe Ha ceetanHata (10).

10. AKO cnej, roTBEHeTO McKaTe Aa 3anasuTe xpaHaTta Tornjaa, MoXeTe Aa 13non3sarte
nocneAHaTa npejsapuTenHo 3ajaseHa nporpama ,flogabp)xKaHe Ha TONAMHA".

ABOWHO CbNPOTUBNEHUE

Ypeawbt Phoenix Air Fryer BkatouBa ABOeH HarpeBaTesieH efleMeHT, KOMTO nognomara
roTBEHeTO He CaMO B ropHaTa 4acT (KakTo nMpu O6MKHOBEHWTE ypean 3a roTeBeHe C
ropeLy, Bb34yXx), HO 1 B J0/IHaTa YacT Ha KyxnHaTa, koeTo nogobpsisa epekTMBHOCTTA
Ha roTBeHeTo.

Ta3n PyHKLMA e BUHArM BKIOYEHa BbB BCsKa NpeaBapuTenHO 3ajajeHa nporpama.
MoxeTe fa BUAUTE, Ye TA e aKTUBMpPaHa Ha AVcries upes cMBoIa No-A0Ny:

(CLCCCCCCO M)

OYHKLUAA 3A NAPA

Phoenix Air Fryer e c BrpageHa ¢yHKUMSA 3a Napa, 3@ Aa MNOCTUrHeTe HeBepOATHU
pe3synTtatin Ypes3 pasnpbCKBaHe Ha Napa rnpui roteeHe.

Kak ce nsnonsea ¢pyHkuUMATa 3a napa:

Ha nbpBO MACTO Hanmb/iHETe C BOJa pe3epBoapa 3a BoJa B ropHaTa 3ajHa 4acT Ha
ypeaa.

MoxeTe fa nsbepete XenaHata npefsapuTenHo 3agaZieHa nporpama, KaTto HaTucHeTe
6yToHa MeHto (8).

Cneg, ToBa HaTucHeTe byToHa [Mapa (7), 3a fa n3bepeTe Ta3n GyHKLMA.

HatuncHete 6ytoHa Ctapt/IMay3a (11), 3a Aa 3ano4HeTe roTBeHeTO.

Cera Ha Bcekn 5 MVUHYTU peLienTaTa BU e 6b4e 06bUBaHa € napa, 3a Aa ce nosyyart
ACTUA C NAeaNHO XpyrKaBa BbHLUHA YacT 1 COYHAa KpexKa BbTpeLlHa YacT.
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PbKOBOACTBO 3A TOTBEHE

HatnckaHeTo Ha 6yToHa MeHto (8) BM Mo3BoisiBa fJa npeskatoyBate mexay 10
pasninyHn npeaBapuTenHo 3ajajeHu nporpamu. Cnej kaTo msbepeTte, HaTUCHeTe
6yTOHa 3a BK/ItOYBaHe (9), 3a Aa 3arnoyHeTe roTBeHeTo.
Bcaka nporpamMa Mma cobCTBEHO Bpeme 1 TemnepaTtypa no nojpasbupaHe, KakTo e
nokasaHo B Tabnuuarta no-Aony. BuHarn moxete Aa npoMeHsiTe cBO6OAHO BpeMeTo
1 TeMnepaTypaTa Ha BCsKa nporpamMa, KaTo 13nosi3saTe byTOHWUTE 3a HaCTpolika Ha
TemnepaTypaTa (2) / BpeMeTo (5) 1 cnes ToBa HaTUCHeTe byToHuTe + (4) naum - (3).
3abenexka: nsnonssarite TabanuaTa No-A0sy camMo 3a cnpaska. [encTBntenHoTo
Bpeme 1 TeMreparypa 3a rotBeHe MoXe /@ Ce HaloXW ja ce KopurnpaT B 3aBUCUMOCT
OT KOINYEeCTBOTO U pasmepa Ha XxpaHaTa.

TOoM/IMHAaTa

MKoHn I'lpe,qBapMJ'enHM Bpeme TemnepaTtypa PyHKUMA 33
HacTpoiikn napa
99 MNpegBapuTenHo o i
R noarpsBare 3 MUHYTK 200°C
Munewkn kpunua 20 MUHYTHN 190°C Ok
Muua 15 MUHYTUK 190°C Ok
5
4= Prba 20 MUHYTH 190°C Ok
C@ 3eneHuyum 10 MUHYTW 190°C Ok
? Mopcka xpaHa 12 MUHYTK 185°C Ok
Mbpxona 15 MUHYTK 195°C Ok
@ Mopkenn 14 MUHYTH 185°C Ok
KapTodku
@ MeunBa 30 MUHYTHK 190°C Ok
§)
/”S\ Moaawpxate Ha 30 MUHYTK 50°C -

CbBETW 3A TOTBEHE

* Moyt BCAKA XpaHa, KOSITO TPAAMLIMOHHO Ce NPUroTest BbB dypHaTa, Moxe Aa 6bae
MbpXeHa B ypesa 3a roTBeHe C ropeLy, Bb3ayX.
« XpaHuTe ce roTBsAT Hali-4obpe 1 Hal-paBHOMEPHO, KOraTo ca MoyTu eAHaKkBW Mo
pasmep 1 ge6ennHa.
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* [Mo-manknTe NopuUMK XpaHa U3MCKBaT NO-Majsko Bpeme 3a roTBeHe, OTKOJIKOTO Mo-
ronemure.

* 3a Ha-Ao6pK pe3ynTaTh 3a Hal-kKpaTbK Nepuoj oT Bpeme, NpuroTeeTe xpaHaTa B
ypeja 3a roTBeHe C ropeLy, Bb3yX Ha MaJiky nopuuu. M3barearite nogpexaaHeTo Ha
naacToBe UK HAaC/05BaHETO, KOraTo € Bb3MOXHO.

+ NoBeueTo NpeABapuUTENHO OMakoBaHW XpaHW He TpsbBa Aa ce NoTansaT B Ma3HMHa
npeau NpUroTeBsiHe B ypeJa 3a roTBeHe C ropetl Bb3gyX. [loBeyeTo Beye cbabpXaT
Ma3HMHa 1 4pyr CbCTaBKW, KOUTO NoAobpsBaT nokadeHABaHETO 1 XPYNKaBoCTTa

* 3aMpaseHunTe NPeSACTMA U OpAbOBPY Ce MbpPXaT B ypeAa 3a roTBeHe C ropeLy, Bb3yX
MHOro fobpe. 3a Hain-Ao0bpn pe3ynTaTu rv NoApeaeTe BbpXy TaBaTa B e4MH C/10N.

* AKO HacnosiBaTe xpaHu, He 3abpasaliTe Aa pa3knatuTe KOLIHMLATa No cpejaTa Ha
nogpexaaHeTo (U fa obbpHeTe XpaHaTa), 3a fa OCUrypuTe paBHOMEPHOTO roTBEHeE.
* [ocTaBariTe XpaHW, KOUTO MPUroTBATE OT HynaTa, KaTo MbpXeHW KapTodu man
APYTY 3eneH4vyum, ¢ Masko KOMYeCcTBO Ma3HMHa, 3a Aa ocurypmute nokapeHssaHe n
XPYnKaBoOCT.

+ KoraTo mbpxumTe NpecH 3efieHYyLM Bype/a 3a roTBEHe CropeLL, Bb3ayX, He 3abpasslite
Ja 1 13cylmTe Hanmb/AHO Ype3 MoTynBaHe, Npean Aa rm NoctaBuTe B MasHWHAa U Aa
M U3MbPXWUTE B ypeja 3a roTBeHe C ropelly Bb3fdyx, 3a fa OCUrypute MakcMmasHa
XPYMKaBoCT.

* YpeguTe 3a roTtBeHe C ropeLy Bb3fyX Ca 4yAeCHU 3a MoArpsBaHe Ha XpaHa,
BK/IFOUMTENHO NMKnua. 3a Ja NoArpeeTe xpaHaTa cu, 3ajanTe TemnepaTypaTta Ha 150°C
3a 10 10 MUHYTW.

MOYNCTBAHE N NOAAPBXKKA

* YBepeTe ce, Ue ypeAbT 3a FOTBEHE C ropeLy, Bb3AyX € W3KIYEH OT KOHTaKTa U
OXNaZeH NpeAn NoUnNCTBaHe.

* MouncTeTe BBTPELLHOCTTA C YUACTa U CyXa Kbpra. He n3non3galite Mokpa Kbpna, 3a
Ja NpefoTBpaTUTe NOMNajaHeTo Ha BOAA BbB BLTPELLIHOCTTA Ha ypeaa.
MpeaynpexxaeHne: He wu3nonseaiite abpasvBHW MNOYMCTBALLM NpenapaTv Wau
JAOMaKMHCKa Ten.

* BHYMaTeNHO n36bpLUeTe BbHLLUHATA YacT C BAAXHa Kbpra UAN KyXHeHCKa XapTusi.

* Hukora He noTansiliTe ypesa 3a roTBeHe C ropeLl Bb3yX BbB BOAa WU Apyra TEYHOCT.
* MoAcyLueTe WaTeNHO BCUYKI YacTU NPean CbXpaHeHMe.

+ CbXxpaHsiBaiiTe ypeja 3a roTBEHe € ropeLl, Bb3yX Ha XJ1aHO U CyXO MACTO.

N3XBBPIAHE HA NPOAYKTA

To3un nNpogykT e B cboTBeTCcTBME € AnpekTnBa 2012/19/EC Ha EBponeiickus
nap/laMeHT OTHOCHO efleKTpUYecKnTe 1 efleKTPOHHM YCTPOMCTBA, N3BeCTHa
kato OEEO (oTmagbun OT enekTpu4yecko W enekKTPOHHO o0b6opyaBaHe),
KOSATO OcurypsiBa npasHaTa pamka, npuioxmma B EBponerickua cblo3

B 32 V3XBbp/asHe W MoBTOpHa ynoTpe6a Ha OTNagbyHW eNneKTPOHHU U
efnleKTpnYecKn ycTporicTea. He n3XBbpasinTe TO3M NPOAYKT € buToBaTa CMeT,
BMeCTO TOBa ro OTHeceTe 10 Haln-61n3KNSA 40 AOMa BM LIeHTBbP 3a CbbupaHe
Ha eNeKTPNYECKM 1 eIeKTPOHHU OTnagzbuu.
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INFORME DE GARANTIA

B&B TRENDS, S.L. garantiza la conformidad de este producto, para el uso al que esta
destinado, durante el periodo marcado por la legislacion vigente en el pais de venta del
mismo. En caso de rotura durante el periodo de garantia, el usuario tendra derecho a
la reparacién o sustitucidn del producto sin coste alguno si el anterior no esta dispo-
nible, a menos que sea imposible o desproporcionado realizar una de estas opciones.
En este caso, puede optar por una reduccion en el precio o la anulacién de la venta,
caso que debera negociar directamente con el vendedor. Esto también cubre la susti-
tucion de piezas de recambio, siempre que el producto se haya utilizado de acuerdo
con las recomendaciones de este manual en ambos casos y no haya sido falsificado
por terceros no autorizados por B&B TRENDS, S.L. La garantia no cubre ninguna parte
sujeta a desgaste y friccion. Esta garantia no afecta a sus derechos como consumidor
de acuerdo con las disposiciones de la Directiva 1999/44/CE para estados miembros de
la Unidn Europea.

USO DE LA GARANTIA

Los clientes deben contactar con el servicio técnico autorizado de B&B TRENDS, S.L. para
la reparacién del producto. Toda falsificacién del producto por parte de cualquier perso-
na no autorizada por B&B TRENDS, S.L. o el mal uso del mismo anulara los derechos de
garantia. Debe guardar la factura de compra, recibo o comprobante de entrega para
poder ejercer los derechos de garantia. Para servicio técnico y atencién al cliente fuera
de territorio espafiol, envie su solicitud al punto de venta donde adquirié el aparato.

RELATORIO DE GARANTIA

A B&B TRENDS, SL. garante a conformidade deste produto para o uso para o qual foi
concebido durante o periodo estabelecido pela legislagdo em vigor no pais de venda.
Em caso de avaria durante o periodo de vigéncia desta garantia, os utilizadores tém
o direito a reparagdo ou a substituicdo gratuita do produto caso a reparag¢do seja im-
possivel, a ndo ser que uma dessas op¢des seja impossivel de cumprir ou for despro-
porcionada. Neste caso, podera optar por uma reduc¢do no preco ou um cancelamento
da venda, qualquer uma das op¢8es devendo ser tratada diretamente com o vendedor.
A garantia também cobre a substituicdo de pecas de reposicdo sempre que o produto
tenha sido usado em conformidade com as recomendacdes especificadas neste ma-
nual nos dois casos e sempre que ndo tenha sido manipulado por pessoal ndo autori-
zado pela B & B TRENDS, SL. Esta garantia ndo é aplicavel a quaisquer pecas sujeitas a
desgaste. Esta garantia ndo limita os seus direitos enquanto consumidor em conformi-
dade com as disposi¢des constantes da Diretiva 1999/44/CE para os Estados-Membro
da Unido Europeia.

UTILIZACAO DA GARANTIA

Os clientes devem contactar um Servico Técnico autorizado da B&B TRENDS, SL. para
reparar o produto. Qualquer manipulacdo do mesmo por parte de qualquer pessoa
ndo autorizada pela B&B TRENDS, SL., ou uma utiliza¢do indevida ou negligente do
mesmo, tornardo esta garantia nula e sem efeito. Deve guardar a factura de compra,
recibo ou prova de entrega para exercer os direitos de garantia. Para receber assis-
téncia técnica ou beneficiar do servico pés-venda fora do territério espanhol, solicite
informacgdes junto ao ponto de venda em que adquiriu o aparelho.
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WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, SL. guarantees compliance of this product, for the use for which it is, du-
ring the period established by the legislation in force in the country of sale. In the case
of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair or else the
replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of the-
se options proves impossible to fulfil or is disproportionate. In this case, you can then
opt for a reduction in price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly
with the sales vendor. This also covers replacement of spare parts provided that the
product has been used according to the recommendations specified in this manual for
both cases, and has not been tampered with by any third party that is not authorised by
B & B TRENDS, SL. The warranty will not cover any parts subject to wear and tear. This
warranty does not affect your rights as a consumer in accordance with the provisions
in Directive 1999/44/EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, SL., authorised Technical Service for repair
of the product. Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B
TRENDS, SL., or the careless or improper use of the same shall render this warranty
null and void. You must keep the purchase invoice, receipt or delivery docket in order
to exercise your warranty rights. For technical service and after-sales care outside the
Spanish territory, please submit your query to the point of sale where you purchased
the item.

BON DE GARANTIE

B&B TRENDS, S.L. garantit la conformité de ce produit, pour 'usage auquel il est des-
tiné, pendant la période établie par la législation en vigueur dans le pays de vente.
En cas de panne pendant la durée de la garantie, les utilisateurs ont le droit de faire
réparer ou remplacer le produit sans frais si la réparation n'est pas réalisable, a moins
que l'un de ces choix soit impossible a réaliser ou soit disproportionné. Dans ce cas,
vous pouvez alors opter pour une réduction du prix ou I'annulation de la vente, qui doit
étre traitée directement avec le vendeur. Cela couvre le remplacement des pieces de re-
change a condition que le produit ait été utilisé selon les recommandations indiquées
dans ce manuel pour les deux cas, et qu'il n‘ait pas été manipulé par toute tierce partie
n'étant pas autorisée par B & B TRENDS, SL. La garantie ne couvrira pas toute piece
d'usure. Cette garantie n'affecte pas vos droits de consommateur conformément aux
dispositions de la Directive 1999/44/EC pour les états membres de I'Union européenne.

UTILISATION DE LA GARANTIE

Les clients doivent contacter un service technique agréé par B&B TRENDS, SL., pour fai-
re réparer le produit. Toute manipulation du produit par quiconque n'étant pas agréé
par B&B TRENDS, SL., ou l'utilisation négligente ou incorrecte de celui-ci rend cette ga-
rantie nulle et sans effet. Vous devez conserver la facture d'achat, le recu ou la preuve
de livraison afin d'exercer vos droits de garantie. Pour un service technique et un servi-
ce aprées-vente en dehors du territoire espagnol, veuillez soumettre votre demande au
point de vente ou l'article a été acheté.
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INFORME DE GARANTIA

B&B TRENDS, SL. garanteix el compliment d'aquest producte per a I'is al qual esta desti-
nat durant el termini establert per la legislacio vigent al pais de venda. En cas d'avaria du-
rant la vigéncia d'aquesta garantia, l'usuari té dret a la reparacié o substitucio del producte
sense cap carrec si la primera no esta disponible, llevat que una d'aquestes opcions resulti
impossible de complir o llur compliment sigui desproporcionat. En aquest cas, es pot op-
tar per una rebaixa del preu o la cancel-lacié de la venda, que s'ha de tractar directament
amb el venedor. També cobreix la substitucié de peces de recanvi sempre que el producte
hagi estat utilitzat d'acord amb les recomanacions especificades a aquest manual per a
ambdos casos, i no hagi estat manipulat per cap tercer que no estigui autoritzat per B & B
TRENDS, SL. La garantia no cobrira cap peca subjecta a desgast. Aquesta garantia no afec-
ta als vostres drets com a consumidor d'acord amb el que estableix la Directiva 1999/44/
CE per als estats membres de la Unid Europea.

US DE LA GARANTIA

El client haura de posar-se en contacte amb un Servei Técnic autoritzat de B&B TRENDS,
SL. per a la reparacié del producte. Qualsevulla manipulacié del producte per part de
qualsevulla persona no autoritzada per B&B TRENDS, SL., o I'tis descurat o indegut
del producte deixara sense efecte aquesta garantia. Haureu de conservar la factura
de compra, el rebut o el resguard de lliurament per poder exercir els vostres drets de
garantia. Si us cal el servei técnic i 'atencié postvenda fora del territori espanyol, si us
plau, dirigiu la vostra consulta al punt de venda on vau adquirir l'article.

RAPPORTO DI GARANZIA

B&B TRENDS, S.L. garantisce la conformita di questo prodotto, per I'uso a cui € destinato,
per il periodo stabilito dalla legislazione in vigore nel paese di vendita. In caso di guasto
durante il periodo di validita della presente garanzia, gli utilizzatori hanno diritto alla ri-
parazione o alla sostituzione gratuita del prodotto se la prima non ¢ disponibile, a meno
che una di queste opzioni si riveli impossibile da portare a termine o sproporzionata. In
questo caso, € possibile optare per una riduzione di prezzo o per 'annullamento della ven-
dita, che deve essere effettuato direttamente con il rivenditore. Cio si applica anche alla
sostituzione di parti di ricambio a condizione che il prodotto sia stato utilizzato secondo le
raccomandazioni specificate in questo manuale in entrambi i casi, e non sia stato mano-
messo da terze parti non autorizzate da B&B TRENDS, SL. La garanzia non copre parti sog-
gette a usura. La presente garanzia non pregiudica i diritti del consumatore in conformita
con le disposizioni della Direttiva 1999/44/CE per gli Stati membri dell'Unione Europea.

UTILIZZO DELLA GARANZIA

I clienti possono contattare il servizio di assistenza tecnica autorizzato di B&B TRENDS,
SL. per riparazioni del prodotto. Poiché eventuali manomissioni dello stesso da sog-
getti non autorizzati da B&B TRENDS, SL., o I'utilizzo incauto o improprio dello stesso
rendono nulla la presente garanzia. Deve conservare la fattura d'acquisto, la ricevuta
o la prova di consegna per esercitare i suoi diritti di garanzia. Per servizio clienti e di
assistenza tecnica al di fuori del territorio spagnolo, si prega di inviare la richiesta al
punto vendita presso cui € stato acquistato l'articolo.
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GARANTIEBERICHT

B&B TRENDS, S.L. garantiert die Konformitat dieses Produkts fuir den Gebrauch, fir den
es bestimmt ist, fur den Zeitraum, der durch die im Verkaufsland geltende Gesetzge-
bung festgelegt ist. Im Falle eines Ausfalls wahrend dieser Garantiezeit hat der Benutzer
Anrecht auf eine kostenlose Reparatur oder andernfalls auf den kostenlosen Ersatz des
Gerats, wenn es nicht repariert werden kann, es sei denn, eine dieser Optionen erweist
sich als unmaéglich oder unverhaltnismalig. In diesem Fall kénnen Sie sich dann fir eine
Preisminderung oder die Stornierung des Verkaufs entscheiden. Dies mussen Sie direkt
mit dem Verkaufer regeln. Gedeckt ist auch der Ersatz von Ersatzteilen, vorausgesetzt,
das Gerat wurde gemal3 den in dieser Anleitung fur beide Falle angegebenen Empfe-
hlungen verwendet und nicht von Dritten manipuliert, die nicht von B & B TRENDS, SL
autorisiert sind. Die Garantie gilt nicht fur Verschleif3teile. Diese Garantie beeintrachtigt
nicht Ihre Rechte als Verbraucher gemal? den Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG
fur die Mitgliedsstaaten der Europaischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Der Kunde muss sich fir die Reparatur des Gerats an einen autorisierten technischen
Service von B&B TRENDS, SL. wenden. Jegliche Manipulation durch nicht von B&B
TRENDS, SL. autorisierte Personen oder unvorsichtige oder unsachgemale Verwen-
dung des Gerats fuhrt zum Erléschen dieser Garantie. Sie mussen die Kaufrechnung,
die Quittung oder den Liefernachweis aufbewahren, um Ihre Gewahrleistungsrechte
geltend machen zu kénnen. Fir technischen Service und Kundendienst auBerhalb des
spanischen Hoheitsgebiets richten Sie Ihre Anfrage bitte an die Verkaufsstelle, bei der
Sie das Gerat gekauft haben.

CbOBLLEHVE 3A TAPAHLULMOHHOTO OBC/TY)XBAHE

B&B TRENDS, S.L. rapaHTypa CbOTBETCTBMETO Ha TO3M MPOAYKT 3a ynotpebara, 3a
KOSITO e npejHasHayeH, 3a Cpoka, onpejesieH OT AeMCTBALLOTO 3aKOHOAATe/ICTBO B
CTpaHaTa Ha npoAaxba. B ciyyaii Ha noBpesa Mo BpeMe Ha rapaHLUMOHHNA My CPOK,
noTpebuTennTe MaT MPaBo Aa PEMOHTMPAT UM 6e3nnaTHO Aa 3aMeHAT MPOAYKTa, ako
He e HeBB3MOXHO /la Ce PEMOHTMPA, OCBEH aKo Ce OKaXe, Ye e/InH OT Te3n BapuaHTu
He e Bb3MOXHO i3 6be NpUIoXKeH Ha NpakT1Ka UK Ye e HernponopLoHaneH. B To3n
cNlyyali MoxeTe fa npeArnoveteTe oTOMB OT LieHaTa WM OTMsIHa Ha npogaxbaTa, 3a
KOeTO MOXeTe Jla ce JoroBopuTe Harnpaso ¢ nNpojasaya. ToBa NoKpmBa 1 3aMsiHaTa Ha
pe3epBHN YacTK, HO MPY YC/I0BKE Ye NPOAYKTHT € U3MO0A3BaH Cbr/1acHO NpenopbKuTe,
NocoYeH B TOBa PbKOBO/ACTBO 3a /iBaTa C/lyyasi, U HAMa Hameca OT CTpaHa Ha TpeTo
inue, KoeTo Aa He e ynbaHomoLlleHo oT B & B TRENDS, SL. NapaHumusaTa He nokpuBa
4YacTu, KOUTO ce amopTu3mpat. Ta3u rapaHums He 3acara BawumTte npasBa KaTo
noTtpebuTen B CbOTBETCTBME C pasnopeabaTa B Anpektmea 1999/44/EO 3a gbpxaBuTe
uneHkn Ha EBponenckns curos.

N3MNOJISBBAHE HA TAPAHLUUATA

3a peMOHT Ha NpoAyKTa KAMeHTUTe TpsbBa fa ce CBbPXKAT C yNbJHOMOLLEH OoT B&B
TRENDS, SL. TexHu4yecku cepsus. AKO MO OTHOLLEHVE Ha rOPHOTO e Haauue Hameca
OT Heynb/IHOMOLLEHO OT B&B nuue , nam nopagn HebpeXHOCT WU HenpaBuaHa
ynoTpeba Ha npogykTa, Ta3n rapaHuus cTaBa HULLOXHa. TpsbBa Ja 3anasuTte
dakTypaTa 3a Mokynka, kacoBaTa benexka Wan AoKasaTeNcTBOTO 3a AOCTaBKa, 33 Aad
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MOXeTe Aa YNpaXHUTe rapaHuMOHHNTE C NpaBa. 3a TEXHNYECKO 1 cieAnpojak6eHo
obcnyxBaHe 1 M3BBH VcmaHmsa e HeobxoaMMO Ja nojajeTe CBOETO OrJakBaHe B
TbProBCKUS 06€eKT, OT KOWTO CTe 3aKynuau n3genneTo.
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ufesa

SERVICIOS DE ATENCION TECNICA (SAT)

TECHNICAL ASSISTANCE SERVICE (TAS), SERVICO DE ATENCAO TECNICA (SAT)
SERVICE TECHNIQUE (ST), SERVIZIO DI ASSISTENZA TECNICA (SDAT)

(+34) 93 560 67 05
sat@bbtrends.es

B&B TRENDS, S.L.

C. Catalufia, 24

PI. Ca N'Oller 08130

Santa Perpetua de Mogoda (Barcelona) Espafia
C.I.F. B-86880473

www.bbtrends.es

Encuentra tu servicio técnico mas cercano en https://sat.ufesa.com/
Check out your nearest service station at https://sat.ufesa.com/
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